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Vorwort

Sehr geehrte Damen und Herren,

das Jahr 2021 war auch im Landesamt fur Verbraucherschutz (LAV) wieder stark von der
Pandemie gepragt. Nahezu taglich standen wir den Entscheidungstragern im Land mit
Daten, fachlichem Rat und Vorschlagen zur Ableitung der notwendigen Malnahmen zur
Seite. Dabei arbeiten wir eng mit den Gesundheitsamtern, dem Pandemiestab des
Ministeriums fur Arbeit, Soziales, Integration und Gleichstellung (MS) und dem Robert-Koch-

Institut (RKI) zusammen.

Far die Burgerinnen und Birger hat das LAV eine Telefon-Hotline eingerichtet, die auch

intensiv genutzt wurde.

Trotz der Pandemie erfolgte eine kontinuierliche Uberwachung der 6ffentlichen
Trinkwasserversorgung, die die hohe Qualitéat des bereitgestellten Trinkwassers erneut
bestéatigt hat.

In der Medizinischen Mikrobiologie hat unser Haus eine grof3e Zahl von Real-Time(RT)-PCR-
Untersuchungen auf SARS-CoV-2 durchgefuhrt und das Genom des Erregers zur
Variantenerkennung sequenziert. Dabei wurden die erforderlichen Untersuchungsverfahren
permanent den jeweils vorherrschenden Varianten angepasst. Zu den
Untersuchungsergebnissen und Bewertungen haben wir uns intensiv mit den

Gesundheitsamtern ausgetauscht.

In der amtlichen Arzneimitteluntersuchung ging unvermindert ein breites Spektrum
unterschiedlicher Proben von Tabletten, Kapseln, Salben oder Injektionslésungen ein. Zu
den sonstigen Arzneiformen, die 2021 untersucht wurden, gehérten u.a. Tees, pflanzliche
Drogen, Gele zum Einnehmen und sogar Lutscher und Gummibarchen, wobei es sich dabei
um Verdachtsproben handelte. Eine Besonderheit war ein Intrauterinpessar mit

Hormonfreisetzung zur Schwangerschaftsverhitung.

Darlber hinaus hat das LAV die amtliche Analytik von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden,
Kosmetika und Tabakwaren sichergestellt. Diese Untersuchungen dienen dem Schutz der
Gesundheit, dem Schutz vor Tauschung und der Wahrung des Rechts aller Verbraucher auf
Information. Von rund 11.400 analysierten Proben waren 1.198 Proben rechtlich zu
beanstanden, die Quote von 10,5 % liegt etwa auf dem Niveau der Vorjahre. Lediglich 20
Proben wurden als gesundheitsschadlich beurteilt, dieser geringe Anteil von weniger als 0,2
% ist Ausdruck einer sehr hohen Lebensmittelsicherheit. Dies ist nicht zuletzt auch einer

fachlich und technisch gut aufgestellten amtlichen Analytik von Lebensmitteln,
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Bedarfsgegenstanden, kosmetischen Mitteln sowie Tabakerzeugnissen geschuldet. Auf
dieser Grundlage werden analytische Verfahren gezielt weiterentwickelt, so wurde
beispielsweise die Lebensmittelhistologie akkreditiert und eine Anlage zur
Kernspinresonanzspektroskopie (NMR-Analytik) neu eingerichtet. Neben dem
Verbraucherschutz dienen die modernen Verfahren auch den redlich wirtschaftenden
Lebensmittelmittelunternehmern, denn sie sichern auf diesem Wege auch die

Wettbewerbsfahigkeit der Lebensmittelwirtschaft des Landes.

Tierseuchen und andere Infektionen bei Tieren bleiben eine dauernde Gefahr fur die
Gesundheit der Nutztierbestande, aber ebenso von anderen Haus- und von Wildtieren, auch
wenn Sachsen-Anhalt im Jahr 2021 von grof3en Seuchenziigen verschont blieb. In vielen
Fallen sind die ursachlichen Erreger zugleich in der Lage, als Zoonose-Erreger
Ansteckungen bei Menschen zu verursachen, entweder durch direkten Kontakt oder vielfach

Uber kontaminierte Lebensmittel.

Dem ganzheitlichen Ansatz der Farm-to-Fork-Strategie der Européischen Union folgend
nimmt das LAV bei der Diagnostik, Prophylaxe und ggf. Bekdmpfung von Tierseuchen und
Zoonosen sowie in den Bereichen Tierschutz, Rickstandsanalytik und technische
Uberwachung als Sachverstandigenbehérde verschiedenartige amtliche Aufgaben wabhr.
Dieser Jahresfachbericht enthalt dementsprechend einen exemplarischen bunten Strauf3

unterschiedlichster Themen.

In der 6ffentlichen Wahrnehmung dominiert als permanente, durch Tierseuchen
hervorgerufene Gefahr fir die Tiergesundheit die Afrikanische Schweinepest (ASP). Aber
auch die Geflugelpest (Hoch-pathogene Aviare Influenza, HPAI) bleibt wie in den Vorjahren
auch 2021 ein wesentliches Risiko fur die Tiergesundheit. Laut Friedrich-Loeffler-Institut
deutet sich an, dass der Erreger in der einheimischen Wildvogelpopulation saisonal
unabhangig etabliert und damit eine dauerhafte Infektionsquelle fir Hausgefliigel geworden
ist. Und so war es leider in unserem Bundesland erneut zu einem Ausbruch in einer grol3en
Geflugelhaltung mit knapp 32.000 Mastputen gekommen. Bei der Nutzfischhaltung (Forellen)
war 2021 durch einen von Danemark ausgehenden Seuchenzug der Infektidsen
Hamatopoetischen Nekrose (IHN) gepragt, von dem auch 3 Betriebe in Sachsen-Anhalt

betroffen waren.

Weitere Abschnitte widmen sich der aktuellen Situation bei vermeintlich ,alten Bekannten®,
wie der Bovinen Virusdiarrhoe (BVD), der Borna- und der Schmallenberg-Infektion oder der
Varroose. Weitere drei Beitrage befassen sich mit Zoonose-Risiken und mit speziellen
Ruckstandsfragen. Auf den ersten Blick exotische Themen sind die Meningo-/Enzephalitiden
bei wildlebenden Kaniden und das Haemorrhagic Bowel Syndrom beim Rind. Die

federfuhrende Mitwirkung bei der Ausgestaltung und Durchfiihrung eines Kurses der
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Tierarztekammer zur integrierten tierarztlichen Bestandsbetreuung bei Rindern sowie die
bundeslandiibergreifenden Schulungen der Lander Sachsen-Anhalt und Niedersachsen im
Tierseuchennachrichtensystem (TSN) runden die Themenpalette ab.

Auch im Jahr 2021 kontrollierte das LAV wieder zahlreiche Betriebe in Sachsen-Anhalt in
Bezug auf den Arbeitsschutz. Neben den besonderen Kontrollen der SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzmalnahmen wurden wieder verstarkt systematische Kontrollen der
betrieblichen Arbeitsschutzorganisation durchgefuhrt. Im Fokus stand dabei vor allem die
ganzheitliche Umsetzung der Gefahrdungsbeurteilung. Weitere Schwerpunkte der
Aufsichtstatigkeit waren Baustellenkontrollen, die Uberwachung des Umgangs mit
gefahrlichen Stoffen oder ionisierenden Strahlenquellen sowie die Uberwachung des
Inverkehrbringens und des Umgangs mit medizinischen und Verbraucherprodukten.
Insgesamt wurden ca. 4.400 Dienstgeschafte in Betriebsstatten und ca. 1.100

Baustellenkontrollen durchgefiihrt.

Ich winsche Ihnen nun eine anregende Lektire und freue mich Gber Ihr Interesse an dem

umfangreichen Aufgabenspektrum des Landesamts fir Verbraucherschutz.

A N

Alexander Nissle
Prasident LAV
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1 Gesundheits- und Hygienemanagement

1.1 Corona-Bericht-Erstellung

Die Gesundheitsamter in den 14 Landkreisen und kreisfreien Stadten des Landes Sachsen-
Anhalt Ubermitteln geman Infektionsschutzgesetz (IfSG) meldepflichtige
Infektionskrankheiten und Infektionserreger (darunter COVID-19 und SARS-CoV-2) an das
LAV. Diese Meldungen erfolgen je Fall in anonymisierter Form elektronisch und werden im
LAV in einer entsprechenden Datenbank der vom RKI bereitgestellten Meldesoftware
SurvNet gespeichert. Aus dieser Datenbank werden die Meldungen an das RKI tbertragen.
Um auf die Daten zugreifen zu kdnnen, sind umfangreiche SQL-Datenbankabfragen (SQL
steht fur Structured Query Language, also einer Datenbanksprache) notwendig, welche
wiederum die Beriicksichtigung epidemiologischer Definitionen und Codierungen beinhalten.
Des Weiteren bestehen die Anforderungen an die Datenbankabfragen darin, die
Vergleichbarkeit mit den Auswertungen des RKI gewdahrleisten zu kénnen, d.h. mit den RKI-
Berechnungsgrundlagen identisch zu sein. Da komplexe und thematisch unterschiedliche
Auswertungen im Zusammenhang mit COVID-19 durchgefiihrt werden, sind die
zugrundeliegenden SQL-Abfragen ebenso komplex und spezifisch. Die Umsetzung
automatisierter und zugleich flexibler, spezifischer Datenbankabfragen und daraus
resultierender Auswertungen der Daten in tabellarischer und visueller Darstellungsform, um
fachliche Interpretationen vornehmen zu kénnen, bildet einen entscheidenden und

elementaren Aufgabenbereich des LAV.

Insgesamt wurden an mehr als 300 Tagen ein oder mehrere Berichte fir die
Entscheidungstrager der Landesregierung, fir das Ministerium fir Arbeit, Soziales,
Gesundheit und Gleichstellung sowie weiterer Institutionen erstellt. Der bis zu 53 Seiten
starke Bericht je Berichtstag enthalt eine Vielzahl von Tabellen und Erlauterungen und ist
zusatzlich zur besseren Veranschaulichung mit Gber 40 Diagrammen erganzt. Neben der
Statistik der COVID-19-Meldungen nach Landkreisen, kleinteiligen Altersstufen und
Meldezeitpunkt wurden komplexe Auswertungen zu Hospitalisierungen, zu Verstorbenen,
Impfstatus, zu 14 verschiedenen Symptomen, zu Infektionsorten und zu Risiken erstellt. Es
wurden jeweils der aktuelle Tagesstand der Ubermittelten Falle bertcksichtigt und zusétzlich
retrospektive Analysen mit fixierten Kennwerten vorgenommen, um die Dynamik der
Nachmeldungen von Meldeféllen besser verstehen zu kénnen. Die Auswertungen wurden im
Verlaufe des Jahres mehrfach den aktuellen wissenschaftlichen Erkenntnissen angepasst.
So wurde zum einen eine standige kritische Uberprifung der Falldefinition vorgenommen,
die wiederum eine unmittelbare Anpassung der Datenabfragemethodik zur Folge hatte. Zum

anderen waren mit dem Aufkommen neuer Mutationen sowie der fortlaufenden Anpassung
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der Kriterien fiir den vollstandigen Impfschutz, mehrfach Anderungen der Schwerpunkte im

Programm notwendig.

Die Auswertung der Infektionsrisiken wurde ebenfalls stets entsprechend den neuesten
Erkenntnissen modifiziert. So waren zeitweise besonders Reiserlickkehrer im Fokus, in
anderen Phasen der Pandemie lag der Schwerpunkt auf dem Risiko durch das Arbeits- und
Lebensumfeld der Betroffenen. Umfangreiche Auswertungen bezogen sich auRerdem auf
Ausbriche. Des Weiteren wurden Algorithmen entwickelt, die die Anzahl Genesener aus

dem vorhandenen Datenmaterial schéatzt.

Die genannten Informationen flossen in komplexe Auswertungen und auch in umfangreiche
Prognosen ein. In mehreren Phasen der Corona-Pandemie gelang es beispielsweise, die
Fallzahlentwicklung Uber mehr als 14 Tage vorherzusagen.

Externe Daten wie zum Beispiel Impfzahlen und Inzidenzberechnungen des RKI, die
Intensivbettenbelegung der Deutschen Interdisziplindren Vereinigung fir Intensiv- und

Notfallmedizin (DIVI) wurden tagaktuell in die Berichte integriert.

Arbeitstaglich wurden Daten fir eine interaktive Kartendarstellung im Internet eingepflegt.
Daruber hinaus steht seit Marz im Internet eine Datei mit den wichtigsten COVID-19-
Verlaufszahlen und arbeitstéaglich aktualisierten Kennzahlen bereit. Dieser Service wurde
standig entsprechend externen Erfordernissen bzw. Nachfragen erweitert.

Im Jahr 2021 wurden seitens des RKI sechs zum Teil enorm umfangreiche Updates der
Meldesoftware Survnet und damit einhergehende Anderungen der Datenbanken eingepflegt.
Anderungen von Variablendeklarationen sowie deren Auspragungen, das Hinzufiigen neuer
oder Entfernung vorhandener Variablen bedurften einer sofortigen Anpassung, um die

tagliche Ubermittlung weiter sicher gewéhrleisten zu kénnen.

Gemeinsam mit den Gesundheitsamtern wurden Differenzen zwischen den von den
Gesundheitsamtern gemeldeten Daten und den veréffentlichten Daten des RKI erkannt,

deren Ursache gesucht und anschlieRend eliminiert.

Zur vielfaltigen Einzelfallpriifung im Rahmen von Anfragen von Medien, Abgeordneten und
Birgerinnen und Birgern wurden unzahlige individuelle Datenbankabfragen generiert.
Gleichzeitig wurde eine Vielzahl von Plausibilitdtsprifungen standig angepasst, um die

Qualitat der Daten permanent zu tberprifen und ggf. fehlerhafte Daten zu korrigieren.
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1.2 Corona-Hotline

Wenige Wochen nach Beginn der Corona-Pandemie wurde wegen des stetig steigenden
Informationsbedarfs von Burgerinnen und Birgern im LAV eine Telefon-Hotline eingerichtet.
Im Jahr 2021 wurden insgesamt 9.178 telefonische und schriftliche Anfragen bearbeitet, zu
Spitzenzeiten ging alle 5 Minuten ein Anruf ein (Anzahl der Anfragen im Jahresverlauf siehe

Abbildung 1).
Anzahl Anfragen Corona-Hotline 2021
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Abbildung 1 Anzahl der Anfragen in der Corona-Hotline 2021

Mit der Zunahme der Infektionszahlen und somit auch der Kontaktpersonen stieg der
Beratungsbedarf ebenso kurzfristig an wie bei Anderungen von gesetzlichen Vorgaben auf
Bundes-, Landes- oder Kreisebene sowie auch neuen Meldungen in den Medien. Dabei
wurde die Corona-Hotline von Burgerinnen und Birgern aus ganz unterschiedlichen
Griunden genutzt — es wurden sowohl Anfragen aus dem privaten und familidren Umfeld als
auch beruflich bedingte Anfragen z.B. von Arbeitgebern oder Institutionen, wie z.B. den
Gesundheitsamtern, bearbeitet.

Das standig wachsende Themenfeld der Corona-Hotline im LAV umfasste unter anderem die
Gesetzeslage zu den Themen Impfen (Auslegung der Impfverordnung, Impfpriorisierung
sowie Voraussetzungen fur die Beantragung einer Priorisierung beim Medizinischen Dienst
der Krankenkassen (MDK), Vorgaben zum Impfnachweis, Verweis auf die Empfehlungen der
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Standigen Impfkommission (STIKO) sowie die FAQs des RKI zu medizinischen
Kontraindikationen), zum Testen (Vorgaben zu Testnachweis und —methode entsprechend
dem Zugang zu Arbeitsplatz, Schule oder Freizeiteinrichtungen sowie zur Erfullung der
Nachweispflicht bei Einreise), zur Absonderung (Verhalten im Verdachtsfall, Vorgaben zu
Isolierung und Quaranténe, Definition von Kontaktpersonen entsprechend RKI-Empfehlung
sowie Vorgaben auf Landes- und Kreisebene), zu Schutzmafinahmen am Arbeitsplatz (nach
IfSG und Arbeitsschutzverordnung) und zu SchutzmalRnahmen im 6&ffentlichen Bereich (z.B.
Zugangsbeschrankungen nach Einddmmungsverordnung sowie Ausnahmen). Neben der
Unterstitzung bei der Vermittlung von Impfangeboten und Testméglichkeiten zahlten auch
die Vermittlung von Ansprechpartnern in den Landkreisen und Gesundheitsamtern sowie von
Ansprechpartnern zum Arbeitsrecht, zu medizinischer und Rechtsberatung zu den taglichen
Aufgaben der Corona-Hotline. Ebenso gehorte die Vermittlung von freien Stellen in
Pflegeeinrichtungen dazu. Die Beratungen an der Hotline erfolgten in enger fachlicher
Zusammenarbeit mit den Fachbereichen des LAV sowie dem Pandemiestab des

Ministeriums fur Arbeit, Soziales, Gesundheit und Gleichstellung.

Neben der inhaltlichen Vielfaltigkeit der Anfragen stellten auch die individuellen
Voraussetzungen der Anrufer eine Herausforderung der taglichen Arbeit in der Hotline dar.
Dabei gelang es den Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern auch verunsicherten Betroffenen,
Impfskeptikern sowie Menschen ohne Zugriff auf das Internet gleichermaf3en hoflich zu
begegnen und ihnen die notwendigen Informationen umfassend und korrekt zukommen zu

lassen.
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1.3 Impfen

Impfungen gehoren zu den wichtigsten und wirksamsten praventiven Malinahmen in der
Medizin. Sie schitzen den Geimpften vor einer Infektionskrankheit, vor deren moglichen
irreversiblen Folgen und Tod. Einige Impfungen schitzen vor einer Krebserkrankung, die auf
eine Infektion zurtickzufiihren ist, wie z.B. die Impfung gegen Humane Papillomviren (HPV)
oder gegen Hepatitis B.

Seit der Einfihrung des Masernschutzgesetzes im Jahr 2020 und noch deutlicher seit der
Corona-Pandemie ist das Impfen klar in den Fokus gerlickt - es ist eine der zentralen
Malnahmen zur Bewaltigung der Pandemie. Dabei gehort das Thema Impfen seit jeher auf
verschiedenen Ebenen zu den Standardaufgaben des LAV. Zur Durchsetzung des 1998 auf
der Landesgesundheitskonferenz von verschiedenen Gesundheitsakteuren beschlossenen
Gesundheitszieles ,Erreichen eines altersgerechten Impfstatus bei Uiber 90% der
Bevolkerung“ wurde unter der fachlichen Leitung des LAV und unter Mitwirkung der
Landesvereinigung fir Gesundheit (LVG) der Arbeitskreis Impfen Sachsen-Anhalt gegriindet.
In diesem fachubergreifenden und interdisziplindren Arbeitskreis tauschen sich
Vertreterinnen und Vertreter relevanter Institutionen zu Fragen des Infektionsschutzes und
des altersgerechten Impfstatus regelmafiig aus und arbeiten an der gemeinsamen
Zielstellung. Das letzte Treffen des Arbeitskreises fand am 08. September 2021 statt.
Bestimmendes Thema war die Impfsituation in der Corona-Pandemie sowie die Diskussion
der Maglichkeiten, die Impfquoten in den unterschiedlichen Bevélkerungsgruppen weiter

voranzubringen.

Um zu einer stetigen Erh6hung der Durchimpfungsraten auch bei den Standardimpfungen zu
kommen, stehen vor allem die Schaffung von strukturellen Rahmenbedingungen, die
Information und Aufklarung zum Impfen sowie die Erhebung von verlasslichen Daten zur
Impfsituation im Land im Vordergrund. Hierzu werden vom LAV folgende Leistungen

erbracht:;

o Impfstoffbeschaffung fir die Gesundheitsamter des Landes, die diese z.B. im
Rahmen von Impfprojekten oder bei den Schuluntersuchungen in den 3. und 6.
Klassen fir die SchlieBung von Impfliicken bei den Kindern verwenden

o Impfstoffbeschaffung fir die Asylbewerberinnen und Asylbewerber der
Erstaufnahmeeinrichtungen im Land

o RegelmaRige Fortbildungsveranstaltungen zum Thema Impfen im Zusammenwirken
mit der Arzte- bzw. Apothekerkammer fir die Arzteschaft, die Apothekerschaft und
medizinisches Assistenzpersonal

e Jahrliche Mitwirkung an landesweiter Fortbildung ,Impfmedizin aktuell
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¢ RegelmaRige Unterstitzung der Landesvereinigung fur Gesundheit bei
Gesundheitstagen in verschiedenen Einrichtungen

e Impfberatung von Birgerinnen und Birgern sowie Fachkreisen, Erstellung von
Pressemitteilungen, Bearbeitung von Anfragen aus Politik und Medien

o Gelbfieberimpfstelle und reisemedizinische Beratung

e Erstellung des jahrlich erscheinenden Impfberichtes

e Erfassung und Weiterleitung der Verdachtsmeldungen zu Impfkomplikationen
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1.4 Umweltmedizin

Auswirkungen des Klimawandels auf die menschliche Gesundheit

Klimaveranderungen bergen ein ganzes Spektrum von Wirkungen auf die menschliche
Gesundheit. Dabei kann sich der globale Klimawandel sowohl direkt, also unmittelbar durch
Veranderungen der regionalen Witterungsverhaltnisse oder aber indirekt Giber die Stérung

der Funktion der Okosysteme in der Umwelt auf den Menschen auswirken.
Direkte Wirkung — langanhaltende Hitzeperioden flhren zu

e erhohten kardiovaskularen Belastungen und vermehrten Pneumonien
e erhohten Sterberaten besonders bei alteren und chronisch kranken Menschen

o Atemwegserkrankungen durch hohe Luftkonzentrationen von Ozon und Feinstaub.

Am 19.10.2021 nahm das LAV an einem Auftakttermin zum Thema ,Hitzeaktionsplane in
Einrichtungen der Pflege” teil. Hier ging es um die Vorbereitung und das Vorgehen in
stationaren Einrichtungen der Alten- und Behindertenhilfe bei zunehmend auftretenden

Hitzeperioden. Folgetreffen zur Erarbeitung konkreter Handlungsvorschlage sind geplant.
Indirekte Wirkung — zunehmende Verbreitung des Eichenprozessionsspinners

Insgesamt warmere Temperaturen bzw. milde, frostfreie Winter beglinstigen die Erweiterung
des Verbreitungsareals einheimischer Arten. Ein Beispiel ist der Eichenprozessionsspinner,
eine Schmetterlingsart, dessen giftige Raupenhaare bei Hautkontakt zu entziindlichen oder
allergischen Hautreizungen bzw. bei Einatmen zu Reizungen der oberen Atemwege fihren

koénnen.

Das LAV ist langjahriges Mitglied in der interministeriellen Arbeitsgruppe zum
Eichenprozessionsspinner und nimmt regelmafig an den jahrlichen Treffen zum Stand und
Erfolg der Bekdmpfungsmalnahmen teil. Darliber hinaus ist das LAV Ansprechpartner fir

die Gesundheitsamter sowie flir Burgerinnen und Birger bezuglich gesundheitlicher Fragen.
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1.5 Gesundheitsberichterstattung (GBE)

1.5.1 GBE-Service fiur die Gesundheitsamter

Neben den Daten der kinder- und jugendarztlichen Dienste (KJAD) und der kinder- und
jugendzahnéarztlichen Dienste (KJZD) der Gesundheitsamter wurden im Jahr 2021 erstmalig
auch Daten aus den sozialpsychiatrischen Diensten (SPDI) der Gesundheitsamter auf
elektronischem Wege und in anonymisierter Form fir die Landes-GBE Ubermittelt. Die Daten
der 14 Gesundheitsamter werden vom LAV zu Landesdatensétzen zusammengefasst und
dann so aufbereitet, dass jedes Gesundheitsamt die wichtigsten Ergebnisse der eigenen
Tatigkeit mit den Ergebnissen fir das ganze Land Sachsen-Anhalt vergleichen kann. Die
GBE-Services werden einmal jahrlich an die KJAD, KJZD und SPDI der 14

Gesundheitsamter geschickt.
1.5.2 Presseinformationen
o Kita-Kinder schneiden bei Entwicklungstests der Schuleingangsuntersuchung

deutlich besser ab als Hauskinder”

https://verbraucherschutz.sachsen-anhalt.de/wir-ueber-uns-service/die-

pressestelle/presseinformationen-2021/kita-kinder-schneiden-bei-entwicklungstests-

der-schuleingangsuntersuchung-deutlich-besser-ab-als-hauskinder/

e Abrechnungsdaten aus Allgemeinarztpraxen bestatigen erhdhte Diabetes- und Herz-
Kreislauf-Krankheitslast in Sachsen-Anhalt*

https://verbraucherschutz.sachsen-anhalt.de/wir-ueber-uns-service/die-

pressestelle/presseinformationen-2021/abrechnungsdaten-aus-allgemeinarztpraxen-

bestaetigen-erhoehte-diabetes-und-herz-kreislauf-krankheitslast-in-sachsen-anhalt/

¢ ,RegelméRige (organisierte) Freizeitaktivitaten senken das Risiko von
Gesundheitsdefiziten bei Sechstklasslern®

https://verbraucherschutz.sachsen-anhalt.de/wir-ueber-uns-service/die-

pressestelle/presseinformationen-2021/regelmaessige-organisierte-

freizeitaktivitaeten-senken-das-risiko-von-gesundheitsdefiziten-bei-sechstklaesslern/
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e LAV stellt neue Daten zum Rauchen in Sachsen-Anhalt vor*

https://verbraucherschutz.sachsen-anhalt.de/wir-ueber-uns-service/die-

pressestelle/presseinformationen-2021/landesamt-fuer-verbraucherschutz-lav-stellt-

neue-daten-zum-rauchen-in-sachsen-anhalt-vor/
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1.6 HYSA-Netzwerk

Das HYSA-Netzwerk, welches 2010 auf Initiative des Landes gegriindet wurde, vereint
Mitglieder aus verschiedenen Einrichtungen des Gesundheitswesens und richtet sich sowohl
an medizinisches Personal, an Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des Offentlichen
Gesundheitsdienstes, an betroffene Patienten und Angehdérige als auch an eine interessierte
Offentlichkeit.

Eine der Herausforderungen fir medizinische Einrichtungen ist der Umgang mit
multiresistenten Erregern. Hierflr erstellt vorrangig die Kommission fur Krankenhaushygiene
und Infektionspravention am RKI (KRINKO) zahlreiche wissenschaftlich fundierte
Empfehlungen, bezogen auf die Erregerproblematik fir verschiedene
medizinische/pflegerische Einrichtungen. Basierend auf diesen umfangreichen
Empfehlungen werden bei HYSA - Arbeitsgruppentreffen Merkblatter fir Krankenhéauser,
Rehabilitationseinrichtungen, Alten- und Pflegeheime und Einrichtungen der ambulanten
Versorgung sowie Informationsblatter fur Betroffene und Angehérige und weiterfiihrende

Links und Informationen erarbeitet.

Die Besonderheit dieser Arbeit besteht darin, aktuelle und einheitliche Dokumente mit
grundlegenden Hygieneanforderungen in kurzer Form zu modifizieren, die zusatzlich
wichtige Erfahrungswerte aus der Praxis beinhalten und Spielraum fir einrichtungsinterne
Festlegungen lassen. Alle erarbeiteten Dokumente sind auf der LAV-HY SA-Internetseite
(https://verbraucherschutz.sachsen-anhalt.de/hygiene/netzwerk-hygiene/) veroffentlicht,
werden regelmalig aktualisiert und Gber die Netzwerkarbeit den jeweiligen Einrichtungen
nahegebracht. Im Fokus steht derzeit auch hier die Erarbeitung von Hygienemal3hahmen zu
SARS-CoV-2 im Krankenhaus.
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2 Umwelt- und Wasserhygiene
2.1 Trinkwasseruntersuchungen 2021

Am 13. Januar 2021 ist die Neufassung der Richtlinie (EU) 2020/2184 des Europdischen
Parlaments und des Rates Uber die Qualitat von Wasser fur den menschlichen Gebrauchtin
Kraft getreten. Wesentliche Neuerungen sind die zukilinftig weitgehend verpflichtende
Anwendung eines risikobasierten Ansatzes bei Betrieb und Uberwachung von
Wasserversorgungsanlagen, die Erweiterung und Verbesserung von
Verbraucherinformationen und die Verpflichtung fir die Mitgliedsstaaten, den Zugang zu
Wasser fur den menschlichen Gebrauch fur alle zu verbessern und die Verwendung von
Leitungswasser zu fordern. Die Umsetzungsfrist fir die Richtlinie betragt zwei Jahre ab
Inkrafttreten. In diesem Zeitraum sind die nationalen Rechtsgrundlagen (insbesondere die

Trinkwasserverordnung (TrinkwV)) anzupassen.

Trinkwasser ist unser wichtigstes Lebensmittel — es gelten strenge Anforderungen an die
Bereitstellung eines qualitatsgerechten Trinkwassers und an die Uberwachung. Trinkwasser
muss rein und genusstauglich sein und darf keine Krankheitserreger oder Stoffe enthalten,
die die menschliche Gesundheit gefdhrden kdnnten.

Die Uberwachung der Trinkwasserqualitét erfolgt durch die Gesundheitsbehérden der
Landkreise und kreisfreien Stadte sowie durch die Betreiber der Wasserversorgungsanlagen
im Rahmen ihrer Eigeniiberwachungspflicht. Die amtliche Uberwachung durch die
Gesundheitsbehdrden umfasst auch die Entnahme von Proben an reprasentativen Stellen im
Versorgungssystem. Im Jahr 2021 wurden 6.412 Trinkwasserproben zur Untersuchung ins
LAV eingesandt. Die Abbildung 2 zeigt die monatliche Verteilung der im LAV untersuchten

Trinkwasserproben.

1 (EU-TWRL 2020/2184 DES EUROPAISCHEN PARLAMENTES UND DES RATES vom 16.Dezember 2020 {iber die Qualitét
von Wasser fur den menschlichen Gebrauch (Neufassung), Amtsblatt der Européischen Union L 435, 1-62, vom 23.12.2020)

28



Jahresfachbericht 2021

1000

900 859
805
800 764 189
700
606
600
500
422
400
500 310 310
238 226

200 153
100 I

0

& G QD ? » @{'o\
&

Trinkwasseruntersuchungen 2021 im LAV

Anzahl

Abbildung 2 Verteilung der monatlich im LAV untersuchten Trinkwasserproben 2021

In den Monaten Januar bis April 2021 waren viele Einrichtungen (Kitas, Schulen,
Einkaufszentren, Sportstatten, Hotels usw.) geschlossen und es fanden keine
Veranstaltungen und Markte statt. Die pandemiebedingten Einddmmungsmalinahmen haben
zu einer erheblichen Belastung der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter in den

Gesundheitsbehodrden gefiihrt, was sich auch in den Untersuchungszahlen widerspiegelt.

Die nachstehende Tabelle zeigt die jeweilige Zahl der untersuchten Proben mit Bezug zu

den Trinkwasseranlagen.
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Anzahl im LAV
untersuchte Anlagen clet
untersuchter
Proben

Offentliche Trinkwasserversorgung 5.735

davon zentrale und dezentrale Wasserwerke

(a- und b-Anlagen) 2.194

davon Anlagen der standigen

Wasserverteilung (e-Anlagen) 3.541
Kleinanlagen zur Eigenversorgung 93

Mobile Versorgungsanlagen und Anlagen zur
zeitweisen Verteilung von Trinkwasser (d- und

f-Anlagen) 245
sonstige Untersuchungen 339
Summe Trinkwasseruntersuchungen 6.412

Tabelle 1 Untersuchte Anlagen - Trinkwasser

Die Qualitdtsanforderungen an das Trinkwasser missen jederzeit am Ort der Entnahme des
Trinkwassers sicher eingehalten werden. Daher erfolgt die Uberwachung der 6ffentlichen
Trinkwasserversorgung durch die Gesundheitsbehtdrden neben der Kontrolle im Wasserwerk

und im Trinkwasser-Verteilungsnetz vor allem in der Trinkwasser-Installation.

Bei der Bewertung der Trinkwasserqualitat stehen die mikrobiologischen Parameter im
Vordergrund (Intestinale Enterokokken, Escherichia coli, coliforme Bakterien, Koloniezahl bei

22 °C bzw. 36 °C als regelhaft zu Uberwachende Parameter).

Die Abbildung 3 zeigt die Zahl der durchgefuhrten Untersuchungen und die Zahl der
Beanstandungen je Parameter.
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Abbildung 3 Anzahl der untersuchten mikrobiologischen Proben im Vergleich zu den Beanstandungen

Bei der Bewertung der Daten ist zu beachten, dass jede Grenzwertliberschreitung
bertcksichtigt wurde, unabhangig von der Héhe der Konzentration an Mikroorganismen und
vom Ergebnis der Nachkontrolle. In jedem Fall einer mikrobiologischen Beanstandung erfolgt
eine Klarung und Beseitigung der Ursachen, so dass diese Félle in der Regel nur zeitlich
sehr kurz auftreten (maximal wenige Tage) und meist auch nur lokal begrenzt zu beobachten
sind.

Beim Vergleich der einzelnen Parameter zeigt sich, dass die beiden Parameter Intestinale
Enterokokken und Escherichia coli, die als Indikatoren fir mdgliche fakale Eintrage gelten,
bei allen Wasserversorgungsanlagen nur sehr selten nachgewiesen werden. Dagegen treten
Beanstandungen bei coliformen Bakterien sowie bei den Koloniezahlen bei 22 °C/36 °C

haufiger auf, in der Regel als Hinweis auf allgemeine Verschmutzungen.

Weitere Informationen zur Trinkwasserqualitéat kdnnen auf der Internetseite des LAV
https://verbraucherschutz.sachsen-

anhalt.de/hygiene/trinkwassergualitaet/untersuchungsergebnisse/ abgerufen werden.
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2.2 Badewasseruntersuchungen 2021

Auch die Badewasseranlagen mussen strenge Vorgaben hinsichtlich der Badewasserqualitat
einhalten. Grundlage fur die Uberwachung sind

fur Badegewasser die Badegewasserverordnung Sachsen-Anhalt?,
fur Schwimm- und Badebeckenanlagen in Gewerbebetrieben, 6ffentlichen Badern
sowie in sonstigen nicht ausschlief3lich privat genutzten Einrichtungen mit
Aufbereitung das Infektionsschutzgesetz® in Verbindung mit der DIN 19643* der
Umweltbundesamt (UBA)-Empfehlung zur hygienischen Uberwachung dieser
Anlagen® und

— fur Schwimm- und Badebeckenanlagen in Gewerbebetrieben, offentlichen Badern
sowie in sonstigen nicht ausschlieRlich privat genutzten Einrichtungen mit
biologischer Aufbereitung das Infektionsschutzgesetz in Verbindung mit den FLL-

Richtlinien®.

Im Jahr 2021 wurden durch die Gesundheitsbehérden der Landkreise und kreisfreien Stadte
2.239 Proben aus Badewasseranlagen entnommen und im LAV untersucht. Parallel zur
amtlichen Uberwachung erfolgt bei den Schwimm- und Badebeckenanlagen auch eine

Uberprufung der Wasserqualitat durch Betreiber veranlasste Untersuchungen.

Die Abbildung 4 zeigt die monatliche Verteilung der Badewasseruntersuchungen im LAV.
Auch hier zeigt sich, wie sich die pandemiebedingten Eindammungsmalinahmen auf die
Zahl der amtlichen Badewasseruntersuchungen ausgewirkt haben. Zeitweise waren Sport-
und Freizeiteinrichtungen vom Lockdown betroffen, so dass in diesen Einrichtungen eine

Uberwachung ausgesetzt wurde.

2 Badegewasserverordnung - Verordnung Uber die Qualitat und die Bewirtschaftung der Badegewéasser Sachsen-Anhalt vom
13. Dezember 2007 (GVBI. Nr. 33 vom 27.12.2007 S. 439)

8 Infektionsschutzgesetz vom 20. Juli 2000 (BGBI. | S. 1045), zuletzt geandert durch Artikel 4 des Gesetzes vom 18. Marz 2022
(BGBI. I S. 473)

4 DIN 19643:2012-11 - Aufbereitung von Schwimm- und Badebeckenwasser - Teil 1 - 5

5 Bekanntmachung des Umweltbundesamtes: Hygieneanforderungen an Bader und deren Uberwachung — Empfehlung des
Umweltbundesamtes (UBA) nach Anhorung der Schwimm- und Badebeckenwasserkommission des Bundesministeriums fur
Gesundheit (BMG) beim Umweltbundesamt.
https://www.umweltbundesamt.de/sites/default/files/medien/374/dokumente/hygieneanforderungen ueeberwachung baeder 20
14 57.pdf (zuletzt abgerufen am 23.05.2022)

8 FLL Richtlinien fiir Planung, Bau, Instandhaltung und Betrieb von Freib&adern mit biologischer Wasseraufbereitung (Schwimm-
und Badeteiche): 2011-11
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Badewasseruntersuchungen 2021 im LAV

Abbildung 4 Verteilung der monatlich im LAV untersuchten Badewasserproben 2021

Die Tabelle 2 zeigt die jeweilige Zahl der untersuchten Proben mit Bezug zu den jeweiligen

Badewasseranlagen.

Anzahl im LAV
untersuchte Anlagen AVl
untersuchter
Proben
Badebecken nach DIN 19643 1.593
Badebecken mit biologischer Aufbereitung 59

Badegewasser nach
Badegewasserverordnung und andere
Gewasser, die gelegentlich zum Baden

genutzt werden 512
sonstige Untersuchungen 75
Summe Badewasseruntersuchungen 2.239

Tabelle 2 Untersuchte Anlagen - Badewasser

Im Mittelpunkt der Badewasseruntersuchung stehen mikrobiologische Parameter, da durch
das Wasser in Badern verschiedene Krankheitserreger auf Badegéste Uibertragen werden
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kénnen. Bei den Schwimm- und Badebeckenwasseranlagen erfolgt eine Untersuchung auf
Escherichia coli (als Hinweis auf fakale Eintrage) und Pseudomonas aeruginosa (als Erreger
Schwimmbad-assoziierter Infektionskrankheiten und als Bewertungskriterium fr die
Wirksamkeit der Aufbereitung und Desinfektionsleistung) sowie auf die Koloniezahl bei 36°C.
Im Untersuchungsgang fir Escherichia coli werden gleichzeitig coliforme Bakterien erfasst,

diese werden als Nebenbefund mit ausgewiesen.

Die DIN 19643 regelt die Uberwachungshaufigkeit und den -umfang sowohl fiir die
mikrobiologischen Parameter als auch fir die Parameter, die als Hygiene-Hilfsparameter
eine Uberwachung der Wirksamkeit der Badewasseraufbereitung gewéahrleisten und ein
Optimieren der Anlagentechnik in Abhangigkeit von Badewasserqualitat und Besucherstrom
ermdglichen. Bei den im LAV untersuchten Proben der nach DIN 19643 zu betreibenden
Anlagen (Hallen- und Freibader inkl. SpaRbader und Saunatauchbecken) wurde bei 1,9 %
der Untersuchungen eine Uberschreitung des Richtwertes fiir Pseudomonas aeruginosa

festgestellt und 0,8 % der Proben wiesen eine Uberschreitung fur Escherichia coli auf.

Bei den Badegewassern erfolgt die Uberwachung der Wasserqualitat durch die
Untersuchung auf die beiden mikrobiologischen Parameter Intestinale Enterokokken und
Escherichia coli. Im Jahr 2021 wurden insgesamt 122 Gewasser untersucht, davon sind 68
Gewasser, die als offentlich ausgewiesene EU-Badegewasser gefiihrt werden. Die
Uberprufung der Wasserqualitat der EU-Badegewasser erfolgt anhand der Kriterien der EU-
Badegewasserrichtlinie. Die Daten der vergangenen Jahre belegen fur fast alle EU-
Badegewasser in Sachsen-Anhalt eine konstant sehr gute Wasserqualitat. Diese
Untersuchungen erfolgen, da dies nach Einschéatzung der Gesundheitsamter flr den Schutz

der Badenden fir erforderlich gehalten wird.

Die anderen Gewasser wie Kiesseen, Baggerlocher oder kleine Teiche werden nicht

regelmafig dberwacht und somit auch nicht zum Baden empfohlen.

Hinweise Uber mdgliche Algenmassenentwicklungen sowie weitere Detailinformationen zu

den einzelnen Badestellen sind online unter www.badesee-sachsen-anhalt.de abrufbar. Die

Untersuchungsergebnisse werden wochentlich ebenfalls dort bereitgestellt.

In Badern mit biologischer Aufbereitung wurden Richtwertiiberschreitungen fir Escherichia

coli (4 Beanstandungen) und Enterokokken (5 Beanstandungen) festgestellt.
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2.3 Innenraumluftuntersuchungen nach 8 6
Gesundheitsdienstgesetz (GDG LSA)

Die Qualitat der von uns eingeatmeten Luft hat direkten Einfluss auf unsere Gesundheit und
Wohlbefinden, genau wie das Wasser und die Nahrung, die wir zu uns nehmen. Dabei ist
keine Luft ohne Schadstoffe, aber auch hier gilt der Grundsatz, dass allein die Dosis das Gift
macht. Und obwohl wir uns dieser Grundregel seit vielen Jahrhunderten bewusst sein
sollten, sind Angste und Emotionen bei der bloRen Benennung von chemischen
Inhaltsstoffen der Luft allgegenwértig und werden auch in der Offentlichkeit schnell in den

Fokus gerickt. Dabei darf der Bezug zur Dosis-Wirkungs-Beziehung nicht verloren gehen.

Fur eine fundierte gesundheitliche Bewertung der Innenraumluft ist also das Wissen um die
Konzentration einer Substanz von entscheidender Bedeutung. Die moderne physikalisch-
chemische Analytik entwickelt sich fortwédhrend weiter, sodass viele Substanzen bereits in
Gehalten unter 1 pg/ms Luft sicher bestimmt werden kénnen. Das LAV ist mit seinen
modernen Laboren auch fir die Analyse von Raumluft ausgestattet. Die fachliche Expertise
der Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sichert dabei die Qualitat der Untersuchungen fiir diese

einfach erscheinende, aber in der Praxis sehr komplexe Matrix ab.

Neben dem Schutz von Arbeitnehmern (siehe Beitrag ,Immer der Nase nach®) wird auch der
Schutz der Bevolkerung nach § 6 GDG LSA durch das LAV laborseitig gesttitzt. Den Kern
bildet dabei die Analyse auf fliichtige organische Verbindungen (kurz: VOC — volatile organic
compounds), welche nach DIN ISO 16000-6 ’ untersucht werden. Fir diese Analyse wird
eine definierte Menge an Luft aus dem zu beprobenden Raum durch ein mit Adsorbens
geflllites R6hrchen gezogen. Die meisten organischen Verbindungen mit einem Siedepunkt
Uber 50 °C werden dabei an dem Adsorbens zuriickgehalten. Im Labor kdnnen diese
Substanzen dann thermisch wieder desorbiert (Thermodesorption), gaschromatographisch
getrennt (GC) und mittels Massenspektrometrie (MST) analysiert werden (Abbildung 5). Bei
diesem Prozess werden die meisten in der Probe enthaltenen Substanzen identifiziert und
quantifiziert. Diese komplexe Analytik ist n6tig, um der Vielfaltigkeit der Aufgabenstellung

Rechnung zu tragen.

" DIN ISO 16000-6:2012-11: Innenraumluftverunreinigungen — Teil 6: Bestimmung von VOC in der Innenraumluft und in
Prifkammern, Probenahme auf Tenax TA®, thermische Desorption und Gaschromatographie mit MS oder MS-FID
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Abbildung 5 Links - Gaschromatograph mit massenselektivem Detektor Rechts - Thermodesorptionsrohrchen
aus Glas mit sichtbarer Sorbensfullung (Tenax TA) (Quelle: LAV)

Die Auf- und Abklarung von gesundheitlichen und geruchlichen Problemen wie auch
Befindlichkeitsstérungen in Bezug zur Raumluftqualitét sind keine Routineuntersuchungen.

Die stets einzelfallbezogenen Probleme kdnnen diverse Ursachen haben.

Viele der Quellen fur raumluftqualitatseinschrankende Eintrage sind durch die Bausubstanz
des Gebaudes und die Tatigkeiten sowie Konsumverhalten der Nutzer gepragt. Maf3gebliche

Quellen sind beispielsweise:

- Tatigkeiten der Nutzer (z.B. Haushalts-, Hobby-, Reinigungstatigkeiten, Tabakrauch,
etc.)

- Bau- und Werkstoffe

- Einrichtungsgegenstande und Elemente der Innenraumgestaltung

- Gebrauchsgegenstande und Pflegeprodukte

- AuBenluft

Probennahmen und Analysen zur Auf- und Abklarung moglicher Gesundheitsgefahren
konzentrieren sich auf den 6ffentlichen Raum. Bildungseinrichtungen stehen dabei
besonders im Fokus unserer Téatigkeit. So wurden auch 2021 vor allem Schulen und
Kindertagesstatten in Sachsen-Anhalt anlassbezogen beprobt und im Hinblick auf
Gesundheitsgefahren bewertet.

Die ermittelten Raumluftkonzentrationen werden zur gesundheitlichen Bewertung mit Richt-,
Referenz- und Leitwerten verglichen. Als fundamentale Bewertungsgrundlage dienen die
Richt- und Leitwerte vom Ausschuss flr Innenraumrichtwerte (AIR)2, welche einen direkten
toxikologischen Bezug aufweisen. Substanzen, fiir welche keine Richtwertableitung des AIR
zur Verflgung steht, werden anhand von statistischen Referenzwerten bewertet.

8 https://www.umweltbundesamt.de/themen/gesundheit/kommissionen-arbeitsgruppen/ausschuss-fuer-innenraumrichtwerte
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Werden raumluftqualitatseinschréankende Eintrage in einem Gebaude oder einzelnen
Réaumen festgestellt, kann das Gesundheitsamt entsprechende MalRnahmen vollziehen.
Daneben stellt sich immer die Frage nach der Quelle der Belastung. In den wenigsten Fallen
sind Befund und Quelle eindeutig und schnell in Zusammenhang zu bringen. Als Beispiel
lasst sich eine Beprobung in einem geruchlich aufféalligen Raum einer Schule anbringen. Bei
der Begehung vor Ort wurde eine offene FuRbodenflache im Tafelbereich dokumentiert
(Abbildung 6). Dort lieR3 sich ein &lterer Ful3bodenbelag feststellen, welcher eventuell
grol3flachig tberklebt worden sein kdnnte. Die Vermutung, dass dieser fir die Gertiche und
auch in dem Fall fir eine Beanstandung der Raumluftqualitat ausschlaggebend war, lief3 sich

nicht bestatigen.

Abbildung 6 Offener FuRbodenbelag mit sichtbarem FuRbodenaltbestand (Quelle: LAV)

Das Emissionsverhalten des alten Belages inklusive Kleber zeigte ein deutlich anderes
Substanzspektrum als die Analyse des Gesamtvolumens des Raumes. In der Raumluft
waren 2-Phenoxyethanol und 1-Phenoxy-2-propanol Grund fur die Beanstandung. Diese
Substanzen wurden nicht vom alten Bodenbelag emittiert. In diesem wurden hingegen
Kresole (Methylphenole) nachgewiesen. Diese vermeintliche und offensichtliche Quelle
emittiert zwar Substanzen in die Raumluft, die Quellstarke reichte jedoch nicht aus, um in
einem grofRRvolumigen Raum fir messbare Konzentrationen verantwortlich zu sein. Die
aufwendige Aufklarung und Beseitigung der Schadstoffquelle(n) liegt in der Verantwortung

des Schultrdgers und erfolgt nun im Nachgang.
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3 Medizinische Mikrobiologie

3.1 Medizinisch-Mikrobiologische Sachverstandigentatigkeit und —
Diagnostik im LAV

Medizinisch-Mikrobiologische Untersuchungen im Rahmen der laborgestitzten
Sachverstandigentétigkeit erfolgen zu einem grol3en Teil anlassbezogen in Abhangigkeit von
der aktuellen epidemiologischen Situation Ubertragbarer Krankheiten im Land und der damit
verbundenen Ermittlungstatigkeit der Gesundheitsamter. 2021, im zweiten Jahr der Corona-
Pandemie, war das deutlich erhohte Probenaufkommen (83.913 Einsendungen)
erwartungsgemal stark durch die Untersuchungen zum Nachweis von SARS-CoV-2 gepragt
(75.613 Einsendungen, SARS-CoV-2-Nachweisrate: 21,67%).

Dennoch war neben der SARS-CoV-2-Diagnostik in der Medizinischen Mikrobiologie auch im
Jahr 2021 das ubliche breite Spektrum mikrobiologischer Untersuchungen abzudecken
(infektionsserologische Untersuchungen, Umgebungsuntersuchungen zu Tuberkulose,
Untersuchungen zum kulturellen Nachweis und zur Differenzierung von Bakterien und Pilzen
in Patientenproben, PCR-Untersuchungen zum Nachweis und zur Differenzierung weiterer
viraler und bakterieller Krankheitserreger, Untersuchungen bei Fragestellungen zur
Krankenhaus- und Praxishygiene, Untersuchungen zur Keimzahlbestimmung oder
Sterilitatsprifung von Arzneiprodukten u. a.). In diesem Zusammenhang wurden 8.300
weitere Proben eingesendet.

Einen Uberblick tiber alle im Jahr 2021 in der Medizinischen Mikrobiologie erbrachten
Untersuchungsleistungen gibt Tabelle 3, in der die Untersuchungszahlen des Jahres 2021

denen aus dem letzten Vor-Corona-Jahr 2019 gegentbergestellt werden.
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Gesamtprobenzahl: 14.578 83.913
ausgewahlte Untersuchungen:
Coronavirus SARS-CoV-2

Probenzahl 75.613
Nachweisrate 22%
PCR-Untersuchungen auf Influenza und andere virale
Erreger akuter respiratorischer Erkrankungen (ARE- 10.203 3.452
Surveillance)
Probenzahl 1.375 563
Anteil positiver Proben 52,40% 66,40%
PCR-Untersuchungen zum Nachweis viraler
Gastroenteritiserre%er 669 327
PCR-Untersuchungen zum Nachweis weiterer viraler Erreger 83
Antigen-/Antikbrperbestimmungen in menschlichem 23939 18.195
Untersuchungsgut
HIV
Probenzahl 4.363 3.293
davon positiv 50 5
Untersuchungen auf Erreger weiterer sexuell Gibertragbarer
Krankheiten ° ° ’ 4.519 2.480
Hepatitis A-E, Anzahl Untersuchungen 9.085 6.292
Anzahl Untersuchungen auf Erreger impfpraventabler
Krankheiten wie Masern, Mumps, Varizellen, Rételn, 7.365 7.081
Pertussis, Tetanus (inkl. Prifung des Immunstatus)
Untersuchung auf meldepflichtige Gastroenteritiserreger
Probenzahl 1.773 954
davon positiv 301 167
Umgebungsuntersuchungen zu Tuberkulose (,IGRA-Test") 2.306 402
Mikrobiologische Untersuchung von Arzneimitteln
Anzahl Proben fir Sterilpriifung 33 34
Anzahl Proben fiir Keimzahlbestimmung 220 251
Eingénge von Proben (-sets) bei Fragestellungen zur
Krankenhaus- und Praxishygiene (Hygieneuntersuchungen
im Rahmen von Erkrankungshaufungen, Uberwachung von 2432 1796

RLT-Anlagen, z. B. in OP’s oder Apotheken, Uberpriifung
von Sterilisations-, Desinfektions- und Reinigungsgeraten fir
die Aufbereitung von Medizinprodukten usw.)

Tabelle 3 Medizinisch-Mikrobiologische Laboruntersuchungen 2021 im Vergleich zu 2019, dem letzten
vorpandemischen Jahr
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3.2 Coronavirus SARS-CoV-2

Bereits frihzeitig nach Bekanntwerden der Coronapandemie 2020 wurde eine PCR-Methode
zum Nachweis entwickelt (genauer: real-time quantitative Reverse-Transkriptase-
Polymerase-Kettenreaktion) und im LAV zeitnah etabliert und eingesetzt. Diese Methode gilt
als das zuverlassigste Verfahren, um einen Verdacht auf eine aktive Infektion mit SARS-
CoV-2 abzuklaren. Das Probenaufkommen je Kalenderwoche und der Anteil der Proben mit
Nachweis von SARS-CoV-2 sind in Abbildung 7 dargestellt.
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Abbildung 7 Wéchentliche Einsendungen von Abstrichproben zum SARS-CoV-2-Nachweis mittels PCR und
Ergebnis der Diagnostik

Zur ldentifizierung der spezifischen SARS-CoV-2-Virusvarianten wurden seit Mitte Januar
2021 variantenspezifische PCR-Protokolle etabliert, die in einer auf die PCR folgenden
»~Schmelzkurvenanalyse“ charakteristische Mutationen im Virusgenom anzeigen, die
wiederum auf bestimmte Virusvarianten, insbesondere variants of concern (VOCs),
hinweisen.

Am 29.01.2021 erfolgte dann erstmalig der Hinweis auf das Vorhandensein der VOC Alpha
in einer Untersuchungsprobe. Danach zeigte sich sehr bald im eigenen Untersuchungsgut,
dass diese Variante auch in Sachsen-Anhalt dominierend wurde.
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Mit den ersten Erwahnungen des Auftretens der neuen hochvirulenten und als VOC
eingestuften Variante Delta wurde am LAV eine weitere, fur diese Variante spezifische PCR
eingefiihrt. Der erste Hinweis auf die Delta-Variante erfolgte in unserem Labor am
11.06.2021. In weiterfuhrenden Gesamtgenomanalysen wurden Subtypen der Delta-Variante
bestimmt. Am LAV erfolgte der erste Hinweis auf die Omikron Variante am 05.12.2021 und
wurde am Folgetag durch Sequenzierung bestatigt. Mit dem Jahreswechsel entwickelte sich

Omikron zur dominierenden Variante in Deutschland.
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3.3 PCR-Untersuchungen auf Influenza und andere virale Erreger
akuter respiratorischer Erkrankungen (ARE) — Virologische ARE-
Surveillance

Erreger akuter Atemwegsinfektionen sind neben Influenza-A- bzw. Influenza-B-Viren haufig
respiratorische Viren, zu denen z. B. humane Coronaviren (u. a. das Pandemievirus SARS-
CoV-2), das humane Metapneumovirus, Adenoviren, das RS-Virus (respiratorisches
Syncytialvirus/Respiratory Syncytial Virus) und die als ,Picornaviren zusammengefassten

Rhino- und Enteroviren gehéren.

Die epidemiologisch-virologische Diagnostik zur Differenzierung und Typisierung der Erreger
virusbedingter Atemwegserkrankungen ist Aufgabe der Virologischen Surveillance. Sie dient
der Uberwachung der Erregerzirkulation.

An der Virologischen Surveillance sind ausgewahlte, in der primaren Patientenversorgung
tatige niedergelassene Kinderarzte beteiligt. Sie enthehmen stichprobenartig bei Kindern mit
Verdacht auf Influenza oder eine andere akute Atemwegsinfektion Rachenabstriche als

.Regelproben® fir die Virologische Surveillance. Die Abstriche werden an das LAV geschickt.

Die hier eingehenden Abstriche werden nach epidemiologischen Kriterien untersucht. Dazu
werden sowohl molekularbiologische Methoden (PCR) als auch die klassische Virusanzucht
verwendet. Es soll geklart werden, welche Erreger, Virussubtypen und -varianten in unserer
Region zirkulieren und wie sich die Influenza oder SARS-CoV-2 in Sachsen-Anhalt
ausbreiten und sich die Viren dabei moglicherweise verandern (zum Beispiel durch

Mutationen, die zum Auftreten von Resistenzen fihren).

Die Virologische Surveillance akuter respiratorischer Erkrankungen bertcksichtigt in
Sachsen-Anhalt bereits im Direktnachweis mittels PCR mit Influenza-A- und -B-Viren, SARS-
CoV-2, Enteroviren, Rhinoviren, Adenoviren, RSV (Respiratory Syncytial Virus) und hMPV
(humanes Metapneumovirus) eine breite Palette wichtiger viraler Erreger akuter
Atemwegserkrankungen. In der anschlieenden Viruskultur kann zudem der Nachweis

weiterer viraler Krankheitserreger gelingen.

Die auch wahrend der Pandemie kontinuierlich — wenn auch mit niedrigen Probenzahlen —
durchgefihrte Virologische Surveillance zeigte, dass bei Kindern mit
Atemwegserkrankungen wahrend des gesamten Jahres 2021 andere Viren als SARS-CoV-2
oder Influenza-A- bzw. Influenza-B-Viren das Infektionsgeschehen dominierten.
Influenzaviren wurden 2021 im Rahmen der Surveillance in keiner Probe nachgewiesen und

auch SARS-CoV-2 trat nur in Ausnahmeféllen auf. Das Infektionsgeschehen wurde
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Uberwiegend von Rhinoviren dominiert, im Herbst wurde zudem eine Welle von RS-Virus-
Infektionen mit ihrem Gipfel im Oktober erfasst (Tabelle 4).

Jan Feb Mrz Apr Mai Juni Juli Aug Sep Okt Nov Dez Gesamt

Adenoviren 1 4 2 2 2 1 7 1 6 26
Enteroviren 1 9 1 1 1 1 2 4| 12 7 6 45
humane Metapneumoviren 2 2
Rhinoviren 1 4] 31| 16 2| 14| 23 5| 41| 27| 18| 16 198
RS-Viren 6 1 1 1| 11| 55| 23 5 103
SARS-CoV-2 1 2 1 1 1 1 2 9
Gesamt 2 8| 45| 19| 11| 18| 25 8| 58| 102| 50| 37 383

Tabelle 4 Wahrend der Coronapandemie im Jahr 2021 im Rahmen der Virologischen Surveillance bei Kindern
gefuihrte Nachweise viraler Erreger akuter Atemwegserkrankungen
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4 Amtliche Arzneimitteluntersuchung im LAV

Im Jahre 2021 wurden im LAV 416 Arzneimittelproben untersucht, davon waren 189
Planproben industrieller Fertigarzneimittel. Die Pharmaindustrie in Sachsen-Anhalt weist eine
auRRerordentlich breite Produktpalette auf. Gesetzliche Grundlage fur die Probenahme ist

8§ 65 Arzneimittelgesetz (AMG), detaillierte Ausfihrungsbestimmungen sind in der
Verwaltungsvorschrift zur Durchfiihrung des Arzneimittelgesetzes (AMGVwV) niedergelegt.
Dort finden sich u.a. Angaben, wie h&ufig Planproben zu nehmen sind, dass eine
Risikobewertung einflieBen sollte und unter welchen Gesichtspunkten Verdachts- oder
Schwerpunktproben zu ziehen sind. Des Weiteren wird festgelegt, dass jedes Bundesland
eine Arzneimitteluntersuchungsstelle, im européaischen Sprachgebrauch auch als Official
Medicines Control Laboratory (OMCL) bezeichnet, zu benennen hat und wie diese personell
und apparativ ausgestattet sein muss. Da sowohl Arzneimitteliberwachung als auch die
Arzneimitteluntersuchung in die Zustandigkeit der Lander fallen, aber eine bundesweite
Abstimmung notwendig ist, Gbernimmt die Zentralstelle der Lander fur Gesundheitsschutz
bei Arzneimitteln und Medizinprodukten (ZLG) koordinierende Aufgaben. Dazu gehort die
Herausgabe von Verfahrensanweisungen, die im Rahmen des landertbergreifenden
Qualitatssystems direkt umzusetzen oder zu beachten sind. Dort findet sich beispielsweise
auch eine Verfahrensanweisung zur Erstellung des Probenplanes. Dieser wird vom LAV in

Zusammenarbeit mit dem Landesverwaltungsamt jahrlich neu erstellt.

Aus pharmazeutisch-fachlicher Sicht unterscheiden sich die eingesandten Proben
insbesondere nach der Arzneiform, auch Darreichungsform genannt. Es ist
selbstverstandlich nicht ausreichend, Giber einen wirksamen Arzneistoff zu verfiigen, dieser
muss dem Kdrper auch in passender Weise verabreicht werden kénnen. Dabei kann grob
unterteilt werden in Arzneiformen zur Einnahme durch den Mund, Arzneiformen zur direkten
Verabreichung ins Kérperinnere (Blut, Muskel- oder Fettgewebe) sowie Arzneiformen zur
aulerlichen Anwendung, insbesondere auf der Haut. Daneben gibt es noch einige spezielle

Arzneiformen wie z.B. Zapfchen, wirkstoffhaltige Pflaster oder wirkstoffhaltige Implantate.

Zu unterscheiden ist, ob eine lokale Wirkung am Ort der Anwendung angestrebt wird oder ob
sich der Wirkstoff im ganzen Korper verteilen soll und systemisch, d.h. an anderen Orten im
Kadrper wirken soll. Haufig lasst sich auch steuern, ob eine sofortige und eher kurzzeitige
Wirkung erreicht werden soll oder eine langsame, gleichmafige Wirkung. Nicht immer gibt es

eine lineare Dosis-Wirkungs-Beziehung.

Somit ergeben sich fur die verschiedenen Arzneiformen ganz unterschiedliche
Anforderungen, die sich in den jeweiligen Spezifikationen und im Untersuchungsspektrum

widerspiegeln.
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4.1 Tabletten

Die am haufigsten eingesetzte Arzneiform sind Tabletten (137 Praparate zur Untersuchung).
Dabei handelt es sich um einzeldosierte, feste Arzneiformen zur Einnahme durch den Mund.
Das hat den Vorteil, dass die Patientinnen bzw. der Patient die Einnahme selbst vornehmen
kann und die Art und Weise von der Aufnahme der Lebensmittel vertraut und allgemein
akzeptiert ist. Gerade fur die Dauertherapie chronischer Erkrankungen ist das ein
unschatzbarer Vorteil. Tabletten werden industriell hergestellt durch Verpressung von
Pulvern oder Granulaten. Die Form ist meist rund, die Seiten kdnnen flach oder konvex sein,
haufig ist der Rand abgeschragt (Facette). Tabletten kénnen zur Anpassung der Dosierung
auch geteilt werden, dann ist i.d.R. eine Bruchkerbe erkennbar. Besondere Formen wie die
Kleeblattform, langliche oder ovale, teils auch rhombische Formen kommen vor. Tabletten
konnen aus asthetischen Griinden oder auch zur Uberdeckung eines eventuell schlechten
Geschmacks befilmt sein. Im Falle von organischen Filmbildnern spricht man von

Filmtabletten. Dragees besitzen einen Zuckeriiberzug, der deutlich dicker ist.

Das Untersuchungsspektrum bei Tabletten umfasst in erster Linie die Untersuchung von
Identitat, Gehalt und Reinheit des Wirkstoffs bzw. mehrerer Wirkstoffe. Wichtigste Methode
ist hierzu die Hochdruckfliissigchromatographie (HPLC). Da Tabletten industriell hergestellt
werden und die gesetzlichen Anforderungen an die Herstellung von Arzneimitteln sehr hoch
sind, werden hierbei nur sehr selten Abweichungen gefunden. Arzneimittel haben i.d.R. vom
Zeitpunkt der Freigabe eine Laufzeit von 5 Jahren bis zum Verfallsdatum, in dieser Zeit muss
der Gehalt i.d.R. zwischen 95 und 105 % des Sollwertes betragen. Besonders anspruchsvoll
ist die Untersuchung der Reinheit. Hier wird unterschieden nach bekannten
Verunreinigungen, die im Rahmen der Zulassung genau untersucht und spezifiziert wurden.
Meist handelt es sich dabei um verwandte Substanzen, also beispielsweise Nebenprodukte
der chemischen Synthese oder Abbauprodukte wahrend der Lagerung. Fir unbekannte
Verunreinigungen gelten noch strengere Begrenzungen in Bezug auf ihnre Menge im
Verhéltnis zum jeweiligen Wirkstoff. Um die relevanten Verunreinigungen zu erfassen, muss
mitunter mehr als eine Analysenmethode angewandt werden. Neben der meist eingesetzten
HPLC mit UV-Detektion kann das beispielsweise die Gaschromatographie sein, die
Dunnschichtchromatographie oder die HPLC mit massenspektrometrischer Detektion.
Dennoch wird es nie mdglich sein, das Vorkommen von unbekannten Verunreinigungen
ganzlich auszuschliel3en. Die Entdeckung von Nitrosaminen in einigen Arzneimitteln vor
einigen Jahren hat dies gezeigt. Deshalb ist die analytische Untersuchung immer im
Zusammenhang mit der Uberwachung der Herstellungsbedingungen zu sehen (Good
Manufacturing Practice, GMP), denn nur eine Herstellung unter definierten GMP-

Bedingungen reduziert die Wahrscheinlichkeit des Auftretens solcher Vorkommnisse.
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Eine wichtige Untersuchung von Tabletten betrifft die Wirkstofffreisetzung. Dabei wird unter
standardisierten Laborbedingungen untersucht, wie sich die Tabletten in wassriger
Flussigkeit verhalten, welche Menge des Arzneistoffs jeweils geldst vorliegt. Die
Anforderungen richten sich nach dem Verwendungszweck: eine Kopfschmerztablette soll
den Wirkstoff mdglichst schnell und vollstéandig freisetzen. Eine typische Anforderung ware
hier die Freisetzung von mindestens 80% nach 30 min. Folglich gentigt eine
Einfachbestimmung. Dennoch werden mindestens 6 Tabletten gleichzeitig untersucht, so
dass auch gesichert ist, dass sich die Tabletten relativ gleichméafig verhalten und nicht zu
stark individuell abweichen. Anders sind die Anforderungen, wenn der Wirkstoff tiber eine
langere Zeit gleichmalig freigesetzt werden soll, etwa bei Herz-Kreislauf-Medikamenten.
Hier muss eine Probenahme an mehreren Zeitpunkten tber mehrere Stunden (bis zu 24 h)
erfolgen, wobei jeweils Unter- und Obergrenzen einzuhalten sind. Es empfiehlt sich die
Verwendung automatisierter Systeme. Die Bestimmung der Wirkstoffkonzentration kann
entweder mittels UV-Spektroskopie oder per HPLC erfolgen. Bei der Wirkstofffreisetzung
werden gelegentlich Abweichungen gefunden, wobei immer sorgféltig abzuklaren ist, ob
diese tatsachlich auf das Produkt zurtickgehen oder in einer unzureichenden Dokumentation

der Prifbedingungen zu suchen sind.

Eine weitere Untersuchung betrifft die Gleichformigkeit der Masse, fur die es Vorgaben im
Européaischen Arzneibuch gibt. Eine derartige Untersuchung ist auch méglich fr die
Bruchstticke nach Teilung der Tabletten. Arzneiformtypisch ist die Bestimmung der
Bruchfestigkeit, des Abriebs sowie des Trocknungsverlustes. Auch die Bestimmung der
Abmessungen ist haufig in der Spezifikation gefordert, ebenso die Beurteilung des
Aussehens. Tatsachlich werden hier gelegentlich Abweichungen gefunden, insbesondere bei
Parallelimporten. Hierbei muss die Importware im Vergleich zum deutschen
Originalarzneimittel ,,im Wesentlichen gleich” sein, kleinere Abweichungen etwa beim
Aussehen sind also u.U. zu tolerieren, werden jedoch im Prifbericht vermerkt. Die
Untersuchung des Aussehens ist keineswegs uberfliissig oder trivial, sind Abweichungen
dabei doch haufig Grund von Beanstandungen durch Patienten und kénnten sogar ein
Hinweis auf Falschungen sein, die allerdings in der legalen Vertriebskette bislang praktisch

nicht vorkommen.

Eine besondere Untergruppe der Tabletten sind die Brausetabletten. Diese werden nicht
direkt eingenommen, sondern in ein Wasserglas gegeben. Die Hilfsstoffe Zitronensaure und
Carbonat reagieren beim Zutritt von Wasser sofort unter Freisetzung von Kohlendioxid, was

die brausende Wirkung erzeugt.
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4.2 Kapseln

Eine weitere Version einzeldosierter, fester Arzneiformen sind Kapseln (25 Praparate zur
Untersuchung). Am haufigsten handelt es sich um Hartgelatinekapseln, die aus einem
Unterteil und einem Oberteil bestehen, welche Uberlappend zusammengesteckt werden. Die
Fillung besteht aus Pulvern, Granulaten oder Pellets. Kapseln werden meist industriell
hergestellt, kbnnen aber auch in der Apothekenrezeptur befillt werden. Es gibt ebenfalls
Weichgelatinekapseln, beflllt mit 6ligen Flussigkeiten, zu erkennen an der langsliegenden
Schweil3naht. Auch bei Kapseln steht die Untersuchung von Identitat, Gehalt und Reinheit im
Vordergrund, meist mit HPLC. Hier wird ebenfalls i.d.R. die Wirkstofffreisetzung bestimmt,
wobei ggf. Vorkehrungen gegen das Aufschwimmen der Arzneiform getroffen werden

mussen.

Bei der Gleichférmigkeit der Masse fokussiert man sich meist auf den Kapselinhalt. Tabletten
und Kapseln werden mikrobiologisch hinsichtlich der Keimzahl untersucht. Als nichtsterile
Zubereitungen zur Einnahme mussen sie wie Lebensmittel keinesfalls keimfrei sein, jedoch
gibt es Grenzwerte und ggf. muss die Abwesenheit pathogener Mikroorganismen gezeigt

werden.

Proben nach Arzneiform 2021
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Abbildung 8 Proben nach Arzneiform
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4.3 Pulver und Granulate

Hierbei handelt es sich um rieselfahige Haufwerke, die entweder in Mehrdosenbehéaltnissen
mit Dosierloffel oder als sogenannte abgeteilte Pulver in Einzeldosen vorliegen (23 Praparate
zur Untersuchung). Auch hier steht natirlich Identitat, Gehalt und Reinheit des Wirkstoffs im
Vordergrund. Relativ h&ufig ist der Trocknungsverlust zu bestimmen. Arzneiformtypisch ist
die Bestimmung von Schitt- und Stampfdichte bzw. des Verhaltnisses der beiden GréRen.
Eine Sonderform sind Lyophilisate, die meist einen zusammenhangenden Kuchen bilden und
insofern nicht die Definition erfillen.
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4.4 Lésungen, Suspensionen und Emulsionen

Physikalisch gesehen sind Losungen molekulardispers, d.h. die gel6sten Stoffe sind im
Losungsmittel absolut gleichmaRig verteilt und selbst unter dem Mikroskop nicht zu

erkennen.

Suspensionen sind disperse Systeme von Feststoffen in Flissigkeiten, sie neigen zur
Sedimentation und sollten deshalb vor Gebrauch aufgeschuttelt werden. Emulsionen sind
disperse Systeme fluissig in flissig; zwei nicht miteinander mischbare Fliissigkeiten, eine Ol-
und eine Wasserphase, werden durch Emulgatoren so miteinander verbunden, dass die
innere Phase feine Tropfchen bildet. Aufgrund unterschiedlicher Lichtbrechung erscheinen
sie weil3. Es gibt Flussigkeiten zum Einnehmen, wobei je nach Dosierung zwischen Tropfen
und Saften unterschieden wird, und Flissigkeiten zur auRerlichen Anwendung. Bei der
Untersuchung stehen wiederum ldentitét, Gehalt und Reinheit der Inhaltsstoffe im
Vordergrund. Wenn fliichtige L6sungsmittel wie Alkohol oder Ether verwendet werden, ist die
Zusammensetzung besonders kritisch. Bei wéassrigen Flussigkeiten wird haufig der pH-Wert
untersucht, bei Suspensionen die Partikelgrof3e. Bei Tropfenpraparaten gibt es verschiedene
Typen von Tropfeinsatzen, sog. Zentraltropfer und sog. Randtropfer, die unterschiedlich zu
handhaben sind. Bei der Ermittlung der Dosiergenauigkeit wurden schon einige Male
Abweichungen festgestellt. Bei Saften werden haufig Dosierltffel verwendet. Deren Eignung
muss gepruft werden und kann Grund zur Beanstandung geben. Arzneiformspezifische

Parameter sind die Dichte, die Viskositat, die optische Drehung und der Brechungsindex.
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4.5 Injektions- oder Infusionslésungen

Hierbei handelt es sich ebenfalls um Flissigkeiten, fast immer wassrige Loésungen (108
Préaparate zur Untersuchung). Da sie unter Umgehung des Magen-Darm-Traktes (parenteral)
gegeben werden, nennt man sie auch Parenteralia. Am haufigsten werden sie intravends
gespritzt bzw. Uber eine Tropfvorrichtung dem Korper zugeftihrt. Das kann die Patientin bzw.
der Patient i.d.R. nicht selbst, daher ist die Anwendung medizinischem Personal vorbehalten.
Der Unterschied zwischen Injektionen und Infusionen liegt im Volumen, erstere haben selten
mehr als 5 ml, letztere liegen zwischen 100 und 1000 ml. Infusionen kdnnen beispielsweise
Elektrolytlosungen, Zucker- und Zuckeralkohollésungen sein. Die Injektion ins
Unterhautfettgewebe (subkutan) oder in den Muskel (intramuskular) ist einfacher zu
bewerkstelligen und kann von geschulten Patienten auch selbst vorgenommen werden (z.B.
Insulin bei Diabetikern, Thromboseprophylaxe mit Heparin). Hier sind auch 6lige Lésungen

mdoglich, etwa bei Steroidhormonen.

Auch bei Parenteralia sind Identitat, Gehalt und Reinheit des Wirkstoffs zu untersuchen.
Besonders wichtig ist die Gewahrleistung von Sterilitéat, d.h. es durfen keinerlei
vermehrungsfahige Mikroorganismen enthalten sein. Ebenso prifen wir auf Endotoxine,
Substanzen, die Fieber auslosen kénnten. Um eine gute Vertraglichkeit zu gewahrleisten,
muissen Parenteralia i.d.R. den gleichen osmotischen Druck aufweisen wie das Blut.
Osmometer messen die Gefrierpunktserniedrigung, die letztlich Gber die Anzahl der gelésten
Teilchen umrechenbar ist auf den osmotischen Druck. Sterilitédt und osmotischer Druck
mussen im Ubrigen auch bei Augentropfen untersucht werden. Arzneiformtypisch ist die
Untersuchung der Viskositat. Diese ist bei Flussigkeiten bei gegebener Temperatur konstant.
Zur Untersuchung stehen sowohl ein Rotationsviskosimeter mit Zylinder-Becher-Geometrie

als auch verschiedene Kapillarviskosimeter mit Temperiermantel zur Verfligung.
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4.6 Salben, Cremes, Halbfeste Zubereitungen

Halbfeste Zubereitungen werden i.d.R. auf der Haut angewendet. Die Verwendung der
Begriffe ist nicht immer eindeutig. Physikalisch gesehen versteht man unter einer Salbe ein
einphasiges System, typischerweise mit einer 6ligen Grundlage. Es gibt aber auch
hydrophile einphasige Grundlagen wie Polyethylenglykole. Cremes sind zweiphasige
Systeme aus einer wassrigen und einer oligen Phase, verbunden durch Emulgatoren. So
gesehen sind Cremes die halbfeste Form von Emulsionen. Es gibt O/W-Cremes (Ol in
Wasser), die gut abwaschbar sind, sowie W/O-Cremes (Wasser in Ol), die eher fettig und
schlecht abwaschbar sind. Unter Gelen versteht man durch Zugabe eines Gelbildners
verfestigte Flussigkeiten, wahrend der Begriff Paste hochkonzentrierte Suspensionssalben

beschreibt.

Analytisch sind wiederum ldentitét, Reinheit und Gehalt der Wirkstoffe wichtig. Relativ haufig
werden auch Konservierungsstoffe und Antioxidantien eingesetzt, die ebenfalls zu
untersuchen sind. Bei Cremes ist der Typ des verwendeten Emulgators zu untersuchen

(O/W oder W/O), bei Suspensionssalben bzw. Pasten die Partikelgréiie.

In der hautérztlichen Praxis wird die Grundlage meist dem Hauttyp angepasst. Bei
Glukokortikoiden gibt es denselben Wirkstoff haufig sowohl als Creme, als Salbe oder
Fettsalbe. Fir Anwendungen auf der Kopfhaut wird dagegen auf Lésungen zurilickgegriffen

(,Crinale®).

Arzneiformtypisch ist die Untersuchung der Viskositat. Halbfeste Zubereitungen sind Nicht-
Newtonsche Systeme, die im Ruhezustand fest sind. Bei Scherbelastung wird das Gelgerust
jedoch reversibel zerstort und es kommt zur Verflissigung (wichtig fir das Spreitverhalten
auf der Haut). Zur Untersuchung benutzen wir ein Rotationsviskosimeter mit Kegel-Platte-
Vorrichtung oder in Einzelfallen ein Spindelviskosimeter. Es wurden im Jahr 2021 insgesamt
57 Praparate dieser Arzneiform untersucht.
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4.7 Zapfchen

Zapfchen werden pharmazeutisch auch als Suppositorien bezeichnet (1 Praparat zur
Untersuchung). Es handelt sich um einzeldosierte, torpedoférmige Zubereitungen aus
Hartfett zum Einflhren in das Rektum, die bei Kérpertemperatur schmelzen. Fir Erwachsene
wiegen sie ca. 2 g, fur Kinder 1 g. Seltener sind Loésungszapfchen aus Polyethylenglykol.
Vaginalzapfchen oder —kugeln (Ovula) bestehen meist aus Glycerolgelatine. Z.T. werden
diese Arzneiformen zur Lokalbehandlung eingesetzt, z.T. aber auch zur systemischen
Therapie. Arzneiformspezifisch kann der Zerfall untersucht werden. Wir verfigen auch tber
einen Suppositorienschmelzpriifer nach Européischem Arzneibuch. Zapfchen kénnen auch

rezepturmafdig in der Apotheke hergestellt werden.
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4.8 Sonstige Arzneiformen

Zu den 20 sonstigen Arzneiformen, die 2021 untersucht wurden, gehdrten u.a. Tees,
pflanzliche Drogen, Gele zum Einnehmen und sogar Lutscher und Gummibarchen, wobei es
sich dabei um Verdachtsproben handelte. Eine Besonderheit war ein Intrauterinpessar mit
Hormonfreisetzung zur Schwangerschaftsverhiitung. Dosieraerosole und Transdermale

Therapeutische Systeme (wirkstoffhaltige Pflaster) kamen nicht vor.
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4.9 Beanstandungen

Von 416 im Jahre 2021 untersuchten Arzneimittelproben wiesen 156 Beanstandungen auf
(37,5 %). Die uberwiegende Mehrheit, namlich 141, betraf Verdachtsproben, wahrend nur 15
Planproben zu beanstanden waren. Bei den Verdachtsproben handelte es sich bei 124
Fallen um illegale Arzneimittel ohne gultige Zulassung. Haufig entsprach der Inhalt auch
nicht der Deklaration, was als Irrefihrung zu klassifizieren ist. In vielen Féllen handelte es
sich um Dopingmittel. Bei 10 Planproben waren Mangel in der Kennzeichnung urséchlich far
die Beanstandung, was eher bei Apothekenrezepturen mit einmalig, oft handschriftlich
erstellter Kennzeichnung vorkommt und bei zugelassenen Fertigarzneimitteln mit von der
Zulassungsbehoérde Uberpruften Vorlagen praktisch ausgeschlossen ist. Bei 4 Planproben
traten Mangel bei galenischen (pharmazeutisch-technologischen) Parametern auf. Bei
Verdachtsproben kénnen diese i.d.R. mangels Spezifikation nicht untersucht werden.
Lediglich bei 2 Planproben wurden Abweichungen bezlglich der Zusammensetzung

festgestellt, es handelte sich in beiden Fallen um Apothekenrezepturen.

Beanstandungen 2021
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Abbildung 9 Beanstandungsgriinde
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5 Lebensmittelsicherheit
5.1 Untersuchungsergebnisse

Warengruppe 01: Milch

Von 148 untersuchten Proben waren vier Proben (3 %) zu beanstanden.

Warengruppe 02: Milcherzeugnisse

Von 275 untersuchten Proben waren 29 Proben (11 %) zu beanstanden.

Schwerpunkt der Untersuchung war neben der Kennzeichnung von vorverpackten
Milcherzeugnissen der mikrobiologische Status von aufgeschlagener Sahne aus dem
Automaten in Eiskaffees und anderen Dienstleistungsbetrieben. Auf der Grundlage der

Richt- und Warnwerte der Deutschen Gesellschaft fiir Hygiene und Mikrobiologie (DGHM)

stellen sich die Ergebnisse wie folgt dar:

Gesamtkeimzahl Enterobakterien E. coli Pseudomonaden
< Richtwert | 57 36 66 28
> Richtwert | 13 18 42
> Warnwert | - 16 -

Tabelle 5 mikrobiologische Ergebnisse fiir aufgeschlagene Sahne aus dem Jahr 2021

Somit wiesen tber 80 % der 72 untersuchten Sahneproben mikrobiologische Mangel auf, bei
20 Proben (28 %) musste eine Beanstandung ausgesprochen werden.

Damit hat sich der mikrobiologische Status von aufgeschlagener Sahne aus
Dienstleistungsbetrieben im Vergleich zu den letzten Jahren noch einmal etwas
verschlechtert. Sie muss somit auch weiterhin im Fokus der Lebensmitteliberwachung

stehen.

Warengruppe 03: Kase und Erzeugnisse aus Kase

Von 421 zur Untersuchung eingegangen Proben waren 29 (6,7 %) zu beanstanden.

Die Mehrzahl der Beanstandungen wurde aufgrund von Kennzeichnungsfehlern
ausgesprochen, gefolgt von irrefihrenden Angaben. Vier Proben mussten als
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gesundheitsschadlich im Sinne Artikel 14 Absatz 1 Nummer 2 a) der Verordnung (EG)
178/2002 beurteilt werden.

Eine Ubersicht (iber die Anzahl der Beanstandungsgriinde ist der nachfolgenden Abbildung

10 zu entnehmen.

Beanstandungsgriinde

Kennzeichnungsfehler

IrrefGhrung

= gesundheitsschadlich

= sonstige Beanstandungsgrinde

Abbildung 10 Prozentuale Beanstandungsgriinde Planproben

In drei Proben Weichkéase aus dem Handel wurden Shiga-Toxin bildende Escherichia coli
(STEC) nachgewiesen. Alle drei Proben wurden als gesundheitsschédlich im Sinne Artikel
14 Abs. 2a der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beanstandet.

VVon 55 Proben aus gréf3eren Herstellerbetrieben in Sachsen-Anhalt musste nur eine Probe
aufgrund irrefihrender Angaben im Zusammenhang mit dem Fettgehalt in der
Trockenmasse beanstandet werden. Sensorisch und mikrobiologisch waren alle Proben
unauffallig.

Die Proben aus der Direktvermarktung wurden tiberwiegend aufgrund von
Kennzeichnungsfehlern beanstandet. Kése aus Rohmilch wird geman der Verordnung (EG)
Nr. 2073/2005 auf koagulasepositive Staphylokokken untersucht. Wird der Wert M
Uberschritten, 10* KbE/g, ist eine Untersuchung auf das Lebensmittelsicherheitskriterium
Staphylokokken-Enterotoxine im Lebensmittel vorgeschrieben. In mehreren Proben wurde
der Wert M fur koagulase-positive Staphylokokken tberschritten. Staphylokokken-
Enterotoxine im Lebensmittel wurden jedoch nicht nachgewiesen.
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67 % aller Beanstandungen mussten aufgrund von Kennzeichnungsfehlern ausgesprochen
werden. Zusammensetzung und Kennzeichnung von Kése sowie Erzeugnissen aus Kéase
sind in Deutschland nach wie vor in der Kaseverordnung geregelt, soweit fur die
Kennzeichnung nicht die Regelungen der Verordnung (EG) Nr. 1169/2011 uber die
Informationen fur die Verbraucher Anwendung finden. Im Gegensatz zu vielen anderen als
lose Ware abgegebenen Lebensmitteln regelt die K&severordnung auch die Abgabe von lose

verkauften Kasen.

Im bundesweiten Uberwachungsprogramm wurden zwolf Proben Weichkéase,
Sauermilchkase und andere Sorten mit geschmierter Oberflache auf Listeria spp. und
Listeria monocytogenes (L. monocytogenes) zum Zeitpunkt des Probeneinganges und zum
Ablauf der angegebenen Mindesthaltbarkeit untersucht. L. monocytogenes wurde in keiner

Probe nachgewiesen.

Warengruppe 04: Butter und Butterzubereitungen

Von 41 untersuchten Proben war eine Probe (2 %) zu beanstanden.

Warengruppe 05: Eier, Eiprodukte

Von 271 untersuchten Proben waren zehn Proben (3,7 %) zu beanstanden.

Untersuchung von frischen Hihnereiern

125 Proben Hiihnereier wurden getrennt nach Eischale und Eiinhalt auf Salmonellen
untersucht. Wie in den Vorjahren konnten in keiner der Proben Salmonellen nachgewiesen

werden.

3,1 % (vier Proben) der zur Untersuchung gelangten Hiuhnereier wurden beanstandet. Damit
bewegt sich die Beanstandungsquote auf dem Niveau der Vorjahre (2017: 3,1 %; 2018:
3,8 %; 2019: 4,0 %; 2020: 3,9 %).

Beanstandet wurden zwei Proben Hihnereier aufgrund von Kennzeichnungsfehlern. Bei
einer Probe war die Angabe der Nummer der Okokontrolistelle teilweise durch einen
Etikettaufkleber verdeckt. Damit erflillte die Darstellungsform nicht die Anforderungen des
Artikel 13 Absatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011. Eine weitere Probe Hihnereier
wurde mit der Angabe "von frei laufenden Bio-Hihnern" ausgelobt. Der Freilauf von Tieren in
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der dkologischen/biologischen Produktion ist gemaf Artikel 14 der Verordnung (EG) Nr.
834/2007 gesetzlich vorgeschrieben. Die Auslobung ,von frei laufenden Bio-Hihnern* ist

daher Werbung mit Selbstverstéandlichkeiten und wurde als irrefihrend beurteilt.

Nachweisbare Rickstande von Kokzidiostatika wiesen neun der untersuchten 35 Proben
auf. Die Nachweisrate von Kokzidiostatika-Ruckstanden ist im Vergleich der Vorjahre auf
25,7 % gesunken. Die nachgewiesenen Gehalte lagen wie die Jahre zuvor deutlich unterhalb
der gesetzlich festgelegten Hochstmengen der Verordnung (EU) Nr. 37/2010 und
Verordnung (EG) Nr. 124/20009.

Untersuchung von Eiprodukten und Eizubereitungen

78 Proben Eiprodukte und 56 Proben Eizubereitungen gingen zur Untersuchung ein. Bei den
Eiprodukten wurde eine Probe flussiges Vollei aufgrund einer mikrobiologischen
Kontamination mit Pseudomonaden im Bereich von 108 KbE/g als nachteilig beeinflusst im
Sinne des § 2 Absatz 1 Nr. 1 Lebensmittelhygieneverordnung (LMHV) beanstandet. Die
Auslobung einer gesundheitsbezogenen Angabe einer Probe flissiges Eiklar erfllte nicht
die Anforderungen an die Kennzeichnung nach Artikel 3 der Verordnung (EG) Nr.
1924/2006.

Bei den 56 untersuchten Eizubereitungen handelte es sich um 47 gekochte und zum Tell
bunt lackierte Hihnereier, sowie 9 Eizubereitungen in Form von Eierstich und Convenience
Produkten. Zwei Proben wurden beanstandet. Eine dieser Proben gekochter, gefarbter Eier
war mit einem deutlich zu langen Mindesthaltbarkeitsdatum versehen. Zum Ende der
angegebenen Frist wiesen drei von zehn Eiern Abweichungen im Geruch und Geschmack

auf.

Untersuchung von frischen Wachteleiern
Zwei von zehn untersuchten Proben frische Wachteleier wurden beanstandet.

Eine Probe Uberschritt den Hochstgehalt von Chlorat gemaf Verordnung (EG) Nr. 396/2005,

einem in der EU seit 2008 nicht mehr zugelassenem Pflanzenschutzmittelwirkstoff.
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Warengruppe 06: Fleisch

Im Jahr 2021 gelangten 808 Proben Fleisch zur Untersuchung, welche hinsichtlich ihrer
mikrobiologischen und sensorischen Beschaffenheit sowie Kennzeichnung untersucht

wurden. Im Verdachtsfall erfolgten chemische Untersuchungen und Tierartbestimmungen.

26 Proben (3,2 %) wurden beanstandet. 145 Proben (17,9 %) wurden bemangelt. Als
gesundheitsgeféahrdend wurden zwei Proben beurteilt. Fiinf Proben waren als nicht zum
Verzehr geeignet zu beurteilen. Wegen Nichtbeachtung von Kennzeichnungsvorschriften
wurden elf Proben beanstandet. Finf Proben wurden aufgrund der festgestellten
Héchstmengeniberschreitungen von Riickstanden und Kontaminanten sowie eine Probe als
irrefihrend beanstandet. 145 Proben (17,9 %) wiesen Mangel auf, die keine Beanstandung

aber einen Hinweis an die Uberwachungsbehorde rechtfertigten.

Die folgende Abbildung 11 zeigt den Anteil der Beanstandungsgrinde.

= gesundheitsschadlich BO1

= nicht zum Verzehr geeignet BO5/B06

= Kennzeichnungsmangel B11

Verstdle gegen sonstige Vorschriften
des Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch (LFGB) oder
darauf gestlitzter Verordnungen B23
irreflihrend BO8

Hochstmengeniiberschreitungen
B14/B17

Abbildung 11 Verteilung der Beanstandungsgriinde bei Fleisch

Mikrobiologische Untersuchungen

Insgesamt 754 Proben Fleisch verschiedener Tierarten wurden auf Salmonellen untersucht.
Aus vier Proben Hahnchenfleisch, vier Proben Schweinefleisch und einer Probe Entenfleisch

wurden Salmonellen isoliert.
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98 Proben Rindfleisch und Hackfleisch mit Rind, 36 Wildfleischproben, 14 Proben
Schweinefleisch und 15 Proben Lammfleisch und Lammbhackfleisch wurden auf Shigatoxin
bildende Escherichia coli (STEC) untersucht. Bei funf Proben (5,1 %) Rindfleisch und
Hackfleisch aus oder mit Rindfleisch, vier Proben (11,1 %) Wildfleisch, zwei Proben (13,3 %)
Lammhackfleisch und zwei Proben (14,2 %) Schweinefleisch verlief der Nachweis positiv.
Eine Probe Rinderhackfleisch und eine Probe Lammbhackfleisch, bei denen der Rohverzehr
anzunehmen war, wurden als gesundheitsschadlich im Sinne von Artikel 14 Absatz 1 in
Verbindung mit Artikel 14 Absatz 2 Buchstabe a der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beurteilt.

106 Proben Geflugelfleisch, davon 81 Proben Hahnchenfleisch, 15 Proben Putenfleisch und
zehn Proben Entenfleisch wurden routinemalRig auf Campylobacter spp. untersucht. In 25
Proben (30,9 %) Hahnchenfleisch und flinf Proben (50 %) Entenfleisch wurden thermophile

Campylobacter spp. nachgewiesen.

Auf pathogene Yersinia enterocolitica wurden 32 Proben Schweinehackfleisch und Fleisch
zur Hackfleischherstellung untersucht. Aus drei Proben (9,4 %) konnten humanpathogene
Yersinia enterocolitica isoliert werden. Davon wurden eine Probe Schweineschulter zur
Hackfleischherstellung und eine Probe Schweinehackfleisch als nicht zum Verzehr geeignet
im Sinne von Artikel 14 Absatz 1 in Verbindung mit Artikel 14 Absatz 2 Buchstabe b der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beurteilt.

In 47 (10,4 %) von 450 Proben Fleisch verschiedener Tierarten wurde L. monocytogenes
nachgewiesen. Die positiven Nachweise betrafen 25 Proben Schweinefleisch und
Hackfleisch bzw. Fleisch zur Hackfleischherstellung vom Schwein, zwei Proben
Hahnchenfleisch, zwolf Proben Rindfleisch und Rinderhackfleisch, vier Proben Wildfleisch,
eine Probe Pferdefleisch und drei Proben Lammfleisch und Lammhackfleisch. In keiner der
zum Rohverzehr vorgesehenen Hackfleischproben wurde das

Lebensmittelsicherheitskriteriums von 100 KbE/g uberschritten.

Bei 33 Fleischproben wurden Uberschreitungen der Richt- und Warnwerte der DGHM

festgestellt.

Nicht zum Verzehr geeignet

Zwei Proben Lammfleisch und eine Probe Wildschweinfleisch waren aufgrund ihrer
sensorischen Beschaffenheit in Verbindung mit hohen Keimgehalten nicht zum Verzehr
geeignet. Eine Probe Rinderhackfleisch, die mit einem Verbrauchsdatum nach Artikel 24
Absatz 1 der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 gekennzeichnet war, wurde nach Ablauf der

Verbrauchsfrist in der Kuhleinrichtung eines Dienstleistungsbetriebes vorgefunden. Nach
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Ablauf des Verbrauchsdatums gelten Lebensmittel als nicht sicher im Sinne von Artikel 14
Absatze 2 bis 5 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002.

Irrefihrung, VerstoRe gegen Kennzeichnungsvorschriften

Lediglich eine Probe wurde im Jahr 2021 aufgrund irrefihrender Angaben nach 8 11 Absatz
1 Nr. 1 LFGB in Verbindung mit Artikel 7 Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 beanstandet.
Dabei handelte es sich um eine Probe Rothirschfleisch, welches als Fleisch vom Damwild

identifiziert wurde.

Wegen Nichtbeachtung von Kennzeichnungsvorschriften wurden elf Proben beanstandet. In
neun Fallen betrafen die Beanstandungen Wildfleischproben aus kleineren
wildfleischverarbeitenden Betrieben in Sachsen-Anhalt. Haufige Mangel sind die fehlende
Angabe des Einfrierdatums, fehlende oder widersprtchliche Mindesthaltbarkeitsdaten und
Aufbewahrungsbedingungen. Eine Probe Schweinegulasch enthielt in der Kennzeichnung

die Angabe ,saftig und mager*.

Bei der Angabe ,mager” handelt es sich um eine nahrwertbezogene Angabe im Sinne des
Artikels 2 Absatz 2 Nr.4 Verordnung (EG) Nr. 1924/2006. Fur die Verbraucherschaft hat

diese Auslobung dieselbe Bedeutung wie die Angabe, das Lebensmittel sei ,fettarm®.

Die Angabe, ein Lebensmittel sei fettarm, sowie jegliche Angabe, die flr den Verbraucher
voraussichtlich dieselbe Bedeutung hat, ist jedoch nur zulassig, wenn das Produkt nicht
mehr als 3 g Fett / 100 g enthalt. Diese Bedingung wurde bei der Probe nicht erfillt. Der
Fettgehalt lag deutlich Uber dem deklarierten Fettgehalt. AuRerdem fehlte die erforderliche

Nahrwertkennzeichnung.

Sonstige Verstolie

Bei einem Entenschlachtkorper aus einem direktvermarktenden Erzeugerbetrieb bestand
aufgrund der durch die Uberwachungsbehorde beschriebenen Behandlung nach dem
Schlachten die Gefahr der ekelerregenden Beeintrachtigung der hygienischen
Beschaffenheit. Die Ente war zwei Tage nach dem Schlachten noch nicht ausgenommen, in
der Schlachtstéatte wurde kein Trinkwasser verwendet. Unter den im Betrieb gegebenen
Bedingungen hétten alle Schlachtschritte vom Betauben bis Ausnehmen ohne ungebihrliche
Verzégerung vorgenommen werden mussen. Geflugelfleisch besitzt eine hohe Anféalligkeit
fur vorzeitigen Verderb. Gerade unter handwerklichen Bedingungen im Haltungsbetrieb kann
dies nur durch konsequente Einhaltung der Schlacht- und Zerlegehygiene und eine

luckenlose Kihlkette verhindert werden. Bei nicht ausgenommenem Gefliigel halt sich in den
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Eingeweiden, wie Kropf, Magen und Darm eine Keimflora, die im Wesentlichen der
Darmflora des lebenden Tieres entspricht. Zu dieser Keimflora gehtren bei Enten in der
Regel auch Campylobacter spp. und gelegentlich Salmonellen. Bei ungiinstigen
Lagerungsbedingungen kommt es aul3erdem zu einer starken Schwefelwasserstoffbildung,
dieser diffundiert in das umliegende Gewebe und verursacht sensorischen und chemischen
Verderb.

Warengruppe 07: Fleischerzeugnisse
Warengruppe 08: Wurstwaren

Von 835 zur Untersuchung eingereichten Fleischerzeugnissen waren 78 (9,3 %) zu
beanstanden. Von 984 zur Untersuchung eingereichten Wirsten waren es 141 (14,3 %)

Proben.

Weiterhin waren bei 193 Fleischerzeugnissen (23,1 %) und 212 Wirsten (21,5 %) Hinweise

auf geringe Mangel gegeben.

Die Warengruppen Fleischerzeugnisse und Wurst sind sehr breit gefachert. Sie umfasst
sowohl rohe, gewurzte Erzeugnisse (wie z.B. Hackepeter oder Steaks in Marinade) als auch
rohe, gereifte Erzeugnisse (wie z.B. Schinkenspeck, Teewurst oder Salami) als auch gegarte
Erzeugnisse (wie z.B. Kochschinken, Schinkenwurst). Aus dieser Vielfaltigkeit der
Erzeugnisse ergibt sich auch ein weites Untersuchungsspektrum mit unterschiedlicher
Schwerpunktsetzung.

Sensorische Untersuchungen

Eine Beschwerdeprobe Rilettes d’Oie wurde wegen des Nachweises eines scharfkantigen
Knochensplitters als gesundheitsschadlich beurteilt. Eine Beschwerdeprobe Jagdwurst
wurde aufgrund des Nachweises eines Metallsplitters als zum Verzehr nicht geeignet

beurteilt.

Mikrobiologische Untersuchungen

276 Proben Fleischerzeugnisse und Wurst wurden auf Salmonellen untersucht. In einer
Probe konnten Salmonellen isoliert werden. Dieses Erzeugnis (Schweineknacker) wurde als
gesundheitsschadlich im Sinne von Artikel 14 Absatz 1 in Verbindung mit Artikel 14 Absatz 2
Buchstabe a Verordnung (EG) Nr. 178/2002 Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beurteilt.
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Insgesamt 108 Hackfleischzubereitungen wurden auf pathogene Yersinia (Y.) enterocolitica

untersucht. In sieben Proben (6,5 %) konnten humanpathogene Y. enterocolitica isoliert

werden. Vier zum Rohverzehr vorgesehene Proben (3,7 %) wurden als zum Verzehr durch

den Menschen ungeeignet im Sinne von Artikel 14 Absatz 2 Buchstabe b Verordnung (EG)

Nr. 178/2002 beurteilt.

Weitere zwei Proben Fleischerzeugnisse und zwei Proben Wrste wurden aufgrund von

mikrobiologischer Kontamination als zum Verzehr durch den Menschen ungeeignet beurteilt.

Bei sieben Wirsten und einem Fleischerzeugnis wurde der Warnwert nach Empfehlungen
der DGHM fur Enterobakterien Uberschritten, die Proben wurden nachteilig beeinflusst
beanstandet.

712 Fleischerzeugnisse und Wirste wurden auf L. monocytogenes untersucht. In 82 Proben

(11,5 %) konnte L. monocytogenes nachgewiesen werden. Die Keimzahl lag bei keiner
Probe Uber 100 KbE/g.

Bei 71 Proben (3,9 %) Fleischerzeugnisse und Wurst wurde eine Uberschreitung der Richt-

bzw. Warnwerte nach DGHM festgestellt. Diese Proben wurden mit einem Hinweis versehen.

Chemische Untersuchung

Als irrefiihrend wegen einer abweichenden Beschaffenheit wurden 16 Proben (1,9 %)

Fleischerzeugnisse und neun Wurstproben (0,9 %) beanstandet.

Bei acht Proben (1,0 %) Fleischerzeugnisse und 18 Proben (1,8 %) Wurst wurde
beanstandet, dass Zusatzstoffe nicht gekennzeichnet waren oder unzuléassigerweise

verwendet wurden.

Kennzeichnung

Kennzeichnungsmangel ergeben sich zum Teil allein aus der Prufung der Kennzeichnung
(Beispiel: fehlende Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums), aber es gibt auch eine ganze
Reihe Kennzeichnungsmangel, die sich aufgrund der chemischen, molekularbiologischen

oder sonstigen Untersuchung ergeben (z.B. fehlende Angabe einer Zutat).

38 Proben (4,6 %) mit Kennzeichnungsmangel bei den Fleischerzeugnissen bzw. 109
Proben (11,1 %) bei den Wirsten stellen, wie jedes Jahr, den Uberwiegenden Anteil der

Beanstandungen in den beiden Warengruppen dar.

Zwei Wirste aus Wildfleisch wurden unzuldssigerweise als dkologisches Lebensmittel

beworben und daher wegen irrefiihrender Angabe nach 8§ 11 Absatz 1 LFGB beanstandet.
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Im Rahmen der Uberpriifung der Nahrwertdeklaration von verschiedenen Erzeugnissen
wurden insgesamt sechs Proben Fleischerzeugnisse und sieben Proben Wurst mit einem

Hinweis versehen, dass die Abweichungen aul3erhalb der festgelegten Toleranzen lagen.

Ruckverfolgbarkeit

Die nach Verordnung (EG) Nr.178/2002 vorgeschriebene Rickverfolgbarkeit des
Lebensmittels war bei drei Fleischerzeugnissen und zwei Wirsten nicht gewéahrleistet.

Warengruppe 09: Vegetarische und vegane Ersatzprodukte

Von 81 zur Untersuchung eingegangenen vegetarischen und veganen Ersatzprodukten
waren elf Proben (13,6 %) zu beanstanden.

Die Ersatzprodukte werden mikrobiologisch und chemisch untersucht. Auch wird bei allen
Proben molekularbiologisch geprift, ob keine tierischen Rohstoffe im Erzeugnis vorhanden
sind. Je nachdem, auf welcher Rohstoffbasis das Ersatzprodukt hergestellt wurde, schlief3t
sich eine Untersuchung auf gentechnisch veréanderte Soja an. Bei jeder Probe wird die

Kennzeichnung geprift.

Insgesamt wurden 81 Ersatzprodukte untersucht. Davon waren unter anderem 28
Milchersatzprodukte, 15 Késeersatzprodukte, elf Ersatzprodukte fir Fleischerzeugnisse und

Wurst, elf Ersatzprodukte fir Fischerzeugnisse und funf Ersatzprodukt flr Feinkost.

Alle Beanstandungen in dieser Warengruppe ergaben sich aus der fehlerhaften

Kennzeichnung bzw. irrefilhrenden Aufmachung der Erzeugnisse.

Warengruppe 10: Fische
Warengruppe 11: Fischereierzeugnisse
Warengruppe 12: Krusten- und Schalentiere

Die untersuchten Proben der Warengruppen 10, 11 und 12 werden zusammengefasst. Im
Jahr 2021 wurden 518 amtliche Proben von Erzeugnissen der Fischerei und der Aquakultur
hinsichtlich Mikrobiologie, Organoleptik, Kennzeichnung und chemischer Beschaffenheit
untersucht und begutachtet. 202 Proben frischer und gefrorener Fische sowie
handelstiblicher Filetwaren gelangten zur Untersuchung. Hiervon waren funf Proben (ca.
2,5 %) zu beanstanden. Von 263 untersuchten Fischerzeugnissen wurden 16 Proben (ca.

6 %) und von 53 untersuchten Krusten-, Schalen- und Weichtieren sowie Erzeugnissen
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daraus vier Proben (ca. 9,4 %) beanstandet. Der Anteil der Beanstandungsgriinde ist in der

folgenden Abbildung 12 dargestellt.

= nicht zum Verzehr geeignet

m irrefiihrend

= Kennzeichnungsmangel

Pharmakologisch wirksame
Stoffe, Uberschreitungen von
Hdéchstgehalten oder
Beurteilungswerten
Schadstoffe, Uberschreitungen
von Hochstgehalten

Abbildung 12 Verteilung der Beanstandungsgriinde bei Fisch, Fischerzeugnissen, Krusten- und Schalentieren

Mikrobiologische und sensorische Untersuchungen

In keiner der 189 auf Salmonellen untersuchten Proben verschiedener Fischereierzeugnisse
wurde der Erreger nachgewiesen. 119 Proben von verzehrfertigen Erzeugnissen aus
Fischen, Krusten- und Schalentieren wurden im Berichtsjahr auf L. monocytogenes
untersucht. Dabei wurde ein besonderes Augenmerk auf die kalt- und heiRgeraucherten
sowie marinierten Erzeugnisse gelegt. In acht Proben (ca. 7 %) konnte der Erreger
nachgewiesen werden. Die Gehalte an L. monocytogenes lagen in allen Proben unterhalb
des gesetzlich festgelegten Grenzwertes von 100 KbE/g. Bei vier Proben der
Fischerzeugnisse wurde die mikrobiologische Beschaffenheit aufgrund der erhéhten Gehalte
an unerwiinschten Mikroorganismen beméngelt. Eine Fischkonserve wurde infolge der
Verunreinigung durch tierische Ausscheidungen gemaf § 11 Absatz 2 Satz 1 LFGB als fur
den Verzehr durch den Menschen ungeeignet beurteilt.

65



Chemische Untersuchungen auf Inhaltsstoffe, Riickstande, Kontaminanten

Im Jahr 2021 wurden insgesamt 36 Proben auf die Verwendung von deklarationspflichtigen
wasserbindenden Lebensmittelzusatzstoffen, speziell kondensierten Phosphaten,
untersucht. In einer Probe von Krustentieren wurden kondensierte Phosphate nachgewiesen,

die nicht deklariert waren.

In der Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 tber mikrobiologische Kriterien fiir Lebensmittel sind
in Anhang 1 Kapitel 1 Grenzwerte fur Histamin als Lebensmittelsicherheitskriterien fur die in
Verkehr gebrachten Erzeugnisse wahrend der Haltbarkeitsdauer festgelegt. Die Kriterien
gelten fur Fischereierzeugnisse von Fischarten, bei denen ein hoher Gehalt an Histidin
auftritt, wie z. B. Makrele, Hering, Thunfisch, Sardelle, Sardine, Sprotte u. . Insgesamt
wurden 34 Erzeugnisse von diesen Fischarten auf biogene Amine im Berichtsjahr
untersucht. In nur zwei Proben wurden Histamingehalte Giber der Bestimmungsgrenze
nachgewiesen, jedoch tberschritt keine einzige Probe den fiir die jeweilige
Lebensmittelkategorie gesetzlich festgelegten Grenzwert.

2021 wurden 61 Proben Fische und Krebstiere insbesondere aus intensiver Aquakultur in
Drittlandern auf Vorhandensein von pharmakologisch wirksamen Stoffen untersucht. Im
Ergebnis wurden in neun Proben Antibiotika-Rlckstdnde nachgewiesen. In einer Probe
Garnelen aus Aquakultur in Vietnam und in einer Probe Regenbogenforelle aus Aquakultur
in der Turkei wurden die in der Verordnung (EU) 37/2010 festgelegte
Ruckstandshdchstmenge fur die ermittelten Gehalte an Oxytetracyclin und an Enrofloxacin

Uberschritten.

In drei Aquakulturerzeugnissen Tilapia, Regenbogenforelle und Garnelen wurden Spuren
von Chloramphenicol, welches in der Europaischen Gemeinschaft als verbotene Substanz

eingestuft ist, detektiert.

Triphenylmethanfarbstoffe werden in der Aquaristik insbesondere zur Bekampfung von
Infektionen von Zierfischen mit Bakterien, Pilzen oder Parasiten eingesetzt. Fir die
Behandlung von Speisefischen sind diese aufgrund hoher Toxizitét nicht zugelassen. Im
Berichtsjahr wurden im Rahmen des bundesweiten Monitoringsprogramms 16 Aquakultur-
Fische auf Rickstande einer illegalen Anwendung von Triphenylmethanfarbstoffe
Malachitgruin, Brillantgriin, Kristallviolett untersucht. In keiner der Probe wurden die oben

genannten Farbstoffe nachgewiesen.
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Irrefiihrung, VerstoRe gegen Kennzeichnungsvorschriften

Eine Probe Garnelen stellte aufgrund des hohen Wassergehaltes, des geringen
Eiweil3gehaltes in Kombination mit den eingesetzten Zusatzstoffen eine abweichende
Beschaffenheit von der allgemeinen Verkehrsauffassung dar und zeigte, dass es sich um ein
verarbeitetes Erzeugnis handelte. Die auf dem Originaletikett einer anderen Probe
angegebene Handelsbezeichnung der Fischart und die Angabe des wissenschaftlichen
Namens standen im Widerspruch zueinander, da diese zwei verschiedene Fischarten
darstellten. Bei einer Probe Matjes handelte es sich der Rezeptur nach nicht um Matjes,
sondern um eine Anchose. Die Bezeichnungen der drei oben genannten Proben wurden

daher als irrefiihrend beanstandet.

Wegen Nichtbeachtung von Kennzeichnungsvorschriften wurden 19 (3,7 %) Proben
beanstandet.

Warengruppe 13: Fette, Ole

Von 169 untersuchten Proben war eine Probe (0,6 %) zu beanstanden.

Far zwei Oliventlproben wurde eine spezielle sensorische Untersuchung veranlasst, die in
Amtshilfe von einem akkreditierten Sensorikpanel durchgefuhrt wurde. Hier wurden keine
Abweichungen festgestellt.

Sortenreine Ole kbnnen anhand der Fettsaureverteilung sowie des Triglyceridspektrums auf
ihre Bezeichnung untersucht werden. Im Berichtsjahr wurden bei den untersuchten Olen
keine Abweichungen in der Zusammensetzung festgestellt. Allerdings waren bei einem

Leindl Kennzeichnungsméngel vorhanden, die zu einer Beanstandung fihrten.

Weitere untersuchte Proben waren Frittierfette bzw. -6le. Die chemische Struktur der
Frittierfette verandert sich durch die Erhitzung und den Kontakt mit Sauerstoff und es
entstehen verschiedene Abbauprodukte, die fir den angenehmen Frittiergeschmack
verantwortlich sind, aber auch die Qualitat des Fettes negativ beeinflussen. Durch
unerwinschte Zersetzungs- und Reaktionsprodukte wie freie Fettsduren, polare Anteile und
polymere Triglyceride wird der Rauchpunkt erniedrigt und es bildet sich ein fremdartiger

(kratzend, beiRend) u./o. brandiger Geruch und Geschmack.
Im Berichtsjahr war keine dieser Proben zu beanstanden.

Damit setzt sich der Trend der letzten Jahre fort, dass Frittierfette den Anforderungen

entsprachen.
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Die im Berichtsjahr untersuchten Streichfette und Margarinen wiesen ebenfalls keine

Auffalligkeiten auf.

Warengruppe 14: Suppen und Sol3en

Von 43 Proben wurden zwei Proben beanstandet (5 %).

Im vergangenen Jahr wurden in der amtlichen Lebensmitteliberwachung 43 Proben unter

dem Warencode 14 ,Suppen und SolRen“ genommen und untersucht.

Untersucht wurden mikrobiologische Kriterien, der Einsatz und die Kenntlichmachung von
Zusatzstoffen sowie die Kennzeichnung im Allgemeinen und die Allergenkennzeichnung im

Speziellen.

Bei zwei Proben wurde festgestellt, dass die Kennzeichnung nicht den rechtlichen

Regelungen entspricht. Diese Proben wurden beanstandet.

Zwei weitere Proben, die im Zusammenhang mit einer Erkrankung zur Untersuchung
eingereicht wurden, waren als unauffallig zu beurteilen. Es wurde im Rahmen der

durchgefuhrten Untersuchungen kein Hinweis auf die Ursachen der Erkrankung festgestellt.

Warengruppe 15: Getreide

Von 113 untersuchten Getreideproben waren sieben Proben (6,2 %) zu beanstanden.

Von regionalen Anbauflachen wurden vorrangig Weizen (42 Proben) und Roggen (14
Proben) untersucht. Das Probenspektrum umfasste auRerdem Reis (32 Proben), Getreide
aus Reformhausern (Dinkel, Hafer, Nacktgerste) sowie Pseudogetreide (Buchweizen und
Quinoa). Neben der Untersuchung auf Riickstande von Pflanzenschutzmitteln lag der Fokus

auch auf der Kontrolle der Belastung mit Mykotoxinen und Mutterkornalkaloiden.

Wie in den vorangegangenen Jahren gaben Reisproben am haufigsten Anlass zur
Beanstandung. Drei Proben Basmati Reis enthielten zu hohe Gehalte an
Pflanzenschutzmittelriickstanden. Trauriger Spitzenreiter war eine Probe Basmatireis aus
Indien, in der neun verschiedene Pestizide nachgewiesen wurden. Vier davon tberschritten
die zulassigen Ruckstandshdchstgehalte. Eine Probe Basmatireis wurde aufgrund von
Schadlingsbefall als fiir den Verzehr durch den Menschen ungeeignet beurteilt. In der
Fertigpackung tummelten sich Getreideplattkafer (Oryzaephilus), auch abgestorbene

Brotkafer (Stegobium), Gespinste von Kleinschmetterlingen (Motten) sowie Puppenreste
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waren zu finden. Je eine Probe Basmatireis Uberschritt den gemafl Kontaminanten-

Verordnung festgelegten Héchstgehalt fir Aflatoxin B1 bzw. Ochratoxin A.

Eine Probe Bio Roggen wurde als Beschwerdeprobe wegen Verdacht auf Mutterkorn
eingereicht. Als ,Mutterkorn“ (Secale cornutum) wird die Uberdauerungsform des
Schlauchpilzes Claviceps purpurea bezeichnet, der Graser und Getreide aller Art vor allem
aber Roggenahren befallen kann. Anstelle eines Kornes bildet sich in Uber die Blite
infizierten Ahren ein dunkles Mutterkorn (Sklerotium), welches sich in der Form, Farbe und
Beschaffenheit von der Grundgesamtheit Getreide in der Regel deutlich unterscheidet und
hochgiftige Mutterkornalkaloide (Ergotalkaloide) enthalt. Der Alkaloid-Anteil macht
durchschnittlich 0,2 Gewichts% des Mutterkorns aus. So kann eine Aufnahme von 5 -10¢g
frischem Mutterkorn fir Erwachsene todlich sein. Der Verdacht auf Mutterkorn konnte in

dieser und einer dazugehdrigen Verfolgsprobe bestétigt werden (siehe Abbildung 13).

T , T H]m il Hv

Der ermittelte Gehalt an Mutterkorn-Sklerotien lag jedoch deutlich unterhalb des zuléssigen
Hochstgehaltes. Die fur Mutterkorn typischen Ergotalkaloide, die eine Aussage Uber den
Toxingehalt im Lebensmittel ermdglichen, lie3en sich nicht nachweisen.
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Warengruppe 16: Getreideprodukte, Backvormischungen, Brotteige, Massen
und Teige fur Backwaren

Von 142 Proben waren drei Proben (2,1 %) zu beanstanden.

In einer Beschwerdeprobe Friihstiickscerealien war ein metallischer Fremdkdrper enthalten,
die dazu entnommenen Vergleichsproben waren unauffallig. Der Befund wird dennoch an die
fur den Hersteller zustandige Lebensmitteliberwachungsbehdrde zur Ursachenabklarung
weitergeleitet. Ein Mehl war mit Schadlingen kontaminiert. In zwei Backmischungen mit
Gebackbrdseln war ein erhodhter Acrylamidgehalt festzustellen. Insgesamt wurden etwas
Uber 80 Produkte der Warengruppen 16, 17 und 18 auf Acrylamid untersucht, wobei sich nur
diese beiden Uberschreitungen der europaischen Signalwerte ergaben. Zwei Proben
.Freekeh®, unreif geernteter, getrockneter und gerdsteter Hartweizen, wiesen erhdhte

Gehalte an Polycyclischen aromatische Kohlenwasserstoffen (PAK) auf.

In einem Weizenmehl wurden STEC kulturell nachgewiesen. Das Vorkommen dieser
pathogenen Mikroorganismen kann in Getreidemehlen nicht vollstandig ausgeschlossen
werden, weshalb viele Anbieter auf ihnren Produkten darauf hinweisen: ,Mehle und Teige sind
nicht zum Rohverzehr bestimmt und muissen stets gut durcherhitzt werden®. Im Rahmen
eines bundesweiten Uberwachungsprogrammes zur mikrobiologischen Untersuchung von
Fertigteigen auf STEC wurden in zehn Proben aus Sachsen-Anhalt keine STEC

nachgewiesen.

Weitere Beanstandungen oder Hinweise betrafen ein Weizenmehl mit unzutreffender Typen-
Angabe und Kennzeichnungsmangel bei einer Waffelbackmischung und einem Pulver auf

Getreide- und Kakaobasis zur Herstellung eines ,Smoothie“- ahnlichen Getrankes.

Warengruppe 17: Brote und Kleingebéacke

Von 166 Proben waren zehn Proben (6,0 %) zu beanstanden.

Warengruppe 18: Feinbackwaren

Von 440 Proben waren 73 Proben (16,6 %) zu beanstanden.

Der Uberwiegende Teil der Beanstandungen in diesen zwei Warengruppen betraf wieder
eine nicht vorhandene oder fehlerhafte Allergenkennzeichnung und weitere

Kennzeichnungsmangel betreffs des Zutatenverzeichnisses, der mengenmaRigen Angabe
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einer Zutat (QUID), der Angabe eines Mindesthaltbarkeitsdatums oder einer

Nahrwertkennzeichnung.

Bei mehreren Feinen Backwaren wurden Farbstoffe verwendet und nicht oder unvollstandig
gekennzeichnet. In jeweils einem Produkt waren der Konservierungsstoff Sorbinsaure und
der Saureregulator Essigsaure nicht angegeben. Hinsichtlich der Zusammensetzung
mussten wieder vier Feine Backwaren beanstandet werden, weil eine kakaohaltige
Fettglasur anstelle einer Schokolade verwendet wurde, dies aber nicht angegeben war. Bei
drei Broten entsprach die Angabe ,Mischbrot* bzw. ,Roggenmischbrot* nicht den tatsachlich
verwendeten Roggenanteilen im Brot. Im Rahmen eines Schwerpunktprogrammes wurden
Brote mit Leinsamen auf ihren Cyanid-Gehalt untersucht (Leinsamen enthélt
natlrlicherweise cyanogene Glycoside); es ergaben sich erfreulicherweise keine auffalligen

Befunde.

In einer Beschwerdeprobe Schnittbrot war ein Fremdkérper aus Polyethylen enthalten. Auch
hier waren die Vergleichsproben unauffallig (siehe auch Warengruppe 16). Eine
Verdachtsprobe Fladenbrot war verschimmelt.

30 weitere leicht verderbliche Feine Backwaren waren aufgrund mikrobiologischer

Kontaminationen nachteilig beeinflusst.

Warengruppe 20: Salate, Mayonnaise

Von 443 Proben waren 60 Proben (13,5 %) zu beanstanden. Die Zahl der Beanstandungen
ist im Vergleich zum Vorjahr leicht gesunken. Wie im Vorjahr bilden Kennzeichnungsméngel
den Hauptteil der Beanstandungen. 49 Proben waren diesbezuglich auffallig. Haufig wurde

die fehlende oder falsche mengenmafige Angabe der wertgebenden Zutat in

Feinkostsalaten beanstandet.

Zwei Garnelensalatproben wurden als irrefiihrend in Bezug auf die Kennzeichnung beurteilt.
Die Angaben hinsichtlich der Garnelenart und dem Fanggebiet waren widerspriichlich.
Weitere typische Kennzeichnungsfehler waren fehlerhafte Angaben im Zutatenverzeichnis,
beispielsweise die fehlende verpflichtende Angabe der pflanzlichen Herkunft von Pflanzendl
oder die fehlende Angabe von Stoffen, die allergische und andere

Unvertraglichkeitserscheinungen auslésen.

In finf Proben wurden die analytisch nachgewiesenen Zusatzstoffe entweder Uberhaupt
nicht oder nicht gesetzeskonform angegeben. Insbesondere Sil3ungsmittel, wie Saccharin,
wurden in den betroffenen Proben nachgewiesen. Der Eintrag der Suf3stoffe in nicht

vorverpackte Feinkostsalate erfolgt oft durch Zutaten wie Gewirzgurken oder die
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verwendeten SolRen, die Verwendung im Endprodukt muss jedoch fiur den Verbraucher

durch den Hinweis ,mit SuBungsmittel(n)“ gekennzeichnet werden.

Die Uberprifung der mikrobiologischen und sensorischen Beschaffenheit ist ein
Schwerpunkt der Beurteilung von Feinkosterzeugnissen. Sieben Proben, darunter finf
Fleischsalate und zwei iiberwiegend gemiisehaltige Salate wurden wegen Uberschreitung
der Warnwerte der DGHM fur Feinkostsalate (insbes. fur Enterobakterien und E. coli) als
nachteilig beeinflusst im Sinne von § 2 LMHV beurteilt. Bei weiteren 19 der eingegangenen
Proben wurden entsprechende Richtwerte in einem oder mehreren Kriterien tberschritten.
Der pathogene Keim L. monocytogenes wurde in insgesamt zwolf Feinkostsalatproben
nachgewiesen. Der in Verordnung (EG) Nr. 2073/2005 festgelegte Grenzwert fir L.
monocytogenes von 100 KbE/g fiir in den Verkehr gebrachte Erzeugnisse wurde bei keiner

dieser Proben Uberschritten.

Zwei Proben wurden als nicht sicheres Lebensmittel im Sinne von Artikel 14 Absatz 2 der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beurteilt. Eine Giberwiegend gemusehaltige Salatprobe war
als gesundheitsschadlich aufgrund des Nachweises von STEC zu beurteilen. Eine weitere
kéasehaltige Salatprobe fiel durch das bereits abgelaufene Verbrauchsdatum auf.

Warengruppe 21: Pudding, Kremspeisen, Desserts und suf3e Sol3en

Von 44 untersuchten Proben war eine Probe (2,3 %) zu beanstanden.

Die Warengruppe 21 umfasst samtliche Desserts, die aus konsistenzgebenden und weiteren
Zutaten bestehen, also Pudding, Gotterspeisen oder Mousse au Chocolat, aber auch si3e
Sol3en wie Vanille- oder Schokosol3e. Die Verkehrsauffassung einiger dieser Lebensmittel
wird in den Leitsatzen fir Puddinge, andere sliRe Desserts und verwandte Erzeugnisse des

Deutschen Lebensmittelbuches beschrieben.

Insgesamt wurden 44 Proben zur Untersuchung eingereicht. Ein Teil der Proben wurde
dabei aus Gastronomiebetrieben enthommen. Untersucht wurden diese hinsichtlich des
mikrobiologischen Status und der Verwendung und Kenntlichmachung von Zusatzstoffen wie

Konservierungs- und Farbstoffe.

2021 wurde eine Probe beanstandet. Dabei handelte es sich um ein Dessert aus
Quarkstrudel und Sahne. In dieser Probe war der Gehalt an Pseudomonaden deutlich
erhoht. Es konnte Pseudomonas aeruginosa nachgewiesen werden. Diese Probe wurde als

nachteilig beeinflusst beurteilt.
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Eine weitere Probe war aufgrund unterschiedlicher Angaben zur Aufbewahrung auffallig.
Diese Probe bestand aus vier Einzelpackungen, die von einem bedruckten Pappkarton
zusammengehalten wurden. Die Angaben auf den Umkarton wichen beziglich der
Aufbewahrungstemperatur gering von den Angaben auf den Einzelpackungen ab. Es wurde
empfohlen, diese Angaben bei der Uberarbeitung der Kennzeichnung zu vereinheitlichen.

Warengruppe 22: Teigwaren

Von 43 untersuchten Proben war keine Probe zu beanstanden.

Im Berichtszeitraum wurden acht Teigwaren auf das Mykotoxin Deoxynivalenol (DON)
untersucht. Der hdchste festgestellte Gehalt lag mit 229 ug/kg deutlich unter dem in der
Verordnung (EG) 1881/2006 geregelten Hochstgehalt von 750 pg/kg fur Teigwaren.

Teigwaren sind, laut den Leitsatzen des Deutschen Lebensmittelbuches, beliebig geformte
Erzeugnisse, die aus Getreidemahlerzeugnissen mit oder ohne Verwendung von
Huhnereiern und/oder anderen Zutaten durch Einteigen, Formen und Trocknen ohne
Anwendung eines Garungs- oder Backverfahrens hergestellt werden. Sie werden zuweilen

vor dem Trocknen mit heiBem Wasser oder Wasserdampf behandelt.

Da bei der Herstellung von Teigwaren Eier als Zutat in Frage kommen, gehort die
Bestimmung des Eigehaltes bei entsprechend bezeichneten und ausgelobten Produkten zu
den Untersuchungsparametern. Es wurden 26 Proben auf ihren Eigehalt untersucht, dabei

wurden keine Auffalligkeiten festgestellt.

Warengruppe 23: Schalenobst, Hiilsenfriichte und Olsaaten

Von 106 untersuchten Proben waren acht Proben (7,5 %) zu beanstanden.

In dieser Warengruppe sind sehr unterschiedliche Erzeugnisse zusammengefasst. Dazu
gehdren Hulsenfriichte und Olsaaten ebenso wie Nusse, Schalenfriichte und

Sojaerzeugnisse.

Schwerpunktsetzung im Sinne einer risikoorientierten Probenahme bleibt die Untersuchung
von NuUssen und Schalenobst. Wahrend der Schimmelbefall meist sichtbar ist, kbnnen
Stoffwechselprodukte von Schimmelpilzen, die Mykotoxine, nur mittels aufwendiger Analytik
bestimmt werden. In 17 der insgesamt 19 eingereichten Proben von Nissen und

Schalenobst wurde keines der untersuchten Mykotoxine quantitativ nachgewiesen. Lediglich
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eine Probe Pistazien und eine Probe Haselnusskerne enthielten in sehr kleinen Mengen

Aflatoxine. Dabei wurden die festgelegten Héchstgehalte eingehalten.

Eine Probe Walnusskerne wurde wegen ihrer unzureichenden sensorischen Qualitat

beanstandet.

Eine Verdachtsprobe Halva mit Sesam und Pistazien wurde wegen des Nachweises von
Salmonellen als gesundheitsschadliches Lebensmittel beanstandet. Das zum nationalen
Referenzlabor eingesandte Isolat wies eine enge genetische Verwandtschaft mit humanen
Isolaten auf, welche im Zusammenhang mit einem Ausbruchsgeschehen von Salmonellen in

Sesamprodukten isoliert wurden.

Mit der anhaltenden Tendenz zu einer vegetarischen oder veganen Erndhrungsform werden
Sojaerzeugnisse heute in einem erheblich starkeren Ausmalf3 prasentiert und
werbestrategisch vermarktet. Bei der Untersuchung dieser Produktgruppe wird routinemaRig
Uberprift, ob genetisch veranderte Sojasorten enthalten sind. Zum Untersuchungsspektrum
gehort auch der Proteingehalt, da es sich hier um einen wertgebenden, haufig auch
ausgelobten Nahrstoff handelt. Des Weiteren wird je nach Art des Erzeugnisses auch der
Gehalt an Fett bestimmt oder bei entsprechender Auslobung auf die Abwesenheit von Gluten
geprift. Als Schwerpunkt im Berichtsjahr wurde die Datenerhebung zum Aluminiumgehalt in
verarbeiteten Sojaerzeugnissen fortgefuhrt. Aluminium kann bei der Herstellung von
extrudierten Sojaerzeugnissen, wie Sojaschnitzel, Sojaflocken oder Sojagriel3, technologisch
in das Lebensmittel eingetragen werden. Bei den Untersuchungen im Berichtsjahr wurden
keine aulRergewohnlich hohen Aluminiumgehalte festgestellt. Die erweiterte Datengrundlage
zu den Aluminiumgehalten gestattet es, zukinftig eine Kontamination oder den Einsatz von
Hilfsstoffen bzw. Zusatzstoffen besser zu erkennen. Damit kann die zustandige
Uberwachungsbehorde einen solchen Verdacht priifen. Herstellerbetriebe sind angehalten,
im Rahmen der Sorgfaltspflicht die Ursachen fir erhdhte Aluminiumgehalte zu ermitteln.

Sieben Beanstandungen der Warengruppe 23 betrafen die Kennzeichnung der Lebensmittel.

Warengruppe 24: Kartoffeln

Von 37 untersuchten Proben war eine Probe (3,7 %) zu beanstanden.

Die eingereichten Speisekartoffeln (30 Proben) und StlRkartoffeln (7 Proben) wurden
vorrangig auf Rickstande von Pflanzenschutzmitteln, Speisekartoffeln zusétzlich auf

Glykoalkaloide untersucht.
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60 % der Speisekartoffeln stammten aus Deutschland, zehn davon aus Sachsen-Anhalt, die

auslandischen Kartoffeln wurden in Agypten, Zypern, Italien und Spanien angebaut.

Eine Probe Speisefriihkartoffeln aus Agypten wurde wegen Uberschreitung des in der
Kontaminanten-Verordnung VO(EG) Nr. 1881/2006 festgelegten Hochstgehaltes fur

Perchlorat beanstandet.

Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln, hauptsachlich Fungizide (Mittel gegen Pilze) wie
Fosetyl, Propamocarb wurden in 39 % der inlandischen und 33 % der auslandischen
Kartoffeln nachgewiesen. Die zulassigen Rickstandshdchstgehalte wurden in allen

untersuchten Proben weit unterschritten.

Kartoffeln gehdren, wie auch Tomaten, zur Familie der Nachtschattengewéchse. Sie
enthalten neben vielen wertvollen Inhaltsstoffen auch Glykoalkaloide (hauptsachlich Solanin
und Chaconin). Diese natirlichen Giftstoffe dienen der Pflanze zur Abwehr von Schadlingen
und Krankheitserregern, kénnen aber beim Verzehr zu Vergiftungserscheinungen fuhren.
Der Uberwiegende Teil der Kartoffelproben des vergangenen Jahres enthielt nur geringe
Mengen an Glykoalkaloiden. In zwei Kartoffelproben aus Deutschland bzw. Agypten lagen
die ermittelten Gehalte an Glykoalkaloiden knapp Uber 100 mg/kg. Nach Empfehlungen des
Bundesinstitutes fir Risikobewertung (BfR) sollte der Gehalt an Glykoalkaloiden in Kartoffeln
100 mg/kg nicht Uberschreiten.

Die Herkunftslander der SuRkartoffeln sind Agypten, die USA und Spanien. In drei Proben
lieRen sich Spuren von Pflanzenschutzmittelriickstdnden nachweisen, alle anderen Proben

enthielten keine Pestizidrickstande.

Warengruppe 24: Kartoffelprodukte

Von 55 Proben wurde keine Probe beanstandet.

Untersucht wurden Kartoffelchips, Pommes frites, KloRteige und weitere Produkte wie
Kartoffelpuffer oder Bratkartoffeln. Dabei wurde einerseits Augenmerk auf die
Nahrwertkennzeichnung gelegt, andererseits wurden Gehalte an diversen Zusatzstoffen auf

ihre rechtliche Entsprechung hin untersucht.

Kartoffelchips sowie Pommes frites als frittierte Produkte konnen einen Gehalt an Acrylamid
aufweisen. Deshalb wurden insgesamt 17 Proben einer Untersuchung auf Acrylamid
unterzogen. Fir eine Probe Pommes frites wurde dabei eine Uberschreitung des

Signalwertes von 500 pg/kg festgestellt und mit einem Hinweis versehen.
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Ansonsten gab es im Berichtsjahr bei den Kartoffelprodukten im Rahmen der durchgefiihrten

Untersuchungen keine Abweichungen.

Warengruppe 25: Frischgemise

Von 216 Proben waren funf Proben (2,3 %) zu beanstanden.

Die eingereichten Gemuseproben wurden hauptsachlich auf Rickstédnde von
Pflanzenschutzmitteln Gberprift. 104 Proben stammten aus Deutschland, wobei 29,8 %
dieser Proben in Sachsen-Anhalt erzeugt wurden. Weitere Hauptherkunftslander der
eingegangenen Gemuseproben waren die Niederlande mit 31 Proben (vorrangig
Fruchtgemuse), Italien mit 26 Proben (vorrangig Kohlrabi und Rucola) und Spanien mit 22
Proben (vor allem Fruchtgemuse).

In zehn der Uberpriften Proben wurden Pflanzenschutzmittelriickstande Gber dem jeweils
gultigen Rickstandshéchstgehalt ermittelt, wobei zwei Proben — Aubergine und Porree -

aufgrund der sicheren Uberschreitung von Riickstandshdchstgehalten beanstandet wurden.

Insgesamt enthielten 38,3 % der Uberpriften Proben Mehrfachriickstande an
Pflanzenschutzmitteln. Besonders aufféllig war eine Paprikaprobe mit neun Wirkstoffen,
Tomaten mit sieben Wirkstoffen und Rosenkohl mit sechs Wirkstoffen in/auf der Probe.

Des Weiteren wurden insgesamt neun Rucola-Proben und acht Proben Feldsalat auf ihren
mikrobiellen Status Uberprift. Zwei Rucola-Proben waren mit Bacillus cereus kontaminiert
und auf einer Probe Feldsalat wurde STEC nachgewiesen, diese drei Proben wurden daher

beanstandet.

Warengruppe 26: Gemiseerzeugnisse

Von 206 untersuchten Proben waren 16 Proben (7,8 %) zu beanstanden.

Das Angebot von Gemiiseerzeugnissen im Handel ist sehr vielseitig. Ebenso vielseitig wie
die Gemiseerzeugnisse ist auch der Umfang von deren Untersuchung. So wurde im
Berichtsjahr bei den Tiefkiihlerzeugnissen der Fokus auf den Nachweis von L.
monocytogenes gelegt. TiefkiihlkrAuter wurden zusatzlich auf eine Kontamination von
Salmonellen oder STEC untersucht. Bei Proben im Rahmen des bundesweiten Monitorings
oder des bundesweiten Uberwachungsplans wurde die Einhaltung von festgelegten
Hoéchstwerten fur Pflanzenschutz- und Pflanzenbehandlungsmittel geprift. Untersuchungen
des Nitratgehalts von tiefgekihltem Spinat sollen die Einhaltung des festgelegten

Hochstgehaltes Uberprifen. Getrocknetes Gemiise wurde der Untersuchung zum Nachweis
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einer Bestrahlung zugefihrt oder geprift, ob eine Konservierung mit Schwefeldioxid erfolgt
ist. Bei den Gemusekonserven wiederum stand eher die Untersuchung von
wertbestimmenden Parametern im Vordergrund. Hygienisch sensible Produkte wie
verzehrfertige Salat- und Gemuseprodukte sowie lose abgegebene Gemiiseerzeugnisse
wurden auf mikrobiologische Beschaffenheit untersucht.

Eine abgepackte, verzehrfertige Salat-Gemiisemischung wurde wegen des Nachweises von
STEC als gesundheitsschadlich beurteilt. Zwei weitere abgepackte Salat-
Gemusemischungen waren aus mikrobiologischer Sicht nachteilig beeinflusst. Bei einer der
beiden Proben war dies auch sensorisch deutlich wahrnehmbar. Bei acht weiteren
Mischungen von Salat und Gemuse und bei einer Probe lose abgegebener Oliven wurden

aufgrund der mikrobiologischen Beschaffenheit Hygienehinweise ausgesprochen.

Bei drei von fiinf untersuchten eingelegten Weinblattern wurden Uberschreitungen der
Hochstgehalte von Pflanzenschutzmitteln festgestellt. Bis auf eine Probe handelte es sich
hier um Mehrfachiberschreitungen.

Fortgesetzt wurde die Untersuchung von Gemusechips unter anderen auf Acrylamid.
Acrylamid ist ein unerwiinschtes Nebenprodukt, das unter anderem beim Frittieren von
Lebensmitteln entsteht. Fir die meisten betroffenen Lebensmittelgruppen hat die
Europaische Kommission Richtwerte fir die Gehalte an Acrylamid veroffentlicht, fur
Gemiusechips existiert ein solcher Richtwert jedoch nicht. Insgesamt wurden acht Proben
Gemiusechips mit StlRkartoffeln, Pastinake und rote Bete untersucht. Die dabei erhobenen
Acrylamid-Gehalte lagen bei sechs Proben Giber dem Richtwert fiir Kartoffelchips, Snacks
oder Cracker. Bei vier Proben war dieser Richtwert um mehr als das Doppelte Uberschritten.
Es wurde den zustandigen Behdrden empfohlen, den Herstellern die Untersuchungsbefunde
zur Kenntnis zu geben. Im Rahmen ihrer Sorgfaltspflicht sind sie zur Ermittlung von
Ursachen verpflichtet, um durch Anderung von Rezepturen und Herstellungsverfahren die

Gehalte an Acrylamid zu reduzieren und so gering wie moglich zu halten.

Bei acht Proben der Warengruppe 26 war die Kennzeichnung der Lebensmittel oder die
Werbung beziiglich der Eigenschaften des Lebensmittels zu beanstanden. Bei der
Bewerbung von Lebensmitteln sind krankheitsbezogene Aussagen prinzipiell verboten.
Néhrwertbezogene Angaben missen ebenso wie die gesundheitsbezogenen Angaben
zugelassen sein und den Bedingungen fir diese Zulassung entsprechen. Bei der Werbung in
einem beiliegenden Produktflyer wurde dies bei der Auslobung von Eigenschaften eines

fermentierten, schwarzen Knoblauchs nicht beachtet.
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Warengruppe 27: Speisepilze

Von 23 untersuchten Proben Speisepilze war keine Probe (0 %) zu beanstanden.

Aus Grunden des Artenschutzes ist in Deutschland das Sammeln von Wildpilzen nur fir den
Eigenbedarf erlaubt. Folglich handelt es sich bei den im Handel angeboten, frischen Pilzen
entweder um importierte Wildpilze oder um Zuchtpilze.

Wahrend der Pilzsaison werden meist Pfifferlinge vermarktet. Deutlich geringer ist das
Angebot an Maronenréhrlingen oder Steinpilzen. 2021 wurden im Rahmen der
meldepflichtigen Berichterstattung 13 Proben von frischen Pfifferlingen aus Osteuropa
bezlglich des Gehalts an dem radioaktiven Casium 137-Nuklid untersucht. Seit Jahren sind
die Radioaktivitatswerte des Casium 137-Isotops von im Handel angebotenen Pfifferlingen
so gering, dass sie deutlich unter dem gesetzlich vorgeschriebenen Hochstwert von

600 Bg/kg liegen. Dies wurde durch die Untersuchungen im Berichtsjahr bestétigt. Die
meisten der eingereichten Pfifferlinge wurden laut Deklaration des Herkunftslandes aus

Weildrussland und der russischen Foderation importiert.

Zuchtchampignons machen dabei unumstritten den grof3ten Marktanteil im Handel aus. Zur
Untersuchung eingereicht wurden neun Proben Champignons sowohl aus dem Handel, als
auch aus einem regional ansassigen Pilzzuchtbetrieb. Hauptséchlich wurden die
Champignons auf Rickstande von Pflanzenschutzmitteln und Pflanzenbehandlungsmitteln
untersucht. Teilweise wurden auch die Gehalte der Schwermetalle Blei, Cadmium und

Quecksilber gepriift.

Relativ neu im Angebot sind die sogenannten Vitamin D-Pilze. Die korrekte Bezeichnung
lautet UV-behandelte Pilze (Agaricus bisporus). Dabei handelt es sich um Champignons, die
ihren vergleichsweise hdoheren Vitamin D2-Gehalt einer kurzzeitigen Bestrahlung mit
kunstlichem, ultravioletten Licht verdanken. Die so behandelten Pilze sind in der
Européischen Union als ,Novel Food* zugelassen. Dabei dirfen die Champignons den in
diesem Zusammenhang fur das Vitamin D2 festgelegten Hochstwert nicht Uberschreiten.
Gleichzeitig verpflichtet die ndhrwertbezogene Angabe bezliglich des ausgelobten Vitamins
die Einhaltung des Mindestgehalts fiir eine derartige Angabe. Folglich wurde der Vitamin D2-

Gehalt solcher Pilze geprift.
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Warengruppe 28: Pilzerzeugnisse

Von 24 untersuchten Proben Pilzerzeugnisse war keine Probe (0 %) zu beanstanden.

Bei den Pilzerzeugnissen wurden im Berichtsjahr tberwiegend getrocknete Pilze und
Pilzkonserven zur Untersuchung eingereicht. Schwerpunkt bei der Untersuchung von
Trockenpilzen war die Prifung auf eine mogliche Behandlung mit ionisierenden Strahlen.
Diese ist in Deutschland nur fir bestimmte Pilze, die zu den Gewitirzen zahlen, zulassig und
muss entsprechend gekennzeichnet werden. Bei keiner der neun untersuchten Proben

konnte eine derartige Behandlung nachgewiesen werden.

An Pilzkonserven werden von den Verbrauchern sliRsauer gewtrzte Champignons oder
andere marinierte Pilze geschatzt. Auch das Angebot an Wildpilzen in der Konserve hat sich
wieder erweitert. Der Untersuchungsumfang erstreckte sich sowohl auf wertgebende
Parameter als auch auf fur die Pilzart typische Kontaminanten. So akkumuliert der Steinpilz
besonders gut Quecksilber. Die Einhaltung der gesetzlich vorgeschriebenen Hochstwerte

wurde Uberpruft.

Warengruppe 29: Frischobst

Von 214 Proben waren sieben Proben (3,3 %) zu beanstanden.

Die eingereichten Obstproben wurden hauptsachlich auf Rickstande von
Pflanzenschutzmitteln Gberpriift. 69 Proben stammten aus Deutschland, wobei 47,8 % dieser
Proben Erzeugnisse aus Sachsen-Anhalt waren. Weitere Hauptherkunftslander der
eingegangenen Obstproben waren Spanien mit 44 Proben (vorrangig Zitrusfriichte und
Steinobst), Italien mit 21 Proben (vorrangig Kiwi und Weintrauben) und Lander aus Mittel-

und Stidamerika mit 22 Proben (vor allem mit Bananen und Weintrauben).

In neun der Uberpriften Proben (Pomelo, Granatapfel, Bananen) wurden
Pflanzenschutzmittelriicksténde tber dem jeweils gultigen Rickstandshdchstgehalt ermittelt,
vier Proben wurden aufgrund der sicheren Uberschreitung von Riickstands-Héchstgehalten

beanstandet.

Insgesamt enthielten 78,4 % der Uberpruften Proben Mehrfachriickstande an
Pflanzenschutzmitteln. Besonders auffallig waren Pomelo-Frichte mit bis zu elf Wirkstoffen,
Apfel mit bis zu neun Wirkstoffen und Birnen, Erdbeeren, Johannisbeeren, Kirschen und
Pflaumen mit bis zu acht Wirkstoffen in/auf der Probe. Eine Pomelo-Frucht und drei
Grapefruit-Proben, die mit dem Oberflachenkonservierungsmittel Thiabendazol behandelt

waren, wiesen die entsprechende Kenntlichmachung nicht auf und wurden beanstandet. Die
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Schale von Zitrusfrichten wird in der Regel mit sogenannten
Oberflachenkonservierungsmitteln behandelt, die dann entsprechend gekennzeichnet
werden mussen. Ubliche Oberflachenkonservierungsmittel sind Imazalil, Thiabendazol,
Pyrimethanil und Orthophenylphenol.

Warengruppe 30: Obstprodukte

Von 151 untersuchten Proben waren 13 (8,6 %) zu beanstanden.

Verzehrfertig vorbereitetes und abgepacktes Obst wurde zur Uberprifung der
mikrobiologischen Beschaffenheit angefordert. 49 Proben gelangten zur Untersuchung und
Beurteilung nach den Richt- und Warnwerten der DGHM flir geschnittenes und abgepacktes
Obst. Aufgrund der Ergebnisse wurden zehn Proben mit Hinweisen versehen. In Bezug auf
die mikrobiologische Beschaffenheit gaben vier Proben Anlass zur Beanstandung. Es
wurden Enterobakterien und Schimmelpilze mit Keimzahlen oberhalb der Richtwerte
nachgewiesen. Die nach den Bestimmungen der Lebensmittelinformations-
Durchfiihrungsverordnung bei Angabe zur Selbstbedienung erforderliche Kennzeichnung
war bei drei Proben nicht vorhanden.

45 Proben Trockenfriichte gelangten zur Untersuchung. Bei 15 Proben, die auf schweflige
Saure gepruft wurden, lag weder die Uberschreitung der Hochstmenge noch der Nachweis
von nicht deklariertem Sulfit vor. Im Rahmen der Prifung auf Aflatoxine und Ochratoxin A in
26 Proben verschiedener Trockenfriichte ergaben sich keine Uberschreitungen der

zulassigen Hochstgehalte.

Ebenso wurde in 14 Proben fester Apfelerzeugnisse Patulin nicht nachgewiesen. Zwei
Proben aus dieser Produktgruppe waren hinsichtlich der Bezeichnung zu beanstanden. Es
handelte sich um Apfelmark ohne Zusatz von Zucker, das von einem einheimischen

Hersteller zunachst als Apfelmus, dann als ,Apfel pur” bezeichnet wurde.

Warengruppe 31: Fruchtséafte

Von 221 untersuchten Proben waren 25 (11,3 %) zu beanstanden.

Von Fruchtsaftherstellern aus Sachsen-Anhalt lagen 65 Proben, sowohl aus dem Handel als
auch beim Hersteller entnommen, zur Untersuchung vor. Davon waren elf Proben zu
beanstanden. Eine als schwarzer Johannisbeernektar mit einem Mindestfruchtgehalt von

35 % bezeichnete Probe war in Aussehen und Geschmack aufféllig wassrig und fiel bei
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mehreren Parametern durch deutlich zu niedrige Gehalte an den Fruchtinhaltsstoffen auf.
Die Beschaffenheit der Probe entsprach weder dem deklarierten Fruchtgehalt von 35 % noch
der Mindestanforderung von 25 % Fruchtgehalt fir einen schwarzen Johannisbeernektar.
Nach den Angaben im Verzeichnis der Zutaten enthielt ein als Bananennektar bezeichnetes
Erzeugnis als weitere Zutat Apfelsaft, so dass die vorhandene Bezeichnung nicht zutreffend
war. Entgegen der Bezeichnung ,Apfel-Aroniasaft* enthielt eine Probe die Zutat schwarzes
Karottensaftkonzentrat. Somit handelte es sich nicht um einen Fruchtsaft. Die formal nicht
korrekte Bildung der rechtlich vorgeschriebenen Bezeichnung fiir Erzeugnisse im Sinne der
Fruchtsaft-, Erfrischungsgetranke- und Teeverordnung durch Angaben wie ,Apple juice” und
»Aronia Direktsaft” wurde beanstandet. Die Probe Aroniasaft war des Weiteren aufgrund des
Milchsauregehaltes von 1,30 g/l nicht als ungegoren anzusehen. Die Auslobung ,Die
Powerbeere fiir das Immunsystem® in der Kennzeichnung des Aroniasaftes wurde als nicht

zugelassene gesundheitsbezogene Angabe beanstandet.

Es wurden 25 Proben Kokosnusssaft untersucht. Hinsichtlich der Beschaffenheit gab keine
der Proben Anlass zur Beanstandung. Kokosnusssaft weist einige Besonderheiten in der
Zusammensetzung auf. Typisch ist u. a. ein im Vergleich zu den bekannten Fruchtsaften
deutlich héherer Gehalt an Natrium. Bei drei Proben eines Inverkehrbringers war daher die
Angabe zu Salz in der Nahrwertdeklaration mit ,< 0,01 g je 100 ml“ nicht zutreffend. In der
Nahrwertkennzeichnung von drei Proben eines anderen Anbieters fehlte die Angabe zum
Salzgehalt.

Von sechs Proben Granatapfelsaft wurden zwei Proben wegen sensorischer Mangel in
Verbindung mit dem Nachweis eines erhéhten Gehaltes an 5-Hydroxymethylfurfural

beanstandet.

Aus der Untersuchung von 29 Fruchtsaften, darunter 25 Apfelséaften und vier
Granatapfelsaften, auf Patulin ergaben sich keine Beanstandungen. In drei Proben Apfelsaft
wurden Patulin-Gehalte zwischen 6,7 und 16,4 pg/kg festgestellt. Ebenfalls nicht
Uberschritten wurde der Hochstgehalt von 2,0 pg/kg fur das Mykotoxin Ochratoxin A in 12

Proben Traubensaft.

Warengruppe 32: Alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Von 253 untersuchten Proben waren 40 (15,8 %) zu beanstanden.

Es wurden 52 alkoholfreie, lose angebotene Getranke aus der Gastronomie zur
Untersuchung eingesandt. Zwei Proben waren in mikrobiologischer Hinsicht zu beanstanden.

Es handelte sich um selbst hergestellte Getranke auf der Basis von Tee. Festgestellt wurden
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zum einen Enterobakterien und zum anderen eine Uberhdhte Zahl an aeroben mesophilen
Keimen, darunter Milchséurebakterien und Hefen. In zwei Proben Slush-Eisgetrank war die
Hoéchstmenge an Benzoesaure lberschritten. Als nicht zuldssig wurde das Vorhandensein
von SiufRungsmitteln (Steviolglycoside und Sucralose) in zwei Erfrischungsgetranken
beurteilt, deren Zuckergehalt (12,4 ° Brix und 13,7 ° Brix) so hoch war, dass nicht von einer
Reduzierung des Brennwertes um 30 % auszugehen war. Zwei Proben aus der Kategorie
der Bubble-Tea-Getranke waren aufféllig blau gefarbt. Aus den eingereichten Angaben zu
den Proben ging hervor, dass Bliten von Clitoria ternatea als Zutat verwendet wurden. Bei
Clitoria ternatea handelt es sich um ein neuartiges Lebensmittel, fir das nach der Unionsliste
zugelassener neuartiger Lebensmittel eine Zulassung nicht vorliegt. Bei zehn Proben war die
Kennzeichnung von Zusatzstoffen nicht vorhanden oder unvollstandig. Als irrefiihrend
beanstandet wurden die Angabe ,ohne Konservierungsmittel“ bei einem Slush-Eisgetrank
mit Sorbinsaure und das Anbieten eines koffeinhaltigen Bubble-Tea-Getranks unter der

Uberschrift ,Friichtetee Series”.

Abbildung 14 Bubble-Tea-Getrénk mit Clitoria ternatea (Quelle: LAV)

Im Ergebnis der Untersuchung von 169 Proben Erfrischungsgetranken auf das
Vorhandensein von Konservierungsstoffen wurde in drei Proben, darunter zwei Slush-

Eisgetranken, die Uberschreitung der Hochstmenge an Benzoesaure festgestellt.
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Bei vorverpackten Erfrischungsgetranken wurden u. a. die Bezeichnung ,Mischung
aus Fruchtsaft und Fruchtmark® fur ein Erzeugnis aus mehreren Fruchtsaften,

Fruchtmark und dem farbenden Lebensmittel Spirulinakonzentrat beanstandet.

Eine ,Stille Ananas Schorle“ mit der Auslobung ,Extra ... fruchtig“ wies laut
Kennzeichnung lediglich einen Fruchtgehalt von 10 % auf, der sich zudem aus den
Fruchtarten Ananas und Apfel zusammensetzte. Die Angaben wurden als zur

Irreflhrung geeignet beurteilt.

Warengruppe 33: Wein

Von 301 untersuchten Proben waren 18 (6,0 %) zu beanstanden.

Die meisten Beanstandungen (78 %) betrafen Kennzeichnungsmangel. So fehlten bei drei
Proben die Angabe der Herkunft, die Abflllangabe oder der angegebene Alkoholgehalt war

nicht korrekt bzw. die Pflichtelemente des Sichtfeldes nicht eingehalten.

Einige Hersteller veranschaulichen die rechtlich méglichen Geschmacksangaben ,trocken®,
»halbtrocken®, ,lieblich“ und ,stf* bei Wein in Skalen (siehe Abbildung 15). Bei vier
moglichen Geschmacksangaben und funf Skalen ist das System fur den Verbraucher aber
nicht eindeutig und wurde deshalb beanstandet.

fruchtig

1

trocken

Abbildung 15 Geschmacksskala

Bei sechs Weinen aus dem Saale-Unstrut-Gebiet stimmten die Untersuchungsergebnisse fur
die Identitatskriterien (Dichte, Alkohol, Gesamtsaure und/oder Restzucker) mit den
hinterlegten Ergebnissen der Anstellanalyse der Amtlichen Weinprufung nicht Gberein. Eine
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Ursachenermittlung muss durch das Amt fuir Landwirtschaft, Flurneuordnung und Forsten
(ALFF)-Sud als verantwortliche Weinpruifstelle initiiert werden. In einem Fall lag eine
Verwechslung im Auftragslabor vor.

Eine weitere Beanstandung betraf einen ,FederweilRer”, der einen zu hohen Alkoholgehalt
aufwies und damit nicht mehr die rechtlichen Kriterien einhielt. Hier gilt es seitens des
Herstellers zu prifen, ob die Kihlkette durchgehend eingehalten oder das

Mindesthaltbarkeitsdatum zu lang gewahlt wurde.

Insgesamt ist dieser Warengruppe eine gute Qualitét zu bescheinigen. Nur eine Probe wurde
wegen eines Weinfehlers sensorisch abgelehnt.

Warengruppe 34: Erzeugnisse aus Wein

Von 76 untersuchten Proben waren funf (6,9 %) zu beanstanden.

Im Berichtszeitraum wurden zehn Proben Keltertrauben auf Pflanzenriickstande untersucht.
Alle Proben entsprachen den gesetzlichen Vorgaben. Bei vier Proben wurde der jeweilige
Weinbaubetrieb darauf aufmerksam gemacht, dass bei den nachgewiesenen Wirkstoffen
Metalaxyl und Myclobutanil Abverkaufs- und Aufbrauchfristen resultieren, die fur die nachste

Weinsaison ein Verwendungsverbot beinhalten.

Die Beanstandungen in der Aufmachung und Kennzeichnung der weinhaltigen Proben
bezogen sich auf eine irreflihrende Bezeichnung, eine nichtzutreffende Geschmacksangabe,
ein fehlerhaftes freiwilliges Zutatenverzeichnis sowie eine fehlende Losnummer. Ein

Gluhwein vom Weihnachtsmarkt war verkocht und wurde sensorisch beanstandet.

Warengruppe 35: Weindhnliche Getranke

Von 59 untersuchten Proben waren elf (18,6 %) zu beanstanden.

Die Uberwiegende Anzahl der Beanstandungen ist auf Kennzeichnungsmaéangel
zuriickzufuhren. Dazu gehorten fehlerhafte freiwillige Zutatenverzeichnisse, falsche

Geschmacksangaben, abweichende Alkoholgehalte, fehlende Quid- und Allergenangaben.

Pandemiebedingt fanden keine gréReren Weihnachtsmarkte statt. Somit war die Anzahl von
13 von Weihnachtsméarkten entnommenen Fruchtglihwein- oder Punschproben im
Berichtszeitraum vergleichsweise gering (13 statt tGiblicherweise 25 - 30 Proben). In einer

Probe Heidelbeerglihwein wurde ein sehr hoher Aluminiumgehalt von 46 mg/l festgestellt.
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Der Vergleich mit der nicht erhitzten Probe lag bei 1,5 mg/l an Aluminium. Es war davon
auszugehen, dass dieser erhohte Gehalt aus dem Ubergang von Aluminium aus dem
Material des Gluhweinbereiters in den erhitzten Gluhwein resultierte. Bei einer tblichen
Verzehrmenge des Fruchtgliihwein war jedoch eine toxikologische Relevanz hinsichtlich des

Aluminiumgehaltes nicht zu erwarten.

Warengruppe 36: Bier

Von 108 untersuchten Proben waren 19 (17,3 %) zu beanstanden.

Circa ein Drittel der Beanstandungen (sechs Proben) ist auf mikrobiologische Auffélligkeiten
zurlckzufuhren. Zwei Biere aus Schankanlagen wiesen einen derart untypischen Geruch

und Geschmack auf, dass diese Proben als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt wurden.

Die Sinnenprifung wies bei diesen Bieren eine Triibung im Aussehen auf, im Geruch waren
die Proben leicht hefig, leicht milchsauerlich oder esterartig (Gummibarchennote). Im
Geschmack liel3 sich eine anhaltende Bitternote feststellen, die in einer anderen Auspragung

als die hopfenbittere Note wahrgenommen werden kann.

Die Trubung von Bieren ist u.a. auf das Vorhandensein von Milchsaurebakterien, z.B.
Lactobacillus brevis zurtickzufuhren. Der fir Bier aus Erfahrung typische pH-Bereich von 4,3
bis 4,6 kann bei sensorisch auffalligen Proben tberschritten werden und korreliert meist mit
dem Gehalt an bierschadlichen Bakterien und dem bitteren Nachgeschmack der
untergarigen Biere.

Bei derartigen Befunden lautet die Empfehlung, die Schankanlagen sauer, basisch und
mechanisch zu reinigen, ggf. ist auch ein Austauschen des verwendeten Schlauchsystems

sinnvoll.

Weitere Beanstandungen dieser Warengruppe betrafen Kennzeichnungsmaéngel, wie
fehlende Bezeichnung des Bieres, fehlende Pflichtelemente im gleichen Sichtfeld,
abweichender Alkoholgehalt. Die Bezeichnung ,Pils“ wurde bei drei Proben als irrefihrend
beanstandet, weil sie zu geringe Bittereinheiten, als Ausdruck der geschmackspragenden

intensiven Hopfennote, aufwiesen.
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Warengruppe 37: Spirituosen

Von 97 untersuchten Proben waren vier (4,1 %) zu beanstanden.

Beanstandungen traten insbesondere bei Kleinvermarktern auf. Hier stimmte der deklarierte
Alkoholgehalt nicht mit dem analytisch bestimmten Alkoholgehalt Giberein. Bei drei
Likorproben wurde der Mindestalkoholgehalt von Spirituosen von 15 %vol unterschritten. Die
Bezeichnung ,Likor“ oder auch ,Spirituose” darf damit in der Etikettierung nicht mehr

verwendet werden.

Um eine Rickverfolgbarkeit gewahrleisten zu kénnen, muss auf der Flasche oder der
Etikettierung eine eindeutige Losnummer zur Identifizierung angebracht werden. Die
Anforderung an ,gut sichtbar, leicht lesbar und dauerhaft angebracht® ist nicht immer einfach
umzusetzen, was dieses Beispiel in Abbildung 16 zeigt. Selbst beim Drehen der Flasche in
heller Umgebung ist die Losnummer nicht ausreichend zu lesen und wurde daher

beanstandet.

Abbildung 16 Unlesbare Losnummer bei einer Probe Gin

Warengruppe 39: Zucker

Von 42 untersuchten Proben waren 0 (0 %) zu beanstanden.

2021 wurden 42 Planproben zur Untersuchung und Beurteilung eingereicht. Das
Probenspektrum umfasste Haushaltszucker (Saccharose) in verschiedenen Formen
(Kristallzucker, Puderzucker, Kandiszucker, weifld und braun), aus Zuckerriiben oder
Zuckerrohr und Zuckerdekor. Die Proben entstammten Gberwiegend aus dem Handel. Aber
auch im Land ansassige Zuckerhersteller wurden beprobt. Untersucht wurden insbesondere
gualitatsbestimmende Parameter, die auch in der Zuckerarten-Verordnung geregelt sind und
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bei gefarbten Erzeugnisse auf Farbstoffe, aber auch auf Gehalte bestimmter Schwermetalle

wie Blei und Cadmium.

Die eingereichten Proben gaben keinen Anlass zur Beanstandung.

Warengruppe 40: Honig, Blutenpollen und Zubereitungen, Brotaufstriche

Von 131 untersuchten Proben waren zehn (7,6 %) zu beanstanden.

2021 wurden 103 Imkereierzeugnisse - vor allem Honig - sowie 28 Brotaufstriche untersucht.

Honig

Honig ist ein Lebensmittel, das in der Honigverordnung gesondert geregelt ist. Es handelt
sich dabei um die Umsetzung der europaischen Honig-Richtlinie 2001/110/EG. Hier finden
sich Begriffsbestimmungen, Anforderungen an Kennzeichnung und Beschaffenheit von
Honig. Fir Honig sind vergleichsweise viele Parameter geregelt, u. a. der Wassergehalt, der
Zuckergehalt, die elektrische Leitfahigkeit und der Sauregrad. Neben diesen gesetzlich
geregelten Parametern, wurden einige Honige zusatzlich auf die Garungsprodukte Glycerin

und Ethanol untersucht.

Wie in den Jahren zuvor stammen die Honigproben grof3tenteils von Imkerinnen und Imkern
aus Sachsen-Anhalt. Die meisten Honige tragen néher beschreibende Bezeichnungen zur
Pflanzenherkunft oder zum Erntezeitraum oder eben auch nur die Bezeichnung

,Blutenhonig®.

Insgesamt waren sieben Honigproben zu beanstanden. Dies betraf vor allem die
Beschaffenheit von Honig. So wiesen zwei Honige einen deutlich erhéhten Gehalt an
Hydroxymethylfurfural auf. Der Gehalt an Hydroxymethylfurfural gibt einen Hinweis auf
mdogliche Warmebehandlungen oder Lagerschaden des Honigs. In der Honigverordnung ist
daher ein Hochstwert festgelegt. Eine Beanstandung betraf die elektrische Leitfahigkeit eines
,Blutenhonigs®, die ebenfalls deutlich erhéht war. Auch ein ,,Obstblitenhonig”“ musste
beanstandet werden. Hier waren die typischen Eigenschaften eines Obstblitenhonigs nicht
erkennbar. Die weiteren Beanstandungen betrafen die Kennzeichnung und zwar die Angabe
des Mindesthaltbarkeitsdatums, die in zwei Fallen nicht den formalen Anforderungen der

Lebensmittelinformationsverordnung entsprach und in einem weiteren Fall nicht lesbar war.
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Brotaufstriche

Eingereicht wurden vegetarische Brotaufstriche, Nussmuse und Sesampasten. Je nach
Beschaffenheit wurden sie hinsichtlich der Verwendung von Zusatzstoffen, ihres
mikrobiologischen Zustandes oder auf Kontaminanten wie Schimmelpilzgifte untersucht.
Letztlich wurden zwei Proben beanstandet. Zum einen wegen einer nicht
leichtverstandlichen Angabe der hervorgehoben, wertbestimmenden Zutat, zum anderen

wegen einer unklaren Bezeichnung flr eine Zutat.

Warengruppe 41: Konfitiren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzubereitungen

Von 75 untersuchten Proben waren 32 (42,7 %) zu beanstanden.

Die Erzeugnisse kleiner Hersteller bilden den Hauptteil der beanstandeten Proben.
Von 28 Proben aus handwerklicher Produktion gaben 20 Proben Anlass zur
Beanstandung. Sieben Proben trugen eine Bezeichnung, die durch die
Konfitirenverordnung geschutzt ist, obwohl die Beschaffenheit der Erzeugnisse
aufgrund einer zu geringen l6éslichen Trockenmasse und des Nachweises von
Sorbinsaure und nicht den Anforderungen der Verordnung entsprach.
AusschlieBlich phantasievolle Bezeichnungen wie ,Frihaufstreicher® und

Abwandlungen wie ,Erdbar‘ wurden ebenso beanstandet.

In zwei Proben aus Drittlandern war die unzuléssige Verwendung von

Zusatzstoffen aufgrund einer Hochstmengeniberschreitung bei schwefliger Saure
sowie des Vorhandenseins des Farbstoffs E 124 Cochenillerot A zu beanstanden.
Die Kennzeichnung von Proben dieser Herkunft ist haufig fehlerhaft, unvollstandig

oder durch Angaben wie ,Brix 2 (65 %)“ oder ,Fruchtverhaltnis = (45 %)“ unklar.

Warengruppe 42: Speiseeis

Von 404 untersuchten Proben waren 35 (8,7 %) zu beanstanden

Mikrobiologische Untersuchungen

17 der aus dem Verkauf entnommenen Proben wurden aufgrund einer deutlichen
Uberschreitung der von der DGHM fiir Enterobakterien bzw. prasumtiven Bacillus cereus
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veroffentlichten Warnwerte als nachteilig beeinflusst im Sinne des § 2 der

Lebensmittelhygieneverordnung beanstandet.

Bei 32 Proben Uberschritt der nachgewiesene Gehalt an Enterobakterien den Richtwert von
50 KbE/g. Eine Uberschreitung des Richtwertes fir prasumtiven Bacillus cereus war bei drei
Proben zu verzeichnen. Prasumtive Bacillus cereus sind der Gruppe der sporenbildenden
Bakterien zuzuordnen. Einige Stamme sind in der Lage, emetische Toxine und/oder Toxine
vom Diarrhoe-Typ zu bilden. Die festgestellten Keimgehalte lagen unter der minimalen

Infektionsdosis von 100.000 KbE/g. Escherichia coli wurde in einer Probe nachgewiesen.

Chemische Untersuchungen

Zwei Proben wurden als wertgemindert beurteilt, da im Falle einer Fruchteiscreme der durch
die Leitsétze geforderte Milchfettgehalt nicht erreicht und ein Stracciatella-Eis unter

Verwendung einer kakaohaltigen Fettglasur hergestellt wurde.

Als zur Irrefiihrung des Verbrauchers geeignet wurden zwolf Proben beurteilt. So wurde eine
Probe Milchspeiseeis als irrefiihrend beurteilt, da der in den Leitsatzen vorgegebene
Mindestmilchfettgehalt deutlich unterschritten wurde. Des Weiteren wurden neun Proben
Vanilleeis beanstandet, da statt des teuren Gewdrzes lediglich Vanillin zur Herstellung
verwendet wurde. Zwei Proben Eis mit Vanillegeschmack wurden aufgrund der Abbildung
einer Vanilleblite auf dem Schild an der Ware beanstandet. Eine als laktose-frei ausgelobte
Probe wurde aufgrund des Nachweises von Laktose beanstandet, eine Probe Frozen

Yoghurt aufgrund eines zu geringen Joghurtgehaltes.

Insgesamt sieben Speiseeisproben wurden 2021 aufgrund von Verstof3en gegen
Kennzeichnungspflichten beanstandet. Bei vier Proben fehlte der Hinweis auf die als Zutaten
eingesetzten Allergene. Eine Probe wurde beanstandet, da sich die quantitativen Angaben
einer Zutat auf den Verpackungen nicht auf das Enderzeugnis bezogen. Bei zwei Proben

fehlte die Anschrift des Herstellers auf der Fertigpackung.

Eine Probe Waldmeistereis wurde wegen der fehlenden Kenntlichmachung von Farbstoffen

beanstandet.

Warengruppe 43: StulRwaren

Von 91 untersuchten Proben waren zwolf (13,6 %) zu beanstanden.

Die Warengruppe ,Suwaren® ist sehr vielfaltig, dementsprechend vielfaltig waren auch die

Proben, die hier untersucht wurden. So wurden u.a. Lakritzwaren, Gummibonbons,
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Hartkaramellen, Kaugummis bzw. Kaumassen, Schaumzuckerwaren, Geleeerzeugnisse und
Marzipanerzeugnisse zur Untersuchung eingereicht. Untersucht wurden diese u. a. auf
Zusatzstoffe wie Farbstoffe und organische Séuren sowie hinsichtlich der mikrobiologische
Beschaffenheit. Marzipanhaltige Proben wurden auf ihren Cyanidgehalt untersucht.

Eine Probe davon wurde als gesundheitsschadlich beurteilt. Bei diesen handelte es sich um
als ,Nikotinbeutel“ bezeichnete Erzeugnisse, die aufgrund ihres Nikotingehaltes als nicht
sicher beurteilt wurden. Eine andere, ein CBD-haltiges Fruchtgummierzeugnis, wurde als

Arzneimittel eingestulft.

Die ubrigen Proben wurden aufgrund von Kennzeichnungsmangeln beanstandet. So war bei
einer Probe die Nahrwertkennzeichnung nicht vollstandig abgefasst. Hier fehlten Angaben
zum Gehalt an gesattigten Fettsduren, Kohlenhydraten und Eiweil3en. Eine weitere Probe
enthielt den Hinweis, dass diese Vitamin C enthalten wiirde. Dieses wurde auch in
ausreichender Menge nachgewiesen. Jedoch fehlte die Angabe des Gehaltes an Vitamin C.
Ebenso wurden Zutatenverzeichnisse beanstandet (u.a. fehlendes Wort ,Zutat* vor dem
Verzeichnis der Zutaten, unklare Bezeichnungen flr Zutaten, fehlende Klassenbezeichnung
fur einen Zusatzstoff), aber auch die vollstandige Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums,
fehlende Allergenkennzeichnung und zu kleine SchriftgréZen. Eine Probe wurde wegen der
Auslobung ,gentechnikfrei“ beanstandet. Jedoch lasst der Gesetzgeber nur den Wortlaut

,ohne Gentechnik” zu.

Warengruppe 44 und 45: Schokoladen und Kakao

Von 95 untersuchten Proben der Warengruppe 44 (Schokoladen) waren 17 (12,9 %) zu

beanstanden.

Von zwolf untersuchten Proben der Warengruppe 45 (Kakao) waren 0 (0 %) zu

beanstanden.

Theobroma — ,,Gétterspeise” — lautet die Bezeichnung der Gattung der Kakaob&dume. Aus
den Frichten der bekanntesten Art, Theobroma cacao, werden die verschiedenen beliebten
Kakao- und Schokoladenerzeugnisse hergestellt. Geregelt sind diese Erzeugnisse in der
Kakaoverordnung. Hier sind Anforderungen z. B. an Kakaopulver, wei3er Schokolade und an
Pralinen geregelt. Die Einhaltung dieser und weiterer Bestimmungen wird bei den hier
eingegangenen Proben Uberprift. Dazu finden Untersuchungen auf den Gehalt und die
Zusammensetzung von Fett statt, um Rickschlisse zu erhalten, ob und wie viel Kakaobutter
enthalten ist. Auch der Gehalt der Purinalkaloide Theobromin und Coffein wird bestimmt, um

den Anteil an fettfreier Kakaotrockenmasse zu errechnen. Des Weiteren werden die
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enthaltenen Zucker in Schokolade untersucht. Nach Abschluss der Untersuchung wurden 17
Proben beanstandet. Die Beanstandungen betrafen die Kennzeichnung der Proben, vor
allem wegen der fehlenden Angabe des Kakaogehaltes. Eine andere Probe enthielt eine
zugelassene gesundheitsbezogene Angabe, jedoch ohne den vorgeschriebenen Hinweis auf
die Bedeutung einer abwechslungsreichen und ausgewogenen Ernédhrung und einer

gesunden Lebensweise.

Warengruppe 46: Kaffee, Kaffeeersatzstoffe, Kaffeezusatze

Von 49 untersuchten Proben war eine Probe (2,0 %) zu beanstanden.

Die Warengruppe umfasst Kaffee und Kaffeeextrakte sowie Kaffeeersatzprodukte, z.B. aus
Getreide. Fiur Kaffee, Kaffeeextrakte und Zichorienextrake gelten insbesondere die
Bestimmungen der Kaffeeverordnung. Hier ist u. a. geregelt, aus welcher Pflanze Kaffee
stammt, wieviel Trockenmasse Rostkaffee enthalt, wieviel kaffeefremde Bestandteile im
Kaffee sein durfen und bis zu welchem Coffein-Gehalt ein Kaffee als entcoffeiniert zu
bezeichnen ist. Untersucht wurde der Wassergehalt und der Coffeingehalt im Kaffee.
Weiterhin wird Uberprift, ob ein Arabica-Kaffee auch ein Arabica-Kaffee ist und ob die
eingereichte Probe mit dem Schimmelpilzgift Ochratoxin A oder der Prozesskontaminante
Acrylamid belastet ist. Dabei wies ein Kaffeeersatzprodukt einen deutlich erhéhten

Arcylamidgehalt auf.

Ein I8slicher Kaffee mit weiteren Zutaten wurde beanstandet. Dieser wurde im Internet
vertrieben. In diesem Onlineshop fehlten verpflichtende Angaben zu diesem Produkt, wie
das Zutatenverzeichnis, der Menge bestimmter, hervorgehobener Zutaten und die
Deklaration der Nahrstoffe. Im Onlineshop wurde Kaffee auch als ,gesund* ausgelobt.
Jedoch fehlten auf der Internetseite zugelassene gesundheitsbezogene Angaben, die diese
Auslobung rechtfertigen. Auf der Verpackung der untersuchten Probe selbst, befand sich ein
Verweis auf eine Internetseite des Herstellers. Dort wurde das untersuchte Erzeugnis mit der
Auslobung ,Gewodhnlicher Kaffee kann Magen und Darm belasten und die
Mineralstoffversorgung beeintréchtigen. Durch eine vermehrte Ausscheidung tber den Urin
fuhrt er zu einem Verlust an Magnesium und Calcium.“ ausgelobt. Diese Aussage weckt
jedoch Zweifel Giber die Sicherheit von Kaffee. Aussagen, die Zweifel tiber die Sicherheit
und/oder die ernahrungsphysiologische Eignung anderer Lebensmittel wecken, sind nicht

erlaubt.
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Warengruppe 47: Tees und teeédhnliche Erzeugnisse

Von 70 untersuchten Proben waren zwolf (17,1 %) zu beanstanden.

Die Warengruppe 47 umfasst Tees und teeahnliche Erzeugnisse, sowie Erzeugnisse hieraus
wie Extrakte und Aufgusse. Als ,Tee" sind hier Erzeugnisse aus den Blattern, Blattknospen
und zarten Stielen der Pflanze Camellia sinensis gemeint, also so, wie die Leitsatze fur Tee,
teedhnliche Erzeugnisse, deren Extrakte und Zubereitungen des Deutschen
Lebensmittelbuches ,Tee“ beschreiben. Alle Erzeugnisse, die wie Tee verwendet werden,
aber nicht von der Teepflanze stammen, fallen unter die Kategorie ,teedhnliche

Erzeugnisse®, haufiger aber eher als Krauter- und Friichtetee bezeichnet.

Der Untersuchungsumfang richtet sich nach der Art des Erzeugnisses. Tees (wie Griin- oder
Schwarztees) wurden bspw. auf typische Inhaltsstoffe wie Coffein und Gesamtpolyphenole,
teedhnliche Erzeugnisse auf Kontaminanten, wie Tropan- oder Pyrrolizidinalkaloide

untersucht.

Zwei Hanftees wurden eingereicht. Bei diesen lag ein Verdacht auf das Vorliegen eines

Arzneimittels bzw. Betaubungsmittels vor.

Die Beanstandungen selbst betrafen die Kennzeichnung, vor allem eine fehlende
deutschsprachige Kennzeichnung. Bei einer Probe fehlte die Flllmenge, bei einer anderen

die Angabe des verantwortlichen Lebensmittelunternehmers.

Warengruppe 48: Sauglings- und Kleinkindernahrung

Von 139 untersuchten Proben waren 43 Proben (30,9 %) zu beanstanden.

Im Berichtsjahr wurde eine Probe von 36 auf Rickstédnde von Pflanzenschutz-,
Schadlingsbekampfungs- und Vorratsschutzmitteln untersuchten Erzeugnissen, hinsichtlich einer
Uberschreitung mit Chlorat, beanstandet. Bei einem von 20 auf Nitrat untersuchten Erzeugnissen
wurde ein Gehalt im Bereich des festgelegten Hochstwertes ermittelt. Ohne Befund blieben
erfreulicherweise die Untersuchungen auf Schimmelpilzgifte, Schwermetalle, Riickstande von

Dioxinen und polychlorierten Biphenylen, sowie Rickstéande von Tierarzneimitteln.

Bei 36 Kindernahrungserzeugnissen entsprach die Kennzeichnung nicht den Anforderungen.

22 Beanstandungen betrafen dabei die Kennzeichnung von Obst- und Gemiusebreien, die jeweils
mehrere Frucht- bzw. Gemiisesorten und teilweise sogar zusatzlich Fruchtsafte enthielten, die als
zusammengesetzte Zutat ,Frichte” bzw. ,Gemuse*“ gekennzeichnet waren. Weitere

Kennzeichnungsbeanstandungen wegen fehlerhaft angegebener Nahrstoffangaben wurden bei elf
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Proben (Sauglingsnahrung auf der Basis von Proteinhydrolysaten und sogenannte Kindermilch)
ausgesprochen. Weiterhin wurde die Produktbezeichnung ,Kindermilch“ wegen der
widerrechtlichen Verwendung des Wortes Milch in zehn Fallen beanstandet. Festzustellen war
aullerdem, dass die Aufmachungen der ,Kindermilch®-Verpackungen sowohl im Text als auch
grafisch Zweifel an der ernahrungsphysiologischen Eignung von Kuhmilch fur die Erndhrung von

Kindern schiirten, was bei finf Proben zu Beanstandungen fiihrte.

Warengruppe 49: Lebensmittel flir spezielle Verbrauchergruppen

Von 46 untersuchten Proben waren zehn (21,7 %) zu beanstanden.

Von 16 untersuchten Lebensmitteln flr besondere medizinische Zwecke fur Sauglinge und
Kleinkinder - milchfreie Spezialnahrungen fir Sduglinge mit KuhmilcheiweiRunvertraglichkeit
und Laktoseintoleranz, Produkte zur Ernéhrung bei 3-Monatskoliken, Durchfall und
Blahungen, Erzeugnisse bei Aufstof3en und Spucken sowie Spezialnahrungen bei
Verstopfung - entsprachen 15 Proben hinsichtlich ihrer Zusammensetzung sowie
Kennzeichnung und Aufmachung den rechtlichen Vorgaben. Ein Erzeugnis zum
Diatmanagement von Sauglingen und Kleinkindern im Alter von 0 bis 36 Monaten bei
Allergie auf Kuhmilchprotein in Verbindung mit Regurgitation enthielt als Proteinquelle
Reisproteinhydrolysat. Da nur Kuh- und Ziegenmilch bzw. Soja allgemein als Proteinquellen
fur Sauglingsanfangs- und Folgenahrung zugelassen sind, wurde der Inverkehrbringer
aufgefordert zu belegen, dass die Erndhrungserfordernisse von Sauglingen mit der
benannten Indikation nur durch eine Ernahrung auf der Basis von Reisprotein, nicht jedoch

mit einem Produkt mit Soja als Proteinquelle, gestillt werden kdnnen.

Bei vier von sechs untersuchten Lebensmitteln fir besondere medizinische Zwecke mussten
Zweifel am Vorliegen eines tatsachlich medizinisch bedingten Nahrstoffbedarfs fur die jeweils
angesprochene Verbrauchergruppe bzw. am Vorliegen einer Krankheit geaul3ert werden.
Dazu gehdrten ein Erzeugnis fir Patientinnen bzw. Patienten mit einer
»Oligosaccharidintoleranz mit einhergehenden Blahungen®, ein Produkt zum
Diatmanagement bei Lippenherpes und eine Probe fir Patientinnen bzw. Patienten mit

Ubelkeit und Brechreiz durch die Reisekrankheit.

Zwei von vier Mahlzeitersatzprodukten fir eine gewichtskontrollierende Ernahrung enthielten
wie bereits in den Vorjahren das 16- bis 17-fache des deklarierten Gehaltes an Vitamin By,
da in der Nahrwertdeklaration nur der als Vitamin zugesetzte Anteil, nicht jedoch das im
Produkt als Farbstoff enthaltene Riboflavon deklariert worden war. Der ausgewiesene
Vitamingehalt wurde beide Male als irrefuhrend beanstandet, da der Gesamtgehalt

anzugeben ist.
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Warengruppe 50: Fertiggerichte

Von 427 Proben wurden 109 beanstandet (25,6 %).

Im Jahr 2021 wurden im LAV 427 Proben im Bereich ,Fertiggerichte“ auf ihre
Verkehrsfahigkeit untersucht. Die meisten Beanstandungen wurden durch diverse
Kennzeichnungsfehler generiert. So waren 77 Proben aufgrund einer nicht korrekten

Allergenkennzeichnung zu beanstanden.

Die in einem Produkt verwendeten Zusatzstoffe zu kennzeichnen, gehort ebenfalls zu den
Pflichten der Inverkehrbringer. Erschwert wird dies, wenn Zusatzstoffe durch Zutaten in ein
Produkt eingebracht werden und aus dem Fokus rutschen. Hier bestand bei 23 Proben

Bedarf zum Nachbessern.

Bei 24 untersuchten Proben wurde festgestellt, dass sie eine irrefihrende Bezeichnung
trugen. So wurden Pizzen, die als ,Pizza Schinken® 0. &. bezeichnet wurden aber keinen
Schinken als Zutat enthielten, Déner Kebab, die nicht den Anforderungen an Déner Kebab
gerecht wurden, Gulaschgerichte, bei denen nicht die korrekte Fleischart gekennzeichnet
war sowie ein Gericht, welches trotz ausgelobtem Schafskase einen Kuhmilchkése enthielt,
beanstandet.

Sind Fremdkorper in einem Produkt enthalten, fuhrt dies zu einer Beanstandung als ,Nicht
zum Verzehr geeignet®. Flr sechs Proben musste im Berichtsjahr diese Beanstandung

ausgesprochen werden.

Wenn enthaltene Fremdkdorper beim Verzehr zu einer Schadigung der Gesundheit fihren
kénnen, werden diese Proben nicht als ,Nicht zum Verzehr geeignet®, sondern als
»Gesundheitsschadlich® beurteilt. Dies war im Berichtsjahr bei einer Probe, welche ein ca. 2 x
0,5 cm groRRen harten Fremdkdrper, der zu Verletzungen im Mund- und Zahnbereich fiihren

konnte, enthielt, der Fall.

Unsachgeméale Lagerung oder der Einsatz von vorbelasteten Zutaten kann zu einer
Beanstandung als ,Nicht zum Verzehr geeignet (mikrobiologische Verunreinigung)“ fuhren.

So geschehen bei einem Baguette, welches deutlichen Schimmelbefall aufwies.

Im Berichtsjahr wurden 14 Beschwerdeproben, von denen sieben beanstandet wurden, und
27 Verdachtsproben, die zu zwei Beanstandungen fuhrten, untersucht. Als Schwierigkeit in
der Beurteilung von Verdachts- bzw. Beschwerdeproben erweist sich der Fakt, dass die
meisten Proben nicht original verschlossen zur Untersuchung eingehen. Die Fakten fiihren
zwar zu einer Beanstandung, allerdings kann in den meisten Féallen nicht festgestellt werden,
ob die beanstandungswaurdigen Fakten bereits in der original verschlossenen Probe

vorlagen.
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Warengruppe 51: Nahrungserganzungsmittel

Von 129 untersuchten Proben waren 36 (27,9 %) zu beanstanden. Ein Multivitaminprodukt wurde
beanstandet, da in ihm entgegen der Auslobung kein Vitamin B, enthalten war. Die Auslobung der
enthaltenen Omega-9-Fettsduren auf einem Nahrungsergéanzungsmittel mit Olivendl wurde als
irrefihrend bewertet, da die mit einer Tagesdosis verzehrte Menge dieser Fettsauren, im
Wesentlichen Olsaure, nur 1 % der von der Deutsche Gesellschaft fiir Ernahrung (DGE)

empfohlenen Zufuhrmenge betrug.

Vier Produkte trugen nicht zugelassene gesundheitsbezogene Angaben zu Schwefel bzw.
Methylsulfonylmethan, Guarana, Histidin bzw. den Fettsauren DHA und EPA.

Die Bewerbung von Ingwer auf einem Nahrungserganzungsmittel mit Ingwerextrakt als
Heilpflanze der traditionellen chinesischen Medizin und des Ayurveda zur Behandlung von
Ubelkeit und Magenverstimmungen wurde als unzulassige krankheitsbezogene Werbung

beurteilt.

Cannabidiol-Gummis, ein melatoninhaltiger Mundspray sowie zwei Praparate mit 50 pug bzw.
62,5 pg Vitamin D wurden von der Arzneimittelpriifstelle des LAV als pharmakologisch

wirksam beurteilt und die Erzeugnisse als Arzneimittel eingestuft.

Ein erheblicher Teil der Beanstandungen in der Warengruppe betraf Kennzeichnungsmangel
hinsichtlich der notwendigen Angabe der charakteristischen Stoffe und ihrer Gehalte in den
Produkten, so beispielsweise bei den stattdessen ausgewiesenen Zutaten Lavendel-,
Artischockenblatt-, Curcumawurzel- und Ingwerextrakt oder Nachtkerzendl, Hanfol bzw.
Hanfpulver. Die Kennzeichnung eines Nahrungserganzungsmittels mit isolierten Rotklee-
Isoflavonen wurde beanstandet, da sie keinen Hinweis auf die aus Sicherheitsgriinden
notwendige Begrenzung der Einnahmedauer und auf das Erfordernis, vor der Einnahme

einen Arzt zu konsultieren, enthielt.

Im Jahr 2021 wurden zusatzlich acht Anfragen von Zollbehérden des Landes Sachsen-
Anhalt zur Einfuhrfahigkeit von nahrungserganzungsmittelahnlichen Produkten gestellt. Eins
der angefragten Nahrungserganzungsmittel wurde wegen des Beinhaltens der nicht

zugelassenen neuartigen Zutat Schweineplazenta-Extrakt als nicht einfuhrfahig bewertet.

Warengruppe 52: Wirzmittel

Von 99 untersuchten Proben waren drei Proben zu beanstanden (3 %).

Eine zur Untersuchung eingereichte Beschwerdeprobe, welche einen Fremdkorper mit

Schimmelbewuchs enthielt, wurde beanstandet.
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Weiterhin wurden bei zwei Proben Kennzeichnungsméngel beanstandet.

14 jodierte Speisesalze eines sachsen-anhaltinischen Herstellers, welche im Rahmen der
amtlichen Beobachtung der Jodatgehalte analysiert wurden, waren in ihren ermittelten
Gehalten unauffallig. Die amtliche Beobachtung ergibt sich aus § 68 LFGB, wonach es
Lebensmittelherstellern erlaubt ist, nach Beantragung einer Ausnahmegenehmigung und
Zustimmung der entsprechenden Behdrden, Lebensmittel herzustellen, zu behandeln und in
den Verkehr zu bringen, fiir die eine Anderung oder Erganzung der fir sie geltenden
Vorschriften zu erwarten ist bzw. eine Angleichung der Rechtsvorschriften an Rechtsakte der
Europaischen Gemeinschaft oder der Européischen Union noch nicht erfolgt ist (hier:

Herstellung von jodiertem Speisesalz).

Funf Wirzsol3en (Sojasol3e, Maggi) wurden auf Rickstande von 3-Monochlorpropandiol (3-
MCPD) untersucht. Fir 3-MCPD wurde im Tierversuch eine kanzerogene Wirkung

nachgewiesen. Die Ergebnisse waren unauffallig.

Weitere Proben, die untersucht wurden, waren Senf, Ketchup, WirzsoRRen und Essige. Auch

hier waren die Untersuchungsergebnisse unauffallig und fihrten nicht zu Beanstandungen.

Warengruppe 53: Gewdlrze

Von 135 untersuchten Proben waren 32 Proben (23,7 %) zu beanstanden. In acht der

beanstandeten Proben kam es zu MehrfachverstoRen.

Beanstandungsgrund Anzahl

PAK, Uberschreitungen von Hichstgehalten 1

Pflanzenschutzmittel, Uberschreitungen von Héchstgehalten

Nachgemacht/ wertgemindert/ geschoént

Irrefihrend

Gesundheitsschadlich

R R o of »

Nicht zum Verzehr geeignet

Versto3e gegen sonstige Vorschriften des LFGB oder darauf gestitzte VO

1
(mikrobiologische Verunreinigungen)
VerstoRe gegen sonstiges unmittelbar geltendes EG-Recht 1
Verstolle gegen Kennzeichnungsvorschriften 18

PAK — Polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe

Tabelle 6 Beanstandungsgriunde bei Gewtrzen
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Die Untersuchungen der letzten Jahre am LAV zeigten, dass Gewdrze potent sind, rechtsrelevante
Mengen an Kontaminanten, Verunreinigungen oder Beimischungen sowie an
Pflanzenschutzmittelriickstdnden zu enthalten. So fuhrte diese Problematik auch im Berichtsjahr
zu einer Reihe von Beanstandungen. Eine Probe Bohnenkraut wurde mit einem
Summenhéchstgehalt der Tropanalkaloide Atropin und Scopolamin von 603 pg/kg als
gesundheitsschadlich beanstandet. In einer Ingwerprobe waren mit 16,8 bzw. 85,5 pg/kg die
Hoéchstgehalte von 10 pg/kg fur Benzo(a)pyren bzw. 50 pg/kg fir die Summe von Benzo(a)pyren,
Benz(a)anthracen, Benzo(b)fluoranthen und Chrysen tberschritten. Die Untersuchungen auf
Pflanzenschutzmittelriickstéande fuhrten aufgrund von Héchstgehaltsiiberschreitungen bei zwei
Proben Oregano (Chlorpyrifos), einer Probe Kreuzkiimmel (Chlorpyrifos-methyl) sowie bei einer
Gewilrzmischung fur Bio-Wiener (Ethylenoxid) zur Beanstandung. Eine Kiimmelprobe wurde
aufgrund hoher Anteile enthaltener Verunreinigungen (darunter Sklerotien und Fremdsamen) als
nicht der allgemeinen Verkehrsauffassung entsprechend beurteilt (s. Abb 8). Die Thematik

Verdacht auf Food-Fraud war bei 4,4 % der im Jahr 2021 untersuchten Gewiirze Gegenstand der

Beurteilungen.

Abbildung 17 Verunreinigungen in 50 g Probenmaterial einer Kimmelprobe: Kimmelkdrner mit untypischem
Belag, Sklerotien, Samen der Ackerwinde, Kndterichsamen (oben, v. |. n. r.) und weiteres Fremdpflanzenmaterial
(unten) (Quelle: LAV)

Warengruppe 54, 56, 57: Aromastoffe, Hilfsmittel aus Zusatzstoffen und
Zusatzstoffe

Von 40 untersuchten Proben war eine Probe (0,4 %) zu beanstanden.

Im Berichtsjahr wurden unter anderem 13 Erzeugnisse auf Schwermetalle, 21 Erzeugnisse auf
charakteristische Parameter und vier Erzeugnisse mikrobiologisch untersucht. Die zu
beanstandende Probe wies eine fehlerhafte Kennzeichnung auf.

97



Warengruppe 59: naturliches Mineral-, Quell- und Tafelwasser

Von 152 Proben waren vier Proben (2,6 %) zu beanstanden.

Im Untersuchungszeitraum wurden insgesamt 143 Proben natirliches Mineralwasser, sieben
Proben Trinkwasser aus Wasserspendern und zwei Brunnenkopfproben (Wasser, das direkt
am Brunnenkopf entnommen und im Rahmen eines Anerkennungsverfahrens fur

Mineralwasser zur Untersuchung eingereicht wird) untersucht.

Drei Proben Mineralwasser wiesen bei der Uberpriifung der chemischen Zusammensetzung
eine signifikante Abweichung vom deklarierten Sulfatgehalt auf und wurden geméan Mineral-

und Tafelwasserverordnung beanstandet.

Bei einer Probe Mineralwasser entsprach die Angabe des Quellnamens hinsichtlich der
SchriftgréRen nicht den Forderungen der Mineral- und Tafelwasserverordnung, auch diese
Probe wurde daher beanstandet. Die Prifung der mikrobiologischen Vorgaben ergab
keinerlei Auffalligkeiten.

Warengruppe 60: Tabakerzeugnisse und verwandte Erzeugnisse

Von 14 Proben waren acht Proben (57 %) zu beanstanden.

Die Warengruppe 60 umfasst samtliche Tabakerzeugnisse, darunter Zigaretten, Zigarillos,
Zigarren, Wasserpfeifentabak, Kautabak und Schnupftabak. Auch die den
Tabakerzeugnissen verwandten Erzeugnisse, wie die elektronischen Zigaretten, die
Nachfillbehalter (,E-Liquids®) und pflanzliche Raucherzeugnisse gehéren zu dieser

Warengruppe.

Aufgrund der hohen Beanstandungsrate bei den E-Liquids von ca. 70 % im Jahr 2020
wurden im Jahr 2021 ausschlieRlich diese Produktgruppe fir die Untersuchung und

Beurteilung angefordert.

Vier Proben wurden wegen Kennzeichnungsméngeln beanstandet, dies ist ein deutlicher
Rickgang an Beanstandungen verglichen mit dem Vorjahr. Dabei fehlten bei drei Proben die
Nikotinabgabe pro Dosis und bei zwei Proben die toxikologischen Daten zu Nikotin im
Beipackzettel. Nach dem deutschen Tabakerzeugnisgesetz ist es verboten E-Liquids in den
Verkehr zu bringen, wenn die Packung, die Au3enverpackung oder werbliche Informationen
Angaben Uber Teer oder Kohlenmonoxid enthalten. Bei zwei Proben befanden sich Angaben
auf dem Beipackzettel zu Teer und Kohlenmonoxid und den Vorteilen, die das Rauchen von
elektronischen Zigaretten im Vergleich zu konventionellen Zigaretten bieten soll. Diese

Angaben wurden gemaf Tabakerzeugnisgesetz als irrefihrende Angaben bewertet.
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Das Tabakerzeugnisgesetz verbietet aul3erdem werbliche Informationen auf den
Geschmack, Geruch oder sonstige Zusatzstoffe oder auf deren Fehlen zu beziehen. Es sind
lediglich Angaben zu dem verwendeten Aroma bei E-Liquids erlaubt. Bei drei der 14 Proben
fanden sich Lebensmittelbilder auf der Verpackung mit erganzenden Sétzen wie z.B.
~Weicher, aromatischer Vanillegeschmack® oder ,Erfrischende, siile Wassermelone®. Diese
Angaben werden nicht als Angabe des Aromas, sondern als Geschmacksangabe
angesehen, daher wurden die Proben wegen unerlaubter Angabe als irrefiihrend
beanstandet.

Warengruppe 82: Bedarfsgegenstande mit Kérperkontakt

Von 193 untersuchten Proben waren 13 (6,7 %) zu beanstanden.

Zu den Bedarfsgegenstanden bei denen verschiedene Proben Mangel aufwiesen zahlten wie
in den vergangenen Jahren die Schuherzeugnisse. Eine Probe Kinderschuhe und zwei
Proben Sandalen enthielten den verbotenen Weichmacher Diethylhexylphtalat (DEHP).
DEHP kann die Keimzellen schadigen und wird auch rasch uber die Haut aufgenommen. In
Gegenstanden mit Korperkontakt darf dieser Weichmacher deshalb nicht verwendet werden.

Auler in Schuhen wurde DEHP auch im Armband einer Armbanduhr vorgefunden.
Ein anderes Paar Kinderschuhe enthielt im Leder krebserregendes Chrom VI.

Ebenfalls fur Kinder bestimmt war ein Paar Badeschuhe die in der Innensohle
krebserregende polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe (PAK) enthielten. Die in
Bedarfsgegenstanden mit Kérperkontakt verbotenen PAK befanden sich auch in dem
Handgriff eines Gummihammers (siehe Abbildung 18).

Abbildung 18 Gummihammer mit PAK im Griff

Die zweite Produktgruppe mit gehéuften Méngeln waren die Mund-Nasen-Masken. In zwei
Masken waren erhohte Gehalte des Losungsmittels Isophoron nachzuweisen. Isophoron ist
insbesondere aufgrund des wahrscheinlich krebserregenden Potentials kritisch, wenn es

Uber einen langeren Zeitraum in erhdhter Konzentration eingeatmet wird. Weitere drei
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Proben Masken wiesen nicht die fur den europaischen Markt erforderliche Kennzeichnung
auf.

Warengruppe 83: Bedarfsgegenstande zur Reinigung und Pflege sowie
sonstige Haushaltschemikalien

Von 83 Proben waren 22 Proben (26,5 %) zu beanstanden, dies waren etwa doppelt so viel

Proben im Vergleich zum Vorjahr.

Das zu untersuchende Produktspektrum ist sehr umfangreich. Aus dem vielfaltigen Angebot
an Wasch-, Reinigungs- und Pflegemitteln wurden im Jahr 2021 Proben aus den
Produktgruppen Flissig-, Sportwaschmittel sowie Waschmittelkapseln, Glas-,
Scheiben-/Insekten-, Kiichen-, Allzweck-, Holz-/M&belreiniger und Fleckentfernungsmittel
untersucht.

Die folgende Grafik gibt einen Uberblick tiber die Beanstandungsgriinde.

3
= fehlende
Kennzeichnungselemente
= fehlerhafte Kennzeichnung
Inhaltsstoffe
» fehlendes Datenblatt

= unvollstandiges/fehlerhaftes
Datenblatt

inaktuelle Website

Abbildung 19 Ubersicht iiber die Beanstandungsgriinde von Bedarfsgegenstanden zur Reinigung und Pflege

Wasch- und Reinigungsmittel bestehen aus einer Vielzahl von chemisch funktional
verschiedenen Substanzen und enthalten Stoffe, die die Gesundheit der Verbraucher
gefahrden kénnen. So kbnnen z.B. stark saure oder alkalische Inhaltsstoffe reizende oder
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atzende Wirkung auf Augen, Haut und Schleimhéaute aufweisen oder Duft- oder
Konservierungsstoffe bei empfindlichen Menschen allergische Reaktionen hervorrufen.
Unzureichende oder widersprichliche Informationen zu den Inhaltsstoffen konnen
insbesondere bei Unfallen oder missbréauchlicher Verwendung der Produkte eine schnelle,
zielgerichtete Hilfe be- oder verhindern. Bei insgesamt 13 der untersuchten Proben wurden
Kennzeichnungsmangel festgestellt.

Entsprechend den Vorgaben des Wasch- und Reinigungsmittelgesetzes ist die Bereitstellung
eines Datenblattes tber Inhaltsstoffe fur die Verbraucherinnen und Verbraucher durch den
Hersteller obligatorisch. In diesem Datenblatt kann sich die Verbraucherin oder der
Verbraucher lber die Zusammensetzung des Wasch- und Reinigungsmittels durch Angabe
aller Bestandteile informieren. Bei sieben der vorgelegten Proben konnte Uber die deklarierte
Website kein Datenblatt tber Inhaltsstoffe abgerufen werden. In insgesamt fiinfzehn Fallen
entsprachen die Angaben Uber Inhaltsstoffe im Datenblatt nicht der tatséchlichen

Zusammensetzung der Produkte und mussten beanstandet werden.

Warengruppe 84: Kosmetische Mittel

Von 373 Proben waren 53 Proben (15,3 %) zu beanstanden.

Dies entspricht in etwa der Beanstandungsrate des Vorjahres. Die 373 untersuchten
kosmetischen Mittel enthielten u.a. sechs Proben der Untergruppe ,Mittel zum Tatowieren,

Tattoofarben®.

Rechtsgrundlage zur Beurteilung kosmetischer Mittel sind im Wesentlichen das
Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch, die Verordnung (EG) 1223/2009 Uber

kosmetische Mittel sowie die Tatowiermittel-Verordnung.
Die Beanstandungsgrtinde verteilten sich auf:

e Tauschung bzw. Irreflihrung,

o VerstoRRe gegen Kennzeichnungsvorschriften,

¢ Verwendung von Stoffen mit Verwendungsbeschrankungen,

o VerstoRRe gegen die Vorschriften zur Bereithaltung von Produktunterlagen, insbesondere
der Sicherheitsbewertung der kosmetischen Produkte,

e VerstoRRe gegen Vorschriften zur Notifizierung.
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Haufig flhrte nicht nur ein einzelner, sondern mehrere Grinde zur Beanstandung. So
wurden bei zwei Produkten vier, bei finf Produkten drei und bei sechs Produkten zwei
Abweichungen von den Rechtsnormen festgestellt.

Die Mehrzahl der Beanstandungsgriinde bezog sich auf die Kennzeichnung der
kosmetischen Mittel. Eines der vorgeschriebenen Kennzeichnungsmerkmale ist die Adresse
der verantwortlichen Person. Wahrend 2020 noch bei acht der 44 beanstandeten Proben die
unzureichende Kennzeichnung der Adresse der verantwortlichen Person beanstandet wurde,

war das im Jahr 2021 nur noch bei drei Proben der Fall.

Demgegenuber wurden im Jahr 2021 funf Produkte beanstandet, deren
Sicherheitsbewertungen unzureichend waren. Im Jahr 2020 gab es in dieser Hinsicht keine
Beanstandungen. Hierin ist jedoch weniger eine Tendenz zu sehen, da diese Unterlagen nur
in Einzelfallen durch die Uberwachungsamter zur Verfiigung gestellt werden kénnen. Im Jahr
2022 soll die Kontrolle der Produktunterlagen im Rahmen eines Schwerpunktes verstarkt
erfolgen.

Hinsichtlich des Beanstandungsgrundes der Tauschung waren elf Proben aufféllig. In der
Mehrzahl handelte es sich um nicht gerechtfertigte Auslobungen ,hypoallergen®, ,without
allergens® und ,parfimfrei“. All diese Auslobungen sollen dem Verbraucher vermitteln, dass
die Zubereitung keine allergieauslésenden Stoffe enthalt. Teilweise waren in den Produkten
jedoch Stoffe enthalten, deren allergenes Potential bekannt ist. Die Auslobung hypoallergen
bedeutet zudem nicht die vollige Abwesenheit des Risikos einer allergischen Reaktion.

Dieser Eindruck darf nicht durch die Aufmachung des Produktes erweckt werden.

Laut Artikel 13 der EU-Kosmetik-Verordnung Nr. 1223/2009 notifiziert die verantwortliche
Person gegeniber der EU-Kommission vor dem Inverkehrbringen eines kosmetischen
Mittels verschiedene Angaben. Diese Angaben stellt die Kommission den zustandigen
Behdrden und den Giftnotrufzentralen tiber das CPNP (Cosmetic Products Notification
Portal) zur Verfigung. Bei 14 der 53 beanstandeten Proben lag ein Versto3 gegen die
Vorschriften zur Notifizierung vor. Das entspricht 26,4 %. Verglichen mit einer Rate von
34,1 % aus dem Jahr 2020 wurden somit geringfligig weniger Produkte mit dieser
Abweichung beanstandet. Die Notifizierung eines kosmetischen Mittels muss aktuell und
vorhanden sein, damit dem medizinischen Personal in einem Notfall alle relevanten Daten

schnellstmdglich zur Verfligung stehen.

Aufgrund der pandemischen Situation und der damit verbundenen temporaren SchlieRung
von Tattoo-Studios konnten im Jahr 2021 lediglich sechs Proben Tattoo-Farben durch die
Uberwachungsamter gezogen werden. Davon wurden fiinf Produkte wegen VerstoRen

gegen die Kennzeichnungsvorschriften der Tatowiermittel-Verordnung beanstandet. Hierbei
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spielten sowohl nicht gekennzeichnete Bestandteile als auch die mangelnde Lesbarkeit der

Kennzeichnung eine Rolle.

Neben den genannten Beanstandungen wurden 4,6 % der untersuchten Proben mit einem
Hinweis versehen. In den meisten Fallen wurde das zustandige Uberwachungsamt gebeten,

die Produktunterlagen zu kontrollieren und gegebenenfalls MalRnahmen zu veranlassen.

m Tauschung, Irrefihrung

= Verst6le gegen
Kennzeichnungsvorschriften

= Verwendung von Stoffen mit
Verwendungsbeschrankungen
unzureichende Bereithaltung
von Unterlagen
Verstde gegen Vorschriften
zur Notifizierung

Abbildung 20 Ubersicht iiber die Beanstandungsgriinde von kosmetischen Mitteln

Warengruppe 85: Spielwaren

VVon 188 Proben waren 20 Proben (10,6 %) zu beanstanden.

Aus der groRen Spielwarenvielfalt wurden im Jahr 2021 planmaRig unter anderem die
folgenden Spielzeugkategorien untersucht: Stoffblicher, textile Puppen sowie
Puppenzubehdr, Holzpuzzle, Reisespiele, Wasserspielzeug, Sandspielzeug, Wasserperlen
und andere Bastelspiele, Outdoorspiele, Fingermalfarben, Jonglierballe und Balle fir
Kleinkinder sowie Hupfballe, Flugdrachen und Scoubidou Bander.

Insgesamt neun Spielwarenproben mussten aufgrund nachgewiesener, gesundheitlich
relevanter Inhaltsstoffe beanstandet werden. Ein Buch enthielt den als reproduktionstoxisch
eingestuften Weichmacher DEHP in Konzentrationen oberhalb des gesetzlich festgelegten

Grenzwertes. Zwei weitere Proben, ein Holzpuzzle und ein Set Klebeohrringe, wurden
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wegen ihres Gehaltes des allergenen Duftstoffes Benzylalkohol beurteilt. Weitere
Beanstandungen griinden auf dem Nachweis schadlicher Mengen des karzinogenen und
hautsensibilisierenden Stoffes Nickel in metallischen Verbindungsstiicken eines Holzpuzzles
fur Kleinkinder, auf dem Gehalt des gesundheitsschadlich beim Verschlucken sowie bei
Hautkontakt reizend wirkenden und moglicherweise krebserregenden Stoffes Isophoron in
einem aufblasbaren Wasserspielzeug, der Uberschreitung des zuldssigen Grenzwertes der
Bormigration einer Springknete, dem Gehalt der hormonell wirksamen Substanz Bisphenol A
in Kniipfbéandern sowie dem Nachweis der aus Azofarbstoffen freisetzbaren, karzinogenen

Substanzen Anilin und Benzidin in einem Papierbastelset.

In insgesamt 13 Féllen gab die Kennzeichnung aufgrund fehlender oder fehlerhaft
verwendeter Warnhinweise sowie einer zu kleinen Schriftgrof3e bei der Angabe wichtiger
Warnhinweise Anlass zur Beanstandung. Auf3erdem waren zwei der untersuchten
Spielwaren, ein Holzpuzzle und eine Stoffpuppe flr Kleinkinder aufgrund verschluckbarer
Kleinteile zu beanstanden. Die Uberpriifung der Verschluckbarkeit erfolgt dabei mittels einem
entsprechend der DIN EN ISO 71-1 angefertigten Prifzylinders. Gegenstande, die ohne
Druckanwendung vollstandig in den Prifzylinder passen, sind verschluckbar.

Abbildung 21 Nachweis der Verschluckbarkeit eines Teils aus einem Holzpuzzlespiel fir Kinder unter 36
Monaten mittels standardisiertem Prufzylinder

Warengruppe 86: Bedarfsgegenstande mit Lebensmittelkontakt

Von 291 untersuchten Proben waren 70 (24,1 %) zu beanstanden.
Lebensmittelverpackungen, Gegenstéande zum Herstellen, Zubereiten, Lagern und Verzehr
von Speisen sind die naheliegende Ursache fir die Kontamination von Speisen mit
gesundheitsschadlichen oder die Lebensmittel beeintrachtigenden Stoffen. Die notwendige
Information Uber die stofflichen Eigenschaften muss vom Hersteller bis zum Verwender der
Materialien und Gegenstéande weitergegeben werden. Das Fehlen dieser Information in der
Lieferkette kann zu Fehlanwendungen und vermeidbaren Kontaminationen der Lebensmittel
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fuhren. Mit 52 Mangeln war dieser wichtige Kennzeichnungsbereich die haufigste Ursache
fur Beanstandungen. Ein haufiges Beispiel war die fehlende Kennzeichnung von
Imbissbehéltern aus geschdumten Polystyrol. Diese Behélter sind nicht temperaturstabil und
zersetzen sich bei Kontakt mit heil3em Fett. Dabei gehen krebserregende
Styrolverbindungen in das Fett tiber, wenn die Schalen véllig zerstort werden.

Neben fehlender Kennzeichnung spielt zunehmend auch die irrefiihrende Auslobung der
Materialien eine Rolle bei den Beanstandungen. Von zwei Polyethylentiiten wurde
behauptet, sie bestdnden zu 85 % aus Zuckerrohr. Ein Pappkarton zu dem der Hersteller
erklart hat, er sei nicht fr den direkten Lebensmittelkontakt geeignet, wurde weiter als
Obstkorb vermarktet und ein Betrieb fiir Fleischereibedarf verkaufte PP-Zuschnitte, die nicht

aus PP hergestellt waren.

Stoffliche Mangel unterschieden sich in der Verwendung nicht zugelassener Stoffe
(Konservierungsstoff Benzisothiazolinon, Bambusmehl) als Additive in Kunststoffen, in
unhygienischer Beschaffenheit und in schadlichen Stofflibergangen. Ein besonderes Beispiel
fur die unhygienische Beschaffenheit war die Verwendung eines Malerpinsels in einer
Restaurantkiiche (siehe Abbildung 22).

Sachsen-Anhalt / FB 3

e 07.052021 :
O

Ja278 |
21330014203 b
Labor Bedarfagegenstande

Abbildung 22 Kiichenfund Pinsel mit Rost und SoRRe

Erhohte Stoffubergénge waren aus unterschiedlichsten Materialien wie Keramik (Blei),
Aluminiumassietten (Aluminium), Konservendosen (Cyclo-Di-Badge) und Kunststoffen

(gesamt Stoffiibergang) zu verzeichnen.
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Warengruppenubergreifende Untersuchungen

Ausgewahlte Kontaminanten — Untersuchungen auf Pyrrolizidin- und Tropanalkaloide

Pyrrolizidin- und Tropanalkaloide (PA und TA) sind toxikologisch relevante, nattrliche
Pflanzeninhaltsstoffe und gehoren zur Obergruppe der Phytotoxine. Diese als unerwiinscht
geltenden Bestandteile gelangen auf unterschiedliche Weise in unsere Lebensmittel. In den
meisten Fallen erfolgt die Kontamination durch unbeabsichtigtes Miternten von
Fremdpflanzenmaterial, welches die Alkaloide enth&lt. Vor dem Hintergrund, dass ab 1. Juli
2022 Summenhdchstgehalte fir Pyrrolizidinalkaloide und ab 1. September 2022 fur
Tropanalkaloide in bestimmten Lebensmitteln Gultigkeit erlangen, wurden im Rahmen der
risikoorientierten Probenahme insbesondere solche Lebensmittel untersucht, die von der

kunftigen Hochstgehaltsregelung betroffen sind.

Im Jahr 2021 wurden in Sachsen-Anhalt nachfolgende Pflanzenalkaloiduntersuchungen
durchgefihrt:
- 45-mal auf Pyrrolizidinalkaloide (PA) in 35 Gewiirz- und 10
Kichererbsenmehlproben
- 71-mal auf Tropanalkaloide (TA) in 35 Gewiirz-, 26 Tee- und 10
Kichererbsenmehlproben

Pyrrolizidinalkaloide

Wahrend in den Kichererbsenmehlproben keine rechtsrelevanten Gehalte feststellbar waren
(nur eine Probe enthielt Gberhaupt einen quantifizierbaren PA-Summengehalt von

1,12 pg/kg), zeigte sich fir die untersuchten Gewdrzproben (darunter Kreuzkiimmel, Anis,
Oregano und andere Blattgewirze) eine deutlich ausgepragte Belastungssituation. Nur 20 %
der untersuchten Gewlirze wiesen keine oder keine quantifizierbaren PA-Gehalte auf, die
Ubrigen 80 % der Gewilrzproben waren mit den lebertoxischen Alkaloiden kontaminiert. Die
Verordnung (EU) Nr. 2020/2040 der Kommission vom 11. Dezember 2020 zur Anderung der
Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 sieht u. a. fur Oregano einen PA-Summenhochstgehalt von
1.000 pg/kg sowie fur Kreuzkiimmel und Anis (als Krautertee) kiinftig einen
PA-Summenhochstgehalt von 400 pg/kg vor. 70 % der unter dem Zentralen Erfassungs- und
Bewertungsstelle fir Umweltchemikalien des Bundesgesundheitsamtes (ZEBS)-Warencode
53 fur Gewdrze eingesandten Anisproben wiesen PA-Summengehalte im Bereich von 1.300
— 3.460 pg/kg auf und lagen damit um ein Vielfaches tber dem fir Anis-Krautertees ab 1.
Juli 2022 geltenden Wert. Im Berichtsjahr erfolgte die Beurteilung jedoch noch behelfsweise
mit dem Margin-of-Exposure (MoE)-Konzept und auf Basis von Verzehrdaten fur Kréauter

allgemein, da belastbare Daten fir den lang- und kurzfristigen Verzehr speziell fir Anis noch
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fehlen. Diese hoch belasteten Anisproben wurden somit geman Artikel 2 Absatz 2 der
Verordnung (EWG) Nr. 315/93 beurteilt. Der Hersteller ist im Rahmen von
Risikomanagementmalinahmen dazu verpflichtet, Kontaminanten auf so niedrige Werte zu
begrenzen, wie sie durch gute Herstellungspraxis sinnvoll erreicht werden kénnen.
Kreuzkiimmel und Oregano stehen EU-weit bereits seit zwei bzw. drei Jahren verstarkt im
Fokus der Untersuchungen auf PA, so dass dies den positiven Trend auch bei den in
Sachsen-Anhalt untersuchten Proben erklart. Wahrend im Jahr 2020 noch 77 % der
untersuchten Kreuzkiimmelproben den kunftigen PA-Summenhdchstgehalt Giberschritten
hatten — die PA-Gehalte dieser Proben bewegten sich im Bereich von 563 bis 22.000 pg/kg —
war dies im Jahr 2021 ,nur” bei zwei von zehn untersuchten Proben mit PA-Gehalten von
1.300 bzw. 3.460 pg/kg der Fall. Dennoch war nur eine Probe ganzlich unbelastet, die
Ubrigen Kreuzkiimmelproben wiesen Gehalte von 41 bis 390 pg/kg auf. Von neun
untersuchten Oreganoproben ware bei einer Probe der kiinftige PA-Summenhdchstgehalt

Uberschritten gewesen (Vergleich 2020: drei von zehn Proben).

Tropanalkaloide

Zwar war eine Belastung mit den Tropanalkaloiden Atropin und Scopolamin bei den
untersuchten Proben seltener festzustellen (8 % der Gewdlirz- und Teeproben wiesen
guantifizierbare TA-Gehalte auf, alle Kirchererbsenmehle waren TA-frei), doch war eine
Probe Bohnenkraut mit einem TA-Summengehalt von 603 pg/kg derart hochkontaminiert,
dass diese basierend auf der Betrachtung der Ausschoépfung der akuten Referenzdosis von
0,016 pg/kg KG fir die Summe aus Atropin und Scopolamin als gesundheitsschadlich
beurteilt wurde. Mit der Verordnung (EU) Nr. 2021/1408 der Kommission vom 27. August
2021 zur Anderung der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 erlangen fiir Krautertees bzw. fiir
Krautertees von Anissamen TA-Summenhdchstgehalte von 50 ug/kg bzw. 25 ug/kg ab 1.
September 2022 Giiltigkeit. In zwei Féallen waren mit 21 pg/kg in einer Melissenteemischung
und 48 pg/kg in einer Anisprobe die kiinftigen TA-Summenhdchstgehalte nur knapp

unterschritten gewesen.

Lebensmittelbedingte Erkrankungen

Von 114 eingesendeten Proben [insgesamt 385 Teilproben (134 Lebensmittelproben; 251
Einzeltupfer/Schwdmme)], welche 47 Erkrankungsgeschehen zugeordnet werden konnten,
waren acht Proben (7,0 %) zu beanstanden. Damit blieb die geringe Beanstandungsrate im
Vergleich zum letzten Jahr (4,3 %) trotz gesteigerter Probeneingédnge im Zusammenhang mit

vermuteten lebensmittelbedingten Erkrankungen (+ 22,5 %) auf einem niedrigen Niveau.
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Bei 55 Einzelproben von Lebensmitteln (41,0 %) handelte es sich um Ruckstell- bzw.
Beschwerdeproben (z. B. Reste von verdéachtigten Lebensmitteln), bei denen ein direkter Bezug
zum Erkrankungsgeschehen angenommen werden konnte. Insgesamt 79 Einzelproben (59,0 %)
waren Verdachtsproben oder Vergleichsproben, die im Zusammenhang mit aufgetretenen
Erkrankungen entnommen wurden, bei denen aber eine unmittelbare zeitliche Verbindung zu einer
Erkrankung nicht bestand. 40,4 % der Erkrankungen, in deren Zusammenhang
Lebensmittelproben zur Untersuchung eingingen, waren Einzelerkrankungen. In 25,5 % der
bekannt gewordenen Erkrankungen waren zwei oder mehr Personen betroffen.
Gruppenerkrankungen von mehr als zehn Personen waren in 10,6 % der Falle zu verzeichnen. Die

Anzahl der Erkrankten war bei elf Geschehen unbekannt.

Der Verdacht auf eine Norovirus-Infektion, eine humane Salmonellose oder das Vorhandensein
von Insekten wurde in jeweils zwei Fallen geaulert. In je einem Fall sollte die Ursache einer

diagnostizierten Campylobacteriose sowie einer Lebensmittelintoxikation abgeklart werden.

Bei 20 Erkrankungsgeschehen (42,6 %) erbrachten die Untersuchungen Hinweise auf mdgliche
Erkrankungsursachen oder Mangel in der mikrobiologischen Beschaffenheit. Eindeutige
urséchliche Zusammenhange zum Verzehr der verdachtigten Lebensmittel konnten bei zwei

Probeneinsendungen festgestellt werden.

Anzahl lebensmittelhygienisch relevanter Laborbefunde in Einzelproben

Ruckstell- und Verdachts- und Tupferproben/
Beschwerdeproben Vergleichsproben Schwamme

biogene Amine

Norovirus-RNA

Insekten

Bacillus cereus mit Diarrhoe-Toxin-Bildungsvermdgen
mikrobiologische Verunreinigung

sonstige Befunde

P IN|w NP e
w|u|w|o|o|o
o|N|w|o|oo

Tabelle 7 Anzahl lebensmittelhygienisch relevanter Laborbefunde in Einzelproben
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Biogene Amine in Gorgonzola

Bei einer Person traten in Folge des Verzehres einer erhitzten Nudelsof3e mit Gorgonzola
Frostgefuhl, Erbrechen, Durchfall und Sprachstorungen auf. Bei der Einlieferung in die
Notaufnahme am selben Tag wurde die Diagnose einer Lebensmittelintoxikation gestellt. Bei der
mikrobiologischen Untersuchung wurden in der homogenisierten Probe prasumtive Bacillus (B.)
cereus mit der Fahigkeit Enterotoxin vom Diarrhoe-Typ zu bilden in einer Gré3enordnung von
6,4 x 10° KbE/g nachgewiesen. Zusatzlich konnte ein hoher Gehalt an Enterobacteriaceae

(2,5 x 108 KbE/g), coliformen Keimen (3,0 x 107 KbE/g) und koagulasepositiven Staphylokokken
(7,3 x 10° KbE/g; kein Toxinbildungsvermogen) nachgewiesen werden. Die minimale infektiose
Dosis prasumtiver B. cereus in Bezug auf Enterotoxin vom Diarrhoe-Typ von 10° - 10° KbE/g
wurde in der vorliegenden Probe somit erreicht, wodurch eine Intoxikation nicht auszuschlie3en
war. Frostgefihl, Erbrechen und Sprachstérungen zahlen jedoch nicht zu den Leitsymptomen

dieser Intoxikation.

Bei der chemischen Untersuchung konnte ein erhdhter Gehalt an Tyramin (750 mg/kg) und
Cadaverin (557 mg/kg) nachgewiesen werden. Fir die Bewertung der biogenen Amine Tyramin
und Cadaverin sind keine gesetzlichen Héchstgehalte in Deutschland festgelegt. Gemal der
Stellungnahme durch die Européaische Behorde fur Lebensmittelsicherheit, zahlt Tyramin neben
Histamin in dieser Lebensmittelkategorie zu den biogenen Aminen mit dem héchsten toxischen
Potential sowie der gréfdten Relevanz in Bezug auf die Lebensmittelsicherheit. Entsprechend
dieser Bewertung fuhrt die Exposition gesunder Verbraucherinnen bzw. Verbraucher mit 600 mg
Tyramin zu keiner gesundheitsschadlichen Wirkung. Andere Quellen bezeichnen Gehalte von
25 - 250 mg Tyramin als unproblematisch, wahrenddessen die Aufnahme von 100 - 800 mg/kg
Tyramin zum Teil bereits als toxisch angesehen wird. Bei gesundheitlicher Beeintrachtigung kann
sich die tolerierbare Hochstmenge bis auf 6 mg verringern. Daten zur Dosis-Wirkungsbeziehung
von Cadaverin beim Menschen sind nicht verfiigbar. Die pharmakologische Aktivitat erscheint
weniger stark, allerdings fuhrt ein hoher Gehalt an Cadaverin zu Potenzierung toxischer
Eigenschaften anderer biogener Amine. Generell besteht eine hohe individuelle Varianz in der
Empfindlichkeit. Typische Symptome einer Tyramin-Intoxikation sind Bluthochdruck,
Kopfschmerzen, Schwitzen, Pupillenerweiterung, Schwindel, Sehstérungen, Ubelkeit und
gelegentlich Diarrhoe und Erbrechen. Erhdhte Gehalte an Cadaverin fihren zu Hypotonie,
Bradykardie, Kiefersperre und Parese der Extremitaten. Die Wirkung tritt etwa 30 Minuten bis

drei Stunden nach Verzehr ein und halt sechs bis 24 Stunden an.

Eine verstarkte Produktion biogener Amine kann ab Gesamtkeimzahlen decarboxylaseaktiver
Bakterien von mehr als 10° KbE/g erfolgen. Enterobacteriaceae und Staphylococcus spp. besitzen
das Potential zur Bildung von biogenen Aminen. Die hohen Keimzahlen der genannten Bakterien

waren wahrscheinlich ursachlich fur den erhdéhten Gehalt an Tyramin und Cadaverin.
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Hohe Gehalte an biogenen Aminen sind gehauft in Kasen mit schlechter Ausreifbarkeit zu finden
sowie infolge von Reinfektionen oder der Verwendung ungeeigneter Reifungskulturen. Biogene
Amine besitzen eine recht hohe Hitzestabilitat, sodass sie durch kiichenubliche

Erhitzungsprozesse nicht immer zuverlassig inaktiviert werden.

Auf Grundlage der Aufnahme von ca. 130,7 mg biogener Amine durch den/die
Beschwerdeflihrer/in (Verzehrmenge Gorgonzola ca. 100 g), des kurzen Zeitintervalls zwischen
Verzehr und Krankenhauseinlieferung sowie die beschriebenen Symptome, konnten die biogenen

Amine Tyramin und Cadaverin als ursachlich fur das Erkrankungsgeschehen angesehen werden.

Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln und persistenten

Chlorkohlenwasserstoffen

Im Jahr 2021 wurden insgesamt 741 Proben pflanzlichen Ursprungs und 225 Proben
tierischen Ursprungs auf Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln und persistenten
Chlorkohlenwasserstoffen untersucht. 8,7 % (Vergleich: 2020 ebenfalls 8,7 %) aller Proben
stammten aus dem 6kologischen Landbau.

Folgende Untersuchungsschwerpunkte wurden vorwiegend berlcksichtigt:

Routinemafige Untersuchung von Frischobst, Frischgemuse, Getreide und Kartoffeln
Untersuchung von Sesamsaat und Gewdlrzen auf Rickstande von Ethylenoxid
Untersuchung von pflanzlichen Lebensmitteln auf Rickstande der Insektizid
Chlorpyriphos und Chlorpyriphos-methyl
Untersuchung von Lebensmitteln pflanzlicher und tierischer Herkunft im Rahmen des
.Bundesweiten Lebensmittelmonitorings”
Untersuchung von Lebensmitteln tierischen Ursprungs im Rahmen des ,Nationalen
Ruckstands-Kontrollplanes® (NRKP)
Die Proben pflanzlichen Ursprungs wurden auf bis zu 440 Wirkstoffe/Wirkstoffmetabolite
Uberprift, die vorrangig gas- und fliissigchromatographisch bestimmt wurden. Bei den

Proben tierischen Ursprungs waren dies bis zu 422 Wirkstoffe/Wirkstoffmetabolite.

Insgesamt wiesen 48 Lebensmittelproben (5,0 %) Gehalte tber den jeweils zuldssigen
Ruckstands-Héchstgehalten auf, wovon unter Berlcksichtigung der Messunsicherheit 22

Proben lebensmittelrechtlich beanstandet wurden.

Beanstandungen aufgrund Uberschrittener Riickstandshéchstgehalte wurden wie folgt

festgestellt:

110



Jahresfachbericht 2021

1. infauf Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft

von Carbendazim, Thiamethoxam und Tricyclazol in/auf Reis aus Indien
von Tricyclazol infauf Reis unbekannter Herkunft (2 Proben)

von Orthophenylphenol in/auf Weizen aus Deutschland

von Captan in/auf Auberginen aus der Turkei

von Phosalon in/auf Porree aus Deutschland

von Imidacloprid in/auf Bananen aus Israel

von Acetamiprid infauf Granatépfeln aus der Turkei

von Chlorpyriphos infauf Pomelo aus China

von Myclobutanil infauf Pomelo aus China

von Ethylenoxid in einer Gewiirzmischung aus Osterreich

von Chlorat in Folgenahrung fir Kinder aus Deutschland

von Chlorpyriphos-methyl in/auf Kreuzkimmel aus Deutschland

von Chlorpyriphos in/auf Oregano aus Deutschland

von Chlorpyriphos in/auf Oregano aus Griechenland

von 8 verschiedenen Wirkstoffen in/auf eingelegten Weinblattern aus den
Vereinigten Arabischen Emiraten

von Fluopyram in/auf eingelegten Weinblattern aus der Turkei

von 6 verschiedenen Wirkstoffen in/auf eingelegten Weinblattern aus Agypten

2. infauf Lebensmitteln tierischer Herkunft

von HCH-Isomeren, DDT und Hexachlorbenzol in Schwarzwild aus Sachsen-
Anhalt (3 Proben)

von Chlorat in Wachteleiern aus Deutschland

Die nachfolgende Tabelle 8 gibt einen Gesamtiberblick Uber die Ergebnisse der

Ruckstandsuntersuchungen.
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Lebensmittelart untersuchte Proben Anzahl der Proben mit Gehalten Beanstan-
gesamte | davon |unter unter Uber an Mehr- dung
Anzahl |aus dem der BG* |dem dem fach- gemaR 89
okol. RHG** RHG**  |rickstan-|LFGB
Anbau den
01 Milch 5 - 2 3 - - -
03 Kase 7 - 5 2 - - .
05 Eier 50 4 25 24 1 1 1
06 Fleisch 151 - 132 15 4 4 3
10 Fische 12 - 1 11 - - -
13 pflanzliche Fette/Ole 5 - 5 - - - -
15 Getreide 74 20 31 34 9 28 4
16 Getreideprodukte 5 1 5 - - - -
23 Olsaaten 17 - 1 - - - -
24 Kartoffeln 37 3 23 14 - 3 -
25 Frischgemiise 196 12 84 102 10 75 2
26 Gemiseerzeugnis 33 5 11 19 3 13 3
27 Pilze 7 - 1 5 1 3 -
29 Frischobst 213 4 31 173 9 167 4
30 Obstprodukte 6 - 2 4 - 3 -
31 Fruchtsafte 15 5 3 12 - 4 -
33 Wein 20 12 2 18 - 8 -
34 Keltertrauben 11 - - 11 - 8 -
40 Honig 8 - 7 1 - -
47 Tee 11 - 5 5 1 3 -
48 Sauglings- und
Kleinkindnahrung 35 18 33 L 1 ) 1
51 Nahrungserganzungsmittel 3 - 2 1 -
52 Gewilrzmischung 2 - - 1 1 - 1
53 Gewiirze 43 - 9 26 8 4 3
Gesamt 966 84 420 482 48 324 22

* Bestimmungsgrenze
** Riickstandshochstgehalt

Tabelle 8 Beanstandungen aufgrund unzuléssiger Gehalte an Pflanzenschutzmitteln in/auf Lebensmitteln
pflanzlicher und tierischer Herkunft
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5.2 Jahresbhericht der Weinkontrolle

1. Kontrollen und Untersuchungen

Schwerpunktmaflig wurden bei 52 durchfuhrbaren Betriebskontrollen die Herbst- und
Kellerblcher sowie die Erntemeldungen und Prifbescheide tUberprift. Eine lickenlose
Ruckverfolgbarkeit der Weine muss gewabhrleistet sein. Die Verstd3e bezogen sich — neben
den unten aufgeflhrten - hauptsachlich auf irrefihrende Werbung und nicht rechtskonforme

Etikettierungen.

Besonders hervorzuheben sind folgende Kontrollergebnisse:

In der Weinbuchfuhrung gab es u.a. folgende Anlasse zur Beanstandung: Im Kellerbuch
fehlten die Eintragung der Abflllung sowie entsprechende Gegenbuchungen bei
Verschnitten. Zugeteilte Prifnummern der amtlichen Qualitatsweinprifung, Nennflullmengen

und Fullverluste wurden nicht dokumentiert.

Nach Artikel 29 der Delegierten Verordnung (EU) 2018 / 273 in Verbindung mit 8 9 der
Weinuberwachungsverordnung sind fir bestimmte Erzeugnisse und Stoffe besondere
Stoffkonten zu fihren. Dazu gehdren beispielsweise Zucker und Entsauerungsmittel. In

einigen Betrieben wurde diesbezliglich keine gesetzeskonforme Buchflihrung vorgefunden.

Durch Nachkontrollen konnte sichergestellt werden, dass die oben genannten Méangel
beseitigt wurden. Die fur den Vollzug zustdndigen Landkreise und kreisfreien Stadte leiteten

entsprechende Verfahren ein.

2. Lese der EU- Datenbankweine

Auch im Jahr 2021 wurden gemeinsam mit Mitarbeitern des BfR erntereife Weintrauben an
funf definierten Messpunkten (Weinbergen) im Anbaugebiet Saale-Unstrut gelesen. Dazu
wurden Mengen von je 20 kg entnommen, die im BfR in Berlin gesondert vinifiziert werden.
Die Ergebnisse der kernresonanzmagnetischen Messungen zur Bestimmung des
Deuteriumgehaltes werden anschliel3end an die gemeinsame Forschungsstelle in Ispra
weitergeleitet. Folgende Rebsorten wurden dabei im Berichtszeitraum beprobt:

Gewdrztraminer, WeiRburgunder, Blauer Silvaner, Riesling und Dornfelder.
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3. Sonstiges
Qualitatsweinprifung

Bei der zustandigen Prifbehdrde des Landes Sachsen-Anhalt, dem Amt flr Landwirtschaft,
Flurneuordnung und Forsten Sud in Weil3enfels waren zwei Mitarbeiterinnen des LAV als
Sachverstandige in Prifungskommissionen fir Qualitatswein und Qualitatsschaumwein tatig.

Insgesamt wurden von diesen Sachverstandigen zwolf Priftermine wahrgenommen.

Sachverstandigenausschuss

Gemal § 12 der VO zur Durchfihrung des Weinrechts Sachsen-Anhalt nahm die
Landesweinkontrolleurin als Sachverstandige an einer Sitzung zu beantragten Lagenamen
von Einzellagen und Gewannbezeichnungen teil. Der Sachverstandigenausschuss hahm

hierbei zur Neueintragung von einer Einzellage und sechs Gewannen Stellung.
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6 Veterinarmedizin

6.1 Integrierte Bestandsbetreuung fur Rinder in Sachsen-Anhalt —
Weiterbildungskurs fir mehr Tiergesundheit und Tierwohl in
Rinderbestanden

Hintergrund

Die tierarztliche Bestandsbetreuung ist ein integraler Bestandteil des
Gesundheitsmanagements von Tierbestanden. Sie ist die regelmaRige, systematische und
konsequente Anwendung tierarztlichen Wissens und Kénnens nach dem Stand der
Wissenschaft und hat das Ziel, die Tierhalterinnen und Tierhalter bei der Schaffung,
Verbesserung und Erhaltung der Tiergesundheit und der Optimierung der Tierleistung zu

unterstitzen.® Sie wird demnach auch integrierte Bestandsbetreuung (ITB) genannt.

Im Rahmen der ITB werden regelmaRig relevante Daten der Tiergesundheit und der
Prozesssicherheit erfasst, analysiert und bewertet. Sie ist damit ein wichtiges Instrument der
Quialitatssicherung in der Priméarproduktion von Lebensmitteln tierischer Herkunft.'® Zur
tierarztlichen Bestandsbetreuung gehdren weiterhin ein nachhaltiges Hygienemanagement
sowie ein sorgfaltiger Umgang mit Tierarzneimitteln, insbesondere eine sinnvolle Reduktion
des Antibiotika-Einsatzes. Dadurch werden ebenfalls Anforderungen der

Lebensmittelsicherheit sowie des Verbraucher- und Umweltschutzes berlcksichtigt.

In der Praxis liegt ein wichtiger Fokus auf der Einfiihrung und Uberwachung von praventiven
und prophylaktischen Malinahmen, die die Entstehung von infektiosen und nicht-infektiosen
Krankheiten verhindern kénnen. Ziele sind die Erhaltung und Verbesserung der

Tiergesundheit und des Tierschutzes und damit des Tierwohls*.

*Tierwohl = Gesundheit und Wohlbefinden aus Sicht des Tieres. Insbesondere sind
dies die FUnf Freiheiten: Freiheit von Hunger und Durst, Freiheit von
haltungsbedingten Schaden, Freiheit von Angst und Stress, Freiheit von Verletzung

und Krankheit und die Freiheit, arteigene Verhaltensweisen ausleben zu kénnen.!

Tierschutz = alle MaRnahmen, die der Mensch zur Verbesserung des Tierwohls

unternimmt bzw. unternehmen kann.

9 Bundesverband praktizierender Tierarzte (2019): Leitlinien fir die Durchfiihrung einer , Tierarztlichen Bestandsbetreuung®.
https://www.tieraerzteverband.de/bpt/berufspolitik/leitlinien/dokumente/bestandsbetreuung/nutztierbereich/Leitlinien_Allgemeine
r-Teil.pdf, zuletzt aufgerufen am 31.01.2022

10 ehd.

1 Farm Animal Welfare Council (1979): Press notice.
https://webarchive.nationalarchives.gov.uk/ukgwa/20121010012427/http://www.fawc.org.uk/freedoms.htm, zuletzt aufgerufen
am 31.01.2022
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Beispiele fur die Integrierte Bestandsbetreuung
Einige Beispiele sollen den Kerngedanken der ITB verdeutlichen.

Tierarztpraxis A betreut Rinderbestand X im Sinne der ITB. Beim monatlichen Auswerten der
Eutergesundheitskennzahlen gemeinsam mit dem Betriebsleiter fallt auf, dass in der letzten
Zeit vermehrt Tiere subklinische Euterentziindungen bekommen. Haufig ist das ein Vorbote
fur klinische Euterentziindungen, die mit Schmerzen fir das Tier einhergehen. Dann ware
eine antibiotische Behandlung meist unvermeidlich. Aul3erdem verlére der Betrieb Milch, da
die Milch von kranken und/oder behandelten Tieren nicht verwertet werden darf. Also wird
mit der Ursachenforschung begonnen. Bald stellt sich heraus, dass die Zitzengummis der
Melkgeschirre lange nicht mehr gewechselt wurden und deswegen beim Melken das
Zitzengewebe schadigen konnen. AulRerdem wurden im letzten halben Jahr zwei neue

Melkerinnen bzw. Melker eingestellt: Zeit, mal wieder eine Melkerschulung durchzufuhren.

Tierarztpraxis B betreut Rinderbestand Y. Es tritt eine neue Verordnung in Kraft, die eine
Erhéhung der Biosicherheit in Rinderbesténden erfordert. Die Tierarztpraxis unterstiitzt bei

der Umsetzung von Hygiene- und Biosicherheitsmafl3nahmen.

Tierarztpraxis C betreut Rinderbestand Z. In letzter Zeit fallt bei den wochentlichen
Tréachtigkeitsuntersuchungen auf, dass zu viele Tiere nicht tragend werden oder bereits
tragende Tiere abortiert haben. Zur Ursachenfindung missen — wie beim ersten Beispiel —
verschiedene Bereiche in der Produktion analysiert werden. In Frage kommen z. B. Fehler in
der Futterung oder ein gehauftes Vorkommen von Schwergeburten bei den
vorausgegangenen Abkalbungen, die zu einer Zunahme von Gebarmutterentziindungen
fuhren. Als zuséatzliches Analyse-Werkzeug nimmt die Praxis Blutproben bei auffalligen
Kihen (und unauffalligen zum Vergleich) und lasst bestimmte Stoffwechselparameter im
Labor untersuchen. Zusatzlich wird mittels Antikérperbestimmung das Vorhandensein von

verschiedenen Infektionskrankheiten tberpruft.

Alle genannten Punkte sind in Einklang zu stellen mit den Anspriichen der
Betriebswirtschaftlichkeit. In den meisten Fallen erwéchst jedoch hieraus kein Widerspruch,
im Gegenteil: Durch den praventiven Gedanken und das regelmafRige Controlling der
MalRnahmen kénnen unnotige Kosten vermieden oder kostenintensive Betriebsablaufe

aufgedeckt werden.

Weiterbildungskurs in Sachsen-Anhalt

Niedergelassene Tierarztinnen und Tierarzte kénnen ihre Kenntnisse in der ITB durch

gezielte Fort- und Weiterbildung weiter vertiefen und dirfen nach erfolgreicher Prifung die
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Zusatzbezeichnung ,Tierarztliche Bestandsbetreuung und Qualitatssicherung im
Erzeugerbetrieb Rind“ fiUhren. Die genauen Bedingungen dazu sind in der
Weiterbildungsordnung der Tierarztekammer Sachsen-Anhalt dargestellt.!2 Bis 2019 gab es
allerdings kein landeseigenes Fortbildungsangebot. Das &nderte sich durch Vereinbarungen
im Koalitionsvertrag der Landesregierung von 2016 - 2021: ,Wir werden ... der tierarztlichen
Beratung ein hoheres Gewicht geben und uns fir die kooperative Zusammenarbeit zwischen
Landwirten und Tierarzten einsetzen. Ziel ist die integrierte tierarztliche Bestandsbetreuung.”
2018 wurde diese Absicht in die Tat umgesetzt: Ein eigener modularer Weiterbildungskurs
wurde ins Leben gerufen. Die Organisation oblag der Tierdrztekammer Sachsen-Anhalt,
wahrend die wissenschaftliche Leitung der Tierseuchenkasse Sachsen-Anhalt und dem LAV
Ubertragen wurde. Nach einem Dreivierteljahr Vorbereitungszeit stand der Plan fur die zehn
Weiterbildungsmodule, die innerhalb von zwei Jahren die vorgeschriebenen
Weiterbildungsinhalte vermitteln sollten. Der Kurs wurde intensiv beworben: Praktizierende
Tierarztinnen und Tierarzte, die in Sachsen-Anhalt Rinderbestande betreuen, konnten —
dank der Férderung durch Landesmittel — von deutlich gesenkten Kursgebuhren profitieren.
Es fanden sich rund 30 Teilnehmerinnen und Teilnehmer, die sich fur alle zehn Module
angemeldet hatten. Damit war der Kurs ausgebucht. Neben Teilnehmerinnen und
Teilnehmer, die den gesamten Kurs gebucht hatten, konnten sich natirlich auch
Tierarztinnen und Tierarzte fir einzelne Module anmelden — im Sinne einer eintagigen

Fortbildung.

Startschuss fur das erste Modul war im November 2019. Inhaltliche Schwerpunkte lagen
nicht nur bei den typischen Gesundheitsthemen Kalberkrankheiten, Klauenerkrankungen,
Eutergesundheit, Fruchtbarkeit und Fitterung; zusatzlich wurden verschiedene
Rechtsgrundlagen besprochen, z. B. rechtliche Bestimmungen zur Milch im
Lebensmittelrecht und zur Tierseuchenbekampfung sowie zum Tierarzneimittelrecht und
zum Nationalen Riickstandskontrollplan. In einem anderen Modul wurden verschiedene
Infektionskrankheiten besprochen. AuRerdem wurde mit einem Leitfaden vorgestellt, wie
eine sorgfaltige, systematische tierarztliche Vorgehensweise aussehen sollte, wenn man es
mit auBergewdhnlichen, dramatisch verlaufenden Bestandserkrankungen von zunéchst
unbekannter Ursache zu tun hat. Ein weiteres Modul beschéftigte sich mit
betriebswirtschaftlichen Aspekten und der Bedeutung von guter Kommunikation in der

Zusammenarbeit Tierarztpraxis-Landwirtschaftlicher Betrieb.

Wegen der COVID-19-Pandemie mussten einige Module verschoben und insgesamt drei als
Livestream abgehalten werden. Dennoch wurde der Kurs erfolgreich abgeschlossen; das

letzte Modul fand als Prasenzveranstaltung im Oktober 2021 statt.

12 weiterbildungsordnung fiir Tierarztinnen und Tierarzte der Tierarztekammer Sachsen-Anhalt (WBO) vom 13. November 2019
(Beilage zum Deutschen Tierarzteblatt, Heft Marz 2020)

117



Jahresfachbericht 2021

Abbildung 23 Gruppenfoto der Teilnehmerinnen und Teilnehmer am Fort- und Weiterbildungskurs zur
Zusatzbezeichnung , Tierarztliche Bestandsbetreuung und Qualitatssicherung im Erzeugerbetrieb Rind“ (Quelle:
Tierarztekammer Sachsen-Anhalt, Deutsches Tierarzteblatt, Heft Dezember 2021)
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6.2 Ausbruch der Infektiosen Hamatopoetischen Nekrose und seine
Folgen

Das Jahr 2021 stand fir die Fischgesundheit ganz im Fokus einer Viruserkrankung der
Salmoniden, der Infektidsen Hamatopoetischen Nekrose (IHN). Das Virus gelangte Uber
Handelskontakte von Danemark in fast alle Bundeslander der Republik, unter anderem auch

nach Sachsen-Anhalt.

Informationen zum Erreger und der Krankheit

Bei dem Erreger handelt es sich um ein behlilltes Einzelstrang-RNA-Virus der Familie der
Rhabdoviren, das vorwiegend Lachsartige, wie z. B. Lachse und Regenbogenforellen,
beféllt. Aber auch andere Fischarten kbnnen das Virus tbertragen. Die IHN verursacht
weltweit in Fischzuchtanlagen grof3e wirtschaftliche Schéaden, ebenso kénnen auch
wildlebende Fische betroffen sein. Deshalb z&hlt die Infektionskrankheit in der EU zu den
anzeigepflichtigen Tierseuchen. Fiir den Menschen ist der Erreger ungefahrlich.

Hohe Verluste durch die IHN treten vor allem bei sehr jungen Fischen auf, erwachsene
Fische konnen die Infektion tiberstehen und als Ubertrager erneut Viren ausscheiden. Neben
Fisch-zu-Fisch-Kontakt und infizierten Fischeiern kénnen auch Wasser aus infizierten
Anlagen, kontaminierte Geréate und Parasiten bei der Ubertragung eine Rolle spielen.
Klinisch auffallig sind insbesondere die Absonderung erkrankter Fische von den Ubrigen
Fischen, Dunkelfarbung der Haut, Glotzaugen sowie durch Blutarmut blasse Kiemen und
andere Organe. Zudem konnen feine Blutungen in Darmfett, Muskulatur und den
Flossenansatzen auftreten. Im chronischen Stadium kann es zu zentralnervdsen Stérungen

mit ungewdhnlichen Schwimmbewegungen kommen.

Abbildung 24 Regenbogenforelle mit IHN-Symptomatik (Quelle: Fischgesundheitsdienst Baden-Wirttemberg) 3

18 Gesunde Fische in Baden-Wiirttemberg Schutz vor den Fischseuchen VHS und IHN, Stand 12/2019; Merkblatt fiir
Fischziichter (stua-aulendorf.de), mit freundlicher Genehmigung des Fischgesundheitsdienstes Baden-Wirttemberg
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Ausbriiche in Danemark, Deutschland und Sachsen-Anhalt

Am 18.05.2021 wurde zum ersten Mal ein IHN-Ausbruch in einer Forellenfarm in Danemark
festgestellt. Zuvor galt ganz Danemark als IHN-frei. Am 10.12.2021 legte Danemark den
IHN-freien Status bis auf Weiteres nieder. Bis zum 01.02.2022 ermittelten die danischen

Behorden elf Ausbriiche.

In Deutschland wurden im Zeitraum zwischen dem 01.05. und dem 31.12.2021 bundesweit
75 IHN-Ausbriiche amtlich festgestellt, drei davon in Sachsen-Anhalt. Méglich war diese
massive Verbreitung durch verschiedene Faktoren. Adulte Fische, die vorrangig aus
Danemark importiert werden, kénnen die Infektion nicht nur berstehen, sie kbnnen das
Virus auch ohne Symptomatik in sich tragen und ausscheiden. Dabei fungieren sie als
Vektoren und verbreiten unerkannt das Virus in andere Fischhaltungen. Trifft das Virus dort
wiederum auf adulte Fische, kdnnen sich auch diese latent infizieren. Neben dem Alter ist
auch die vorherrschende Wassertemperatur fur das Auftreten klinischer Symptome
entscheidend. Aul3erhalb des Temperaturbereiches von 8 bis 15 °C kommt es nur in
Einzelfallen zu klinischen Auffalligkeiten. So blieben die Infektionen und damit die weitere
Ausbreitung der Fischseuche Uber langere Zeit unerkannt. Erst bei einer Untersuchung in
Baden-Wirttemberg wurde bei klinisch auffalligen Importfischen aus Danemark das Virus
der IHN nachgewiesen. Nachfolgende Untersuchungen im dénischen Herkunftsbetrieb
bestétigten das Ergebnis und flihrten zum ersten amtlich festgestellten Ausbruch der IHN in

Danemark. Epidemiologische Untersuchungen brachten weitere Kontaktbetriebe hervor.

In Sachsen-Anhalt wurden insgesamt 12 Betriebe als Kontaktbetriebe ausgewiesen und
diese Bestande wie auch alle anderen Forellen-haltenden Betriebe im Berichtsjahr klinisch,
pathologisch-anatomisch sowie virologisch untersucht. Der Nachweis des IHN-Virus in drei
der Kontaktbetriebe flhrte jeweils zum amtlich festgestellten Ausbruch, der nur nach

umfangreichen Sanierungsmal3nahmen aufgehoben werden kann.

Welche Auswirkungen diese Ausbruchsserie der Fischseuche IHN auf die deutsche
Forellenwirtschaft hat, ist noch nicht abzusehen. Einkommenseinbuf3en durch
Handelsrestriktionen, Verluste im Fischbestand, mdgliche Imageschaden — um nur einige
mdogliche Griinde zu nennen — treffen die meist von Selbstvermarktung abhéngigen
Fischhaltungen sehr deutlich. Weiterhin fraglich bleibt, wie es zur Infektion der danischen
Betriebe kam und ob bundesweit noch weitere Betriebe infiziert wurden. Fir alle Fischereien
und alle Anglerinnen und Angler gilt es weiterhin im Einkauf von Regenbogenforellen
aulerste Vorsicht walten zu lassen und aufféllige Fische nicht anzunehmen. Bei Verdacht
auf die Fischseuche sollte unmittelbar Kontakt mit dem zustandigen Veterinaramt

aufgenommen werden. Fir alle Arbeitsgruppen, die mit Salmoniden arbeiten, sowie fir
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Hobbyanglerinnen und Hobbyangler sollte besondere Vorsicht und erweiterte Hygiene

gelten.

Abbildung 25 IHN-Ausbriche in Deutschland 2021 (Quelle: TSN-Online, Stand 28. Februar 2022)
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6.3 Bundeslandibergreifende Schulungen der Lander Sachsen-
Anhalt und Niedersachsen im Tierseuchennachrichtensystem (TSN)

Am 15. und 16.09.2021 fanden im LAV zwei bundeslandiibergreifende TSN-Schulungen zur
Afrikanischen Schweinepest (ASP) statt. Diese Schulungen wurden von Mitarbeiterinnen und
Mitarbeitern des LAV und des Niederséchsischen Landesamtes fur Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit (LAVES) organisiert und durchgefihrt.

An den inhaltsgleichen Schulungen nahmen am 15.09.2021 aus Sachsen-Anhalt der
Landkreis Stendal, der Altmarkkreis Salzwedel und das Landesverwaltungsamt (LVwA)
sowie aus Niedersachsen die Landkreise Gifhorn und Lichow-Dannenberg teil. Am
16.09.2021 nahmen aus Sachsen-Anhalt die Landkreise Borde und Harz sowie das LVWA

und aus Niedersachsen die Landkreise Goslar, Helmstedt und Wolfenbttel teil.
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Abbildung 26 Szenario mit den empfohlenen Radien der gefahrdeten Gebiete nach ASP-Ausbriichen (Quelle:
LAV)

Anhand zweier Testausbriche von ASP bei Wildschweinen (jeweils ein Testausbruch in
Niedersachsen und ein Testausbruch in Sachsen-Anhalt — Abbildung 26) wurde im EDV-
Tierseuchenprogramm ,Tierseuchennachrichtensystem-Krisenverwaltungsprogramm® (TSN-
KVP) praktisch geschult. Die Schwerpunkte lagen dabei auf der Kommunikation zwischen
den unterschiedlichen Behoérdenebenen und zwischen den Bundeslandern, der Ubergabe
von Restriktionszonen an andere Behdrden und Bundeslander sowie der Abarbeitung von

Krisen innerhalb eines Bundeslandes.
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Die praktischen TSN-Ubungen wurden durch Vortrage erganzt, in denen fir beide
Bundeslander zeitliche Ablaufe und Aufgaben nach Feststellen eines ASP-Ausbruchs bei
Wildschweinen dargestellt wurden.

Zudem ist bei einem ASP-Geschehen auch immer ein Lagebericht zu erstellen. Aus diesem
Grund fand ein informativer Austausch zu Aufbau und Inhalten eines Lageberichts nach
Ausbruch der ASP bei Wildschweinen statt.

Als Ergebnis kann festgehalten werden, dass die Ubertragung der Informationen und
Restriktionszonen technisch moglich ist. Die Ubungsaufgaben konnten von den
Teilnehmerinnen und Teilnehmern gel6st und ein konstruktiver Austausch konnte erreicht

werden.

Beide Schulungen fanden in guter, kollegialer und konstruktiver Atmosphére statt, die den
fachlichen Austausch Uber die Landergrenze hinweg forderte. Die Teilnehmerinnen und
Teilnehmer beurteilten diese Schulungen als hilfreich und regten eine Wiederholung sowie

eine Ausweitung auf andere Nachbarbundeslénder an. Insgesamt wurden die Schulungen

als ein Erfolg betrachtet.

Abbildung 27 Teilnehmerinnen und Teilnehmer wahrend der Schulung am 16. September 2021 (Quelle: LAV)
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6.4 Varroa - standige Gefahr fir die Bienen

Das Imkern erfreut sich immer gré3erer Begeisterung. Innerhalb der letzten Jahre hat sich
die Anzahl der gemeldeten Bienenhalterinnen und Bienenhalter und gehaltenen
Bienenvolker stetig erhéht. Diese Entwicklung ist sehr zu begrifRen, da sie in Sachsen-
Anhalt seit den 90er Jahren Uber langere Zeit riicklaufig war und die Bienen zusatzlich durch
verschiedene Ursachen bedroht waren. Das Imkern ist als eine Art der Symbiose zu sehen.
Die Imkerin bzw. der Imker profitiert mit der Gewinnung von Honig und Bienenwachs nicht

nur von den Bienen, sondern ist fur die Gesunderhaltung seiner Vélker unabdinglich.

Bienenvolker kénnen aufgrund verschiedener Ursachen erkranken und missen daher von
den Imkerinnen bzw. den Imkern geschiitzt werden. Eine besondere Gefahr stellen dabei
Krankheitserreger wie Bakterien, Viren und Parasiten dar. Dabei wird ein Parasit oft
unterschatzt, weil er mittlerweile zu einem standigen Begleiter der Bienen geworden ist — die
Varroa-Milbe. Die Milben sind in nahezu allen Volkern anzutreffen, miussen von den
Imkerinnen bzw. den Imkern kontrolliert und die Volker behandelt werden.

Abbildung 28 Bienen auf Wabe bei Gesundheitskontrolle (Quelle: Stadt Halle (Saale), Fachbereich Gesundheit,
Abt. Veterindrwesen und Lebensmitteliberwachung)

In den Wintermonaten des Berichtsjahres 2021 wurden aus sechs Bienenhaltungen Proben
zur Untersuchung an das LAV eingesendet. Die Imkerinnen und Imker hatten hohe
Winterverluste zu beklagen und wollten der Ursache auf den Grund gehen. Die
Untersuchungen ergaben bei allen Proben einen erhéhten Befall durch Varroa-Milben von
ca. 7,5 % bis zu Uber 55 %. Wahrend der Einwinterung der Bienen steigt die
Wabhrscheinlichkeit ein Volk zu verlieren ab einem Befall von 5 % deutlich an. Befallsraten
von 10 - 15 % machen den Verlust des Volkes bereits sehr wahrscheinlich. Die Ergebnisse
wurden durch Auswaschen und Auszahlen aller Varroa-Milben ermittelt. Hervorzuheben ist
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hierbei, dass es sich stets um geschéatzte Werte handelt, da die eingesendeten Materialen

nicht das gesamte Volk widerspiegein.

Die Varroa-Milben schadigen sowohl die adulten Bienen als auch die Bienenbrut. Zum einen
schwachen sie die Bienen durch Saugen der Hamolymphe, zum anderen kdnnen sie weitere
Krankheiten Ubertragen. Dazu gehort beispielsweise das Fligeldeformationsvirus. Treten
das Virus und die Milben zusammen im Volk auf, ist deren schadliche Wirkung auf die
Bienen um ein Vielfaches verstarkt. Die Bienen zeigen verkrippelte Fligel und verkirzte
Hinterleibe. Sie sind teilweise flugunféhig und weisen eine stark verkiirzte Lebenserwartung

auf.

Eine regelmafige Kontrolle des Befalls durch Varroa-Milben ist das Fundament eines guten
Varroa-Managements. Hierflr kann u. a. eine Bodeneinlage genutzt werden, um den
natlrlichen Milbenfall im Volk zu untersuchen. Anhand des ermittelten Befallsgrades kann
die Imkerin bzw. der Imker tGber moégliche Gegenmalinahmen entscheiden. Imkerliche
Malnahmen wie die Drohnenbrutenthnahme oder die Anwendung von Arzneimitteln (z. B.
organische Sauren) kénnen den Befall reduzieren. Auf den Internetseiten der Bieneninstitute
Deutschlands finden sich viele Informationen zur Kontrolle und Behandlung gegen die
Varroa-Milbe. Dort kdnnen sich Imker stets Uber den neusten Wissensstand zur

Bienengesundheit informieren.
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6.5 Zur aktuellen Situation der Aviaren Influenza

Hintergrund

Die Aviare Influenza (Al) ist eine hoch ansteckende, anzeigepflichtige Tierseuche, die alle
Geflugelarten infizieren und von Zugvéogeln tGber weite Strecken verbreitet werden kann.
Verursacht wird sie durch Influenzaviren, die zur Familie der Orthomyxoviren gehéren und in
deren Hiuille sich virale Glykoproteine, die Hamagglutinine (H) und Neuramidasen (N),
befinden. Aviare Influenza-Viren (AlV) kommen in 16 unterschiedlichen H- und 9
unterschiedlichen N-Subtypen vor. Die Einschleppung eines hochpathogenen (HP) Subtyps
dieses Erregers (HPAIV H5 oder HPAIV H7) in Haus- und Nutzgefliigelbestande verursacht
im Ausbruchsfall hohe Tierverluste und enorme wirtschaftliche EinbuR3en. Die Erkrankung,
die auch als klassische Geflugelpest bezeichnet wird, verlauft zumeist progressiv und fihrt,
insbesondere bei Hihnervdgeln und Puten, innerhalb weniger Tage zum Tod der Tiere.
Schon in der Saison zuvor hatte es von Herbst 2020 bis Friihling 2021 einen gravierenden
Seuchenzug mit Millionenschaden in Deutschland und Gesamteuropa gegeben, der durch

das aktuelle Geschehen 2021/2022 nun noch Ubertroffen wird.

=

Abbildung 29 Aviares Influenzavirus unter dem Elektronenmikroskop (Quelle: LAV)

Das Seuchengeschehen in Europa im Verlauf des Jahres 2021

Das seit dem Sommer 2020 aktive HPAIV-H5-Geschehen bei Gefligel im stdlichen Sibirien
und dem angrenzenden Norden Kasachstans wurde vermutlich mit dem Herbstvogelzug
2020 nach Europa eingetragen und fuhrte zu einer massiven HPAIV-H5 Epizootie bei
Wildvdgeln. Zu Beginn des Jahres 2021 war die Entwicklung des Seuchengeschehens in
Europa hochdynamisch. Wahrend die gemeldeten Falle bei Wildvdgeln insgesamt
abnahmen, stieg die Anzahl der Ausbriiche bei Hausgefligel. Zu diesem Zeitpunkt
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zirkulierten mehrere Reassortanten von HPAIV H5, darunter HSN1, H5N5, H5N3 und H5N4.
H5N8 dominierte jedoch deutlich. Im Februar 2021 meldete Russland erstmals Infektionen
mit HSN8 bei Menschen, die sich vermutlich im Rahmen der T6tung eines betroffenen
Geflugelbestandes infiziert hatten. Eine Weiterverbreitung von Mensch zu Mensch wurde
jedoch nicht beobachtet. Nur wenige Wochen spater berichtete das Vereinigte Konigreich
tber HPAIV H5N8-Nachweise bei einem Fuchs, vier Seehunden und einer Kegelrobbe.
Diese Saugetiere zeigten pathomorphologische Veranderungen, die auf eine akute,
systemische virale Infektion schlie3en liel3en.

Auch wenn im Mai 2021 zum Ende des Frihjahrszuges der Zugvogel der Infektionsdruck
durch infizierte Wildvogel allmahlich sank, wurde das Eintragsrisiko in Gefligelhaltungen
vom Friedrich-Loeffler-Institut (FLI) immer noch als maRig eingestuft.}* Wahrend zwischen
Oktober 2020 und Frihjahr 2021 in Deutschland vornehmlich HPAI-Viren des Subtyps H5N8
dominierten, anderte sich dieses Verhélthis zum Sommer hin zugunsten von HPAIV H5N1.
Dieser Subtyp konnte auch bei Wildvdgeln in Nordeuropa nachgewiesen werden. Erst im
Sommer 2021 kam das Seuchengeschehen allm&hlich zur Ruhe, jedoch wurde das HPAIV
des Subtyps H5N8 im September 2021 im niedersachsischen Wattenmeer erneut bei
Seehunden festgestellt. Es handelte sich dabei um Viren, die genetisch sehr &hnlich zu
denjenigen waren, die in den vergangenen Monaten bei Wildvégeln kursierten.

Bereits im Oktober 2021 ordneten die Niederlande nach einem Ausbruch der HPAIV bei
Legehennen eine Aufstallungspflicht fur Nutzgefligel an. Auch in Deutschland kam es zu
diesem Zeitpunkt erneut zu einem Anstieg positiver Nachweise der Al bei Wildvogeln, wobei
nahezu alle Nachweise aus kistennahen Regionen stammten (HPAIV H5N1). Bereits einen
Monat spater hatten sich die Ausbrliche bei Hausgefliigel innerhalb Europas im Vergleich
zum Vormonat verdoppelt, die Falle bei Wildvogeln vervierfacht. Somit wurde Ende des
Jahres 2021 in Europa erneut ein hochdynamischer Seuchenzug beobachtet und Meldungen
tber HPAIV H5N1-Nachweise dominierten das Bild. Dabei wiesen genetische Analysen
darauf hin, dass bestimmte Genotypen schon langer in Europa zirkulierten, andere hingegen

vermutlich neu eingetragen wurden.

Bereits im Marz 2021 hatte die Dimension der Epidemie 2020/2021 in Deutschland diejenige
in 2016/2017 uberschritten. Dies scheint sich bedauerlicherweise im Seuchengeschehen der
Wintersaison 2021/2022 nochmals zu wiederholen. Die HPAI-Viren wiesen auch in dieser
aktuellen Saison eine hohe genetische Variabilitdt auf. Die GUber den Sommer 2021
fortdauernden Nachweise zeigten, dass im Gegensatz zu friiheren Epidemien das
Geschehen 2021 nicht vollstandig zum Erliegen gekommen war. Trotz eines deutlichen

Ruckgangs von Féllen und Ausbrichen wahrend des Fruhjahrs 2021 erfolgten Nachweise

14 https://lwww.openagrar.de/serviets/MCRFileNodeServlet/openagrar_derivate_00036978/FLI-
Risikoeinschaetzung_HPAIV_H5_2021-04-26.pdf
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von HPAIV H5 bei Wasser- und Greifvégeln Gber den Sommer hinweg vor allem in
nordischen Landern Europas. Dem FLI zufolge scheint das HPAI-Geschehen eine neue
Qualitat angenommen zu haben und es besteht die Gefahr, dass sich das HPAIV in der
einheimischen Wildvogelpopulation dauerhaft etabliert und damit zu einer dauerhaften
Bedrohung fiur Hausgefliigel wird.®

Quelle: TSN. ADIS. OIE - bestitiate Falle 01.10.2020 - 13.12.2021 L

Abbildung 30 Darstellung der HPAIV Ausbriiche bei gehaltenen Végeln und Wildvdgeln in Europa zwischen
Oktober 2020 und Dezember 2021 (Quelle: FLI)

Bekadmpfung der Aviéren Influenzain Sachsen-Anhalt

Wahrend sich bis Ende 2021 die Ausbriiche bei Hausgefligel in Sachsen-Anhalt im
Vergleich zum europaweiten Ausmalf? der seit Herbst 2020 andauernden Epidemie auf zwei
Ausbriiche in Kleinbestanden sowie neun Falle bei Wildvogeln beschrankten, kam es im
Dezember 2021 im Altmarkkreis Salzwedel zu einem Ausbruch in einem Putenbestand mit
knapp 32.000 Mastputen. Nach Bestéatigung des am 09. Dezember 2021 im LAV erhobenen
Befundes durch das FLI wurde der Ausbruch der Al am 10. Dezember 2021 amtlich
festgestellt. Der betroffene Tierbestand, der erhohte Tierverluste, eine deutlich abgesunkene
Futteraufnahme sowie klinische Symptome zeigte, musste auf behdrdliche Anordnung hin
tierschutzgerecht getétet werden. Eine Schutzzone mit einem Radius von 3 km sowie eine

Uberwachungszone mit einem Radius von 10 km wurden eingerichtet.

Noch am 09. Dezember 2021 forderte der betroffene Landkreis die im LAV angesiedelte
Task Force — Tierseuchenbekdmpfung (TF) des Landes zur Unterstiitzung an. Daher
standen der zustandigen Behdrde in den folgenden Tagen insgesamt 6 Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter der TF mit ihrem Know-how zur Verfiigung und unterstitzten die Behorde nicht

nur in allen Fragestellungen hinsichtlich der Krisenbewéltigung, sondern halfen auch vor Ort

15 Risikoeinschatzung zum Auftreten von HPAIV H5 in Deutschland, Stand 13.09.2021 (openagrar.de)
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bei der Organisation, der Krisenkommunikation, der Uberwachung der tierschutzgerechten
Totung im Seuchenausbruchsbetrieb sowie bei der Probenahme der

Umgebungsuntersuchungen in der Schutzzone.

Im Rahmen der Seuchenbek&mpfung wurde durch die Veterindramter in den Risikogebieten
der Landkreise und kreisfreien Stadte Sachsen-Anhalts die Aufstallung des Gefligels
angeordnet. Neben der konsequenten Einhaltung von BiosicherheitsmaRnahmen und
Hygieneregeln ist dies im akuten Seuchengeschehen eine zusatzliche Malinahme, um den

Viruseintrag in Gefligelhaltungen zu minimieren.

Untersuchungsergebnisse des Wildvogel- und Hausgefligelmonitorings in Sachsen-
Anhalt

Zur Friherkennung der Gefliigelpest werden im Rahmen eines durch die EU geférderten
Monitoring-Programms regelméaRig Proben von Wildvégeln und Hausgefliigel am LAV

untersucht.

Virologisches Wildvogelmonitoring

Da freilebendes Wassergefligel, insbesondere Wildenten, nach einer Infektion haufig nicht
oder nur leicht erkranken und somit als wichtigstes Reservoir fiir das AlV gelten, ist das
Wildvogelmonitoring von enormer Wichtigkeit. Im Rahmen dieses Monitorings wurden am
LAV im Jahr 2021 daher 243 Wildvogel mittels PCR auf AlV untersucht. 26 Vogel davon
waren Sektionstiere. Von den ubrigen Proben stammten 179 von tot aufgefundenen Tieren
und 37 von lebend beprobten Gansen (Kotproben) sowie von einem erlegten Schwan.
Insgesamt wurden Proben von 25 verschiedenen Vogelarten zur AlV-Diagnostik eingesandt,
wobei Bussarde (45), Ganse (42), Schwane (24), Reiher (24) und Enten (16) am haufigsten

vertreten waren.

Bei neun tot aufgefundenen Végeln wurde HPAIV nachgewiesen, bei acht davon handelte es
sich um den Subtyp H5N8. Die Proben von drei Gansen (Graugans, Blassgans), einem
Silberreiher, zwei Schwéanen, einem Mausebussard und einer Ente stammten aus den
Landkreisen Borde, Wittenberg, Stendal und Anhalt-Bitterfeld. Im Verlauf des Sommers gab
es keine weiteren AlV-Nachweise bei Wildvogeln in Sachsen-Anhalt. Erst Anfang November
2021 wurde bei einer Saatgans aus dem Landkreis Wittenberg HPAIV nachgewiesen, wobei

es sich nun jedoch um den Subtyp H5N1 handelte.

Serologisches Hausqgefliigelmonitoring

Im Rahmen des serologischen Hausgefligelmonitorings wurden 722 Blutproben aus 53

Geflligelhaltungen verschiedener Nutzungsrichtungen in allen Landkreisen und kreisfreien
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Stadten Sachsen-Anhalts auf Antikdrper gegen das AlV untersucht. Die Proben stammten
von Hihnern, Puten, Enten, Gansen und von Vdgeln aus Tierparks. Proben aus
Freilandhaltungen sind fur das AlV-Monitoring dabei besonders wertvoll, da die dort
gehaltenen Vogel Kontaktmdoglichkeiten zu Wildvogeln haben. Alle Untersuchungen auf

Antikorper gegen das AlV erbrachten ein negatives Ergebnis.

Herkunft der untersuchten Blutproben (Anteil in %)
7.6 =8 = Hihnerhaltung (konventionell)
® Hihnerhaltung (Freiland)
® Putenmast
= Entenmast (konventionell)
= Entenmast (Freiland)

Ganse (Freiland)

Tierpark

Abbildung 31 Prozentualer Anteil der im Rahmen des Hausgefliigelmonitorings untersuchten Blutproben
hinsichtlich Tierart und Nutzungsrichtung
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6.6 Meningo-/Enzephalitiden bei wildlebenden Kaniden in Sachsen-
Anhalt unter besonderer Beriicksichtigung von Viruserkrankungen
und deren Differenzialdiagnosen

Entziindungen der Hirnh&ute und/oder des Gehirns werden bei Rotfiichsen und anderen
wildlebenden Fleischfressern regelmafiig im Rahmen von Tollwutbekampfungsprogrammen
festgestellt. Im Land Sachsen-Anhalt begriinden sich diese Untersuchungen auf den Erlass
des zu dieser Zeit zustandigen Ministeriums fur Landwirtschaft und Umwelt des Landes
Sachsen-Anhalt (MLU) Uber die MaRRnahmen zur Aufrechterhaltung des Status , Tollwutfreie
Region“ Sachsen-Anhalt.®

Bei den histopathologischen Untersuchungen der entnommenen Proben (Abbildung 32) vom
Gehirn eingesandter Tiere fallen regelméRig bei ca. 10 % im Bereich von Hirnhauten
und/oder Gehirn entziindliche Prozesse auf, fur die trotz Untersuchung oft keine infektitse
Ursache gefunden werden kann. Grundsétzlich wird im Rahmen des Monitoringprogrammes
bei Vorliegen einer nicht-eitrigen Meningo-/Enzephalitis mittels Virusisolierung in der
Zellkultur eine Tollwutvirusinfektion (engl.: Rabies Virus; RABV-Infektion) ausgeschlossen.
Zusatzlich werden diese Tiere mittels molekularbiologischer Methode, der PCR, auf das
kanine Staupevirus (engl.: Canine Distemper Virus; CDV) untersucht. Andere Erreger
werden routinemanig nicht betrachtet und damit die Ursache der Entziindungen oft nicht
aufgeklart.

Um das Risiko einer Verbreitung von eventuell auch auf den Menschen oder Haustiere
Ubertragbaren Krankheitserregern einzuschatzen, wurden alle Gber einen Zeitraum von zwei
Jahren eingesandten Gehirnproben von Wildkarnivoren auf mégliche ursachliche
Infektionserreger untersucht. Der Fokus lag dabei neben RABV und CDV auf weiteren
Virusinfektionen, wie Suid Herpesvirus 1/Aujeszky-Virus (SuHV-1), West-Nil-Virus (WNV),
Borna Disease Virus 1 (BoDV-1), kaninem Alphaherpesvirus 1 (engl.: canine
Alphaherpesvirus 1; CaHV-1), kaninem Parvovirus Typ 2 (engl.: canine Parvovirus Typ 2;
CPV-2) und Fuchs-Circovirus (engl.: FoxCV). Andere Erreger, vor allem Listeria
monocytogenes, Toxoplasma gondii und Neospora caninum, die ebenfalls
Entzindungsprozesse in Hirnhauten und/oder Gehirn auslésen kénnen, wurden

differenzialdiagnostisch mitbetrachtet.

Zu diesem Zweck wurden im Rahmen des Projektes aus den Jahren 2016 und 2017
Gehirnproben von 1.124 wildlebenden Fleischfressern mittels direktem Fluoreszenz-
Antikorpertest auf RABV (Abbildung 33) sowie mittels quantitativer (Reverse-Transkriptase)-
PCR auf das Vorhandensein von CDV, SuHV-1, WNV, BoDV-1, CaHV-1, CPV-2, FoxCV und

16 RdErl. des MLU vom 25.08.2011 - 42.2-422202/1
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Neospora caninum untersucht. DarUber hinaus wurden bakteriologische Untersuchungen auf
Listeria monocytogenes und immunhistochemische Untersuchungen ausgewahlter Félle zum
Nachweis von Toxoplasma gondii-Antigen durchgefiihrt. Die Ergebnisse wurden in einer
internationalen Fachzeitschrift verdffentlicht und sind dort im Detail frei verfligbar

einzusehen.’

Von allen untersuchten Erregern wurde CDV am haufigsten gefunden (31,1 %), gefolgt von
FoxCV (6,8 %, Erstnachweis in Deutschland), CPV-2 (6,4 %) und Toxoplasma gondii (4/15;
26,7 %), Nematodenlarven (1,5 %), Listeria monocytogenes (0,3 %) und verschiedenen
anderen bakteriellen Erregern (1,4 %). Dabei wurden in 68 dieser Félle (6,1 %) mehrere
Erreger gleichzeitig in einer Probe nachgewiesen. Nicht detektiert wurden RABV, WNV,
BoDV-1, SuHV-1, CaHV-1 und Neospora caninum. Bei 440 der untersuchten Tiere wurden
histopathologische Veranderungen diagnostiziert. Dabei handelte es sich meist um
Entziindungen (320/440; 72,7 %), die Uberwiegend nicht eitrig (280/320; 87,5 %) und in
vielen Féllen mit weiteren reaktiven und/oder degenerativen Veranderungen kombiniert

waren.

Mit den Untersuchungen konnte gezeigt werden, dass wildlebende Fleischfresser in
Sachsen-Anhalt hauptsachlich Trager von CDV aber auch von anderen, teilweise
zoonotischen Erregern sind, die eine Gefahr flr den Menschen, empfangliche Haus- und
Zootiere oder die Wildtierpopulation darstellen kénnen. Zwar wurden in unseren Proben
RABV, SuHV-1, WNV und BoDV-1 nicht nachgewiesen, doch sind
Uberwachungsprogramme und weitere Studien erforderlich, um die Rolle wildlebender
Fleischfresser bei der Epidemiologie spezifischer Erreger, insbesondere bei WNV oder

BoDV-1, zu untersuchen.

Fir Bakterien mit zoonotischem Potenzial, wie Listeria monocytogenes, Salmonella spp. und
Yersina spp. sowie Toxoplasma gondii und Nematodenlarven, die ebenfalls bei wildlebenden
Fleischfressern gefunden wurden, ware ein Uberwachungsprogramm ratsam. Diese Erreger
stellen ein besonders hohes Risiko fir gefahrdete Menschen, aber auch fir Personen mit
engem Kontakt zu Tieren, wie Jagerinnen und Jager oder Landwirtinnen und Landwirte, dar.
Der bei diesen Erregern haufige fakal-orale Ubertragungsweg erfordert neben einer
genaueren Bewertung des von infizierten wildlebenden Fleischfressern ausgehenden Risikos

auch eine Einschéatzung der potenziellen Kontamination der Umgebung.

17 Hoche J, House RV, Heinrich A, Schliephake A, Albrecht K, Pfeffer M and Ellenberger C (2022) Pathogen Screening for
Possible Causes of Meningitis/Encephalitis in Wild Carnivores From Saxony-Anhalt. Front. Vet. Sci. 9:826355. doi:
10.3389/fvets.2022.826355; https://www.frontiersin.org/articles/10.3389/fvets.2022.826355/abstract
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Abbildung 32 Probenentnahme Gehirn

a: Sicht auf das Gehirn eines Fuchses nach Entfernung der knéchernen Schadelkalotte; Grof3hirn (GH); Kleinhirn
(KH); b: Entnahme des kaudalen GroRRhirnabschnittes (GH) fir die Histologie und des Ammonshorns (AH) fir die
Histologie inkl. Immunfluoreszenzmikroskopie zum Tollwutvirus-Antigennachweis; ¢: Entnahme eines
Kleinhirnabschnittes (KH) fir die Histologie inkl. Immunfluoreszenzmikroskopie zum Tollwutvirus-
Antigennachweis, Grof3hirn (GH); d: Entnahme von Hirnstamm (H) mit verlangertem Mark (Medulla oblongata,
Mo) fur die Histologie inkl. Immunfluoreszenzmikroskopie zum Tollwutvirus-Antigennachweis. Zudem wurden
Grofhirn, Kleinhirn und Medulla oblongata fiir die bakteriologische Untersuchung entnommen. (Quelle: LAV)

Abbildung 33 Objekttrager fur die Immunfluoreszenzmikroskopie zum Tollwutvirus-Antigennachweis
a: Erstellen des Tupfpréaparates; b: Vorbereiteter Objekttréger mit Tupfpréaparaten von Ammonshorn (AH),
Kleinhirn (KH) und Medulla oblongata (Mo) (Quelle: LAV)
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6.7 Antikorpernachweise aus Poolmilchproben zur BVD-
Freiheitsiberwachung? Erste praktische Untersuchung fur
Sachsen-Anhalt

Hintergrund und Zielsetzung

Ziel der Untersuchung war die Schéatzung der Pravalenz von Antikérpern (Ak) gegen das
Virus der bovinen Virusdiarrhoe (BVD) in milchrinderhaltenden Betrieben in Sachsen-Anhalt.
Weiterhin sollte die Eignung zugelassener Enzyme-linked Immunosorbent Assay (ELISA)-
Testkits im Hinblick auf die Spezifitat speziell in Milchproben untersucht werden.

Zum 01.01.2011 war in Deutschland die Verordnung zum Schutz der Rinder vor einer
Infektion mit dem Bovinen Virusdiarrhoe-Virus?® in Kraft getreten. Damit wurde die
Rechtsgrundlage fir die einheitliche und deutschlandweite Bekampfung der BVD gelegt.
Neben den Festlegungen zu Untersuchungspflichten und fir die Erlangung eines
unverdachtigen Status gelten seitdem auch strengere Kriterien fur Schutzimpfungen gegen
BVD. So ist in ganzen Landkreisen eine pauschale BVD-Schutzimpfung untersagt.
Entsprechende Regelungen fir die Umsetzung (sowohl Impfverbot als auch Impfpflicht in
Sanierungsbetrieben) konnen die Landkreise festlegen. Bis 2021 waren Impfungen i. d. R.
nur noch zur Einddmmung von Ausbrichen und in Sanierungsbetrieben gestattet. Die
Uberwiegende Mehrheit der Betriebe hat somit seit nun mindestens 10 Jahren nicht mehr
gegen BVD geimpft. Der letzte BVD-Feldvirusnachweis in Sachen-Anhalt erfolgte im Jahr
2017 nach Zukauf von tragenden Farsen aus einem anderen Bundesland, wodurch es in
dem Betrieb zur Geburt persistent infizierter Kalber kam. Seitdem sind bei der
verpflichtenden BVD-Freiheitsiiberwachung mittels PCR aus Ohrstanzgewebe keine
persistent mit BVD-Virus infizierten Kéalber in Sachsen-Anhalt nachgewiesen worden. Bei
einer durchschnittlichen Nutzungsdauer von Milchrindern von deutlich unter 10 Jahren
sollten somit in den Bestdnden in Sachsen-Anhalt nahezu keine gegen BVD geimpften Tiere
mehr vorhanden sein. Damit scheint die Uberwachung der BVD-Freiheit tiber Ak-
Untersuchungen in greifbare Nahe zu riicken. Im Rahmen der nachfolgend vorgestellten
Untersuchung sollten die vorhandenen Testsysteme in der genannten Tierpopulation
hinsichtlich ihrer Eignung beurteilt werden. Vertiefende Informationen zu dieser Thematik

sind unter Mitarbeit des LAV in zwei Publikationen veroffentlicht.192°

18 Verordnung zum Schutz der Rinder vor einer Infektion mit dem Bovinen Virusdiarrhoe-Virus, BVDV-Verordnung

2008, BGBI. 2008 Teil I Nr. 59, S 2461 v. 18. Dezember 2008

19 Albrecht, K.; Linder, M.; Heinrich, A.; Hoche, J.; Beer, M.; Gaede, W.; Wernike, K.: Re-Introduction of Bovine Viral Diarrhea
Virus in a Disease-Free Region: Impact on the Affected Cattle Herd and Diagnostic Implications. Pathogens 10 (2021), 360.
https://doi.org/10.3390/pathogens10030360

20 Koch, A.; Lange, M.; Ewert, B.; Linder, M.; House, R.V.; Albrecht, K.; Thulke, H.-H.: Beurteilung alternativer
Uberwachungsansétze zum Erhalt der Freiheit von BVD in regionalen Rinderpopulationen: Ergebnisse eines Computermodells.
Amtstierarztlicher Dienst und Lebensmittelkontrolle 28 (2021), 4, 1
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Methodik und vorlaufige Ergebnisse

Abbildung 34 Probenmaterial zur BVD-Untersuchung; Links: Ohrstanzproben fir PCR; Rechts: Milchproben zur
Ak-Untersuchung (Quelle: LAV)

Im Jahr 2021 wurden alle eingehenden Milchproben nach Abschluss der beauftragten
Untersuchungen auf Bovines Herpes Virus (BHV)-1, Brucellose und Enzootische
Rinderleukose pro Bestand gepoolt und auf das Vorhandensein von BVD-Ak getestet. Die
Untersuchungen erfolgten jeweils als 3-fach-Ansatz in zwei verschiedenen, vom FLI
zugelassenen BVD-Ak-ELISA-Testkits (Fa. ID Vet und Svanovir) in jeweils zwei Protokollen
(Tag- und Nacht-Ansatz).

Insgesamt wurden Proben aus 67 verschiedenen Betrieben und somit von 17,5 % der
milchrinderhaltenden Betriebe in Sachsen-Anhalts untersucht. Grundsatzlich reagierten die
jeweiligen Nacht-Ansatze der beiden gepriften ELISA mit langeren Inkubationszeiten etwas
sensitiver als die entsprechenden Tag-Ansétze. Dabei wurden wie erwartet nur in sehr
wenigen Einsendungen BVD-Ak nachgewiesen. Der Grof3teil der untersuchten Betriebe wies
keine BVD-AK in den untersuchten Poolproben auf (Abbildung 35 und Abbildung 36).
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Vergleich der %-Werte BVD-Ak ELISA ID-Vet
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Abbildung 35 ID Vet ELISA: Vergleich der Werte fur Tag- und Nacht-Ansatze. Ab einem Wert von = 65 % wird
das Ergebnis als negativ fir BVD-Ak gewertet. Je niedriger der Wert im Test, umso mehr Ak wurden in der Probe
nachgewiesen. Betriebe mit einem Wert < 65 % im Nacht-Ansatz haben nach Herstellerangaben eine
Herdenprévalenz von mehr als 2 %. Betriebe mit Werten < 40 % im Tag-Ansatz haben nach Herstellerangaben
eine Herdenpravalenz von mehr als 30 %. Die 4 Betriebe mit geschatzten Herdenpravalenzen von > 30 % sind
bekannte Impfbetriebe.

Vergleich der %-Werte BVD-Ak ELISA Svanovir
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Abbildung 36 Svanovir-ELISA: Vergleich der ELISA-Werte fir Tag- und Nacht-Anséatze. Je héher der %-Wert im
Test, umso mehr Ak wurden in der Probe nachgewiesen. Betriebe mit einem Wert > 17 % im Nacht-Ansatz bzw.
> 12 % im Tag-Ansatz sind als Ak-positiv zu beurteilen.
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Insgesamt reagierten in der untersuchten Stichprobe 85 % der Betriebe Ak-negativ. Das ist
eine Steigerung zu Untersuchungen aus dem Jahr 2009, bei denen lediglich 80 % der
Betriebe Ak-negativ reagierten. Da jedoch 2021 nur eine Stichprobe von ~17,5 % der
Betriebe aus Sachsen-Anhalt im Rahmen dieses Projektes untersucht wurde, ist der Wert mit
einer hohen Unsicherheit behaftet.

Aus 10 der untersuchten Betriebe reagierten die Proben in mindestens einem der ELISA-

Anséatze positiv (Tabelle 9).

IDvet Svanovir

Tag-Ansatz Nacht-Ansatz Tag-Ansatz Nacht-Ansatz

I R R .

Betrieb 1

Betrieb 2

Betrieb 3

Betrieb 4

Betrieb 5

Betrieb 6 neg pos/grenzw. | pos/niedrig
Betrieb 7 neg neg pos/grenzw.
Betrieb 8 neg pos/niedrig neg neg
Betrieb 9 neg neg neg pos/niedrig
Betrieb 10 neg neg pos/grenzw. | pos/niedrig

Tabelle 9 Uberblick tiber nicht negative Ergebnisse von Einsendungen 2021

Dabei stimmten die Ergebnisse von sieben Betrieben in beiden ELISA Uberein (10,4 %).
Proben von acht Betrieben reagierten im ID-Vet-ELISA und von neun Betrieben im Svanovir-
ELISA positiv, das entspricht 11,9 % bzw. 13,4 % der untersuchten Betriebe. Von den sieben
Ubereinstimmend in beiden ELISA positiv getesteten Betrieben sind flinf Betriebe bekannte
Impfbetriebe (Betriebe 1 - 5), die zum Teil bis einschlie3lich 2020 gegen BVD geimpft haben.
Diese Betriebe zeigen in allen Ansatzen deutlich positive Reaktionen. In Betrieb 6 wurde vor
2015 geimpft, ~1 % der Tiere in der Probe sind als Impftiere dokumentiert. In Betrieb 7 wurde
vor 2011 vereinzelt geimpft, zum Probennahmezeitpunkt 2021 standen aber keine 2014 oder
friher geborenen Tiere mehr in dem Betrieb. Diese zwei Betriebe reagierten nur in den
jeweiligen empfindlicheren Nacht-Ansatzen Ubereinstimmend positiv. Ein Betrieb reagierte
ausschlieBlich im ID-Vet ELISA schwach positiv (Betrieb 8, Jungrinder bis 2008 geimpft),
zwei Betriebe reagierten ausschlief3lich im Svanovir-ELISA schwach positiv (Betriebe 9 und
10, nie dokumentiert geimpft).

Wahrend die Interpretation der Betriebsergebnisse bei den tbereinstimmend positiv
reagierenden Einsendungen relativ einfach ist, ist die Interpretation von Ergebnissen, die in
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den beiden untersuchten Tests unterschiedliche qualitative Ergebnisse brachten bzw. die nur
sehr schwach positiv reagierten, schwieriger. Zudem erschweren teils fehlende historische
Daten der Betriebe die Interpretation der Ergebnisse. Insbesondere die Ergebnisse flr die
Betriebe 9 und 10, in denen bisher nie dokumentiert gegen BVD geimpft wurde, kdnnten ein
Hinweis auf eine verminderte Spezifitdt des Svanovir ELISA sein. Falsch positive Ergebnisse
— wenn auch nur vereinzelt — insbesondere zur Freiheitstiberwachung auf Herdenebene
wirden zu Wiederholungsuntersuchungen und hoheren Kosten sowie starken

Einschrankungen fur die entsprechenden Betriebe fuhren.

Unterschiedliche Ergebnisse gab es aber nicht nur auf Herdenebene. Um die positiven
Poolergebnisse hinsichtlich ihrer Richtigkeit einschétzen zu kénnen, sollte der tatsachliche
Anteil an Ak-positiven Tieren pro Pool ermittelt werden. Da im LAV keine
Einzelprobenuntersuchungen auf BVD-Ak im Rahmen der Zielvereinbarungen vorgesehen
sind, kann aus den eigenen Daten keine Aussage zur Sensitivitat getroffen werden.
Beispielhafte Untersuchungen an Einzelproben von Tieren aus den untersuchten Bestéanden
ergaben jedoch teilweise deutlich unterschiedliche Reaktionen in beiden getesteten ELISA-
Kits.

Schlussfolgerung

Fir eine Interpretation der Daten und die Einfiihrung der BVD-Ak-Untersuchungen aus
Poolmilchproben sind weitere Untersuchungen sowohl zur Spezifitat aber insbesondere auch
zur Sensitivitat erforderlich, d. h. wie viele positive Tiere in einem Betrieb erforderlich sind,
um dies mit einem positiven ELISA-Ergebnis anzuzeigen. Entsprechende Daten werden in
Zusammenarbeit mit dem Office International des Epizooties (OIE)- und Nationalen
Referenzlabor fur Bovine Virusdiarrhoe/Mucosal Disease (BVD/MD) erhoben und

anschliel3end in die Gesamtbeurteilung der Methode einbezogen.
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6.8 Nachweise von Schmallenberg-Virus in Sachsen-Anhalt im Jahr
2021

Das Schmallenberg-Virus (SBV) ist ein Erreger, der nur Tiere, insbesondere Wiederkauer
wie Schafe und Rinder, infiziert. Ubertragen wird der 2011 zum ersten Mal in Deutschland
nachgewiesene Erreger durch Stechmiicken.

Das nach dem Ort seiner Erstentdeckung benannte Schmallenberg-Virus gehort zur Gruppe
der Orthobunyaviren. Dieses Virus ist fir Menschen ungefahrlich, auch Fleisch- und
Milchprodukte kénnen ohne Bedenken konsumiert werden. Die Ubertragung des Virus auf
die Wiederkauer erfolgt durch sog. Vektoren (stechende Insekten, vorwiegend Gnitzen). SBV
wird seit 2011 jedes Jahr in Deutschland nachgewiesen, aber etwa alle zwei Jahre kommt es
verstarkt zu Infektionen. Die letzte Infektionswelle in Deutschland wurde 2019 beobachtet.
Erkrankte Tiere zeigen in der Regel keine oder milde klinische Allgemeinsymptome wie
Milchriickgang, Durchfall und Fieber. Schafe und Ziegen erkranken oft ohne erkennbare
Symptome.

Bedeutung hat das Virus fiir trachtige Tiere, die vorher noch keinen Kontakt zum Erreger
hatten und daher Uber keine schiitzenden Antikérper verfiigen. Findet die Infektion in
bestimmten Trachtigkeitsstadien statt, so kann es zu Aborten und Misshildungen der Feten

kommen. Dabei sind Schafe besonders empfindlich. In einzelnen Herden kénnen bis zu

50 % der neugeborenen Lammer betroffen sein. Bei Rindern kommt es nur selten (< 2 %) zu
Schaden.

Abbildung 37 Links: Missgebildetes Lamm nach Infektion der Mutter in der Trachtigkeit. Erkennbar sind die
verkrimmten Gliedmaf3en und ein verkirzter Unterkiefer. Rechts: Gehirnveranderungen nach intrauteriner
Infektion mit Schmallenberg-Virus. Die GroRhirnhalften fehlen zum gréRten Teil. Statt eines funktionalen
Gehirngewebes finden sich groRe Liquor-gefillite Hohlraume (Hydrocephalie). Tiere mit solchen Veranderungen
sind nicht lebensfahig. (Quelle: LAV)

Da das Virus Uber Stechinsekten verbreitet wird, ist eine jahreszeitbedingte Haufung typisch.
Allerdings kénnen Gnitzen auch im Winter aktiv sein, sofern die Temperatur tGber 6 °C liegt.
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In Jahren, in denen das Virus im Sommer verstarkt nachgewiesen wurde, konnten im Herbst/
Winter gehéauft missgebildete oder totgeborene Kalber und LAmmer beobachtet werden. Eine
frihere Infektion, z. B. als Kalb oder nichttragende Farse, schiitzt bei Kontakt zum Virus in
spateren Tréachtigkeiten vor der Infektion des Fetus.

Im Jahr 2021 sind im LAV acht Falle von SBV-Infektionen bei Rindern und zwei Falle bei
kleinen Wiederkauern nachgewiesen worden. Da es in Sachsen-Anhalt kein Monitoring auf
dieses Virus gibt und das Virus nur sehr kurze Zeit im Blut nachweisbar ist, sind die
nachgewiesenen Félle als Spitze des Eisberges anzusehen. Einen weiteren Hinweis auf ein
verstarktes Virusvorkommen 2021 geben auch Antikérperuntersuchungen an Proben von
erlegten Wildwiederkéuern. In einer aktuellen Studie des Referenzlabors fir SBV am FLI
wiesen 13,6 % von 493 untersuchten Proben Antikérper gegen das Virus auf.?! Es kann
davon ausgegangen werden, dass SBV im Sommer und Herbst 2021 in den Vektoren und
Tierbestéanden kursierte. Tierarztinnen und Tierarzte sowie Tierhalterinnen und Tierhalter
wurden darauf hingewiesen, dass im Winter/Friihjahr 2022 mit vermehrten Aborten,
Missbildungen und lebensschwachen Neugeborenen bei Rindern und Schafen zu rechnen
gewesen ist. Ein Nachweis aus einem klinisch auffalligen Lamm gelang bereits im Dezember
2021 aus dem Saalekreis. Typische Missbildungen sind steife Gliedmafiengelenke in
abnormaler Beugehaltung, Seitwarts- und Ruckwartsbiegung des Halses, Verkiirzung des
Unterkiefers, Missbildungen der Wirbelséule und Gehirnschdden mit folgenden maoglichen
klinischen Symptomen: L&hmungen, unkoordinierter Gang, Blindheit, Taubheit, stumpfes
Verhalten oder Uberreaktionen, Sterngucker- oder Kopfschief-Haltung. Hinweise auf eine
erfolgte Infektion gibt eine Antikdrperuntersuchung, welche ebenfalls im LAV erfolgen kann.
Antikdrper als Schutz vor einer symptomatischen Infektion sind lange nach Infektion noch

nachweisbar.

Infektionen mit dem Schmallenberg-Virus sind meldepflichtig. Der Schutz empfanglicher
Tiere vor Gnitzen/Micken kann das Infektionsrisiko insbesondere wéahrend der Vektor-
aktiven Zeit mindern. Dartiber hinaus kénnte der Besamungszeitpunkt weiblicher Tiere so
gelegt werden, dass das empfindliche Stadium der Trachtigkeit auRerhalb der Vektor-aktiven
Zeit liegt.

Fur Rinder und kleine Wiederk&uer sind Impfstoffe zugelassen. Die Standige
Impfkommission Veterinarmedizin am FLI empfiehlt die Impfung ,wenn der Erreger in der

Region endemisch oder im Bestand enzootisch ist".

2L wernike, K.; Fischer, L.; Holsteg, M.; Aebischer, A.; Petrov, A.; Marquart, K.; Schotte, U.; Schén, J.; Hoffmann, D.; Hechinger,
S.; Neubauer-Juric, A.; Blicke, J.; Mettenleiter, T.C.; Beer, M. Serological screening in wild ruminants in Germany, 2021/22: No
evidence of SARS-CoV-2, bluetongue virus or pestivirus spread but high seroprevalences against Schmallenberg virus. bioRxiv
preprint doi: https://doi.org/10.1101/2022.02.21.481262; this version posted February 23, 2022.

140



Jahresfachbericht 2021

6.9 Bornavirus-Infektion bei einem Alpaka aus Sachsen-Anhalt

Alpakas stief3en in den letzten Jahren auf eine zunehmende Begeisterung, insbesondere bei
Hobbyhalterinnen und Hobbyhaltern, und sind mittlerweile weit verbreitet. So hat sich der
Bestand in Deutschland innerhalb von zehn Jahren, zwischen 2008 und 2018, auf etwa
20.000 Tiere vervierfacht. Genaue Zahlen lassen sich jedoch nicht finden, da ein zentrales
Register fehlt. Inr besonders dichtes Vlies macht die aus den Anden stammenden sog.
Neuwelt-Kameliden zu einem Lieferanten von Wolle in hervorragender Qualitat und ist
insbesondere bei Allergikern beliebt. Weiterhin werden die Tiere in der Landschaftspflege,
als Therapietier oder aber auch als Touristenattraktion fir Alpakawanderungen eingesetzt.

Ein 12 Jahre alter Alpakahengst, welcher aus einem Bestand mit mehreren Zuchttieren
stammte, war seit ca. einem halben Jahr klinisch aufféllig. So magerte das Tier ab, zeigte
Stérungen im Gangbild (Ataxie), neurologische Auffalligkeiten, und es bestand der Verdacht
auf eine Erblindung. Aufgrund der ausbleibenden Genesung wurde der Hengst

eingeschlafert. Zur Abklarung der Erkrankungsursache wurde das Tier im LAV untersucht.

In der Sektion fiel lediglich auf, dass das Alpaka abgemagert war. Das Gehirn und auch die
Ubrigen Organe waren bei der grobsinnlichen Untersuchung unauffallig. In der
Kotuntersuchung zeigte sich ein geringgradiger Befall mit Magen-Darm-Parasiten, wie sie
auch bei anderen Wiederk&auern zu finden sind. Die feingewebliche Untersuchung unter dem
Mikroskop identifizierte eine mittelgradige Entziindung des Gehirns, welche vor allem
auffallig im Ammonshorn war (Abbildung 38). Die tibrigen Gehirnabschnitte wiesen nur

minimale entziindliche Veréanderungen auf.

Abbildung 38 Lichtmikroskopisch sichtbare Entziindungsherde im Gehirngewebe (Pfeile) und um Blutgefalie
(Pfeilspitzen) (Quelle: LAV)
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Um die Ursache der Entziindung néher eingrenzen zu kénnen, wurde eine
Spezialuntersuchung, eine sog. immunhistochemische Untersuchung auf das Vorliegen von
Bornaviren, durchgefiihrt. Hier waren zahlreiche positive Nervenzellen in verschiedenen
Gehirnabschnitten zu finden (Abbildung 39). Die entziindlichen Verdnderungen im Gehirn
erklaren die klinischen Auffélligkeiten des Tieres hinreichend, und somit konnte in diesem
Fall die Erkrankungsursache eindeutig identifiziert werden. Eine weiterfihrende
Untersuchung zur genetischen Verwandtschaft zeigte, dass die hier nachgewiesenen

Bornaviren eng verwandt mit den bisher in Sachsen-Anhalt nachgewiesenen Bornaviren

waren.

Abbildung 39 Immunhistologische Untersuchung des Antigens von Bornaviren in Nervenzellen - Positive Zellen
stellen sich dunkelbraun gefarbt dar (Quelle: LAV)

Bornaviren kdnnen neben Erkrankungen bei Tieren auch zu todlich verlaufenden
Erkrankungen beim Mensch fuhren, so dass es sich hierbei um eine Zoonose handelt. Die
Erreger werden von der Feldspitzmaus, dem eigentlichen Wirt der Bornaviren, u. a. Uber den
Urin ausgeschieden. Alle anderen Wirte, einschlie3lich dem Alpaka und dem Menschen,
werden als Fehlwirte bezeichnet. Im Gegensatz zu der Feldspitzmaus kann es bei diesen
Fehlwirten zu schweren entzindlichen Gehirnverdnderungen kommen, die i. d. R. mit dem
Tod des Wirtes enden. Die Feldspitzmaus selbst erkrankt nicht. Da die Fehlwirte jedoch
selber kein ansteckendes Virus ausscheiden, spricht man auch von "Dead-end hosts".
Sachsen-Anhalt gilt neben Brandenburg, Sachsen, Siiddeutschland, Osterreich,
Liechtenstein und der Schweiz als Endemiegebiet. Hierbei handelt es sich um geografische
Regionen, in denen Bornavirus-Infektionen gehauft auftreten. Innerhalb einer Herde oder
eines Tierbestandes tritt die Erkrankung i. d. R. jedoch nur bei einzelnen Tieren auf.
Allerdings ist noch unklar, warum einige Tiere erkranken, andere jedoch nicht, obwohl sie
nachweislich Kontakt zu dem Erreger hatten. Am haufigsten sind Pferde und Schafe von der
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Bornaschen Erkrankung betroffen. In den letzten Jahren kam es zudem immer wieder zu
Fallberichten Uber eine Bornavirus-Erkrankung bei Alpakas und Lamas, so dass die Neuwelt-
Kameliden inzwischen auch ein Bestandteil der Liste der empféanglichen Tierarten sind. Unter
den Neuwelt-Kameliden sind mittlerweile auch Ausbruchsgeschehen bekannt, bei denen
zahlreiche Tiere einer Herde betroffen waren.

Der hier beschriebene Fall zeigt, dass auch Tierarten, die urspriinglich aus ganz anderen
Erdteilen kommen, an Infektionen erkranken konnen, die ihnen in ihrer
Entwicklungsgeschichte bisher nicht begegnet sind. Das in den 0.g. anderen Berichten
beschriebene Auftreten von mehreren Fallen innerhalb einer Herde tber einen nur kurzen
Zeitraum weist moglicherweise darauf hin, dass Alpakas besonders empfanglich fur die

Bornasche Erkrankung sein kdnnten.
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6.10 Yersinieninfektionen bei Haus-, Zoo- und Wildtieren im
Untersuchungsgut des LAV

Im Sektionsgut des LAV Sachsen-Anhalt waren innerhalb von 10 Jahren (2012 bis 2021) 32
Tiere mit einer Yersinieninfektion vertreten. Im Ergebnis aller Untersuchungen wurde in
diesen Fallen eine bakterielle Allgemeininfektion mit Yersinia pseudotuberculosis (Y.
pseudotuberculosis) oder mit Yersinia enterocolitica (Y. enterocolitica) festgestellt.

Hintergrund

Eine Infektionskrankheit mit Y. enterocolitica oder Y. pseudotuberculosis wird als Yersiniose
bezeichnet. Wegen der Ahnlichkeit der subakuten/chronischen Organveranderungen mit der
Tuberkulose wird die Erkrankung auch als Pseudotuberkulose benannt. Dieser Begriff wird
allerdings ebenfalls bei Infektionen mit dem Bakterium Corynebacterium pseudotuberculosis,
der sog. Pseudotuberkulose der kleinen Wiederkauer, verwendet. Da die Yersiniose haufiger
Nagetiere (Rodentia) betrifft, wird die Krankheit zudem als Nagerpest,

Nagerpseudotuberkulose oder als Rodentiose betitelt.

Yersinien gehdren zu den Bakterien der Ordnung Enterobacterales und sind gramnegative,
kurze (kokkoide) Stabchen.

Menschen und Tiere kénnen sich mit Yersinien infizieren. I. d. R. findet keine direkte
Ubertragung zwischen Mensch und Tier statt. Trotzdem besteht dazu aber grundséatzlich die
Mdoglichkeit. Vor allem immunsupprimierte Menschen laufen Gefahr, sich u. a. bei infizierten

Tieren anzustecken, d. h. die Bakterien besitzen zoonotisches Potenzial.

Vorkommen der Erreger, Infektionswege und Krankheitssymptome?

Yersinien kommen weltweit vor. Man unterscheidet verschiedene Spezies, von denen Y.
enterocolitica und Y. pseudotuberculosis auch fir den Menschen pathogen (krankmachend),

insbesondere darmpathogen, sind.

Y. pseudotuberculosis kommt in der Umwelt weit verbreitet vor. Als Reservoirwirte gelten
Vogel und Wildtiere, insbesondere Nagetiere, die die Erreger Uber den Kot ausscheiden und
damit Umwelt, Einstreu und Futter kontaminieren und somit Infektionen bei anderen Tieren
verursachen konnen. Infektionen des Menschen wurden auch im Zusammenhang mit dem

Verzehr von pflanzlichen Lebensmitteln, z. B. rohen Karotten, beschrieben.

22 Robert Koch Institut, RKI-Ratgeber Yersiniose: www.rki.de/DE/Content/Infekt/EpidBull/Merkblaetter/Ratgeber_Yersiniose.html
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Y. enterocolitica konnte laut Angaben des RKI aus verschiedenen Tierarten, wie Schweinen,
Schafen, Ziegen und Hunden isoliert werden. Als wichtigste Tierreservoire fungieren Haus-
und Wildschweine, bei denen diese Bakterien in hoher Keimzahl in den Mandeln
vorkommen. Daher kann eine Kontamination des Tierkorpers wahrend der Schlachtung
stattfinden. Infektionen mit diesem Erreger werden beim Menschen haufiger beobachtet, sind
i. d. R. lebensmittelbedingt und werden durch den Verzehr von rohem bzw. nicht
ausreichend gegartem Schweinehackfleisch und durch Hygieneméangel bei dessen
Zubereitung im Haushalt verursacht.

Bekanntester Vertreter aus der Gattung der Yersinien ist der Erreger der Pest, Y. pestis. In
Deutschland gab es in den vergangenen Jahrzehnten keine Pestfélle beim Menschen und

aktuell sind hier keine Tierreservoire von Y. pestis bekannt.
Y. ruckeri ist fischpathogen und bedingt die Rotmaulseuche bei Forellen.

Zahlreiche Wild- (u. a. Hasen, Nager, Hirsche, Rehwild, Fuchs), Zoo- (z. B. Grol3katzen,
Affen) und Haustiere (Hund, Katze, Kaninchen, Chinchilla, Wiederkauer, Schwein,

Hausgefligel) kdnnen an einer Yersiniose erkranken.

Eine Ubertragung findet fakal - oral statt, d. h. mit dem Kot ausgeschiedene Erreger werden
Uber den Mund aufgenommen. Die Bakterien gelangen in den Darm und tber die
Darmschleimhaut und das darmassoziierte lymphatische Gewebe kommt es zu einer
Ausbreitung Uber Lymph- und BlutgeféalRe (bakterielle Allgemeininfektion). Veranderungen
finden sich dann in der Darmschleimhaut, den regionaren Darmlymphknoten und in weiteren

Organen, wie Leber, Milz, Lunge und Nieren.

Infizierte Menschen erkranken an einer enteralen (den Darm betreffend) Yersiniose, die
haufiger durch Y. enterocolitica als durch Y. pseudotuberculosis bedingt wird, und zeigen
Durchfall, Bauchschmerzen und Fieber. Als Folgeerkrankungen kénnen
Gelenkentziindungen (reaktive Arthritis), Entzindungen des Unterhautfettgewebes

(Erythema nodosum) oder das Reizdarmsyndrom auftreten.
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Yersiniosen im Untersuchungsgut des LAV Sachsen-Anhalt

In dem Untersuchungszeitraum von 2012 bis 2021 konnte bei 32 Sektionstieren die
Diagnose einer Yersiniose gestellt werden.

Betroffen waren zumeist Zootiere (n = 15, Abbildung 40). Daneben kam die Erkrankung auch
bei Wild- (n = 5, Abbildung 41 - Abbildung 44), bei Haustieren (n = 5) und bei Végeln (n =7,
Abbildung 43 - Abbildung 45) vor. Die einzelnen, betroffenen Tierarten sind der Tabelle 10 zu
entnehmen.

=
(&)

Zootiere

Totenkopfaffchen
Kaiserschnurrbarttamarin
Rotbauchtamarin
Rothandtamarin

Mantelaffe

Katta (Lemuren)
Dunkelkusimanse (Manguste)
Aguti (Meerschweinchenverwandte)
Steinbock

Karakulschaf

Wildtiere

Damwild

Feldhase

Haustiere

Schaf

Hund

Rind

Vogel

Kanarienvogel (Ziergeflugel)
Pennantsittich (Ziergefligel)
Rosenkakadu (Ziergefligel)
Taube (Nutzgefligel)

Huhn (Nutzgefligel)

Grunfink (Wildgefligel)
Summe 32
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*
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Tabelle 10 Ubersicht der im LAV im Zeitraum 2012 bis 2021 sezierten Tiere mit einer Y. pseudotuberculosis-
oder Y. enterocolitica*-Infektion
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Abbildung 40 Dunkelkusimanse (Manguste, Zootier) mit Gelbsucht bei Leberschadigung; Links: Blick in die
eroffnete Bauchhohle: Leber (L) und Milz (M) mit zahlreichen eitrig-nekrotisierenden Entzindungsherden (weif3e
Pfeile); Niere (N); Darm (D); Rechts: Blick auf die Schnittflache der Leber mit massenhaft eitrig-nekrotisierenden
Entziindungsherden (weil3e Pfeile) (Quelle: LAV)

Abbildung 41 Feldhase (Wildtier) Blick in die erdffnete Brust- und Bauchhdohle: Lungenentziindung mit
unbeliifteten Lungenarealen (*); Leber (L) mit massenhaft und Milz (M) mit einzelnen eitrig-nekrotisierenden
Entziindungsherden (weil3e Pfeile); Lunge (Lu); Herz (Hz); Zwerchfell (Z); Magen (Ma); Darm (D); Hoden (H)
(Quelle: LAV)
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Abbildung 42 Damtier (Gatterwild) Links: Blick auf die Dinndarmschlingen (Dl) und die Schnittflache der
regiondaren, geschwollenen Darmlymphknoten (Daly) mit konfluierenden, eitrig-nekrotisierenden
Entzindungsherden (gelbe Sternchen); Rechts: Blick in den erdffneten Darm, auf die zerkluftete
Darmschleimhaut mit nur unter Substanzverlust von der Schleimhaut ablésbaren Entziindungsprodukten und
dadurch entstandenen Schleimhautdefekten (Nekrosen) als Kennzeichen einer diphtheroid-nekrotisierenden
Darmschleimhautentziindung (gelbe Sternchen) (Quelle: LAV)

T

Abbildung 43 Grinfink (Wildtier) Blick auf Drisen- (Drma), Muskelmagen (Muma), Dunndarm (Du) und die stark
vergréRerte Milz (M) mit mehreren, teils konfluierenden, eitrig-nekrotisierenden Entziindungsherden (gelbes
Sternchen und gelbe Pfeile) (Quelle: LAV)

Abbildung 44 Griinfink (Wildtier) Links: Blick auf die Leber (L) mit einem grof3en (gelbes Sternchen) und
zahlreichen kleinen (gelbe Pfeile), eitrig-nekrotisierenden Entziindungsherd/en; Rechts: Blick auf die Lunge mit
nahezu die gesamte linke Lunge (Lu) einnehmenden konfluierenden, eitrig-nekrotisierenden Entziindungsherden
(schwarze Sternchen) (Quelle: LAV)
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Abbildung 45 Kanarienvogel (Haustier, Ziergefliigel) Blick in die Schnabelhdhle (S) mit mehreren eitrig-
nekrotisierenden Entziindungsherden (schwarze Pfeile) im Bereich von Choane (schwarzes Sternchen), Rachen
(R) und am Zungengrund (Z); Pocken, Hefen und Trichomonaden konnten differenzialdiagnostisch als Ursache
ausgeschlossen werden (Quelle: LAV)

Die Infektionskrankheit wurde zumeist bei Adulten (23 Tiere) und weniger bei Jungtieren (9
Tiere) gefunden. Méannliche (17 Tiere) und weibliche (15 Tiere) Individuen waren
gleichermal3en betroffen.

Die untersuchten und an einer Yersiniose erkrankten Tiere kamen nicht vermehrt aus einer
bestimmten Region. Sie stammten gleichermalRen aus allen kreisfreien Stadten und nahezu
aus allen Landkreisen Sachsen-Anhalts. Lediglich aus dem Harz und aus dem Altmarkkreis
Salzwedel gingen keine an einer Yersiniose leidenden Tiere in dem angegebenen Zeitraum

zur Untersuchung ein.

Bei 27 der untersuchten und verendeten Tiere stellte die bakterielle Allgemeininfektion mit
Yersinien die mittelbare Todesursache und bei drei euthanasierten Tieren den Hauptbefund
dar. Lediglich bei zwei verendeten Wildtieren (Gatterwild) lag, beglnstigend fir die sicherlich
zum Tod geflhrte bakterielle Mischinfektion (u. a. mit Yersinien und mit Fusobakterien), eine
totale Auszehrung infolge eines hochgradigen Befalls mit Magen-Darm-Parasiten vor.

Kennzeichnend flr eine bakterielle Allgemeininfektion waren zahlreiche Organe verandert
und zeigten akute Gewebeuntergange (Nekrosen) sowie eitrig-nekrotisierende oder
pyogranulomatdse Entziindungsprozesse. Am haufigsten betraf dies, morphologisch zum
Zeitpunkt der Untersuchung erfassbar, parallel mehrere Organe, v. a. die Leber (n = 31), die
Lunge (n = 24), die Milz (n = 22), den Darm (n = 22) und/oder die Darmlymphknoten (n = 11).
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Bei einzelnen Tieren waren zudem auch das Herz (n = 6) oder die Gebarmutter (n = 1)

involviert.

Lichtmikroskopisch konnten innerhalb der Organlasionen fir die Yersinose charakteristische,
traubenformig angeordnete Bakterien (Abbildung 46) befundet werden.

Abbildung 46 Totenkopfaffchen (Zootier), Histologie: Leber (L) mit akuten, nahezu strukturlosen
Gewebeuntergangen (Parenchymnekrosen, N), intraldsional mit Nachweis traubenférmig angeordneter, blaulich
schimmernder, kokkoider Bakterien (schwarze Sternchen), reaktiv demarkiert durch einzelne Entziindungszellen
(schwarze Pfeile); Hamalaun-Eosin-Farbung (Quelle: LAV)

Mittels der direkten, kulturellen, bakteriologischen Untersuchungen (Abbildung 47) konnten in
28 Fallen Y. pseudotuberculosis und bei vier Tieren Y. enterocolitica (siehe Tabelle 10)
isoliert werden. Kulturmorphologisch stellten sich beide Bakterienisolate jeweils auf
Blutagarplatten mit 5 % Schafblutzusatz (Abbildung 47 a, c) nach 24- bis 48-stiindiger
Bebriitung bei 37 °C und aerobem Milieu als graue, feuchte, unregelméanig runde, glanzende
Kolonien mit glatter Oberflache und ohne Hamolyse dar. Eine Unterscheidung gelang auf
dem Wasserblau-Metachromgelb-Lactose-Agar (Gassner-Agar): Y. enterocolitica zeigte
einen Farbumschlag nach blau (Lactose-positiv, Abbildung 47 b) und Y. pseudotuberculosis
nach gelb (Lactose-negativ, Abbildung 47 d).
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Abbildung 47 Bakteriologie: Nachweis von Y. enterocolitica (a, b) und Y. pseudotuberculosis (c, d) auf
Blutagarplatten mit 5 % Schafblutzusatz (a, ¢) und auf dem Wasserblau-Metachromgelb-Lactose-Agar (Gassner-
Agar, b, d) (Quelle: LAV)

Eine endgultige Erregerdifferenzierung erfolgte mit Hilfe der Massenspektrometrie (MALDI-

TOF: Matrix Assoziierte Laser-Desorption/lonisation mit Flugzeitanalyse/Time Of Flight).

Im Jahr 2021 gelangten auch sechs Tierkorper verendet aufgefundener Feldhasen zur
bakteriologischen Untersuchung, einschlie3lich zur Abklarung einer eventuell vorliegenden
Hasenpest (Tularéamie, Erreger Francisella tularensis) in das LAV. Bei zwei der sechs
eingesandten Hasen konnte eine Yersiniose (Abbildung 41), einmal mit Nachweis von Y.
enterocolitica und einmal mit Y. pseudotuberculosis, diagnostiziert werden. Keiner dieser

Feldhasen litt an der Hasenpest.

Fazit, Infektionsschutz

Da unsere Haustiere auch an einer Yersiniose erkranken kdnnen, ist jeder Tierhalterin bzw.
jedem Tierhalter anzuraten, bei Auffallen von Veranderungen im Verhalten bzw. bei
gestortem Allgemeinbefinden seines Tieres zeitnah eine Tieradrztin bzw. einen Tierarzt um
Rat zu fragen. Sowohl in der Tierhaltung als im Umgang mit Tieren sollten grundlegend zum
Infektionsschutz der Tiere und ebenso der Tierhalterin bzw. des Tierhalters, auch bei
Kontakten mit Wildtieren, Standardhygienemafinahmen eingehalten werden.
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Beim Menschen gehort die Yersiniose v. a. zu den lebensmittelbedingten Krankheiten.?® Zum
Schutz vor Infektionen sind das Durchgaren von Fleisch (v. a. Schweinefleisch) und die
konsequente Einhaltung der Kiichenhygiene bei der Speisenzubereitung zur Vermeidung

von Kreuzkontaminationen wichtig.

Vulnerable Personengruppen (Personen mit erhéhtem Risiko zu erkranken) sollten generell
auf den Verzehr roher Lebensmittel tierischer Herkunft (Schweinehackfleisch, wie Mett oder

Hackepeter) verzichten.

2 Robert Koch Institut, Infektionsepidemiologisches Jahrbuch meldepflichtiger Krankheiten fiir 2020
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6.11 Untersuchungen im Rahmen des Zoonosen-Monitorings 2021

Als Zoonosen werden von Tier zu Mensch und von Mensch zu Tier Ubertragbare
Infektionskrankheiten bezeichnet. Im Zoonosen-Monitoring werden bundesweit
reprasentative Daten Uber das Auftreten von Zoonoseerregern in Lebensmitteln,
Futtermitteln und lebenden Tieren erfasst, ausgewertet und verdéffentlicht. Gleichzeitig
werden aus dem zur Untersuchung eingesandten Probenmaterial isolierte Bakterien auf ihre
Empfindlichkeit gegeniiber Antibiotika Uberprift, um Informationen zur Resistenzentwicklung
von tier- wie auch humanpathogenen aber auch von physiologisch vorkommenden Keimen

(z. B. von Bakterien der Normaldarmflora) zu erhalten.

Das Zoonosen-Monitoring wird seit dem Jahr 2009 von den Bundeslandern im Rahmen der
amtlichen Lebensmittel- und Veterinariberwachung durchgefiihrt. Vorrangig werden
Zoonoseerreger betrachtet, die eine besondere Gefahr fiir die menschliche Gesundheit
darstellen. Dabei erfolgt die Uberwachung auf allen Stufen der Lebensmittelkette von der
Prim&rproduktion bis zum Einzelhandel.

Im Jahr 2021 stand im Bereich der Lebensmittel tierischer Herkunft die Schweine- und
Rindfleischerzeugung im Mittelpunkt der Betrachtung. Des Weiteren fanden Untersuchungen
bei Masthahnchenschlachtkorpern statt. Die Probenahme erfolgte dabei nach einem
bundesweiten Stichprobenplan, der sowohl Tierbestands- als auch Schlachthofstrukturen der
Bundeslander bericksichtigt.

Im LAV wurden vor diesem Hintergrund Proben aus Betrieben mit Mastkalberhaltung (Kot)
und aus Schlachthéfen (Masthahnchen - Halshaute; Mastschweine - Blinddarmkot und

Proben von Schlachtkérperoberflachen) bakteriologisch untersucht.

Die Zahlen der in den Tabellen zum Vergleich aufgeflihrten bundesweiten Auswertung
stammen aus dem Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL)-
Report 15.2 Berichte zur Lebensmittelsicherheit, Zoonosen-Monitoring 20194, da zum
Zeitpunkt der Erstellung dieses Berichtes die adaquaten Zahlen des Bundes fir 2021 noch
nicht vorlagen und im Jahr 2020 andere inhaltliche Untersuchungsschwerpunkte im

Zoonosenmonitoring gesetzt waren.

24 Bundesamt fiir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit, BVL-Report 15.2, Berichte zur Lebensmittelsicherheit,
Zoonosen-Monitoring 2019 (bund.de)
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1. Pravalenz von Salmonella spp.

Auffallend ist der relativ hohe Anteil von Salmonella-Nachweisen in Kotproben von gesund
geschlachteten Schweinen aus den Schlachtbetrieben (Tabelle 11). Daraus schlussfolgernd

ist das Resultat der SalmonellenbekdmpfungsmalRnahmen in den Schweinebestéanden

Deutschlands nach wie vor als unbefriedigend einzuschatzen.

Deutschland

Eigene Untersuchungen (Sachsen-Anhalt)

FroREnart Untersuchungen -

") 9 davon positiv (n) positiv (%) positiv (%)
Mastschwein SH* - 5,8 (bei 398
Kot 35 2 5.7 Untersuchungen)
Mastschwein SH* - 35 0 0 3,4 (bei 382
Schlachtkorper* Untersuchungen)

SH*: Schlachthof ' Kratzschwamm von 400 cm? Schlachtkérperoberflache

Tabelle 11 Untersuchungen zur Préavalenz von Salmonella spp. bei Schweinen

Dem gegentber steht die tendenziell geringere Nachweisrate bei den Proben von
Schlachttierkérperoberflachen. Da die Ubertragung von Salmonellen aus dem Darm auf die
Schlachtkdrperoberflache im Regelfall Ausdruck fur eine mangelhafte Schlachthygiene ist,
besteht eine direkte Abhangigkeit der Salmonella-Nachweisrate von den hygienischen
Verhaltnissen in den Schlachtbetrieben. Davon ausgehend kann die Schlachthygiene in
Sachsen-Anhalt bei einer Nachweisrate von 0 % als Giberdurchschnittlich gut eingeschatzt

werden.

2. Pravalenz von Campylobacter spp.

Die hohe Nachweisrate von Campylobacter (alle Isolate Campylobacter coli) von 82,9 % im
Kot von Mastschweinen (Tabelle 12) war zu erwarten, da Campylobacter coli zur Normalflora
des Schweinedarmes zu zahlen ist. Alle Isolate wurden dem Nationalen Referenzlabor fur
Antibiotikaresistenz beim Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) Gbergeben, um tGber die
Resistenzprufung Erkenntnisse zu Auswirkungen des Antibiotikaeinsatzes in der

Schweinehaltung auf potentiell pathogene Keime zu gewinnen.
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Deutschland

Eigene Untersuchungen (Sachsen-Anhalt)

FHoBEnaIt Untersuchungen -

") 9N Gavon positiv (n) positiv (%) positiv (%)
Mastschwein SH* - 67,3 (bei 394
Blinddarmkot 35 29 82,9 Untersuchungen)
Masthahnchen SH* - 45,3 (bei 376
Halshaut 28 10 35,7 Untersuchungen)

SH*: Schlachthof

Tabelle 12 Untersuchungen zur Pravalenz von Campylobacter spp.

Beim Masth&hnchen ist Campylobacter jejuni sehr haufig im Darm zu finden. Problematisch
kann hier die Schlachttechnologie sein, sofern beim Ausweiden der Schlachtkdrper der Darm
perforiert wird und so Campylobacter-Keime im Sinne einer Kontamination auf die
Schlachtkdrper und in die Schlachtstrecke gelangen. Der im Vergleich zu Deutschland (45,3
%) geringere Anteil (35,7 %) positiver Proben lasst bei gleicher Untersuchungsmethodik den
Schluss zu, dass die Schlachttechnologie im Bundesland geeigneter ist, den Eintrag von
Campylobacter spp. in die Lebensmittelkette vergleichsweise niedrig zu halten. Dies ist
insbesondere von Bedeutung, da Campylobacter-Enteritiden beim Menschen in Deutschland
mit ca. 46.500 nachgewiesenen Fallen im Jahr 2020 die mit Abstand haufigste
lebensmittelbedingte Erkrankung darstellte?® und der Verzehr von bzw. der Umgang mit

Geflugelfleisch im engen Zusammenhang damit stehen.

3. Pravalenz von ESBL/AmpC-bildenden und Carbapenemase-bildenden E. coli

Extended-Spectrum-Betalaktamasen (ESBL) sind bakterielle Enzyme, die ein erweitertes
Spektrum Betalaktam-haltiger Antibiotika spalten kénnen (Abbildung 48). ESBL-bildende
Bakterien sind dadurch resistent gegen Penicilline und Cephalosporine jeder Generation.

AmpC Beta-Laktamasen (AmpC) vermitteln eine bakterielle Resistenz gegen Penicilline,
Cephalosporine der zweiten und dritten Generation (jedoch nicht der 4. Generation) sowie
Cephamycine (z. B. Cefoxitin).

Carbapenemasen sind ebenfalls bakterielle Enzyme. Sie induzieren eine Resistenz gegen
Penicilline, Cephalosporine und Carbapeneme (wichtige Reserveantibiotika in der
Humanmedizin).

2 Robert Koch Institut, Infektionsepidemiologisches Jahrbuch meldepflichtiger Krankheiten fiir 2020 (rki.de)
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Abbildung 48 ESBL/AmpC-bildende E. coli auf MacConkey Agar mit Cefotaxim (Quelle: LAV)

Weil die Resistenzgene, die die Bildung der genannten Enzyme verschliisseln, sehr haufig
auf Ubertragbaren Genabschnitten liegen, kénnen sie auch zwischen verschiedenen
Bakterien derselben Art oder auch unterschiedlicher Arten ausgetauscht werden (sog.
horizontaler Gentransfer). Besonders problematisch ist, dass ,harmlose” Darmbakterien (z.
B. E. coli) die Gene fur ESBL, AmpC und/oder Carbapenemasen an krankmachende
(pathogene) Keime, beispielsweise Salmonellen, weitergeben kdnnen. Au3erdem fordert der
unkritische Einsatz von Antibiotika in der Tierhaltung wie auch in der Humanmedizin den
Austausch von Resistenzgenen zwischen den Bakterien. Die Uberwachung der Pravalenz
von pathogenen Keimen, die diese resistenzvermittelnden Enzyme besitzen, ist fir die
Festlegung von strategischen MalRnahmen zur Sicherung der therapeutischen Wirksamkeit
von Antibiotika, insbesondere der sogenannten Reserveantibiotika, bedeutend.

ESBL/AmpC-bildende E. coli waren im Blinddarmkot von Schlachtschweinen aus
konventioneller Haltung relativ h&ufig zu finden (Nachweisrate Sachsen-Anhalt und
Deutschland > 40 %; Tabelle 13). Aus Schweinefleisch, dass im Einzelhandel beprobt
worden war, betrug die korrespondierende Nachweisrate im Jahr 2019 jedoch lediglich
5,7 %. Diese Ergebnisse legen die Vermutung nahe, dass es ahnlich wie bei den
Salmonellen wahrend und nach dem Schlachtprozess zu einer vergleichsweise geringen
Kontamination der Schlachtprodukte mit (darmstandigen) ESBL/AmpC-bildenden E. coli
kommt.
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Deutschland

Eigene Untersuchungen (Sachsen-Anhalt)

gesamt

FrobEnart Untersuchungen

") davon positiv (n) positiv (%) positiv (%)
Mastschwein SH* - 49,1 (bei 391
Blinddarmkot 28 12 42,9 Untersuchungen)
Kalber zur Mast EB*
(Alter 2 - 3 Monate) 15 5 33,3 n.b.!
- Kot
Kalber zur Mast EB*
(Alter 4 - 6 Monate) 14 1 5,7 n.b.*
- Kot
SH*: Schlachthof EB*: Erzeugerbetrieb n.b.%: (noch) nicht bekannt

Tabelle 13 Untersuchungszahlen zur Prévalenz von ESBL/AmpC-bildenden E. coli

Erstmalig wurden im Jahr 2021 aus der Rinderhaltung Kotproben von Kalbern zur Mast aus
zwei verschiedenen Altersgruppen jeweils der gleichen Betriebe auf ESBL/AmpC-bildende E.
coli untersucht. Auch wenn die Probenzahl fir Sachsen-Anhalt im Vergleich zu der fur
Deutschland sehr gering war und die bundesweiten Untersuchungsergebnisse noch nicht
vorlagen, ist auffallig, dass bereits bei den sehr jungen Kalbern aus jeder 3. Kélberkotprobe
ESBL/AmpC-bildende E. coli isoliert werden konnten, wéahrend die Nachweisrate bei den
alteren Kélbern ca. 80 % geringer war. Wenn man beriicksichtigt, dass Kalber im
peripartalen Zeitraum nicht selten insbesondere aufgrund von Atemwegs- und
Durchfallerkrankungen antibiotisch behandelt werden, ist dies nicht tberraschend.
Andererseits scheint es in der weiteren Aufzucht zur Reduzierung der Belastung mit
ESBL/AmpC-bildenden E. coli zu kommen. Dies kann damit zusammenhangen, dass diese
Keime in der weiteren Aufzuchtphase ihren Selektionsvorteil verlieren, da der
Antibiotikaeinsatz tendenziell geringer wird und somit die ESBL/AmpC-bildenden E. coli

verdrangt werden.

Eine abschlieRende Einschatzung und Bewertung wird allerdings erst nach Vorliegen der

bundesweit erhobenen Daten zu diesem Untersuchungsprogramm maoglich sein.
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6.12 Nachweis von ausgewahlten bakteriellen Durchfallerregern in
Kotproben von Hunden und Katzen unter Berticksichtigung von
zoonotischen Erregern

Einleitung

Der enge Kontakt zu Haustieren wie z. B. Hunden und Katzen kann zur Ubertragung von
Bakterien fuhren, die beim Menschen krankmachend sein kénnen. Erreger, die vom Tier auf
den Menschen ubertragen werden kénnen, bezeichnet man als Zoonoseerreger. Nahezu
zwei Drittel aller bekannten humanpathogenen Erreger werden von Tieren tbertragen. Dies
geschieht vor allen durch den direkten Kontakt, wobei den Haustieren hier sicherlich eine
besondere Bedeutung zukommt. Aber auch Ubertragungen durch Lebensmittel oder
Vektoren (z. B. Micken oder Zecken) stellen Risiken dar.?

Im Nachfolgenden soll ber ausgewahlte Durchfallerreger mit z. T. zoonotischem Potenzial,
die aus Kotproben von Hunden und Katzen im LAV zwischen 2019 und 2021 isoliert wurden,

ein Uberblick gegeben werden.

Bakterielle Durchfallerreger bei Hund und Katze

Im Darmkanal von Hund und Katze gibt es massenhaft Bakterien, die dort normalerweise
vorkommen; man spricht von einem intestinalen Mikrobiom, dessen Zusammensetzung
allerdings variiert. Die Grunde dafur sind sehr verschieden. Das Alter der Tiere, die
Erndhrung oder durchgefihrte Therapien, z. B. mit Antibiotika, sollen hier nur stellvertretend
erwahnt sein. In diesem Mikrobiom kommen auch natirlicherweise Bakterien vor, die
krankmachend fir Tiere, aber auch fur Menschen sein kdnnen. Neben den zoonotischen
Erregern wie Salmonellen und thermophilen Campylobactern, stellen beim Tier bestimmte
Escherichia (E.) coli-Spezies oder Clostridium perfringens typische Durchfallerreger dar. Ob
es beim Tier zu einer Erkrankung kommt, h&ngt z. B. von der Menge der potentiellen
Krankheitserreger oder vom Immunstatus der Tiere ab. Auch eine veranderte Fitterung oder
Stress kdnnen z. B. auslésende Faktoren sein. Klinisch erkrankte Tiere zeigen meist
wassrigen bis blutigen Durchfall, immer wiederkehrenden dinnbreiigen Kotabsatz oder

Erbrechen.

26 Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) Zoonosen: Gesundheitliche Bewertung, Stand 2022
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Untersuchungsmaterial und kulturelle Anziichtung von Bakterien

Die im LAV eingehenden Kotproben von Hunden und Katzen stammen nahezu ausnahmslos
von klinisch auffalligen Tieren. Somit liegt eine gewisse Vorselektion vor. Um Bakterien
kultivieren zu kénnen, sind bestimmte Voraussetzungen wie geeignete Nahrmedien und
deren Inkubation in Brutschranken bei vorgegebenen Temperaturen und
Umgebungsbedingungen einzuhalten, da der Uberwiegende Anteil der in Frage kommenden

Erreger spezielle Anspriiche hat.

Die kulturelle Anziichtung von Bakterien erfolgt meist direkt auf festen Nahrmedien oder
vorab Uber Anreicherungsverfahren in Flissigkulturen, wie z. B. beim Nachweis von
Salmonellen. Nach unterschiedlich langen Kultivierungszeiten, die zwischen 24 Stunden
(z. B. bei E. coli) und 5 Tagen (bei Salmonellen) liegen, werden die entsprechenden
Nahrmedien beurteilt und die verdachtigen Bakterien differenziert.

Die nachfolgenden Abbildungen sollen einen Eindruck tber die Kulturmorphologie

ausgewahlter Bakterienspezies auf verschiedenen Nahrmedien vermitteln.

Abbildung 49 Bewachsene BI-Platte
Oben: rétliche Salmonellen mit Bildung von schwarzem Pigment auf XLD-Agar (Xylose-Lysin-Desoxycholat-Agar)
Unten: lilafarbene Salmonellen auf Salmonella-Brillance-Agar (Quelle: LAV)

Abbildung 50 Campylobacter jejuni auf CCDA (Charcoal Cefoperazone Deoxycholate Agar) (Quelle: LAV)
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Abbildung 51 Clostridium perfringens auf Blutager mit Neomycin-Zusatz (Quelle: LAV)

Abbildung 52 E. coli auf Blutager (links) und Gassner-Agar (rechts) (Quelle: LAV)

Die Tabelle 14 und Tabelle 15 geben einen Uberblick tiber die Ergebnisse der
bakteriologischen Kotuntersuchungen bei Hunden und Katzen im Zeitraum 2019 - 2021.
Berlcksichtigung finden hierbei vor allem Salmonellen und thermophile Campylobacter, die
typische Zoonoseerreger darstellen und E. coli-Keime sowie Clostridium perfringens-Isolate,

die als weitere Durchfallerreger bei Hunden und Katzen in Betracht kommen.
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2019 2020 2021
Salmonellen 7 2 5
thermophile
Campylobacter 12 12 13
E. coli 30 51 79
Clostridium perfringens 43 67 85
2. potenzielle 92 132 182
Durchfallerreger (%) (45,5) (52,8) (68,7)
2. unspezifischer
bakterieller Keimgehalt 110 118 83
Gesamtunter- 202 250 265
suchungszahl

Tabelle 14 Gesamtuntersuchungszahlen und Anteil nachgewiesener potenzieller Durchfallerreger aus

Hundekotproben (2019-2021)

2019 2020 2021
Salmonellen 0 0 0
thermophile
Campylobacter ° 2 3
E. coli 18 23 27
Clostridium perfringens 14 16 26
2 potenzielle 37 41 56
Durchfallerreger (%) (62,7) (45,5) (75,7)
2. unspezifischer
bakterieller Keimgehalt 22 49 18
Gesamtunter- 59 90 74
suchungszahl

Tabelle 15 Gesamtuntersuchungszahlen und Anteil nachgewiesener potenzieller Durchfallerreger aus

Katzenkotproben (2019-2021)

Jahresfachbericht 2021

Die Zahl der Einsendungen von Hundekotproben war in den letzten drei Jahren relativ stabil;

bei Katzen konnte 2020 und 2021 ein leichter Anstieg im Vergleich zum Jahr 2019
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verzeichnet werden. Der Anteil der potenziellen Durchfallerreger in den Hundekotproben
stieg von 2019 (45,5 %) bis 2021 (68,7 %) kontinuierlich an, wobei der Anteil der typischen
zoonotischen Erreger (Salmonellen und thermophile Campylobacter) relativ stabil blieb.

Ansteigende Nachweise waren bei E. coli und Clostridium perfringens zu verzeichnen.

In den Katzenkotproben waren Uber die drei betrachteten Jahre keine Salmonellen
nachweisbar; der Anteil der thermophilen Campylobacter ist mit einzelnen Nachweisen sehr
moderat. Ahnlich wie bei den Hunden nahmen die Nachweise von E. coli und Clostridium
perfringens leicht zu. Der prozentuale Anteil der Durchfallerreger bei Katzen lag mit 75,7 %

im letzten Jahr hoher als bei Hunden (68,7 %).

Salmonellen und thermophile Campylobacter als zoonotische Krankheitserreger

Campylobacter und Salmonellen stellen die beim Menschen am haufigsten vorkommenden
Durchfallerreger dar.?’ Sie kénnen auBerhalb des Wirtes, z. B. in Lebensmitteln oder Kot,

Uberleben.

Die Infektionen beim Menschen erfolgen in erster Linie Uber die Aufnahme kontaminierter
Lebensmittel. Aber auch Kot bzw. kotverschmutzte Gegensténde, wie z. B. Hunde- und
Katzentoiletten, sind mogliche Infektionsquellen.

Von besonderer Bedeutung sind die Salmonellen, die ubiquitar vorkommen. D. h. sie kénnen
sowohl bei allen Tierarten als auch in der Umgebung von Tieren und Menschen nachweisbar
sein. Dazu zahlen insbesondere S. Enteritidis und S. Typhimurim. Diese beiden Serovare

werden zugleich am haufigsten bei Salmonelleninfektionen des Menschen vorgefunden.

Bei den Hunden waren unterschiedliche Salmonella-Spezies nachzuweisen, wobei S.
Typhimurium mit 7 Isolaten und S. Ball mit 3 Isolaten am haufigsten vorkamen. S. Enteritidis

wurde nicht isoliert.

In Hundekotproben wurden im Untersuchungszeitraum insgesamt 37 Isolate thermophiler
Campylobacter nachgewiesen, bei Katzen waren es 10 Isolate. Bezogen auf die
Gesamteinsendungen von Hunde- und Katzenkotproben ist die Nachweisrate bei beiden
Tierarten jedoch vergleichbar. Als typische Spezies wurden Campylobacter coli und

Campylobacter jejuni angeziichtet.

E. coli und Clostridium perfringens als Durchfallerreger bei Hunden und Katzen

27 RKI Infektionsepidemiologisches Jahrbuch meldepflichtiger Krankheiten, Stand 2020
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Die Mehrzahl der bakteriell verursachten Durchfélle scheint durch diese Krankheitserreger

bei Hund und Katze bedingt zu sein.

E. coli kommt sowohl bei gesunden als auch bei erkrankten Tieren vor. Die Pathogenitét
kann nur durch molekularbiologische Untersuchungen anhand des Toxinbildungsvermégens
ermittelt werden. Mittels serologischer Untersuchungsmethoden gelang der Nachweis
potenziell pathogener Serovare, die auch bei anderen Tierarten (Schweinen) vorkommen.

Diese wiesen wir nur bei Hunden nach.

Bestimmte toxinbildende E. coli-Keime kénnen auf den Menschen lbertragen werden und zu
Erkrankungen fuhren (z. B. enterohamorrhagische E. coli (EHEC)). Derartige Isolate haben

wir in dem eingesandten Probenmaterial nicht nachweisen konnen.

Clostridium perfringens kann sich bei sehr proteinreicher Ernahrung im Dickdarm stark
vermehren, so dass Durchfélle nicht ausgeschlossen werden kénnen. Zudem sind diese
Bakterien in der Lage, diverse Toxine, die sogenannten Enterotoxine, zu bilden. Besonders
haufig kommt der Toxintyp A vor. Dies konnten wir sowohl in Katzen- als auch

Hundekotproben mittels spezifischer Untersuchungsverfahren nachweisen.

Fazit und Schutz des Menschen vor Infektionen

Sowohl gesunde als auch kranke Hunde und Katzen kénnen Trager von bakteriellen
Krankheitserregern sein, die z. T. fiir den Menschen als Durchfallerreger eine Bedeutung

haben kénnen. Dazu z&hlen insbesondere thermophile Campylobacter und Salmonellen.

Unsere Untersuchungen haben gezeigt, dass diese Erreger bei Hunden und Katzen relativ
selten vorkommen. Der Hauptinfektionsweg des Menschen fihrt sehr wahrscheinlich nicht
Uber den Kontakt mit diesen Tierarten, sondern vermutlich vorrangig tber die Aufnahme

kontaminierter Lebensmittel.
Anzumerken ist, dass bei Katzen keine Salmonellennachweise im Kot vorkamen.

Ob die Salmonella-Nachweise bei den Hundekotproben mit der Ern&hrung der Tiere, dem
sog. ,Barfen“ (Verfiittern von rohem Fleisch und somit Ubertragung von Krankheitserregern)
im Zusammenhang stehen kdnnten, kann nicht beurteilt werden, da uns Angaben zur

Futterung der Tiere nicht vorlagen.

Um sich selbst vor Infektionen zu schiitzen, sollten hygienische MalRnhahmen, insbesondere
grundliches Handewaschen mit Seife, nach dem Kontakt mit Haustieren oder

kotverschmutzten Gegenstanden Ubliche Routine sein.
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6.13 Haemorrhagic Bowel Syndrom beim Rind — eine sporadisch
auftretende aber meist fatal endende Erkrankung

Das Haemorrhagic Bowel Syndrom (HBS) beim Rind wird auch als Jejunales
haemorrhagisches Syndrom (JHS) oder Jejunales Hamatom bezeichnet. Die Erkrankung ist
erstmals 1991 in den USA diagnostiziert worden. Mittlerweile wurde dieses Erkrankungsbild

weltweit und auch in Deutschland beobachtet.

Dabei handelt es sich um eine akute Entziindung der Diinndarmschleimhaut mit Absterben
von Darmzellen (Nekrosen) und massiven Blutungen (Hamorrhagien) in das
Dunndarmlumen (innerer Hohlraum des Darms, der von der Darmwand umschlossen wird).
Im Ergebnis fihren groRe Mengen geronnenen Blutes und abgeldste Schleimhautreste zu
einem mechanischen Darmverschluss (lleus/Obstruktion, siehe Abbildung 53). Bei Ruptur
(EinreiBen) der geschadigten Darmwand des betroffenen Diinndarmabschnittes kann es

zusatzlich zu einer Bauchfellentziindung (Peritonitis) kommen.

Abbildung 53 Teilweise eroffnetes Stiick des Jejunums (Leerdarm) einer an HBS erkrankten Milchkuh;
Darmverschluss durch ein das Innere des Darmrohr vollsténdig verschlieRendes (lumenfillendes) Blutgerinnsel
(weilBer Stern) (Quelle: LAV)

Bei den betroffenen Tieren werden kolikartige Bauchschmerzen, Aufblahung des Bauches
(vor allem rechtsseitig), stark reduzierter Kotabsatz, Blutbeimengungen im Kot (Melana),
Stérungen des Allgemeinbefindens, starker Abfall der Milchleistung und teilweise
Untertemperatur beobachtet. Die Symptome werden haufig fehlinterpretiert und als

Labmagenverlagerung oder Fremdkdrpererkrankungen in der Praxis behandelt. Die
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Todesrate der erkrankten Tiere ist sehr hoch, die Tiere verenden meist innerhalb von 48
Stunden. Teilweise werden betroffene Tiere perakut verendet aufgefunden, ohne dass der
Halterin bzw. dem Halter klinische Anzeichen aufgefallen sind.

Die Erkrankung wird Gberwiegend als Einzeltiererkrankung bei erwachsenen Milchkihen in
der Fruhlaktation beobachtet. Das HBS wurde in Einzelfallen aber auch bei Kiihen in der
Trockenstehphase und in der spéaten Laktation sowie bei Mastrindern nachgewiesen. In der
Regel tritt die Erkrankung sporadisch auf. Es gibt jedoch einzelne Berichte, bei denen in
Betrieben mehrere Falle kurz hintereinander eingeliefert wurden, so dass hier die Frage

einer Bestandsproblematik von einzelnen Autoren diskutiert wird.28:29:3

Im Sektionsgut des LAV wurde das typische Bild des HBS in den letzten 10 Jahren (2012-
2021) bei 12 von insgesamt 455 untersuchten Rindern diagnostiziert, so dass sich das
sporadische Auftreten auch bei den von uns untersuchten Tieren widerspiegelt. Dabei waren
Uberwiegend Milchkiihe erkrankt (n = 11), von denen 10 Tiere laktierten. Genaue Angaben
zur Laktationsphase lagen nicht vor. Bei einem tragenden Tier und einem Jungbullen (7
Monate alt) wurde ebenfalls das Vorliegen eines HBS festgestellt. Das Durchschnittsalter der
betroffenen Milchklhe lag zwischen 3 bis 4 Jahren (n = 8), drei Tiere waren mit 5 Jahren, 6,5
Jahren und 9 Jahren &lter. Bei den von uns beobachteten Fallen handelte sich um
Einzeltiereinsendungen aus verschiedenen Bestanden, eine ,gehaufte” Fallzahl aus ein und

demselben Bestand lag nicht vor.

Die Atiologie und Pathogenese des HBS sind bisher nicht eindeutig geklart und werden in

zahlreichen Artikeln der Fachliteratur kontrovers diskutiert.31:32:33

In zahlreichen Féallen wird Clostridium perfringens Typ A (mit Bildungsvermogen fir die
Toxine Alpha und Beta 2) aus den betroffenen Darmabschnitten isoliert. Bei Clostridium
perfringens Typ A handelt es sich um ein anaerobes, grampositives, sporenbildendes
Bakterium, das ubiquitér im Darmkanal von Tieren und dem Menschen zu finden ist. Dem
Bakterium werden zahlreiche Erkrankungsbilder wie gastrointestinale Erkrankungen,
Lebensmittelvergiftungen und Wundinfektionen zugeschrieben. Es wird vermutet, dass sich
Clostridium perfringens Typ A inshesondere bei protein- und kohlenhydratreicher,

rohfaserarmer Ernahrung der Tiere im Darm gut vermehrt und die gebildeten Toxine zu einer

28 Dennison AC, VanMetre DC, Callan RJ, Dinsmore P, Mason GL, Ellis RP. Hemorrhagic bowel syndrome in dairy cattle: 22
cases (1997-2000). J Am Vet Med Assoc 2002; 221: 686—689.

2 Tajik K, Mohammadi GR, Rad M, Barati A. Hemorrhagic bowel syndrome in dairy cattle in Iran: a case report Iranian Journal
of Veterinary Research 2010; 11: 180-183.

30 Kirkpatrick M, Timma L, Kersting KW, Kinyon JM. Case report: Jejunal hemorrhage syndrome of dairy cattle. The Bovine
Practitioner 2001; 35: 104-16.

31 Klindworth HP. Bestandserkrankungen bei Milchkiihen durch Clostridium perfringens; Merkblatt des
Rindergesundheitsdienstes Niedersachsen. Cl perfringens EAC und HBS.pdf

32 Skuljan, NA. Dunndarmanschoppung mit koaguliertem Blut beim Rind unter Beriicksichtigung des Einflusses von Wetter auf
die Inzidenz. Dissertation LMU Miinchen, 2010.

33 Aumann DAJ. Retrospektive Analysen zu klinischen und labordiagnostischen Befunden sowie zum Behandlungserfolg und
prognostisch relevanten Faktoren bei Rindern mit Dinndarmanschoppung mit koaguliertem Blut. Dissertation LMU Munchen,
2020.
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Schadigung der Darmschleimhaut und insbesondere der Darmgefal3e mit Blutungen in die
Darmwand und nachfolgend ins Darmlumen fuhren. Weiterhin wird bei Fitterung von Silage
spekuliert, dass sich in sogenannten "Mulden/Nestern" anaerobe Bakterien (z. B.
verschiedene Clostridien-Spezies) vermehren und Toxine bilden, die dann mit dem Futter
von den Kihen aufgenommen werden und ihre Schadwirkung im Korper entfalten. Bei allen
im LAV untersuchten Tieren mit HBS wurde Clostridum perfrigens Typ A mit
Alphatoxinbildungsvermdégen in den betroffenen Darmabschnitten nachgewiesen. Eine
Bestimmung von Beta 2 Toxin ist im LAV als Untersuchungsmethode nicht etabliert, so dass
diesbezuglich keine n&here Charakterisierung der nachgewiesenen Erreger erfolgen konnte.

Neben der Schadwirkung von Clostridum perfringens Typ A wird eine Beteiligung von
Schimmelpilztoxinen (z. B. von Aspergillus fumigatus) angenommen. Dafir spricht das
gehaufte Auftreten von HBS bei Futterung von mit Schimmelpilzen belastetem Futter. Eine
Bestimmung von Schimmelpilztoxinen ist im LAV als Untersuchungsmethodik ebenfalls nicht
etabliert. Auffallig war jedoch bei 4 Tieren eine Uberwucherung der Kulturplatten des Darmes
mit Schimmelpilzen. Ob diese Beobachtung eine pathogenetische Bedeutung hat, kann nicht
abgeschatzt werden. Voraussetzungen fir eine Besiedelung des Darmes in vivo (zu
Lebzeiten) mit Schimmelpilzen durften ein geschwéchtes Immunsystem (Erkrankungen im
geburtsnahen Zeitraum), oft in Kombination mit Stoffwechselerkrankungen sein. Neben der
Futterung, die als Hauptrisikofaktor fir das Auftreten der Erkrankung zahlt, werden eine hohe
Milchleistung, lange Trockenstehzeiten, Stress sowie andere Erkrankungen (Entziindung von
Gelenken, Euter und Gebarmutter) als Grinde fur ein erhdhtes Erkrankungsrisiko

angesehen.

Ob bestimmte Wetterbedingungen ebenfalls als Risikofaktoren wirken kénnen, ist nicht
abschliel3end geklart. Ein Durchzug von Wetterfronten wird als pradisponierend fir den
Ausbruch der Erkrankung in der Fachliteratur beschrieben.®? Einzelne Autoren beobachten
eine Haufung der Erkrankung in der kalten Jahreszeit (Herbst/Winter),?83* andere
beschreiben das Auftreten von HBS Uber das gesamte Jahr hinweg.323 Auch die im LAV
diagnostizierten HBS-Falle wurden Gberwiegend im Herbst (n = 4, im Oktober - November)
und Winter (n = 4, im Dezember - Februar) festgestellt, drei Félle traten jedoch auch im
Frihjahr (n = 1; im April) und Sommer (n = 2, im Juni und Juli) auf. Inwiefern hier besondere

Witterungsbedingungen vorgelegen haben, kann im Nachgang nicht beurteilt werden.

Auch wenn es sich bei HBS per se um eine Einzeltiererkrankung handelt, kann der Tod von
guten Hochleistungskiihen fur die Tierhalterinnen bzw. den Tierhalter einen hohen
wirtschaftlichen Verlust darstellen. Eine Behandlung kommt auf Grund des perakuten

Verlaufes haufig zu spat und wird in der Fachliteratur teilweise als wenig erfolgreich

3 Godden S, Ames T, Frank R (2003) Jejunal Haemorrhage Syndrome in Adult Dairy Cows. Proceedings of the 6thWestern
Dairy Management Conference Reno. pp. 179-84
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beschrieben.?® Lediglich eine zeitnahe Laparotomie (operative Offnung der Bauchhdhle) mit
manueller Losung der Dunndarmblockade wird therapeutisch empfohlen.®® Hochdosierte
Antibiotikagaben, Infusionen und Einsatz von Entzindungshemmern sind mogliche
Therapieerganzungen. Die Impfung aller Tiere mit stallspezifischen Vakzinen gegen

Clostridium perfringens kann versucht werden.313%

Insgesamt scheint das HBS eine multifaktorielle, klinisch anspruchsvolle Erkrankung zu sein.
Eine Abklarung von perakuten Todesfallen durch eine pathologische Untersuchung ist auch
vor dem Hintergrund der Abklarung differentialdiagnostisch in Betracht zu ziehender
Krankheiten wie Salmonellose, Bovine Virus Diarrhoe (BVD-MD), Kokzidiose,
Fremdkorpererkrankungen und Erkrankungen des Labmagens sinnvoll. Das Auftreten von
HBS im Bestand sollte als Indikator fiir die Uberprufung des Futterungs- und

Haltungsmanagements gewertet werden.

3 Leitlinien zur Impfung von Rindern und kleinen Wiederkauern, StIKo Vet am FLI | Stand 01.01.2021
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6.14 Der Nationale Ruckstandskontrollplan

Erkranken Tiere in der Nutztierhaltung, ist eine Behandlung mit Tierarzneimitteln in der
Regel unverzichtbar. In der Europaischen Union durfen jedoch ausschlief3lich Praparate
zum Einsatz kommen, die von der Europaischen Arzneimittelbehorde fur eine betreffende
Tierart und einen klar bestimmten Verwendungszweck zugelassen wurden. Dabei sind
gewisse substanzspezifische Kleinstmengen von bestimmten Antibiotikartickstanden in
Lebensmitteln zulassig, die amtlich in wissenschaftlichen Studien bestimmt wurden und von
denen sich keine gesundheitlichen Risiken fur die Verbraucher ableiten lassen. Jedoch

gelten fur alle gesundheitlich relevanten Wirkstoffe gesetzlich geregelte Grenzwerte.

Das LAV tragt durch seine hochmodernen instrumentellen Analysen dazu bei, dass durch
regelmafige Kontrollen die Sicherheit der Lebensmittel standig Uberwacht und der
gesundheitliche Verbraucherschutz auf diesem Gebiet auf einem hohen Niveau gehalten

wird.

In einem EU-weit durchgefuhrten Programm, dem Nationalen Rickstandskontrollplan
(NRKP), werden verschiedene lebensmittelliefernde Tierarten und Erzeugnisse tierischer
Herkunft nach einheitlichen Maf3staben auf pharmakologisch wirksame Stoffe und
Kontaminanten untersucht. Die zu analysierende Probenzahl wird dabei auf der Grundlage
der Schlachtzahlen und der Produktionszahlen aus den gemeldeten Erzeugerbetrieben des
Vorjahres festgelegt.

Die unsachgeméal3e Anwendung von zugelassenen Tierarzneimitteln, beispielsweise eine
Uberdosierung oder das zu friilhe Schlachten nach einer Behandlung, kann dazu fiihren,
dass in den Tieren noch Rickstande der Tierarzneimittel verbleiben, die die zulassigen
gesetzlichen Grenzwerte Uberschreiten. Bei der Verarbeitung gehen diese
Antibiotikartickstéande teilweise in die Lebensmittel Gber. Es kann nicht mit Sicherheit
ausgeschlossen werden, dass dies durch den regelméRigen (Viel-)Verzehr betroffener
Lebensmittel bei bestimmten Gruppen der Bevdlkerung zu Gesundheitsrisiken oder
Gesundheitsbeschwerden fuhrt. Deshalb dirfen Lebensmittel, die aus solch belasteten

Tieren gewonnen werden, nicht in Verkehr gebracht werden.

Ein Nachweis einer Hochstmengentberschreitung bei zugelassenen Tierarzneimitteln fuhrt
zu weiteren MalRnahmen durch die Vollzugsbehdrden. Der Nachweis verbotener Stoffe
fuhrt im Regelfall zur Sperrung des Betriebes beziehungsweise dazu, dass Tiere nicht mehr
transportiert oder an andere Betriebe abgegeben werden dirfen. Betriebe, die gegen das
bestehende Recht verstoRen haben, stehen fur einen bestimmten Zeitraum unter

verstarkter Kontrolle.

168



Jahresfachbericht 2021

Untersuchungsumfang und Methodik

Im Jahr 2021 waren in Sachsen-Anhalt 3.066 NRKP-Proben gemal verbindlicher Vorgabe
des Bundesamtes fir Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit (BVL) zu untersuchen.
12 % der Proben stammten aus Erzeugerbetrieben (Mastkéalber, Mastrinder, Kiihe,
Schweine, Masthdhnchen, Lege- und Suppenhiihner, Truthhner, Enten, Fische, Wild),

88 % der Proben wurden in Schlachtbetrieben entnommen (Mastrinder, Schweine,
Masthahnchen, Lege-/Suppenhihner, Enten). Zur Untersuchung gelangten Milch, Eier und
Honig, sowie tierische Gewebe und Kdorperflissigkeiten wie Organmaterial, Blut oder Harn

und aus Erzeugerbetrieben auch Trankwasser.

NRKP-Planproben Anzahl
(Vorgabe: 3.066) (Ist)
Gesamt 3.076
davon:
Erzeugerbetrieb — Rotfleisch 101
Schlachtbetrieb - Rotfleisch 2.365
Erzeugerbetrieb - Gefliigel 150
Schlachtbetrieb - Gefligel 324
Aquakulturen 9
Milch 70
Eier 46
Kaninchen 2
Wild 5
Honig 4
Weitere untersuchte Verdachtsproben
Verdachtsproben Milch 7
Verdachtsproben Muskulatur und Niere 217

Tabelle 16 Probenzahlen NRKP 2021 und Verdachtsproben
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Abbildung 54 Tierische Organe inkl. Augen, Harn, Trankwasser, Blut, Muskulatur und Fisch als
Untersuchungsproben im Labor (Quelle: LAV)

Das Untersuchungsspektrum umfasste

¢ pharmakologisch wirksame Substanzen (Hormone, Thyreostatika, 3-Agonisten,
Antibiotika, Chemotherapeutika, Antiparasitika, Kokzidiostatika, Glukokortikoide,
Sedativa, nichtsteroidale Antiphlogistika, Farbstoffe, Schwermetalle,
Pflanzenschutzmittel und Mykotoxine) mit insgesamt 556 Einzelstoffen in 48
Prifmethoden, hauptsachlich mit den beiden Verfahren der Flussigchromatographie
gekoppelt mit Tandem-Massenspektrometrie (LC-MS/MS) und dem ELISA analysiert,

e sowie die chemisch-analytische Spezifizierung positiver Proben aus dem

mikrobiologischen Hemmstofftest (mikrobiologisches Screening im Dreiplattentest).
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Abbildung 56 links: Hochleistungsfliissigkeitschromatograph und Massenspektrometer wéhrend der Messung
einer Probenserie; rechts: Chromatogramm eines Massenspektrometers, oberer Bereich: Ansicht aller
untersuchten Stoffe, unterer Bereich: Detailansicht eines Wirkstoffs (Quelle: LAV)

Ergebnisse der Rickstandsuntersuchungen von Antibiotika und Kontaminanten
2021

Im Bereich der antibiotisch wirksamen Stoffe in Proben des NRKPs wurde 2021 eine
Hochstmengeniberschreitung festgestellt. In einer Schweineniere lag der ermittelte Gehalt
fur den Wirkstoff Amoxicillin oberhalb der Hochstmenge. Der Befund resultierte aus der
Nachuntersuchung einer im mikrobiologischen Hemmstofftest auffalligen Probe.

Weitere Befunde wurden bei Schwermetallen, Hormonen, nichtsteroidalen Antiphlogistika
und Thyreostatika erhoben.
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In der Summe war auch 2021 die Belastung der untersuchten NRKP-Proben mit
Tierarzneimittelriickstanden und Kontaminanten in Mengen, die Uber den gesetzlichen
Grenzwerten lagen, gering. 30 NRKP-Planproben fihrten zu Beanstandungen
(Beanstandungsquote 1,0 %), was etwas oberhalb des Niveaus des Vorjahres lag (2020:
14 Beanstandungen; 0,5 %).

Schwermetalle in Organen

Wie auch in den Vorjahren waren Hochstmengenuberschreitungen von Schwermetallen in
Organen von Schweinen im Jahr 2021 der haufigste Beanstandungsgrund im Rahmen des
NRKPs Sachsen-Anhalt. Die Beanstandungen wurden hier ausschlief3lich bei
Zuchtschweinen festgestellt, bei Mastschweinen wurden keine Gehalte oberhalb der
Hochstmengen ermittelt. In Summe wurden im Untersuchungszeitraum 76 Proben von

Zuchtschweinen und 64 Proben von Mastschweinen eingesendet und analysiert.

Dabei wurde die gesetzliche Héchstmenge fur Kupfer in 20 Schweinelebern tberschritten.
Sechs Schweinenieren enthielten Quecksilber oberhalb der Hochstmenge. Eine weitere

Schweineniere enthielt Cadmium Uber der Hochstmenge.

In zwei Probeneinsendungen lag ein Doppelbefund vor: in der Leber war die Hochstmenge

fur Kupfer, in der Niere die Héchstmenge fur Quecksilber Gberschritten.

Somit wurden die gesetzlichen Hochstmengen fir Schwermetalle bei den Zuchtschweinen

in 25 von 76 Proben Uberschritten, was einer Beanstandungsquote von 33 % entspricht.

Bei der Tierart Ente wurden im Rahmen der Schwermetalluntersuchungen vier
Hochstmengeniuberschreitungen festgestellt. In allen vier Proben waren die Kupfergehalte in
Lebern uberschritten. Ingesamt wurden fiinf Proben eingesendet, was einer
Beanstandungsquote von 80 % entspricht. Diese hohe Beanstandungsquote ist allerdings
nicht reprasentativ. Die funf Proben wurden gezielt als Nachproben in bereits auffallig
gewordenenen Erzeugerbetrieben entnommen. Augenscheinlich reichten die getroffenen
Malnahmen in den Betrieben noch nicht aus, um die Rickstande an Kupfer stark genug zu

reduzieren. Seitens der Behérden wurden weitere MaRhahmen angeordnet.
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Naturliche Hormone in Harnproben von Schweinen

Steroide sind hormonell wirksame Substanzen, die insbesondere bei Zuchttieren in
signifikanten Mengen auf naturlichem Weg gebildet werden. Demgegenuber kénnen die
Stoffe auch in nicht zulassiger Weise als Masthilfsmittel eingesetzt werden, weshalb im
Rahmen des NRKP gezielt auch auf diese Stoffe Uberwacht wird.

Aufgrund ihrer nicht genau vorhersehbaren hormonellen Wirkung beim Verzehr durch den
Menschen sowie nicht auszuschliel3ender Gesundheitsrisiken sind Steroidriickstande in

Lebensmitteln kritisch zu bewerten.

Bislang existieren europaweit noch keine einheitlichen Bewertungsmaf3stabe, die
Festlegung von gesetzlichen Grenzwerten wird jedoch gezielt vorangetrieben. Zu diesem
Zweck erfolgt durch die Européische Kommission eine Sammlung von Daten Uber die

naturlich vorkommenden Gehalte.

Im Jahr 2021 wurden in sieben NRKP-Proben von Schweinen Ruckstdnde von
hormonwirksamen steroidalen Stoffen nachgewiesen. In sechs Harnproben von
Mastschweinen wurden funf verschiedene Verbindungen ermittelt. Hierbei wurden nur
solche Steroide festgestellt, von denen bekannt ist, dass sie auf natlrlichem Wege Uber
den korpereigenen Stoffwechsel gebildet werden kdnnen (endogenes Vorkommen). In allen
sechs Proben war Nandrolon in Gehalten von 31 bis 351 pg/kg enthalten. Zudem wurden
eines oder mehrere der nachfolgenden Steroide in diesen Proben detektiert: beta-
Testosteron, beta-Estradol, beta-Boldenon und Epinandrolon. Auch in einer von einem
Zuchtschwein stammenden Probe wurden Steroidriickstdnde ermittelt. Der Harn eines

Zuchtschweins enthielt das endogene Steroid Epinandrolon.

Die zustandigen Veterinardmter wurden per Bericht informiert, um den Befunden
nachgehen zu kdnnen. Aufgrund derzeit noch fehlender gesetzlicher Hochstmengen
wurden die Proben nicht beanstandet. Die Ergebnisse gingen in die Datensammlung der

Europaische Behdrde fir Lebensmittelsicherheit (EFSA) ein.

Salicylsaure in Milch

In einer Milchprobe wurde Salicylsdure mit einem Gehalt von 96,6 pg/kg nachgewiesen.
Salicylsaure kann in verschiedenen Anwendungsformen als Tierarzneimittel oder als
Euterdesinfektionsmittel bei Milchkihen eingesetzt werden. Euterdesinfektionsmittel
mussen von der Bundesanstalt fur Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin (BAuA) zugelassen

sein.
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Salicylsaure kommt des Weiteren auch nattrlich als Pflanzenhormon in Kartoffelpflanzen,
Mais und weiteren Obst- und Gemisesorten vor und dient dabei der Abwehr von Erregern.
Uber das Futter ist eine Anreicherung von Salicylsaure in der Milch méglich.

Laut Verordnung (EU) Nr. 37/2010%¢ ist firr reine Salicylsaure und fur viele Salicylate keine
Ruckstandshochstmenge erforderlich. Kommt Salicylsdure jedoch als Tierarzneimittel in
Form von Aluminium-Salicylat zum Einsatz, darf nach Verordnung (EU) Nr. 37/2010 eine
Héchstmenge von 9 ug/kg nicht berschritten werden.

Eine Kontrolle im Betrieb ergab keine Hinweise auf eine vorschriftswidrige Behandlung. Der
aulRergewohnlich hohe Rickstandsgehalt an Salicylsdure wurde dem BVL zur

Datensammlung mitgeteilt.

Thiouracil im Plasma eines Mastschweins
Eine Plasmaprobe eines Mastschweins wies einen Gehalt an Thiouracil von 7,4 pg/kg auf.

Thiouracil ist ein thyreostatischer Stoff und nicht fur die Anwendung bei

lebensmittelliefernden Nutztieren zugelassen.

Die Verfutterung von Pflanzen der Familie Brassicacaeae (Kreuzblitengewéchse, z. B.
Raps) kann jedoch ebenfalls zum Nachweis von Thiouracilkonzentrationen im Plasma
fuhren. Wissenschaftliche Studien belegen, dass Thiouracil-Gehalte grof3er 10 ppb nicht mit
einem naturlichen Ursprung auf Grund einer solchen Verunreinigung in Zusammenhang
gebracht werden kdénnen. Jedoch lag der ermittelte Gehalt in der Probe im Bereich, der
durch Ruckstande aus dem Futter moglich ist. Bei der vorliegenden Probe konnte eine semi-
endogene Bildung aus dem Tierfutter deshalb nicht ausgeschlossen werden. Eine
Nachbeprobung im Erzeugerbetrieb wurde empfohlen, um einen illegalen Einsatz von
Thyreostatika zur Mastforderung zu identifizieren.

3 VERORDNUNG (EU) Nr. 37/2010 DER KOMMISSION vom 22. Dezember 2009 tber pharmakologisch wirksame Stoffe und
ihre Einstufung hinsichtlich der Riickstandshdchstmengen in Lebensmitteln tierischen Ursprungs, verdffentlicht im Abl. 2010 L15
S.1
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Abbildung 57 Thiouracil

Abbildung 58 Rapsfeld (Quelle: LAV)
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6.15 Untersuchung von Verdachtsproben von Muskulatur und
Nieren hinsichtlich des nicht rechtskonformen Einsatzes von
pharmakologisch wirksamen Stoffen

Gesetzlicher Hintergrund

Werden bei amtlichen Kontrollen zur Uberwachung der rechtskonformen Anwendung von
Tierarzneimitteln VersttRe gegen gesetzliche Bestimmungen festgestellt, sind nach EU-
Recht und nationalem Recht Vollzugsmaflinahmen einzuleiten, um die Missstande zu
beheben.

Dazu hat die amtliche Tierarztinnen bzw. der amtliche Tierarzt im Falle des Verdachtes einer
nicht rechtskonformen Verwendung von Tierarzneimitteln unter anderem anzuordnen, dass
Proben zum Nachweis von Rickstanden nicht zugelassener Stoffe oder von nicht den

Vorschriften geman angewendeten zugelassenen Stoffen genommen werden.

Kommt es zu einer Uberschreitung von festgelegten Riickstandshéchstmengen fir
pharmakologisch wirksame Stoffe und somit zu einem Verstol3 gegen bestehende
Rechtsvorschriften, fihrt die zustédndige Behorde alle erforderlichen Maflinahmen durch oder
veranlasst Untersuchungen, die sie in Bezug auf die betreffende Feststellung als
zweckmalRig erachtet. Dies kann Untersuchungen jeglicher Art im Ursprungs- oder
Herkunftsbetrieb der Tiere umfassen, einschlie3lich Kontrollen von Tieren oder Tierpartien.
Zudem konnen Verbringungsverbote fir noch in der Aufzucht befindliche Tiere erlassen
werden. Schlachtpartien kdnnen solange fir die Vermarktung gesperrt werden, bis eine

amtliche Laboruntersuchung die Unbedenklichkeit der Schlachtprodukte bescheinigt.

Untersuchungen im LAV

Im Jahr 2021 mussten die Schlachtproben zweier Erzeugerbetriebe durch amtliche
Untersuchungen kontrolliert werden, bei denen sich durch Vor-Ort-Kontrollen der Verdacht
auf nicht vorschriftsgemafe Anwendung von Tierarzneimitteln ergeben hatte. In einem
Bestand waren 22 Nachproben auf Antibiotika aus der Gruppe der Tetracycline zu

untersuchen.

Hierfr wurden Muskulatur und Nieren der fraglichen Schlachtschweine mit dem hoch
empfindlichen Messverfahren Fluissigchromatographie mit Massenspektrometrie-Kopplung
(LC-MS/MS) auf Ruckstande dieser Wirkstoffe analysiert. Die Laboruntersuchungen wiesen
keine Antibiotika-Rlckstande in den Schlachtpartien nach, so dass diese darauf in Verkehr

gebracht werden konnten.
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In einem zweiten Fall wurden Uber einen mehrwdchigen Zeitraum hinweg Schlachtpartien
eines Betriebes auf das Vorhandensein des Beta-Laktam-Antibiotikums Amoxicillin mittels
LC-MS/MS-Verfahren kontrolliert. Als Probenmaterial wurden Muskulatur und Nieren der
Schweine untersucht. Die Untersuchungen mussten sehr zeitnah nach dem Probeneingang
im Labor erfolgen, da Amoxicillin einem raschen Abbau im Schlachtgewebe unterliegt.

Insgesamt gelangten so 195 Proben zur Nachuntersuchung.

Auch in diesem Fall wurde durch die Untersuchungen die Riickstandsfreiheit der Proben
festgestellt. Die Schlachtpartien konnten aufgrund dessen fur die Vermarktung freigegeben

werden.
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7 Arbeitsschutz

7.1 Ein Dauerthema — Ashest auf Baustellen

Im Zuge von Umgestaltungsmafinahmen sollte ein Gebaudekomplex zurtickgebaut werden.
Die Wohnblocke mit den geschatzten Auf3enmaf3en 100 m mal 12 m mal 15 m wurden in der
DDR als Typenbau (P2 Ratio) errichtet und umfassen 6 Aufgdnge mit 4 Obergeschossen. Im
Vorfeld der Arbeiten fand ein Vor-Ort-Termin beziglich des geplanten Ruckbaus der o. g.
Gebaude statt. Daran nahmen Mitarbeiter der Eigentiimerin, des Architektenbiiros, des
Abbruchunternehmers, des Umweltamtes und des LAV teil. Ziel ist es, in solch einer
Vorbesprechung aufkommende Fragen zu klaren. Das LAV priift vor allem die Malihahmen
zur Gewahrleistung von Sicherheit und Gesundheit der Beschéftigten bei der

BaumalRnahme.

Auf Nachfrage zu erfolgten Untersuchungen der Materialien des Baukoérpers sowie der
verwendeten Bauprodukte verwies der Vertreter des Bauherrn auf umfangreiche
Uberprufungen bei bereits zuriickgebauten Gebauden. Im Gebaude seien keine Schadstoffe

mehr.

An einigen Fugen der Fassade schienen bereits Sanierungen durchgefiihrt worden zu sein.
Zur Klarung wurde eine Materialprobe einer Fugenmasse am o. g. Gebaude vom LAV
entnommen. Der Abbruchunternehmer sicherte zudem die Uberpriifung der Dacheindeckung
auf den moglichen Asbestgehalt zu. Die Materialprobe der Fugenmasse wurde in der
Messstelle des LAV untersucht. Die durchgefihrte rasterelektronenmikroskopische
Untersuchung einschlie3lich Rontgenmikroanalyse brachte zum Vorschein, dass es sich bei
dem Material um eine fest gebundene asbesthaltige Kittmasse (Morinol) handelte. Das
Ergebnis wurde unverziiglich in einem Schreiben an den Bauherrn geleitet. Zudem erfolgte
der Hinweis auf die gesetzlich verankerte Mitwirkungspflicht des Bauherrn gegentiber dem
Auftragnehmer bei der Erkundung / Informationsgewinnung hinsichtlich méglicher
Gefahrstoffe auf der Baustelle, insbesondere beim Vorliegen von Asbest.

Zwei Monate spater wurde die Baustelle gemeinsam von Berufsgenossenschatft (BG) Bau
und LAV kontrolliert. Bei komplexen Bauprojekten werden gegebenenfalls gemeinsame
Arbeitskreise zur Begleitung der Bauvorhaben gebildet bzw. gemeinsam Kontrollen

durchgefihrt.

Auf der Baustelle arbeiteten zum Zeitpunkt der Kontrolle Beschéftigte einer Abbruchfirma.
Das Objekt wurde begangen und in Augenschein genommen. Ein Beschaftigter der
Messstelle des LAV nahm an auffalligen Stellen Materialproben fur die Analysen. Zu den

Verdachtsstellen gehdrten augenscheinlich Fugendichtbander an der Aul3enfassade, die
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gegebenenfalls asbesthaltigen Fugenkitt (Morinol) Gberdeckten. Des Weiteren wurde im
Gebaude augenscheinlich asbesthaltiger Fugenkitt zur Befestigung von Kabelleisten und
Turzangen in jeder Wohneinheit verwendet. So fiel der Verdacht auf mogliche asbesthaltige
Trennwénde (Asbestzementplatten) auf dem Balkon, die teilweise ausgebaut oder noch
vorhanden waren. Es erfolgte eine Probenahme der Dachpappe (Verdacht auf PAK
[Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe] und Asbest) der Dachhaut, bzw. hinter der
Abschlussleiste der Dachhaut am Luftungsschacht wurde ein verdachtiger Fugenkitt zur
Abdichtung der friheren Dachhaut genutzt. Zugleich wurden die Unterlagen vor Ort
kontrolliert und die Beschaftigten der Abbruchunternehmen auf die moglichen Fundstellen
von Asbest hingewiesen.

Die Proben der Verdachtsstellen wurden in der Messstelle analysiert. Mit Hilfe der
rasterelektronenmikroskopischen Untersuchung einschlie3lich Réntgenmikroanalyse wurde
in allen Proben Asbest nachgewiesen. Es erfolgte die Einstellung der Arbeiten auf der
Baustelle, da offenkundig bisher keine vollstéandige und reprasentative
Schadstoffuntersuchung zum Vorhaben durchgefiihrt wurde. Die zusétzlich festgestellten
Schadstoffvorkommen in den Geb&uden veranlassten den Bauherren nun, einen Gutachter
mit der Schadstoffuntersuchung zu beauftragen. Es wurden verschiedene Schadstoffe am
Abbruchobjekt festgestellt. Kritisch war insbesondere das aul3erst umfangreiche Auftreten
von asbesthaltigen Kitten und Klebern in den Wohneinheiten zu sehen sowie sei hach dem
Gutachter ,die Existenz weiterer Schadstoffe an verdeckten Stellen nicht auszuschlieRen.
Auch kdnnen beim Abriss weitere bisher unerkannte Schadstoffe zu Tage treten. Bei

Verdacht sollte dies Uber eine entsprechende Analyse geklart werden.*.

Daraufhin wurden alle Beteiligten Gber den neuen Sachstand informiert. Auf der Baustelle

ruhten die Arbeiten am Abrissobjekt Giber Monate.

Bei einer spateren routinemafigen Baustellenkontrolle im Aufsichtsgebiet wurde auf der
Baustelle festgestellt, dass die Abbrucharbeiten am Objekt fortgefiihrt wurden, ohne die
Schadstoffe zuerst zurtickgebaut zu haben. Zur Feststellung des Sachverhaltes wurde die
Messstelle durch das LAV hinzugezogen. Es erfolgte eine Probenentnahme auf der
Baustelle an der AuRenfuge (Fugenkitt) an der durchgefiihrten Abbruchfront des Objektes.
Bei dem Material handelte es sich nach rasterelektronenmikroskopischen Untersuchung
einschliel3lich Rontgenmikroanalyse um einen asbesthaltigen Fugenkitt (Morinol), siehe
Abbildung 59.

Somit konnte unverzuglich nachgewiesenen werden, dass der Abbruch mittels Bagger
durchgefuhrt wurde, ohne dass vorher die Morinolfugen entfernt wurden. Es erfolgte eine

Untersagungsverfigung zur Einstellung des Abbruchs des Objektes auf der Baustelle bis die
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ordnungsgemale Entfernung des vorhandenen Morinols (asbesthaltige Material) im Aul3en —

und Innenbereich durchgefihrt ist.

Morinol-Fugenkitt

Rasterelektronenmikros-
kopische Aufnahme von
- 2L e : : : Asbestfaserbiindeln bei

100 ym  VergréBerung= 250 X Signal A= CZBSD Arbeitsabstand = 11.6 mm Hochsp. = 20.00 kV w 250-facher

Abbildung 59 Asbestfund bei Abbrucharbeiten und elektronenmikroskopischer Nachweis (Quelle: LAV)
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Eine Woche spéter fand ein informelles Treffen der Beteiligten statt. Das LAV wies darauf
hin, dass alle Arbeiten an Asbest eine Straftat darstellen und nur durch eine
ordnungsgemalie vollstandige Anzeige der Abbrucharbeiten bzw. der Ruckbau
asbesthaltiger Materialien aus einem Objekt erfolgen kann. Diese Anzeige lag nicht vor. Es
konnte keine Ubereinkunft zum Sachverhalt gefunden werden.

Der Abbruchunternehmer legte gegen die Untersagungsverfiigung Rechtsmittel ein.
Aufgrund des Eilverfahrens fand die Verhandlung vor Ort auf der Baustelle drei Wochen
spater statt. Nach Er6ffnung des Verfahrens konnten Klager und Beklagte jeweils ihre Sicht
auf die Dinge erlautern. Es wurde sich zwischen den Parteien darauf geeignet, hier einen
praktikablen Ansatz zu wahlen. Der Unternehmer verpflichtete sich eine ordnungsmafige
Anzeige beim LAV einzureichen. Hierzu gehdren hinreichende Arbeitsplane,
Gefahrdungsbeurteilung, welche SchutzmaRnahmen fir die Arbeiterinnen und Arbeiter
vorgesehen sind sowie das zeitliche Regime vom Abbruch und Entfernung des Asbestes in
den definierten Bauabschnitten. Es sind die Arbeitsabléufe zu beschreiben (und hinterher
einzuhalten) damit die Geféahrdung der Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmer sowie die
Gefahrdung der Umwelt und Umgebung beurteilt werden kdnnen bzw. eine effektive
Uberprufung der MaBnahmen moglich ist. Dies wurde durch das LAV kontrolliert.

Zum gesetzlichen Auftrag des LAV gehort es, die Menschen und die Umwelt vor schéadlichen
Beeintrachtigungen von Gefahrstoffen zu schiitzen. In Bezug auf Asbest kommt dieser
Aufgabe eine besondere Bedeutung zu. Asbest zahlt zu den besonders gefahrlichen
krebserzeugenden Gefahrstoffen der Kategorie 1 A mit entsprechend nachgewiesener
Wirkung beim Menschen, z. B. Asbestzementplatten mit bis zu 15 % Chrysotilasbest. Setzen
sich Asbestfasern in der Lunge fest, kbnnen daraus ggf. todlich verlaufende Krankheiten wie
Lungen-, Kehlkopf- und Brustfellkrebs entstehen. Die Erkenntnis, dass ein ,kontrollierter
Umgang“ Uber den gesamten Lebenszyklus von Asbestprodukten nicht zu gewahrleisten ist,
fuhrte im Jahr 1995 zu einem vollstandigen Verbot der Herstellung, Vermarktung und
Verwendung von Asbestprodukten in Deutschland. Deshalb wird Asbest wegen seiner
aul3erordentlichen Gefahrlichkeit sukzessive aus dem Wirtschaftskreislauf genommen und
einer ordnungsgemalen Entsorgung zugefuhrt, da nur so die Gefahr endgultig beseitigt
werden kann. Es wird davon ausgegangen, dass noch tber 35 Millionen Tonnen
asbesthaltige Materialien in Deutschland verbaut sind. Schatzungsweise wird jéhrlich eine
Millionen Tonnen asbesthaltiger Abfall erzeugt, der aus Ruickbau und Abbruchmaf3nahmen
stammt. Auch das Bundesarbeitsministerium (BMAS) weist darauf hin, in einem Viertel aller
vor 1993 errichteten Gebaude ist Asbest verbaut. Etwa 650.000 Beschaftigte in Deutschland
sind aktuell oder in der Vergangenheit Asbest ausgesetzt, insbesondere bei Abriss oder
Umbaumafinahmen in Geb&duden. Der Umgang mit Asbest ist bis heute oft fahrlassig bzw.

die Gefahren von Asbest werden unterschatzt. Dies spiegelt sich in den hohen Zahlen der
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Berufserkrankungen wider und in den jahrlich etwa 1.600 Toten infolge von berufsbedingten
Erkrankungen, weil diese Beschaftigten asbesthaltigen Stauben ausgesetzt waren.
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7.2 ,,Arbeitsschutz — Aber nur mit lhnen!“ - Die Ausbildung zu
Gewerbereferendaren und Gewerbeoberinspektoren im LAV

Was macht eigentlich ein Aufsichtsbeamter in der Arbeitsschutzverwaltung Sachsen-
Anhalts? Und wie lernen Aufsichtspersonen eigentlich ihr Handwerk? Wer eignet sich fir

diesen Beruf?

Die Téatigkeit als Gewerbeaufsichtsbeamter ist ungemein spannend und vielfaltig. So vielfaltig
sogar, dass an dieser Stelle nicht alle Inhalte aufgezahlt werden kdnnen. Zusammenfassend
l&sst sich jedoch sagen, dass wir alle Vorschriften Giberwachen, welche sich mit der
Sicherheit und dem Gesundheitsschutz der Beschaftigten im Land Sachsen-Anhalt
befassen. Das heil3t, Arbeitgeberinnen und Arbeitgeber sowie Arbeithehmerinnen und
Arbeitnehmer werden umfassend beraten und unterstitzt, aber auch kontrolliert und — wenn
notig — sanktioniert, falls gesetzliche Vorgaben nicht eingehalten werden. Zudem werden
auch Dritte, wie Verbraucherinnen und Verbraucher oder Patientinnen und Patienten, durch
die Arbeit der Gewerbeaufsicht geschitzt — zum Beispiel, wenn es um die Sicherheit von
Spielzeug, elektrischen Geraten oder Medizinprodukten geht. Da dies auf den
verschiedensten Rechtsgebieten geschehen muss, ist es nur folgerichtig, dass
Aufsichtsbeamte eine umfassende Ausbildung in all diesen Themengebieten genielRen

sollten.

Hinzu kommen nattirlich auch methodische und soziale Fahigkeiten und Kenntnisse, welche
fur die Arbeitsschutzverwaltung unentbehrlich sind: Teamfahigkeit und
Kommunikationsgeschick, Eigenstandigkeit und Problemlosekompetenz,
Durchsetzungsvermogen und Uberzeugungskraft gehoren dazu. Nicht zu vergessen ist
hierbei das zentrale Handwerkszeug eines Aufsichtsbeamten: ein umfangreiches und
verlassliches Wissen zum Verwaltungs- und Ahndungsrecht, welches es ihm erméglicht, die

ihm zur Verfiigung stehenden Werkzeuge angemessen einzusetzen.

Es ist also nachvollziehbar, dass all diese Fertigkeiten und Kompetenzen erworben und
geschult werden muissen. Dies geschieht in Sachsen-Anhalt innerhalb eines 18- bzw. 24-
monatigen Vorbereitungsdienstes. Hier werden geeignete Bewerberinnen und Bewerber als
Gewerbereferendarinnen und Gewerbereferendare sowie Gewerbeoberinspektorinnen und
Gewerbeoberinspektoren in einer vielseitigen theoretischen und praktischen Ausbildung
qualifiziert. Nach dem erfolgreichen Bestehen der Prifung ist anschlieBend eine Ubernahme

in das Beamtenverhaltnis auf Probe vorgesehen.

Aber wie lauft die Ausbildung nun genau ab? Und wer eignet sich, den Vorbereitungsdienst

fur die Laufbahnen in der Arbeitsschutzaufsicht zu beginnen? Geeignet sind erst einmal alle
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Bewerberinnen und Bewerber, welche die Voraussetzungen fur eine Beamtenlaufbahn
erfillen, also beispielsweise die Staatsangehdrigkeit eines Mitgliedsstaates der
Europaischen Union besitzen und die uneingeschrénkte gesundheitliche Eignung zur
Erfullung der erforderlichen Tatigkeiten verfigen. Zudem mussen sie — sofern sie sich auf
eine Laufbahn der Laufbahngruppe 2, 1. Einstiegsamt (ehemals gehobener Dienst)
bewerben — einen Bachelorabschluss oder einen vergleichbaren Abschluss vorweisen
konnen. Fir die Laufbahngruppe 2, 2. Einstiegsamt (ehemals héherer Dienst) ist ein Master-
oder vergleichbarer Abschluss notwendig. Fur welche Laufbahn sich die Bewerberinnen und
Bewerber am Ende auch entscheiden mégen — es muss sich bei der entsprechenden
Studienrichtung um eine fir den Arbeitsschutz geeignete handeln. Hiermit sind vor allem
technische oder naturwissenschatftliche Studienrichtungen gemeint, aber auch
sozialwissenschaftliche oder wirtschaftswissenschaftliche Hintergriinde kénnen
bertcksichtigt werden. Wichtig ist, dass sich die Interessenten mit den Aufgaben der
Arbeitsschutzbehorde identifizieren kénnen, Spall am Umgang mit Menschen haben und
eine hohe Motivation mitbringen, die Arbeitsbedingungen in verschiedensten wirtschaftlichen

Branchen stetig zu verbessern.

Auf Grundlage dessen, was die Bewerberinnen und Bewerber bereits mitbringen, vermittelt
die Ausbildung im Vorbereitungsdienst nun die wesentlichen Fertigkeiten fur die Arbeit als
Gewerbeaufsichtsbeamtin bzw. Gewerbeaufsichtsbeamter. Zum einen wird in zahlreichen
Kursen und Seminaren das notige Fachwissen vermittelt, welches die Aufsichtspersonen
spater brauchen werden. Hier blickt Sachsen-Anhalt Giber seinen Horizont hinaus. Egal, um
welche Fachthemen es sich handelt: Strahlenschutz oder Gefahrstoffrecht,
Arbeitsstattenrecht oder Ergonomie, Anlagen- und Produktsicherheit oder sozialer
Arbeitsschutz. Die theoretische Ausbildung erfolgt zusammen mit den Bundeslandern
Sachsen, Thiringen, Berlin, Brandenburg, Mecklenburg-Vorpommern, Schleswig-Holstein
und Bremen in einem Ausbildungsverbund. Dieser Zusammenschluss ermdglicht es uns, die
fachliche und padagogische Expertise aller Lander gemeinsam zu nutzen und somit ganz
nah am aktuellen Stand der Technik zu bleiben. Gleichzeitig bekommen die Teilnehmerinnen
und Teilnehmer der Lander die Méglichkeit, sich auch Uber die Landesgrenzen hinaus zu
vernetzen, sowie Kontakte zu kniipfen, welche noch lange nach den bestandenen Prifungen
Bestand haben. Auch der Ausbildungsverbund selbst — genauso wie das LAV — arbeitet stets
daran, die fachliche und didaktische Qualitat der Aushildung zu verbessern und das Angebot

beispielsweise auch um Online-Kurse und virtuelle Lerngruppen zu erweitern.

Sind die Anwarterinnen und Anwarter sowie Referendarinnen und Referendare mal nicht im
Rahmen der theoretischen Ausbildung unterwegs, werden sie in ihrer Ausbildungsstelle in
alle Aufgaben und Ablaufe einbezogen. Sie sind Teil des Teams und lernen somit ihre

zukunftigen Tatigkeiten sowie ihre Kolleginnen und Kollegen besser kennen. So erfahren sie,
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wie es ist, im Rahmen eines Arbeitszeitantrags Nachforderungen zu stellen, bei einer
Betriebsrevision der Gespréchspartnerin bzw. dem Gesprachspartner auf den Zahn zu
fuhlen oder fur eine Unfalluntersuchung die notwendigen Informationen und Beweismittel zu
begutachten. Hierbei haben sie Einblick in nahezu alle Bereiche von Wirtschaft und
Verwaltung: sei es in Krankenh&user oder Kindergéarten, in Giel3ereien oder Kfz-Werkstatten,
in Labore oder auf Baustellen — tiberall ist die Arbeitsschutzbehdrde préasent. Was immer der
Tag auch bringt, es wird nicht langweilig. Und hier erfahren die zuktinftigen Kolleginnen und
Kollegen sofort, wie bedeutsam die Tatigkeit in der Arbeitsschutzaufsicht ist und wie
nachhaltig sie die Sicherheit und Gesundheit der Beschaftigten in Sachsen-Anhalt

mitgestalten kénnen.

Als Arbeitsgeber kann das LAV dartber hinaus mit einer Reihe von attraktiven Vorteilen
punkten und braucht sich hinter Unternehmen der freien Wirtschaft nicht zu verstecken: ein
regelmafiges, sicheres Gehalt mit diversen Zuschlagen, aber ohne Sozialabgaben,
geregelte Arbeitszeiten, welche eine gute Vereinbarkeit von Beruf und Privatleben
ermdglichen, 30 Tage Urlaubsanspruch im Jahr, ein moglichst regionaler Einsatz an einem
der funf Standorte des LAV, an welchem eine jeweils individuelle Betreuung durch erfahrene
Ausbilderinnen und Ausbilder erfolgt, die Mdglichkeit zum mobilen Arbeiten,
gesundheitsférderliche MaRnahmen fir die Beschéftigten, eine insgesamt kurze Dauer des
Vorbereitungsdienstes, eine eigenstandige und verantwortungsvolle Tatigkeit und vieles

mehr.

Von 2009 bis 2021 haben nun schon liber 50 neue Gewerbeaufsichtsbeamtinnen und
Gewerbeaufsichtsbeamte auf diese Weise ihren Weg zum LAV gefunden. Und jedes Jahr
sollen neue Kolleginnen und Kollegen dazukommen, um den Arbeitsschutz in Sachsen-

Anhalt weiter voranzubringen.
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7.3 Schwerpunktkontrollen in der Fleischwirtschaft durch das LAV

Ausgangslage

Schon vor dem sprunghaften Anstieg von Corona-Infektionen in deutschen Schlachthéfen
stand der unzureichende Arbeitsschutz und die dadurch verursachte hohe Anzahl von
Arbeitsunféllen in dieser Branche in der offentlichen Kritik. Auch in Sachsen-Anhalt sind die
Arbeitsbedingungen in der Fleischindustrie immer wieder Anlass fur Negativschlagzeilen und
Nachfragen seitens der Politik gewesen. Um diesen Mangel zu beheben, hat die
Bundesregierung das Arbeitsschutzkontrollgesetz auf den Weg gebracht. Mit In-Kraft-Treten
des Gesetzes am 1. Januar 2021 dirfen nun im Kerngeschéft — dem Schlachten und der
Zerlegung von Fleisch (siehe Abbildung 60) — nur noch Arbeithehmerinnen und
Arbeitnehmer des eigenen Unternehmens eingesetzt werden. Demnach ist in diesen
Bereichen der Einsatz von Werkvertrags- als auch Leiharbeitnehmerinnen und
Leiharbeitnehmer nicht mehr moglich. Fir Versté3e gegen dieses Verbot sind
entsprechende Bul3geldtatbestdnde vorgesehen. Fir das Fleischerhandwerk soll dieses
allerdings nicht gelten, deshalb sind Betriebe mit weniger als 50 Beschéftigten hiervon
ausgenommen. Darlber hinaus hat in der Fleischindustrie die Aufzeichnung der Arbeitszeit
nun elektronisch zu erfolgen. Auf diese Weise wird den erheblichen Versto3en im Bereich
des Arbeitszeitrechts Rechnung getragen und somit ist die Durchfiihrung von
Arbeitszeitkontrollen durch das LAV effektiver moglich. Um die Arbeitsbedingungen in der
Fleischwirtschaft zu verbessern, wurden im Jahr 2021 umfassende Kontrollen in den

Unternehmen der Fleischindustrie durchgefiihrt.

Abbildung 60 Bearbeitung von Schweinen in einem Zerlegebetrieb (Quelle: Tdnnies Zerlegebetrieb GmbH)
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Vorgehensweise

Gegenstand der Uberwachungsaktion waren alle Betriebe der Fleischindustrie mit einer
Beschaftigtenzahl von mehr als 50 Personen sowie die dort tatigen Nebenbetriebe
(Werkvertrags- und Leiharbeitsfirmen). Das LAV kontrollierte im Zeitraum Juli bis September
2021 insgesamt 20 Unternehmen. Der Schwerpunkt der Revisionen lag auf der Uberpriifung

der Arbeitsschutzorganisation als auch des Arbeitszeitrechts.

Ergebnisse

Die Geeignetheit der Arbeitsschutzorganisation wurde anhand den ,,Grundsatzen der
behordlichen Systemkontrolle” (LV 54)3 in 20 Unternehmen mit ca. 5.560 Beschaftigten
Uberpruft. Dabei wird das Vorhandensein und das Funktionieren einer systematischen
Arbeitsschutzorganisation hinsichtlich ihrer Eignung im Sinne des 8§ 3 Arbeitsschutzgesetz
(ArbSchG) kontrolliert. Ein besonderer Stellenwert wird dabei der Organisation der
Gefahrdungsbeurteilung im Betrieb eingerdumt. Die Gefahrdungsbeurteilung ist das zentrale
Element im betrieblichen Arbeitsschutz. Sie ist die Grundlage fiir ein systematisches und
erfolgreiches Sicherheits- und Gesundheitsmanagement.

Von den 20 kontrollierten Betrieben konnte die Arbeitsschutzorganisation in der
abschlieenden Gesamtbewertung bei 14 Betrieben (70 %) als geeignet, bei 5 Betrieben
(25 %) als teilweise geeignet und bei lediglich einem Betrieb (5 %) als ungeeignet eingestuft
werden (siehe Abbildung 61).

87 Landerausschuss fiir Arbeitsschutz und Sicherheitstechnik (LASI)-Veréffentlichung 54, Herausgabedatum: Marz 2011
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Arbeitsschutzorganisation

m geeignet
u teilweise geeignet

nicht geeignet

Abbildung 61 Gesamtbewertung der Arbeitsschutzorganisation der revidierten Betriebe

Die festgestellten Mangel waren u. a. unvollstandige und nicht mehr aktuelle
Gefahrdungsbeurteilungen, fehlende Benennung und Fortbildung von Verantwortlichen
(Ersthelfer, Brandschutzhelfer), fehlende Unterweisungen, fehlende Vorsorgekarteien gemaf
der Verordnung zur arbeitsmedizinischen Vorsorge (ArbMedVV), fehlende Prifnachweise fir
Arbeitsmittel und das Nichttragen von Gehdrschutz im Larmbereich.

Die umfassende Kontrolle der Arbeitszeiten erfolgte in 20 Unternehmen der Fleischindustrie.
Hier wurden die Arbeitszeitnachweise von insgesamt 1.868 Beschaftigten fur einen Zeitraum

von mindestens 2 Monaten des aktuellen Kalenderjahres ausgewertet.

Nach Prifung der Arbeitszeitunterlagen konnten in insgesamt 14 Betrieben geringfiigige als
auch gravierende Verstol3e gegen das Arbeitszeitgesetz festgestellt werden. Am haufigsten
wurde die werktagliche Hochstarbeitszeit von 10 Stunden Uberschritten. Weitere Mangel
waren die Unterschreitung der Pausen- und Ruhezeiten, unzulassige Sonn- und

Feiertagsarbeit sowie die Nichtgewahrung von Ersatzruhetagen.

Verwaltungsmalnahmen

In den Betrieben, bei denen die Arbeitsschutzorganisationen nur teilweise geeignet oder
ungeeignet ist bzw. VersttRe gegen das Arbeitszeitgesetz (ArbZG) zu verzeichnen waren,
wurden die Arbeitgeber dazu veranlasst, Malinahmen zur Verbesserung zu treffen. Je nach

188



Jahresfachbericht 2021

Art, Schwere und Haufigkeit der festgestellten Arbeitsschutzméngel und nach Abwagung der
Verhéaltnismafigkeit wurden u. a. Bu3geldverfahren eingeleitet, Besichtigungsschreiben mit
Beseitigungsaufforderung und Fristsetzung verfasst als auch die festgestellten Mangel
mundlich gegeniiber dem Arbeitgeber beanstandet. Darliber hinaus erfolgte die Abforderung
weiterer Arbeitszeitnachweise, welche ausgewertet wurden. Bei gravierenden Verstolien

wurden Bul3geldverfahren eingeleitet.

Ausblick

Die Fleischindustrie ist im Hinblick auf die Einhaltung arbeitsschutz- und
arbeitszeitrechtlicher Regelungen eine Risikobranche, die im offentlichen Fokus steht und
einer regelmaRigen Uberwachung bedarf. Deshalb werden auch zukiinftig die
Arbeitsschutzorganisation sowie die Arbeitszeiten in den Betrieben kontrolliert, in denen
gravierende VerstoRRe festgestellt wurden. Dies dient zum einen der Nachkontrolle
angeordneter MaRnahmen als auch der Gewahrleistung einer regelmaRigen Uberwachung

dieser Branche.
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7.4 Strahlenschutz — aus der nichtalltaglichen Arbeit

Immer wieder kommt es bei Wertstoffhéfen, Schrotthandlungen, Reststoffverwertungen und
Mullverbrennungseinrichtungen im Rahmen der Anlieferung der entsprechenden Materialien zu

radioaktiven Funden.

Zur Verhinderung des unbemerkten Eintrages von radioaktiven Stoffen bzw. Kontaminationen
im angelieferten Material werden Eingangskontrollen durchgefuihrt. Bei der dafir eingesetzten
Technik kommen entweder Handdetektoren oder Portalmessanlagen, sog. ,Einfahrtsportale®,
zum Einsatz. Durch letztere fahren die kompletten Fahrzeuge zur Bestimmung der
Gammaortsdosisleistung (y-ODL) an den AulR3enseiten der Fahrzeuge. Der Messwert wird
zunéchst in cps (counts per second) ausgegeben. Bei Uberschreitung eines voreingestellten
Schwellwertes (entspricht <100 nSv/h; hierbei wird der Nulleffekt auf Grund meteorologischer
Schwankungen zunéchst nicht bertcksichtigt) erfolgt eine Handvermessung in 1 m Abstand von

der FahrzeugauRenflache zur Groblokalisierung und Bestimmung der y-ODL.

Bei einem ,Ereignis” (y-ODL = 100 nSv/h uber Nulleffekt) handelt es sich um einen Fund nach
§ 168 Abs. 1 Strahlenschutzverordnung (StrlSchV). Dementsprechend ist eine Mitteilung an die
zustandige Behorde, in Sachsen-Anhalt das LAV, verpflichtend. Diese trifft die Entscheidung zur

weiteren Verfahrensweise im Einvernehmen mit dem Landesamt fir Umweltschutz (LAU).
Warum erfolgen solche Kontrollen?

Diese Kontrollen sind notwendig, um bspw. bei der Verbrennung eine Freisetzung von
Radionukliden in die Luft zu vermeiden. Eine Kontrolle erfolgt z.B. durch das Monitoring des
LAU. Weiterhin ist die Schlacke frei von Kontamination zu halten.

Kontaminierter Metallschrott bzw. Schrott, der radioaktive Stoffe enthalt, wird von den

weiterverarbeitenden Metallhitten nicht angenommen.

Die ,,Quellen® dieser Funde stammen Uberwiegend aus privaten Haushalten, aber auch aus

Firmenaufldsungen oder Bausubstanzabrissen und —sanierungen.

Beispielhaft fur haufigere Funde seien genannt: ,Gesteinssammlungen® aus den
Bergbaugebieten Erzgebirge/Vogtland (aus Haushaltauflésungen), Radium-Trinkbecher,

Radium-Kompressen, Leuchtzifferfarben, med. Vorlagen (Windeln).

Die Ursachen fir das Auftauchen solcher Funde sind dabei vielschichtig. Die ,Entsorgenden®
sind sich Uberwiegend nicht bewusst, was sie da in den Abfall werfen. Radioaktive Strahlung ist

nicht sichtbar, nicht horbar, nicht riechbar.
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Bei den Funden der vergangenen Jahre aus Haushalten konnte Gberwiegend eine bewusste

Handlung ausgeschlossen werden.

Die Ermittlung des Verursachers ist bei Funden im Reststoffmill auf Grund der Durchmischung
meist nicht mehr moglich, da eine Charge dieses Mills bis zu 70 m3 umfasst.

Zunachst wird bei einem Fund die ortliche Herkunft der Charge ermittelt. Hieraus lasst sich
teilweise auf Grund von Erfahrungen bereits eine Eingrenzung der zu erwartenden Ursache fur

die festgestellte Dosisleistung ableiten.

Bedingt durch die geographischen Gegebenheiten liegt die natirliche Umgebungsaktivitét z. B.
im Erzgebirge oder Vogtland hoher als in Mitteldeutschland. Dies hat zur Folge, dass bei
Chargen aus diesen Gebieten bereits Gesteinsbrocken zu einer Alarmausldsung in

Mullverbrennungsanlagen fiihren kénnen.

Vor der Entscheidung, eine Charge zu separieren, erfolgt &uRerlich eine Lokalisation mittels

Stabsonde und nachfolgend die Bestimmung des Nuklides mittels Gammaspektrometrie.

Dies ist entscheidend fur die weitere Vorgehensweise. Handelt es sich dabei um ein Nuklid aus
der medizinischen Anwendung (I-132; Tc-99m) wird in Abh&ngigkeit der Aktivitat und des
Nuklides Uberwiegend auf eine Separierung verzichtet. Hier ist der Schutz des Personals vor
einer moglichen Infektion auf Grund des humanmedizinischen Abfalls zu berlcksichtigen. Die
Chargen verbleiben dann am Fundort, bis die Aktivitat unter die gesetzlichen Freigrenzen

gesunken ist (red.: Abklingen). Danach erfolgt die reguléare Entsorgung.

Vereinzelt ist zur Verursacheridentifikation (Charge entstammt laut Beférderungspapieren einer
medizinischen Einrichtung) eine Separierung med. Abfalls notwendig. Dann sind zusatzliche

besondere Schutzmalinahmen notwendig.

Im Falle der Entscheidung zur Separierung ist dann die gesamte Charge kleinteilig zu
untersuchen. Kontaminierte Materialien bzw. radioaktive Quellen sind zu separieren und zur
Entsorgung/Lagerung an die Landesammelstelle abzugeben, die Reststoffe freizumessen. Bei
einem Volumen von bis zu 70 m3 ist das eine anspruchsvolle Tatigkeit fur die beteiligten

Personen.

Nachfolgend einige Beispiele fir Funde der vergangenen Jahre:
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Abbildung 63 kontaminierte Leitung im Schrott (Quelle: LAV)
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«"

Abbildung 65 Fluginstrumente mit radiumhaltiger Farbe (Quelle: LAV)
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Abbildung 67 Medizinisches Material und Windeln, im Ergebnis 2 Sacke! der gesamten Charge (Quelle: LAV)
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7.5 ,iImmer der Nase nach“ - Bericht Uber die Arbeit der Messstelle
zum Thema Beurteilung der Innenraumluftqualitat an
Arbeitsplatzen.

Trotz Corona-Pandemie und der Mdglichkeit zum Homeoffice machen die
Innenraumprobleme in Gebauden des 6ffentlichen Dienstes wie Gerichten,
Stadtverwaltungen, Schulen, Kindergarten, Instituten, Landesverwaltungen usw. auch im
Jahre 2021 einen wesentlichen Teil der Raumluftmessungen in der Messstelle des LAV aus.
Ausloser fur Beschwerden sind meist chemische Gertiche und die in dem Zusammenhang

gesehenen gesundheitlichen Beschwerden.

Auch 30 Jahre nach der Wiedervereinigung kampfen wir in den Gebauden mit Altlasten
(Teerpappen, phenolischer Kleber, Asbest, usw.), aber auch mit den geruchlichen und
gesundheitsgefahrdenden Folgen nach Sanierungen (emissionsreiche Bauprodukte,

Wechselwirkung der Bauprodukte, falscher Einbau usw.).

Seit dem Urteil des Europdaischen Gerichtshofs 2016 unterliegt die Priifung der Bauprodukte
nicht mehr dem Deutschen Institut fir Bautechnik, sondern ist in der Muster-
Verwaltungsvorschrift Technische Baubestimmungen (MVV TB) geregelt. Damit sollte
verhindert werden, dass das Anforderungsniveau an die Bauprodukte in Deutschland

sinkt. Der Hersteller hat anhand eines Prifzertikates die Einhaltung der Anforderungen an
das Bauprodukt nachzuweisen. Aktuelle Falle zeigen die Schwierigkeiten der Bauherren
beim Anfordern sowie bei der Beurteilung dieser Prifzertifikate. Die Bauprodukte wie z. B.
Bodenbelage werden tblicherweise vom Grof3handel bezogen, Prufzertifikate sind meist
nicht vorhanden, kdnnen dem aktuellen Produkt nicht eindeutig zugeordnet werden, der
Hersteller des Produktes ist nicht erkennbar und/oder das Prifzertifikat kann vom Eink&ufer

nicht beurteilt werden.

Hinzu kommt, dass kleine Baumaflinahmen bei Sanierungen im offentlichen Dienst, wie z. B.
die Erneuerung des FuRbodenbelages Uber Zeitvertrage mit Firmen erfolgt und eine

Baubetreuung durch die zustéandigen Behdrden nicht gewahrleistet werden kann.

Durch Messungen in diesem Bereich auf der Grundlage der Arbeitsstattenverordnung konnte
nicht nur den Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmern geholfen werden, sondern Sachsen-
Anhalt konnte seine Erfahrungen dem Ausschuss fur gesundheitliche Bewertung von
Bauprodukten (AgBB) zur Verfugung stellen. Hier wird das Wissen genutzt, um far
Deutschland die Prifung der Bauprodukte perspektivisch zu verbessern, da die derzeitigen

Bauprodukte oft nicht mit unseren Ansprichen an energetisch gute Geb&dude harmonieren.
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Aufgrund dieser bekannten Probleme, die bundesweit festzustellen sind, hat das
Umweltbundesamt (UBA) ein Forschungsvorhaben mit dem Titel ,Zusammenhang zwischen
Bauproduktemissionen und Innenraumluftqualitét: Experimente in Referenzprifraumen und
numerische Simulation“ ins Leben gerufen. Die Laufzeit des Vorhabens betragt 36 Monate.
Ziel des Projektes ist es, den Kenntnisstand tber das Zusammenspiel verschiedener

chemischer Produktemissionen in ausgestatteten Innenraumen zu erweitern.

Die Bearbeitung der Messauftrage ist komplex und zeitaufwendig. Folgende Arbeitsschritte

gehéren dazu:

o Vorermittlung (Checkliste zu Ermittlung der Beschwerden, Gebaudedaten usw.)
¢ Analyse der vorhandenen Unterlagen (alte Messungen, Aussagen der Betriebsarztin bzw.
des Betriebsarztes oder Sicherheitsfachkraft, Eingrenzung der moglichen Ursachen usw.)
o Messplanung (Musterrdume, Ablauf, Organisation, Auswahl der Messtechnik)
¢ Raumluftmessung und Beratung am Messtermin
e Analytik im Labor
e Auswertung der Messergebnisse
e Erstellung des Prifberichtes mit konkreten Empfehlungen unter Bertcksichtigung der
Arbeitsstattenverordnung
¢ Je nach Ergebnis und Beratungsbedarf der Arbeitgeberin bzw. des Arbeitgebers kann die
Nachbetreuung folgenden Umfang umfassen:
- Unterstiitzung bei der Ursachenfindung (Materialuntersuchungen,
Sanierungshinweise, weitere Vorgehensweise)
- Beratung mit der Arbeitgeberin bzw. dem Arbeitgeber, der
Sicherheitsfachkraftin bzw. der Sicherheitsfachkraft, Betriebsarztin bzw.
Betriebsarzt, Unfallkasse zur weiteren Verfahrensweise
- Vorstellen der Messergebnisse vor den Arbeitnehmerinnen bzw.
Arbeitnehmern, da die Innenraumprobleme oft zu groRen Angsten um die
Gesundheit und zu psychischen Fehlbelastungen bzw. Flucht in die Krankheit

fuhren.
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Abbildung 68 Beispiel fur Materialuntersuchungen - Kernbohrung und Steinholzestrich als Quelle fir phenolische
Verbindungen (Quelle: LAV)

Beispiel:
Beschwerde:

Arbeitnehmerinnen bzw. Arbeithehmer beschweren sich tiber den Geruch sowie Uber

gesundheitliche Beschwerden wie Brechreiz im Buro.

Ergebnis:

Durch die Messstelle des LAV erfolgten Raumluftmessungen. Als Ursache fir die

Beschwerden wurden Naphthalin und Naphthalin-dhnliche Verbindungen festgestellt.

Diese Stoffgruppe ist immer ein Hinweis auf das Vorhandensein von teerhaltigen
Bauprodukten wie Feuchtigkeitssperren, Dachpappen, Klebern oder Anstrichen mit Teer
oder Karbolineum. Als eine Ursache kam das Flachdach tber dem Biro in Frage. Es war zu
erkennen, dass das Dach mehrfach ausgebessert wurde, sich das Wasser staute, es Risse
und Buckel gab. Uber die Dachkonstruktion war nichts bekannt.

Die Messergebnisse fuhrten gemaf Arbeitsstattenverordnung zu weiteren Mal3nahmen, die
durch das LAV veranlasst wurden und die dem Schutz der Beschéftigten dienten. Hinweise
zur weiteren Vorgehensweise wurden dem Arbeitgeber mitgeteilt.
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Sanierung:

Der Landesbetrieb Bau- und Liegenschaftsmanagement Sachsen-Anhalt (LB BLSA)
veranlasste daraufhin umfangreiche Baumaf3nahmen und berichtete tber die festgestellten
Ursachen:

Zuerst wurde der Verschluss der offenen Bitumennahte auf dem Flachdach veranlasst. Als
das zur Verschlimmerung der Probleme im darunterliegenden Buro fihrte, wurde das Dach
komplett saniert. Dabei stellte sich heraus, dass es sich um eine ehemalige, Uberbaute
Terrasse mit einem umfangreichen Aufbau (12 Schichten) handelte, der unter anderem
teerhaltige Bauprodukte enthielt. In solchen Bauprodukten befinden sich sogenannte
polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffen (PAK), die geruchsintensiv und
krebserzeugend sind. Aufgrund der Durchfeuchtung fanden sich diese Stoffe auch in der
Schittung wieder.

Leider kam es nach der Dachsanierung im darunterliegenden Raum zu keiner deutlichen
Verbesserung, so dass dieser Raum entkernt wurde. Dabei fanden sich Stahlrohre, die
wabhrscheinlich friher der Terrassenentwéasserung dienten und nun vermutlich durch Bildung
von Kondenswasser zur weiteren Durchfeuchtung der Wéande fuhrte. Weiterhin wurden im
Fubodenbereich Teerkork und alte Elektroleitungen gefunden, die eine Teerummantelung
enthielten. Teerkork diente friiher als DA&mmschicht von Terrassen und Balkonen. Der
Einbau an dieser Stelle lasst Fragen zur friiheren Nutzung offen. Eine Dokumentation von

Umnutzungen und Umbauten war friiher nicht Gblich.

An diesem Beispiel sieht man, dass die Ursache oft komplex ist und umfangreiche

Baumal3nahmen zur Folge haben kann.

Innenraumprobleme, insbesondere in Schulen und Kindergéarten, verstarken sich oft durch

unzureichende Luftungsmdglichkeiten. Hier dient als Indikator die Kohlendioxidkonzentration.

Obwohl das UBA die Anforderungen an Liftungskonzeptionen in Gebauden fir
Bildungseinrichtungen bereits 2017 nochmals in einem Leitfaden vergffentlicht hat, werden
die meisten Schulen in Sachsen-Anhalt noch immer ohne funktionierendes Liftungskonzept
gebaut. Dabei wurde wissenschaftlich nachgewiesen, dass eine Fensterliftung allein nicht in
der Lage ist, unter Gewdahrleistung einer angemessenen Temperatur und ohne
Zuglufterscheinung ganzjahrig die Anforderung von 1000 ppm als Mittelwert einer
Unterrichtsstunde zu erfillen. Das UBA empfiehlt eine Konzeption bestehend aus
Grundliftung tber mechanische Liftungsanlagen und Zusatzliftungsmaoglichkeit tber

Fenster in den Pausen (hybride Liftung).
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Die Corona-Pandemie hat uns nun noch einmal verdeutlicht, dass der fachgerechte Einbau
emissionsarmer Bauprodukte genau wie das richtige Luftungskonzept in den Schulen und
Kindergéarten ein wichtiger Teil der Raumlufthygiene sind.

In den Bauantragen fur Schulen, die durch unsere Gewerbeaufsicht bearbeitet werden, findet
man meist kein Liftungskonzept wie das UBA es fordert, sondern ,kreative* Lésungen wie
man das mit Fensterliftung regeln kénnte. So wurde in einem Bauantrag ein
Fensterkippwinkel von 20° angegeben, um die entsprechende Luftwechselzahl zu erreichen.
Ein Kippwinkel von 20° bedeutet eine Fenstertffnung von 43 cm (siehe Abbildung 69), die

technisch nicht existiert und auch nicht machbar ist.

H=1,24 m (a)
B=1,13m
Kippwinkel 20° (B)

Kosinussatz: b?=2a?(1-cos (B))
b=0,431m

Abbildung 69 Berechnung der Fensterdffnung (Quelle: LAV)

Bei Messungen in alten Schulen trifft man manchmal auf alte, meist nicht funktionierende
Luftungssysteme (siehe Abbildung 70), Uber deren Reaktivierung man jetzt wieder
nachdenkt. Laftung und Hygiene in Schulen wurde bereits 1858 durch Herrn von Pettenkofer
thematisiert und war lange Bestandteil verschiedener Verfigungen und Bauordnungen.
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Abbildung 70 Luftungskanéle auf dem Dachboden

Des Weiteren mussten 2021 Kommunen und Landkreise im Rahmen der Bekdmfung des
neuartigen Coronavirus zur Anschaffung von mobilen Raumluftreinigern oder
Kaltvernebelungsanlagen mit Bioziden, deren Einsatz in Schulen fur einen bessere Raumluft
sorgen sollen, beraten werden. Es wurden diesbezuglich verschiedene Stellungnahmen,
aufbauend auf den Empfehlungen des Umweltbbundesamtes (UBA) und der Bundesanstalt

fur Arbeit erarbeitet und Beratungen durchgefinhrt.

Es bleibt festzustellen, dass trotz aller Bemihungen Innenraumprobleme weiterhin ein nicht
zu unterschatzendes Thema im Arbeitsschutz bleiben werden. Ein zunehmendes
Gesundheitsbewusstsein und die Sensibilitédt der Menschen machen dieses Thema zu einer
komplexen Aufgabe.
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7.6 Betrieb von Medizinprodukten: Inspektionsschwerpunkt im
Bereich HNO und Gyndakologie

Im Jahr 2021 bildet die Kontrolle der Medizinprodukte-Betreiberverordnung im
niedergelassenen Bereich einen zentralen Schwerpunkt der Uberwachung. Der Fokus lag
auf den Fachrichtungen HNO und Gynékologie. Die Inspektionen orientieren sich an den
Arbeitsgruppe Medizinprodukte (AGMP)-Formblattern und gliederten sich in im Wesentlichen
in die Teile zum Betrieb von medizinisch-elektrischen Geraten (Formblatt ,Betrieb
Medizinprodukte®) sowie zur hygienischen Aufbereitung von Medizinprodukten (Formblatt

,Grundmodul Hygienische Aufbereitung MP®):

Bei der Uberpriifung zum Betrieb der medizinisch-elektrischen Gerate wurden Priifprotokolle
zur Sicherheitstechnischen Kontrolle (STK) nach § 11 der Medizinprodukte-
Betreiberverordnung, zur Messtechnischen Kontrolle (MTK) nach § 14 der Medizinprodukte-
Betreiberverordnung, zur Prifung der elektrischen Sicherheit sowie Wartungsprotokolle in
der Tiefe gepruft. Zu Teilen bestand bei den Betreibern ein erheblicher Aufklarungs- und
Beratungsbedarf, welche Prifungen fir welche Gerate durchzufiihren sind. So hauften sich
neben dem vollstédndigen Fehlen von Prifungen auch systematische Mangel bei der
Umsetzung der Prifpflichten. So beispielsweise:

¢ die Anwendung von falschen Prifvorschriften bei der Prifung,
e Prifer erfillten nicht die notwendigen Voraussetzungen oder

¢ Abwesenheit der notwendigen Mess- und Prifmittel bei der Prifung.

Insbesondere flr STK-pflichtige Gerate fehlten im groReren Umfang Prifungen, die Gber den
Prufumfang der elektrischen Sicherheit hinausgehend vorgesehen sind. Im Rahmen einer
strukturierten Méangelauswertung Uber 30 exemplarisch herangezogene Inspektionen in
HNO-Praxen hinweg entfielen 19% der Mangel in diesen Bereich. Insbesondere die STK-
pflichtigen Elektrochirurgiegerate tragen hier zum deutlichen Mangelaufkommen bei. Die
sonstigen Méangel beim Betrieb von Medizinprodukten, betreffen mit 8 % oft die allgemeinen
Anforderungen an das Betreiben von Medizinprodukten im Sinne von § 4 der
Medizinprodukte-Betreiberverordnung oder sind formaler Natur wie etwa das Fehlen des

Bestandsverzeichnisses.

In einem Fall wurde ein Medizinprodukt der Klasse llb vorgefunden, welches keine CE-
Kennzeichnung besal? und nicht die erforderlichen Voraussetzungen fur den europaischen
Markt erfillte. Hier bestatigte sich der Verdacht, dass es aus dem nicht-europaischen Markt
unberechtigt eingefiihrt und in Betrieb genommen wurde. Das Verfahren wurde an die

Staatsanwaltschaft abgegeben.
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Mangel in HNO-Praxen

= Sonstiges

» elektrische Sicherheit

22 Aufbereitung

Abbildung 71 Méangelverteilung bei 30 Inspektionen in HNO-Praxen

Der Hauptanteil der Mangelpunkte entfiel mit 73% auf die Uberprifung der hygienischen
Aufbereitung von wiederverwendbaren Medizinprodukten. Im Rahmen der Inspektion wurden
zunachst die mit der Aufbereitung betrauten Personen gebeten, die praktische Durchfiihrung
der Aufbereitung zu beschreiben.

Der Vergleich der beschriebenen Aufbereitungsschritte mit den im Anschluss eingesehenen
Aufbereitungsfestlegungen der Praxis offenbarte in vielen Féllen eine zentrale Schwéche des
Aufbereitungssystems:

Der festgelegte Aufbereitungsprozess wurde nicht konsequent eingehalten.
Die fur die Aufbereitung notwendige Dokumentation besteht aus

e Einstufung der aufzubereitenden Medizinprodukte,
e Standardarbeitsanweisungen,
e (Einzel-)Prozessvalidierung und

e Freigabe.
Bei der oben genannten Stichprobe wurden in 57 % der untersuchten HNO-Praxen

Aufbereitungsprozesse vorgefunden, die nicht dem aktuellen Kenntnisstand entsprachen. Im
gynékologischen, wie auch im HNO- Bereich wurden nicht validierbare
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Aufbereitungsmethoden wie beispielsweise die Sterilisation mit Heil3luftsterilisatoren
angetroffen.

Die Gesamtverteilung der Mangel in der hygienischen Aufbereitung sind in Abbildung 72
dargestellt.

Mangel in Bezug auf die Aufbereitung in HNO-Praxen

10

® nach
Herstellerangaben

= Validierung

® nachvollziebarer
Erfolg

= Risikobewertung

= Reihenfolge
Aufbereitung
Aufbereitungszubehor

bauliche
Voraussetzungen

Abbildung 72 Verteilung der mit der hygienischen Aufbereitung in Bezugstehenden Mangel in 30 HNO-Praxen

Besondere Aufmerksamkeit galt der praktischen Umsetzung der Aufbereitung von
Medizinprodukten, die in Kérperhohlen eingefiihrt werden und dann sehr zeitnah fir eine

erneute Anwendung an der Patientin bzw. am Patienten wieder bereitgehalten werden

mussen, wie z.B. Endoskope im HNO-Bereich oder transvaginalen Ultraschallsonden im
gynékologischen Bereich.

Abbildung 73 mangelhaft aufbereitetes und zur Patientenbehandlung bereitgehaltenes Endoskop (Quelle: LAV)
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In verschiedenen Fallen bestand zur Sicherheit der Patientinnen und Patienten die
Notwendigkeit, die Abstellung der festgestellten Mangel anzuordnen. Die Umsetzung der
getroffenen Anordnungen wurde zeitnah durch engmaschige Nachinspektionen begleitet.
Zudem bestand in einem Fall ein Straftatverdacht, worliber die Staatsanwaltschaft informiert

wurde.
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7.7 Beitrag zur Sicherheit von technischen Produkten durch
Marktlberwachung

Das LAV ist in Sachsen-Anhalt zustandig fur die Uberwachung des Marktes bei Produkten,
die dem Produktsicherheitsgesetz (ProdSG) sowie den Verordnungen der Européischen
Union Uber die Sicherheit von perstnlichen Schutzausrustungen und Gasgeraten

unterliegen. Diese Aufgabe beinhaltet

o Kontrollen durchzufihren, um zu prifen, ob derartige Produkte bei ihrer Verwendung
sicher sind,

und, sofern Mangel festgestellt werden,
o Malnahmen zur Beseitigung der Méngel zu initiieren oder zu treffen.

Dabei wird — abhangig vom Anlass — zwischen reaktiver und aktiver Marktliberwachung

unterschieden.

Im Rahmen der aktiven Marktiberwachung fihrte das LAV wahrend des Berichtsjahrs

mehrere Aktionen durch, und zwar bei

¢ Masken und Handschuhen zum Schutz vor Ansteckung mit dem neuartigen Coronavirus,
e elektromotorisch unterstitzten Fahrradern (sogenannten Pedelecs 25),

o ferngesteuertem Flugspielzeug sowie

e Netzsteckdosen-Nachtlichtern.

Die Netzsteckdosen-Nachtlichter wurden neben Unterlagen-Uberpriifungen und einfachen
physischen Kontrollen durch das LAV auch Laborprifungen unterzogen. Mit den
Laborprifungen beauftragte das LAV eine externe Prifstelle. Von den 24 kontrollierten
Netzsteckdosen-Nachtlichtern unterschiedlicher Typen bestanden 12 Stuick die
Laborprifungen nicht. Sie wiesen Herstellungsmangel auf, die elektrische und/oder
thermische Gefahren zur Folge hatten. Das LAV setzte sich in Zusammenarbeit mit weiteren
Marktiiberwachungsbehdrden in Deutschland und anderen Staaten der Europaischen Union
unter anderem dafir ein, dass die Netzsteckdosen-Nachtlichter, die ein hohes Risiko

darstellten, von den verantwortlichen Wirtschaftsakteuren vom Markt genommen wurden.

Aber auch durch Unterlagen-Uberprifungen und einfache physische Kontrollen wurden

Mangel an Produkten aufgedeckt. Beispielsweise zeigten die Kontrollen bei einem
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ferngesteuerten Flugspielzeug, dass selbst ein namhafter Spielzeughersteller mangelhafte
Produkte auf dem Markt bereitstellte. Zu seinem Multikopter eines bestimmten Typs besal} er
keine EG-Baumusterprufbescheinigung einer notifizierten Konformitatsbewertungsstelle der
Européaischen Union, obwohl der Multikopter wegen seiner relativ groRen Masse nach der
Verordnung lber die Sicherheit von Spielzeug (2. Verordnung zum ProdSG)
baumusterprufpflichtig war. Als der in einem anderen Bundesland anséassige Hersteller mit
dem marktiberwachungsbehordlichen Prifergebnis konfrontiert wurde, sicherte er

betreffende KorrekturmalRnahmen zu.

Mit der reaktiven Marktiiberwachung sorgte das LAV durch die Bearbeitung der

eingegangenen Hinweise auf Sicherheitsmangel an Produkten, die im Berichtsjahr vor allem
von Zollamtern in Sachsen-Anhalt, Behodrden anderer Bundeslander und aus der

Bevolkerung kamen, ebenfalls fur Produktsicherheit.

Der reaktiven Marktiiberwachung wird auch folgender nicht alltdglicher Vorgang zugeordnet:
Im Mai 2021 erhielt das LAV ein Schreiben von einem Rechtsanwalt aus Hamburg. In
diesem Schreiben teilt der Rechtsanwalt mit, dass sein Mandant beabsichtigt,
deutschlandweit einen Sicherheitsmangel an 324 von ihm hergestellten landwirtschaftlichen
Maschinenanlagen kostenlos fir die Verwender zu beseitigen. Erkannt wurde der
Sicherheitsmangel wahrend der Untersuchung eines tddlichen Arbeitsunfalls, der sich in
Irland ereignete. Der Sicherheitsmangel war die primére Unfallursache. Das Schreiben
sandte der hamburgische Rechtsanwalt an das LAV, weil ein Vertriebspartner des
Maschinenherstellers auch in Deutschland, genauer gesagt in Sachsen-Anhalt, tatig ist. Das
LAV erstellte daraufhin im internetgestiitzten Informations- und Kommunikationssystem der
Europaischen Kommission fir die Marktiberwachung (ICSMS) einen Datensatz und
unterrichtete die Bundesanstalt fir Arbeitsschutz und Arbeitsmedizin, die Zentralstelle der
Lander fur Sicherheitstechnik sowie alle infrage kommenden Marktiiberwachungsbehérden
in Deutschland Uber den Sachverhalt. AuRerdem wurden den Kolleginnen und Kollegen der
Arbeitsschutziiberwachung alle notwendigen Informationen und fachlichen Erlauterungen zur
Betriebssicherheit bei der Beseitigung des Sicherheitsmangels an den 9 in Sachsen-Anhalt

errichteten landwirtschaftlichen Maschinenanlagen gegeben.
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7.8 Arbeits- und Gesundheitsschutz im zweiten Jahr der SARS-CoV-
2-Pandemie

Wie bereits im Jahr 2020 nahm die Aufsicht bezlglich der betrieblichen Umsetzung der
SARS-CoV-2-ArbeitsschutzmalRnahmen einen grof3en Stellenwert im Rahmen der
Tatigkeiten des LAV ein. Im ersten Halbjahr wurde die in 2020 etablierte Aufsichtsstrategie
fortgesetzt und damit einhergehend das Thema der betrieblichen Pandemiepravention bei
der Durchfuhrung der zahlreichen Aul3endienste priorisiert. Neben der Erreichung von
guantitativen Zielvorgaben durch eine flachendeckende Aufsicht tGber alle Wirtschaftsklassen
galt es weiterhin, die Aufsichtstatigkeit zielgerichtet durchzufiihren. Dies wurde
beispielsweise durch eine Auswahl von zu kontrollierenden Betrieben erreicht, bei denen
viele Beschaftigte auf ggf. engen Raum zusammenarbeiten miissen (z. B.
fleischverarbeitende Betriebe mit FlieRbandtétigkeit, Call-Center, Anlagengrof3stillstande der
chemischen Industrie) bzw. Betriebe bei denen die standardisierten SchutzmalZnahmen wie
Kontaktreduzierung, Einhaltung des Mindestabstandes oder Einsatz von Mund-Nasen-
Schutz nicht vollumfanglich zum Tragen kommen kénnen (z. B. Zahnarzt- oder HNO-Arzt-
Praxen). Ebenso wurden systematisch drtliche und branchenspezifische

Infektionsschwerpunkte ausgewertet und in die Auswahl der Betriebsstatten aufgenommen.

Im weiteren Verlauf des Jahres wurden die Kontrollen zu den SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzmaflinahmen dann in die systematischen Kontrollen der
Arbeitsschutzorganisation von Betrieben integriert. Typische Kontrollpunkte wie die
Durchfiihrung der Gefahrdungsbeurteilung sowie die Organisation der Unterweisung von
Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern wurden in diesem Zusammenhang konkret auf das Thema

des betrieblichen Infektionsschutzes bezogen.

Insgesamt fanden im Jahr 2021 fast 2.900 AuRendienste unter Durchfiihrung des
Kontrollpunktes der SARS-CoV-2-ArbeitsschutzmalRnahmen statt. Die Kontrollen gingen in
mehr als 700 Fallen mit einem an den Arbeitgeber gerichteten Mangelschreiben sowie in
einigen Fallen mit einer verwaltungsrechtlichen Anordnung der durchzufihrenden

MalRnahmen einher.

Im April 2021 beteiligte sich das LAV an einer bundesweiten Schwerpunktprifung im
Bauhaupt- und Baunebengewerbe. Die Kontrollen erfolgten in Zusammenarbeit zwischen der
Finanzkontrolle Schwarzarbeit (FKS) des Hauptzollamtes Magdeburg und dem LAV. Dabei
wurden neben allgemeinen Regelungen des Arbeitsschutzes die Einhaltung der SARS-CoV-
2-Arbeitsschutzverordnung in Verbindung mit der SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel auf

Baustellen in Halle, Magdeburg und Dessau-Rof3lau tberpriift.
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Zusatzlich zum Arbeitsschutz sind die Tatigkeiten der Marktiiberwachung zu nennen. In 2021
erfolgte eine Aktion zur Kontrolle von FFP2- sowie medizinischen Masken und Handschuhen
in Apotheken. Diese Aktivitaten erfolgten in Koordination der hauseigenen Spezialisten fur
die Marktiiberwachung sowie fir das Medizinprodukterecht und trugen zielgerichtet zum
allgemeinen Verbraucherschutz bei.

Den zu Anfang 2021 herrschenden Unsicherheiten von Verbrauchern und Betrieben
hinsichtlich des Tragens von medizinischem Mund-Nasen-Schutz, partikelfiltrierenden
Halbmasken (z. B. FFP2-Maske) oder den mittels eines verkiirzten Bewertungsverfahren in
Verkehr gebrachten Pandemie-Atemschutzmasken (CPA) wurde im Januar 2021 mit der

Veroffentlichung ,,Atemschutz und Corona — Kleiner Maskenkompass® begegnet.

Atemschutz und Corona
Kleiner Maskenkompass

Zum Schutz vor einer Ansteckung
mit dem Corona-Virus

s

SACHSEN-ANHALT

Landesamt
firVerbeaucherschutz

Abbildung 74 Maskenkompass (Quelle: LAV)

Neben der AulRendiensttatigkeit nahm der Umfang der durchgefiihrten Beratungen zu SARS-
COV-2-Arbeitsschutzthemen wieder einen hohen Zeitanteil ein. Etwa 900 separate
Beratungen zu dieser Thematik erfolgten. Einige Schwerpunkte dieser Beratungstatigkeit

seien an dieser Stelle genannt:

RegelmaRig erreichten das LAV Anfragen aus Gemeinschaftseinrichtungen wie
Kindertagesstatten oder Schulen. Zur Diskussion standen dabei haufig die Fragen des
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Einsatzes von Luftreinigern in Aufenthaltsraumen oder die Thematik eines ggf. erforderlichen

Beschaftigungsverbots nach Mutterschutzgesetz fiir schwangere Lehrer- und Erzieherinnen.

Mit dem Jahr 2021 wurde das Thema der Covid-19-Schutzimpfung relevant. Als
Arbeitsschutzbehtdrde musste nun durch das LAV beurteilt werden, in welchem Umfang eine
ggf. erfolgte Impfung Einfluss auf die anzuwenden betrieblichen Infektionsschutzmal3hahmen
haben kénnte. Die diesbezliglichen Anfragen erreichten das LAV beispielsweise aus dem

Bereich der Pflegeheime.

Weiterhin wurden wie bereits in 2020 Betriebe hinsichtlich der Einhaltung der Corona-
Arbeitsschutzverordnung und der SARS-CoV-2-Arbeitsschutzregel kontrolliert und beraten.
Haufig ging es dabei rund um die Themen Bereitstellung von Mund-Nasen-Schutz sowie von
Selbsttests durch den Arbeitgeber und beziiglich der Realisierung von 2G/3G-
Zugangsmodellen bei der Arbeit. Im Herbst 2021 musste zusétzlich die Vorschrift des § 28 b
des Infektionsschutzgesetzes zur Verpflichtung der Arbeitgeber zum Angebot des

Homeoffice vollzogen werden.

Auch im Bereich des sozialen Arbeitsschutzes stand das LAV den Unternehmen und
Beschaftigten zur Seite. Der Konflikt zwischen den Vorgaben des Arbeitszeitgesetzes und
pandemiebedingt erforderlich angepasster Arbeitszeitmodelle in Unternehmen bedingte

einen erhohten Beratungsbedarf und musste vielfach aufgeldst werden.

Das LAV trat auch im Jahr 2021 als Erlaubnisbehdrde in Erscheinung. Fir die beabsichtigte
Auftragsherstellung eines Covid-19-Impfstoffs durch das Unternehmen IDT Biologika GmbH
in Dessau-RoRlau fuhrte das LAV das Erlaubnisverfahren nach § 15 der Biostoffverordnung
durch. Durch die erteilte Erlaubnis wird es der IDT Biologika GmbH zukiinftig méglich sein,
grol3e Mengen eines Covid-19-Impfstoffs unter biotechnologischen Produktionsbedingungen
der Schutzstufe 3 nach Biostoffverordnung in Sachsen-Anhalt zu produzieren. Im Rahmen
der Antragsbearbeitung waren die baulichen, technischen und organisatorischen
SchutzmalRhahmen vor der beabsichtigten Aufnahme der Tatigkeiten zu begleiten und zu

prifen.

Durch die im Beitrag skizzierten Kontrollen und Beratungen hinsichtlich der Umsetzung der
Verbraucherschutzmaflinahmen sowie SARS-CoV-2-ArbeitsschutzmafRnahmen in Betrieben
und Einrichtungen sowie auf Baustellen im Land Sachsen-Anhalt leistete das LAV einen
wertvollen Beitrag bei der Herabsenkung des betrieblichen SARS-CoV-2-Infektionsrisikos

und leistete seinen Beitrag zum Schutz der Beschéftigten als auch der tbrigen Bevdlkerung.
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7.9 Harte Folgen der Corona-Pandemie fir den Bereich Transport
und Logistik

Am 22. Mérz 2020 kam es in Zusammenhang mit der Corona-Pandemie zum ersten
Lockdown in Sachsen-Anhalt. Es schlossen alle Laden (aul3er Laden des taglichen Bedarfs)
und Gaststatten. Dazu zahlten auch samtliche Raststétten an den Autobahnen. Somit
konnten die Fahrerinnen und Fahrer, welche den Transport von Waren auf den Stral3en
sicherstellten, die Toiletten und Duschen nicht mehr aufsuchen. Zudem hielten viele
Tankstellen und Kunden, bei denen die Fahrerinnen und Fahrer Waren ablieferten, ihre
Toiletten fir Dritte aus Angst vor Krankheitsiibertragung geschlossen. Das
Verkehrsministerium reagierte auf diese unzumutbaren Zustande und es erfolgte eine

zeitnahe Offnung der sanitaren Anlagen den Raststatten der Autobahnen.

Viele Transportunternehmen mussten umdenken und sich auf die neue Situation einstellen.
Transportauftrage fielen aufgrund der SchlieBung/Kurzarbeit von Zulieferbetrieben weg.

Dazu gehdrten Speditionen, welche ausschlieZlich fir die Autoindustrie tatig waren.

Gleichzeitig stieg der Bedarf an Waren des taglichen Bedarfs. Es war ein enormer Anstieg
an Online-Bestellungen festzustellen. Bedingt durch die Coronapandemie veranderte sich
das Konsumverhalten der Menschen. Dies fuhrte zu einer starkeren Belastung der
Zustellungsbetriebe, sowohl hinsichtlich des Auftragsvolumens als auch hinsichtlich

steigender Paketgewichte.

Paradoxerweise kam es zu einem Ruckgang des Produktionsvolumens und der damit
einhergehenden SchlieRung von Werken bzw. Standorten im Bereich der
Nahrungsguterindustrie. Dies war auf den Wegfall von Grof3veranstaltungen sowie auf die

SchlieBung von Beherbergungsbetrieben zurtickzuftihren.

Ein weiteres grof3es Problem war der wachsende Fahrerinnen- und Fahrermangel. Deutsche
Unternehmen beschaftigten vorrangig Fahrerinnen und Fahrer aus EU-Landern, was sich in
der Corona-Pandemie als grofl3es Problem herausstellte. Viele der Fahrerinnen und Fahrer
hatten mit deutschen Unternehmen Arbeitsvertrage geschlossen. Die Disposition erfolgte so,
dass die Fahrerinnen und Fahrer im 2-wdchigen Rhythmus in ihre Heimatlander fahren
konnten, um dort die geforderten wichentlichen Ruhezeiten einzulegen. Aufgrund von
vorgeschriebenen QuarantdnemalRnahmen bei der privaten Einreise nach Deutschland,
teilweise bis zu 14 Tagen, stellten Transportunternehmen fur diese betroffenen Fahrerinnen
und Fahrer unentgeltlich Unterkinfte bereit, um dem Ausfall entgegenzuwirken. Die
Unternehmen mussten auf die bestehende Situation schnell reagieren. Es wurden
Wohnungen angemietet, auch leerstehende Biros wurden umfunktioniert und entsprechend

ausgestattet.
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Durch das LAV erfolgten Uberpriifungen auf der Grundlage der SARS-CoV-2-
Arbeitsschutzverordnung beziglich der Umsetzung der Mal3nhahmen zur Kontaktreduktion,
der Gefahrdungsbeurteilung (Hygienekonzept) und der menschengerechten Unterbringung
der betroffenen auslandischen Fahrerinnen und Fahrer.

Die Uberpriifungen der entsprechenden Unternehmen mit einem verstarkten
Verkehrsaufkommen durch betriebsfremde Fahrerinnen und Fahrer ergab, dass erforderliche
Malnahmen zum betrieblichen Infektionsschutzes festgelegt wurden und auch entsprechend

umgesetzt wurden.

Meist erfolgte eine raumliche Trennung der betriebsfremden Personen von den im Betrieb
beschéftigten Arbeitnehmerinnen und Arbeitnehmern. Es standen separate
Aufenthaltsrdume, Sanitareinrichtungen sowie Raucherbereiche bereit. Vor Betreten der
Betriebsgelande erfolgte eine Erfassung der Kontaktdaten sowie eine Uberpriifung der Impf-
bzw. Testnachweise. Betriebliche Ablaufe wie z. B. Be- und Entladevorgange, fanden ohne
personliche Beruhrungspunkte statt. Die Kommunikation erfolgte meist nonverbal oder unter
Einhaltung der Sicherheitsabstande.

Durch die Umsetzung dieser Malinahmen ist es der Branche Transport und Logistik auch
wahrend der Corona-Pandemie gelungen, die Versorgung der Bevélkerung mit

lebenswichtigen Gltern sicherzustellen.
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7.10 Verbesserung von Sicherheit und Gesundheitsschutz auf
Baustellen

Zur Umsetzung der Baustellenverordnung (BauStellV) wurden im Zeitraum April bis Oktober
2021 vom LAV, 100 ausgewahlte Baustellenvorankindigungen, bewertet. Grundlage hierfur

war eine vorab gefertigte Checkliste, welche sich im Wesentlichen:

o auf die formelle und inhaltliche Prifung der nach BauStellV einzureichenden
Unterlagen (Baustellenvorankiindigung, Sicherheits- und Gesundheitsplan-SiGe-
Plan, Unterlage fur spatere Arbeiten) und

o deren praktische Umsetzung auf der Baustelle, bezogen auf ermittelte Gefahrdungen
und hieraus resultierender MaRnahmen zu deren Abstellung aus den SiGe-Plan

¢ und dem daraus resultierendem Verwaltungshandeln unsererseits bezog.

Sowohl in der Phase der Vorbereitung als auch wéahrend der Durchflihrung dieser Aktion
wurden intensive Informations- und Beratungsgesprache mit den Bauherrn bzw. jeweiligen

Verantwortlichen durchgefihrt.

Unterlagen nach BaustellV
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40% 36%
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20% 20%
16%
10%
0%
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mja mnein © nicht zutreffend

A - Erfolgte die Ausarbeitung des SiGe-Plans wahrend der Planung der Ausfiihrung des Bauvorhabens? (§ 3 Abs. 2 Nr. 2
BaustellV)

B - Liegt die Zusammenstellung einer Unterlage fiir spatere Arbeiten wéhrend der Planung der Ausfiihrung des Bauvorhabens
vor? (§ 3 Abs. 2 Nr. 3 BaustellV) .

C - Erfolgte die Anpassung des SiGe-Plans beim Vorliegen von erheblichen Anderungen der Ausfiihrung des Bauvorhabens? (8§
3 Abs. 3 BaustellV)

Abbildung 75 Sicherheits- und Gesundheitsschutzplan (SiGe-Plan) und Unterlage fir spatere Arbeiten
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Bezlglich der eingereichten Unterlagen nach BauStellV gab es bei rund einem Viertel der
ausgewahlten Baustellen Nachforderungen. Diese bezogen sich hauptsachlich auf
Erganzungen oder Aktualisierungen im SiGe-Plan oder die fehlende
Beauftragung/Erarbeitung der Unterlage fur spatere Arbeiten (Abbildung 75). Letzteres
wurde meistens schriftlich vom Bauherrn gefordert, um der Einbindung und Beauftragung
des SiGe-Koordinators hierfiir Nachdruck zu verleihen.

Ein Schwerpunkt unseres Verwaltungshandelns bezog sich auf die Prifung des Vorliegens
der Baustellen-Vorankindigung und der Erarbeitung des SiGe-Planes. Hier wurden in 12
Fallen Ordnungswidrigkeitenverfahren nach 8§ 7 BauStellV eingeleitet. Orientierend an denen
im LAV eingegangenen Baustellenvorankiindigungen wurde insbesondere deren richtiger,
vollstandiger oder rechtzeitiger Eingang (Ordnungswidrigkeit nach § 7 Abs. 1 BauStellV
geprift).

Die praktische Umsetzung der in den SiGe-Planen festgeschriebenen
Arbeitsschutzmanahmen bilden die Grundlage fur eine wesentliche Verbesserung der
Sicherheit und des Gesundheitsschutzes der Beschéftigten auf Baustellen. Bei fast der
Halfte (42 %) der Uberpriften Baustellen wurden Nachforderungen durch
Besichtigungsschreiben oder durch Anordnung von MaRhahmen erhoben. Dies betraf
unzureichende Baustelleneinrichtungen, nicht sichere Verkehrswege oder mangelhafte
technische Arbeitsmittel (Leitern, Geriiste, elektrische Betriebsmittel). Bei festgestellten
Mangeln, bei denen eine Gefahr fiir Leben und Gesundheit der Beschéftigten bestand,
wurden auf 23 von 100 Baustellen auch MalRnahmen angeordnet. Dies erfolgte in der

Ausuibung unseres gegebenen Ermessungsspielraumes meist mindlich.
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Umsetzung der MaRnahmen aus SiGe-Plan

90%
81%

80%
72%
70% ) 66%
60% u =
o
50%
40% 39%
34%
30% 28% 26%
20% 19%
1%

10%

0%

A B c D E

Hja mnein © nicht zutreffend

A - Erfolgte die Umsetzung der gewerkbezogenen ArbeitsschutzmaRnahmen?

B - Erfolgte die Umsetzung gewerbelbergreifender MaRnahmen (z. B. gemeinsame Schutzeinrichtungen)?

C - Wurden die allgemeinen Grundséatze nach § 4 Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG) sowie § 7 Abs. 3 der Gefahrstoffverordnung
(GefStoffV), Anhang Il (STOP-Prinzip) berticksichtigt?

D - Erfolgte die Benennung der vorgesehenen bzw. beauftragten Unternehmen zur Ausfiihrung der festgelegten MaRnahmen?
E - Erfolgte die Festlegung und Dokumentation von Terminen zur Ausfiihrung der MaRhahmen?

Abbildung 76 Umsetzung der MaRnahmen aus SiGe-Plan (Priifung einzelner MaRnahmen auf der Baustelle)

Beispielhaft sind hier insbesondere das Wiederanbringen oder Wiederherstellen
vorhandener Schutzeinrichtungen zu nennen, was noch wahrend der Baustellenbegehung

vorgenommen wurde.

AbschlieRend kann eigeschéatzt werden, dass es hinsichtlich der Qualitéat der SiGe-Plane und
der Sicherheitsorganisation auf den Baustellen noch erhebliche Defizite gibt. Die
Einbeziehung der Koordinatoren und die damit verbundene Erstellung wichtiger Unterlagen

erfolgt oft erst mit Beginn der Bautatigkeiten.

Daraus resultierend werden wichtige Unterlagen, wie der SiGe-Plan, die Unterlage fur
spatere Arbeiten aber auch Belange der Baustelleneinrichtung oder der Baustellenordnung
Zu spat oder auch ohne Mitwirkung des Koordinators erstellt. So erfolgte die Ausarbeitung
des SiGe-Planes wahrend der Baustellenplanung nur bei der Halfte der Uberpriften
Baustellen, hier bei 55 von 100 Uberpriifungen.

Dem muss zukuinftig bereits in der Vergabe der Planung, z. B. mit Erteilung der
Baugenehmigung, entgegengewirkt werden. Auch der Einsatz geeigneter und qualifizierter
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Koordinatoren (z.B. Register oder Listen in den Handwerkskammern) mit besseren
Sanktionsmoglichkeiten (Weisungs- und Ahndungsbefugnisse) auf den Baustellen ist zu

verbessern.
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7.11 Zwei Radladerunfalle mit Todesfolge

Dass das Arbeiten auf Baustellen im Vergleich zu Tétigkeiten in anderen Branchen eines der
hdchsten Gefahrdungspotentiale aufweist, zeigt auch die Statistik der todlichen
Arbeitsunfélle aus dem Vorjahr. Im Jahr 2020 ereigneten sich in Deutschland insgesamt 217
todliche Arbeitsunfalle in Betrieben bzw. auf Baustellen. Hiervon sind 88 todliche
Arbeitsunfélle dem Baugewerbe zuzuordnen, was einem Anteil von 40,6 % entspricht. Damit
sind die meisten Arbeitsunfalle mit Todesfolge im Bereich des Baugewerbes zu beklagen®.

Nicht zuletzt zeigen diese Zahlen, wie wichtig die Einhaltung der
Arbeitsschutzbestimmungen zur Vermeidung von Unféllen und Erhaltung der kérperlichen
und geistigen Unversehrtheit ist. Um dieses Ziel zu erreichen, ist die Mitwirkung und
Zusammenarbeit von Unternehmen und deren Beschéftigten sowie die Aufsicht durch die
Kontrollorgane von grof3er Bedeutung. Um den Arbeitsschutz zu verbessern und praventive
MalRnahmen aus den geschehenen Arbeitsunféllen abzuleiten, ist es wichtig die Ursachen zu
analysieren. Die Untersuchung von Arbeitsunféllen ist besonders bei schweren oder
tédlichen Ereignissen von Bedeutung und gehort zu den Kernaufgaben der Gewerbeaufsicht.
Im Nachfolgenden sollen daher zwei Arbeitsunfalle mit Todesfolge aus dem Bereich
Baustellen betrachtet werden. Diese ereigneten sich im August und September 2021 im
Aufsichtsgebiet des LAV. Bei beiden Arbeitsunféllen wurden die im Radlader sitzenden
Fahrer durch das umstiirzende Fahrzeug erfasst und todlich verletzt.

38 https://publikationen.dguv.de/widgets/pdf/download/article/4271 > Tabelle 11
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Abbildung 77 Unfallsituation auf der Autobahnbaustelle (Quelle: LAV)

Der erste Unfall ereignete sich auf einer Autobahnbaustelle bei der Errichtung einer
Grunbricke (Abbildung 77). Bei damit verbundenen Erdbauarbeiten ist ein Radlader von der
Fahrspur abgekommen, Uber die Béschung gekippt und auf der Seite liegen geblieben. Der
Fahrer wurde dabei vom Radlader erfasst und zwischen Untergrund und Aufstiegsbuiigel
eingequetscht. Trotz unverziglich eingeleiteter WiederbelebungsmalRhahmen verstarb der
Fahrer noch am Unfallort.

Warum der Radlader bei ausreichend bemessener Fahrspurbreite vom Fahrweg abkam,
konnte nicht geklart werden. Jedoch waren die offene Fahrerttr und der nicht angelegte
Sicherheitsgut ursachlich fir das Verlassen des Radladers bzw. das Herausschleudern des

Fahrers aus diesem.

Der zweite todliche Radladerunfall ereignete sich auf einer GroRbaustelle in Magdeburg
(Abbildung 78). Hier ergaben die Ermittlungen, dass der Fahrer des Radladers mit
gehobener und beladener Schaufel auf unebenem Grund gefahren ist. An der Unfallstelle
fuhrten die schragstehende und voll eingelenkte Vorderachse, in Verbindung mit der
angehobenen und beladenen Schaufel, zu einer ungunstigen Schwerpunktverlagerung und

damit zum Kippen des Radladers.
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Abbildung 78 Unfallsituation auf der Grof3baustelle (Quelle: LAV)

Aufgrund der nicht geschlossenen Fahrertiir und des nicht verwendeten Anschnallgurts
versuchte der Fahrer den kippenden Radlader zu verlassen und wurde dabei von diesem
erfasst. Er verstarb unmittelbar am Unfallort.

Im Ergebnis flhrte der unsachgemalRe Umgang und die mangelnden Kenntnisse bei der
Verwendung des Radladers zum Unfall. Die schweren Unfallfolgen sind auf die nicht
verwendeten Sicherheitseinrichtungen (geschlossene Radladertlr, angelegter

Sicherheitsgurt) zurtickzufuhren.

Bei Betrachtung der Unfallstatistik ist festzustellen, dass Erdbaumaschinen sich h&ufig
Uberschlagen oder umstiirzen. Besonders gefahrdet sind Bagger und Radlader, deren
Arbeitsbereich sich naturgemal an Absturzkanten befindet. Auswertungen von 100 &hnlich
gelagerten Unféllen zwischen 2009 und 2016 durch die BG BAU ergaben, dass die
Ursachen bei offensichtlichen Fahrfehlern, falsch eingeschatztem Gelande- oder
Bodenverhaltnissen und anderem mehr liegen. Eindeutig hingegen sind die Auswirkungen,
die mit solchen Uberschlagen oder Umsturzunfallen verbunden sind. In dem genannten
Zeitraum waren bei den Mitgliedsunternehmen der BG BAU 21 Tote und 84 Schwerverletzte
zu beklagen. Hier zeigt sich, dass die Gefahrdungen im Umgang mit Erdbaumaschinen
keineswegs ein neues Problem darstellen, aber dennoch aktuell sind.

218



Bei beiden untersuchten Radladerunféllen waren die lebensrettenden
Sicherheitseinrichtungen vorhanden. Wie bei nahezu allen Erdbaumaschinen waren auch die
betroffenen Radladertypen mit einer tberrollsicheren Kabine ausgeristet. Diese
Sicherheitseinrichtung sorgt dafur, dass der Fahrer in der Kabine geschuitzt ist und sich die
Kabine bei einem Umsturz oder Uberschlag nicht zu stark deformiert. Auch waren beide
Radlader mit einem Sicherheitsgurt ausgestattet. Dieser soll bei einem Umsturz verhindern,
dass der Fahrer aus der Kabine herausgeschleudert wird oder in Panik aus der Kabine
herausspringt. Die Grundvoraussetzung dessen Wirksamkeit ist, dass der Gurt immer
ordnungsgemal angelegt wird. Unfallanalysen zeigen, dass dies oft nicht der Fall ist. Kippt
ein Bagger oder Radlader um, ohne dass der Fahrer den Sicherheitsgurt angelegt hat, wird
dieser hin und her oder im schlimmsten Fall aus der Kabine geschleudert. Bei 80 % der
Unfalle sind schwere oder schwerste Verletzungen die Folge, jeder finfte Unfall endet
todlich.

Das Anlegen des Sicherheitsgurtes ist eine einfache und zugleich im Alltag bewéhrte
MafRnahme, um die Uberlebenschancen bei einem Unfall zu verbessern.

Anschnallen vor Fahrtantritt. Wer den Sicherheitsgurt nicht anlegt, riskiert

schwerste bis todliche Verletzungen.

Gurtpflicht in Erdbaumaschinen (Radlader / Bagger)

Radlader und Bagger sind Arbeitsmittel gemalR § 2 BetrSichV. Da sie mit einem eigenen
Antrieb ausgeriistet sind, werden sie nach Nr. 1 Abs. 1 TRBS 2121 Teil 1 als selbstfahrende
Arbeitsmittel eingestuft. Besondere Vorschriften fur die Verwendung von mobilen,
selbstfahrenden oder nicht selbstfahrenden, Arbeitsmitteln werden im Anhang 1 (zu § 6 Abs.
1 Satz 2) Nr. 1 der BetrSichV bestimmt und in der TRBS 2121 Teil 1 ,Mechanische
Gefahrdungen — MalBhahmen zum Schutz vor Gefahrdungen beim Verwenden von mobilen

Arbeitsmittel“ konkretisiert.

Grundsatzlich missen Radlader nach Anhang 1 Nr. 1.3 BetrSichV i.V.m. Nr. 3.2.6 Abs. 2
TRBS 2121 Teil 1 mit einem Rickhaltesystem/Gurt ausgeristet sein, um den Fahrer

wirksam, im Fall des Umkippens, Abstiirzens oder Uberrollens schiitzen zu kénnen.

Um eine Gurtpflicht als Arbeitgeber durchzusetzen, sind die Fahrerinnen und Fahrer tber die
Verwendung des Sicherheitsgurtes entsprechend zu unterweisen (8 12 BetrSichV). Im
Rahmen der Unterweisung ist auch auf die Betriebsanweisung bzw. die Betriebsanleitung
einzugehen (8 12 Abs. 2 BetrSichV). In der Regel ergibt sich die Notwendigkeit des
Anschnallens bereits aus der Betriebsanleitung des mobilen Arbeitsmittels. Weiterhin solle

die Gurtpflicht u.a. auch ein Bestandteil der Gefahrdungsbeurteilung (8 3 BetrSichV) sein.
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Die Verpflichtung der Beschéftigten, die bereitgestellte Schutzausristung auch zu

verwenden, ergibt sich aus dem § 15 ArbSchG.

Ziel muss es sein, dass allen Beteiligten (Arbeitgeber, Beschaftigten, SiFa ggf. SiGeKo) alle
bestehenden Risikofaktoren bekannt und dartber hinaus auch Bestandteil der
Arbeitsschutzorganisation sind. Dabei sind die Sicherheitskriterien angemessene/ebene
Verkehrswege, eine geeignete Fahrweise und ein ausreichender Abstand zu Gruben,
Graben, Boschungen und anderen Absturzkanten. Denn grundsétzlich soll ein Uberschlagen
oder Umstilrzen von Erdbaumaschinen verhindert werden. Tritt dennoch ein solcher Unfall
ein, sollten dann die verwendeten Schutzeinrichtungen (Uberrollsichere Kabine, angelegter
Sicherheitsgurt) die Unfallfolgen minimieren. Unverzichtbar ist es demnach préaventiv zu

agieren und die Eigenverantwortung der Fahrer zu mobilisieren.
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7.12 Unfall mit einer Kettensage bei Renovierungsarbeiten

Im Juli 2021 verunfallte ein Arbeiter bei Freilegungsarbeiten fiir Holzschutzuntersuchungen

auf einer Sanierungsbaustelle in einem alten Schloss.

Entsprechend der Ermittlungen stellt sich der Unfallhergang wie folgt dar:

Der Verunfallte hatte den Auftrag die Deckenverkleidung zu entfernen, um das Holz fur die
weiteren Sanierungsarbeiten begutachten zu kénnen. Er schnitt die Holzleisten mittels einer
elektrischen Kettensége an der Decke in ca. 2,5 — 3 m H6he von einer Leiter aus ab
(Abbildung 79). Dabei kam es zum Ruckschlag der Kettensage, sie verletzte den
Beschaftigten an der rechten Wange und Brust. Der Verunfallte ist laut Unfallanzeige selbst
von der Leiter gestiegen. Kollegen des Verunfallten, welche sich im Nachbarraum befanden
leisteten sofort Erste Hilfe und verstandigten den Krankenwagen.

Abbildung 79 Darstellung des Arbeitsplatzes (Quelle: LAV)

Personliche Schutzausristung (PSA) im Sinne von Schnittschutz-Kleidung und einem
Schutzhelm mit Gesichtsschutz, wie in der Betriebsanweisung ,Kettensage” gefordert, wurde
nicht getragen. Ebenso wurden die Arbeiten entgegen der Bedienungsanleitung des
Herstellers der Kettensage und der baustellenbezogenen Gefahrdungsbeurteilung (GBU),
welche nach Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG?*°) gefordert ist, von einer Leiter aus
durchgefuhrt. In der baustellenbezogenen GBU wurde fur héher gelegene Arbeiten eine

3 Arbeitsschutzgesetz (ArbSchG) vom 7. August 1996 (BGBI. | S. 1246), zuletzt geandert durch Artikel 12 des Gesetzes vom
22. November 2021 (BGBI. | S. 4906)
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Rollriistung gefordert. Darliber hinaus wies die verwendete Leiter Beschadigungen auf. Fir
die jahrliche Unterweisung nach ArbSchG und Betriebssicherheitsverordnung (BetrSichV4°)
konnte ein Nachweis erbracht werden, allerdings nicht zum baustellenbezogenen
Unterweisungsnachweis zur spezifischen GBU.

Die Weiterarbeit mit der beschadigten Leiter wurde untersagt, da die Arbeiten entgegen § 5
Abs. 1 bis 4, § 6 Abs. 1, Anhang 1 Pkt. 3.1.2, 3.1.3 BetrSichV i. V. m. der Technischen
Regel Betriebssicherheit - TRBS 2121 Teil 2% Pkt. 4.2.1 Abs. 3 durchgefuihrt wurden.

Zur sicheren Verwendung der Kettensage (Abbildung 80) werden beide Hande bendtigt. Eine
Leiter bietet damit keine Moglichkeit sich wahrend der Demontagearbeiten entsprechend
festzuhalten (BetrSichV, Anhang 1 Pkt. 3.3.4).

Abbildung 80 verwendete Kettenséage (Quelle: LAV)

Ein sicherer ergonomischer Stand heif3t auch, dass beide Fuf3e auf einer ebenen Flache
stehen koénnen (BetrSichV, Anhang 1 Pkt. 3.3.4, TRBS 2121 Teil 2 Pkt. 4.2.4 Leiter als
hochgelegener Arbeitsplatz Satz 1 und 3). Bei Arbeiten Gber Kopf kann bei einem
Ruckschlag einer Motorkettensage der Beschéftigte durch eigene Kraftaufwendungen dem
nicht entgegenwirken.

40 Betriebssicherheitsverordnung (BetrSichV) vom 3. Februar 2015 (BGBI. | S. 49), zuletzt durch Artikel 7 des Gesetzes vom
27. Juli 2021 (BGBI. | S. 3146) geandert

41 Technische Regel fiir Betriebssicherheit - TRBS 2121 Teil 2 Gefahrdung von Beschaftigten bei der Verwendung von Leitern
Dezember 2018, GMBI. 2018, S. 1171 [Nr. 58/59] (21.12.2018)
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Der Arbeitgeber ist seiner Verantwortung nicht nachgekommen. Er hat den Beschéftigten
keine sicheren Arbeitsmittel in Bezug auf die auszufihrenden Tatigkeiten zur Verfugung
gestellt. In der Gefahrdungsbeurteilung wurde zwar eine Arbeitsbiihne / Rollgerist als
MalRnahme festgelegt, doch diese MalRhahme wurde in der Praxis nicht umgesetzt. Den
Beschaftigten stand als Zugang zu einem zeitweilig hoher gelegenen Arbeitsplatz nur eine
ungeeignete verbogene, ungepriifte Leiter mit Sprossen zur Verfligung. Entsprechende
Schutzkleidung und Gesichtsschutz hatte den Kérperschaden fir den Beschaftigte mildern
konnen. Auch die BG-Bau empfiehlt im Merkblatt B259 auf dem Bau keine Kettensagen zu
verwenden und auf ungefahrlichere Arbeitsmittel und Abbruchtechnologien auszuweichen.
Im Rahmen der Geféahrdungsbeurteilung ist zu prifen, ob alternative Maschinen z. B.

Handkreissage, Pendelsabelsage, Elektrischer Fuchsschwanz eingesetzt werden kénnen.
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7.13 Untersuchung eines todlichen Arbeitsunfalls bei
Renovierungsarbeiten

Im August 2021 erteilte ein Grundstickeigentiimer einem Unternehmen den Auftrag, Maler-
sowie leichte Putzarbeiten an der hinteren Fassadenfront eines Nebengebaudes
auszufihren. Dazu wurde vor der Fassade ein Gerust aufgestellt. Fir den Transport von
Material wurde am Stander des letzten Gerustelements ein elektrischer Seilzug mit
Schwenkarm angebracht. Der Anschluss des elektrischen Seilzuges erfolgte Uber zwei
miteinander verbundene Verlangerungsleitungen. Am Unfalltag befand sich der Auftraggeber
auf dem Gerist, seine Frau und ein Beschaftigter des Auftragnehmers standen direkt vor
dem Gerist. Der Auftraggeber gab dem Beschéftigten des Auftragnehmers Bescheid, die
Verlangerungsleitung mit der Anschlussleitung des Seilzugs zu verbinden. Wéhrend dieser
Malnahme hatte der Beschéaftigte des Auftragnehmers seinen Ful3 auf dem Zwischenholm
des Gerlstes abgestellt. Nach dem Verbinden der Stromkabel erlitt der Beschéaftigte des
Auftragnehmers eine elektrische Korperdurchstromung. Der Korper des Beschatftigten
verkrampfte, er konnte sich nicht eigenstéandig aus dieser Situation befreien. Die Frau des
Auftraggebers trennte die elektrische Verbindung, der Beschatftigte I6ste sich vom Gerlst
und fiel rcklings zu Boden. Der Beschéftigte verstarb 3 Tage spater im Krankenhaus an den

Folgen der elektrischen Kdrperdurchstromung.

Im Rahmen der Unfalluntersuchung wurde durch das LAV festgestellt, dass sich die zweite
Verlangerungsleitung in einem nur provisorisch reparierten Zustand befand. Die verwendete
Verlangerungsleitung wurde an einer Trennstelle unsachgemalf mit einer Lusterklemme
verbunden, wobei die Leitungen des Schutzleiters (PE) nicht miteinander verbunden wurden,
sondern nur die Aul3enleitung (L) und der Neutralleiter (N). Die Reparaturstelle wurde
unsachgemaf mit Malerkreppband umwickelt. Weiterhin wurde die Verlangerungsleitung
Uber einen Hausanschluss betrieben, welcher nicht mit einem FI-Schutzschalter ausgertistet
war. Die Verkettung dieser ungliicklichen Umstande sorgte dafur, dass elektrisch aktive Teile
der Verlangerungsleitung mit Teilen des Gerlsts in Verbindung kamen, sodass das Geriist
unter Spannung stand. Der Beschiftigte des Auftragnehmers stand mit einem Ful3 auf dem
Gerust und mit dem anderen Fuf® auf dem Boden, der elektrische Strom konnte liber den
Beschéftigten abfliel3en. Ein FI-Schutzschalter, der einen Fehlerstrom > 30mA verhindert
hatte, war nicht vorhanden. Eine durch das Unternehmen vor Arbeitsaufnahme
durchzufiihrende Geféahrdungsbeurteilung vor Ort erfolgte nicht. Ein erforderlicher Baustrom-

Kleinstverteiler mit FI-Schutz wurde, obwohl vorgeschrieben, nicht zur Verfiigung gestellt.

Von Seiten des LAV wurden am Unfalltag alle erforderliche MaRnahmen festgelegt, die zur

Beseitigung der Gefahrdung erforderlich waren. Insbesondere wurde eine Fachfirma mit der
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Uberpriifung der verwendeten elektrischen Betriebsmittel beauftragt. Wer letztendlich die
unsachgeman reparierte Verlangerungsleitung bereitgestellt hat, konnte im Rahmen der
Unfalluntersuchung nicht ermittelt werden.
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Anhang

Anzeigepflichtige Tierseuchen im Jahr 2021 in Sachsen-Anhalt

Anzeigepflichtige Tierseuche Tierart Feststellungen
Amerikanische Faulbrut Bienen 2 (davon 1 Verdacht)
Hochpathogene Aviére Influenza (Gefliigelpest) Geflugel 3
Hochpathogene Aviare Influenza (Gefliigelpest) Wildvégel 10
Infektibse Hamatopoetische Nekrose der Salmoniden  |Forellen/Regenbogenforellen 3

Koi Herpesvirus-Infektion der Karpfen Koi-Karpfen/ Karpfen 1
Salmonellose der Rinder Rinder 1

Virale Hamorrhagische Septikédmie der Salmoniden Forellen/Regenbogenforellen 1
West-Nil-Virus Infektion Pferde 1
West-Nil-Virus Infektion Végel (Wild und gehalten) 7
Summe 29

Quelle: Tierseuchen-Nachrichtensystem (TSN), Stand 14.03.2022

Meldepflichtige Tierkrankheiten im Jahr 2021 in Sachsen-Anhalt

Meldepflichtige Tierkrankheit Feststellungen
Bornavirus-Infektionen der Saugetiere 1
Campylobacteriose (thermophile Campylobacter) 56
Chlamydiose 18
Echinokokkose 65
Infektiose Laryngotracheitis des Gefligels 1
Listeriose (Listeria monocytogenes) 2
Maedi/Visna 3
Mareksche Krankheit (akute Form) 8
Paratuberkulose 2
Q-Fieber 1
Salmonellose (Salmonella spp. aul3er Rind) 101
Schmallenberg-Virus-Infektion 2
Toxoplasmose 3
Tuberkulose ausgenommen Mycobacterium bovis und

Mycobacterium caprae bei Rindern 13
Tulardmie 1
Verotoxin (=Shiga-Toxin)-bildende Escherichia coli 10
Vogelpocken (Avipoxinfektion) 1
Summe 288

Quelle: Tierseuchen-Nachrichtensystem (TSN), Stand 14.03.2022
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Virologische, serologische und molekularbiologische
Untersuchungen zum Nachweis von Tierseuchen und
meldepflichtigen Tierkrankheiten 2021 (Auszug)

Afrikanische Schweinepest Erreger 5.167 0
Aujeszkysche Krankheit Antikorper 6.853 323*
Aujeszkysche Krankheit Erreger 305 0
Blauzungenkrankheit Antikdrper 10.458 6
Blauzungenkrankheit Erreger 10.487 0
Bovine Herpesvirus-1 Infektionen (alle Formen) Antikdrper 163.266 211**
Bovine Herpesvirus-1 Infektionen (alle Formen) Erreger 118 0
Bovine Virusdiarrhoe Antikorper 436 16
Bovine Virusdiarrhoe Erreger 133.553 0
Brucellose Antikorper 67.955 270*
Brucellose Erreger 109 0
Chlamydiose (alle Formen) Antikorper 177 2
Chlamydiose (alle Formen) Erreger 830 79
Enzootische Leukose der Rinder Antikorper 57.382 0
Fruhlingsviramie der Karpfen (SVC) Erreger 3 1
Klassische Schweinepest Antikorper 6.738 0
Klassische Schweinepest Erreger 688 0
Gefliigelpest (Aviare Influenza) Antikorper 546 1
Gefligelpest (Aviare Influenza) Erreger 1.848 102
Infektiose Hamopoetische Nekrose (IHN) Erreger 82 4*
Infektiose Pankreasnekrose (IPN) Erreger 106

Koi-Herpes-(KHV)-Infektion Erreger 25

Leptospirose Antikorper 1.352 11
Leptospirose Erreger 155 0
Paratuberkulose Antikorper 34.623 346
Paratuberkulose Erreger 22 4
Q-Fieber Antikorper 229 42
Q-Fieber Erreger 46 0
Tollwut Antikorper 60 5Gx***
Tollwut Erreger 78 0
Virale Hamorrhagische Septikamie (VHS) Erreger 49 1#
West-Nil-Virus (WNV) Antikorper 33 2%**
West-Nil-Virus (WNV) Erreger 253 7

*) Nachweise ausschlieBlich bei Wildtieren

**) Kein Nachweis von BHV-1 gE (Feldvirus-Antikdrper)
***) einmal Pferd, einmal Huhn

*xxx) Impferfolgskontrollen

*) isoliert aus Regenbogenforellen

227



Jahresfachbericht 2021

Pathomorphologische Untersuchungen 2021 zur Feststellung der
Krankheitsursachen

davon forensische

Spezies Summe der Sektionen
Untersuchungen
Rinder 80 4
Pferde 25 1
Schweine 247 8
Schafe 59 4
Ziegen 20 1
Hunde 82 9
Katzen 42 1
Huhner 75 2
Enten 0
Génse 0
Wildvogel 26 4
Wildtiere, andere 23 1
Zootiere 235 0
Sonstige 234 3
Summe 1.160 38
Sektion Organg von 232
Schlachtschweinen
Untersuchungen auf Tollwut | 492
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Ausgewaéhlte Untersuchungen von klinischem
Untersuchungsmaterial und Organen 2021

Untersuchung auf Bakterien Summe 19.711
allgemeine kulturelle bakteriologische Untersuchung 11.562
Untersuchung auf Salmonellen 5.933
Erstellung von Resistenztesten 2.216
Untersuchung auf Parasiten Summe 2.539
Endoparasiten 2.160
Untersuchung auf Echinococcus multilocularis 266
Ektoparasiten 113
Untersuchung auf Hefen 638
Elektronenmikroskopische Untersuchung 351
BSE/TSE - Untersuchung 6.888

Untersuchungen von Proben aus Schlachtbetrieben

Anzahl FEEIISTTE Septikamie Salmonellen Clostridien

BU' Schwein Einzelorgan(e)
1.105 332 23 7 6

Anzahl negativ positiv_ |Ruckstandshdchstmengeniberschreitungen

Hemmstofftest-
Planproben 20.534 20.528 6 1 x Niere fiir Amoxicillin

Hemmstofftest-

Verdachtsproben 196 196 keine
Untersuchungen VO(EG)2073/2005 Anzahl besrc:zg\r/]/det nicht r;(z%a:é\:; e
- Kratzschwammproben Schwein (Salmonellen?) 432 12 420
- Stanzproben Schwein (GKZ® / Enterobakterien®) 85 30 55
- Halshaut Masthahnchen (Campylobacter® 10 0 10
Anzahl positiv/ . negativ/

Abklatschproben nach Reinigung und Desinfektion beanstandet | nicht beanstandet

593 64 529

* Bakteriologische Fleischuntersuchung nach AVV Lebensmittelhygiene
2 qualitative Untersuchungen
3 quantitative Untersuchungen
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Ergebnisse der Untersuchungen zum Nationalen
Ruckstandskontrollplan (NRKP) 2021

Wirkstoffgruppe

Al
Stilbene

Nachweise von
Wirkstoffen oder
Kontaminanten unterhalb
der gesetzlichen
Héchstmenge oder
reference points of action

Nachweise von Wirkstoffen
oder Kontaminanten
oberhalb der gesetzlichen
Hoéchstmenge oder
reference points of action

A2
Thyreostatika

A3
Steroide

A4
Resorzylsdurelaktone

A5
Beta-Agonisten

A6
Stoffe nach Tabelle 2
der VO (EU 37/2010)

Bl
Stoffe mit antibakterieller Wirkung

B2

Antiparasitika und sonstige Tierarzneimittel

Anthelminthika

Kokzidiostatika

Carbamate und Pyrethroide

Beruhigungsmittel

Nicht-steroidale Entziindungshemmer

Sonstige Stoffe

B3 Umweltkontaminanten

Organische Chlorverbindungen,
einschlieRlich PCBs

Organische Phosphorverbindungen

Chemische Elemente

Mykotoxine

Farbstoffe
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